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BLENDER SAFETY

Your safety and the safety of others are very important.
We have provided many important safety messages in this manual and on your
appliance. Always read and obey all safety messages.

This is the safety alert symbol.

This symbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt you
and others.

All safety messages will follow the safety alert symbol and either
the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:

A{ be killed iously iniured
ADANGER [Rrrresiitiey

instructions.

Y be killed iously iniured
AWARNING [Rrisehimytem iy

All safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to

reduce the chance of injury, and tell you what can happen if the instructions are
not followed.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety
precautions should always be followed, including the
following:

I. Read all instructions. Misuse of appliance may result
in personal injury.

2. To protect against risk of electrical shock, do not put
Blender in water or other liquid.

3. This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a
safe way and understand hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without
supervision.

4. Unplug from outlet when not in use, before putting
on or taking off parts, and before cleaning.

5. Avoid contact with moving parts.

6. Do not operate the Blender with a damaged cord or
plug or after appliance malfunctions, or is dropped
or damaged in any manner. Return appliance to the



BLENDER SAFETY

nearest Authorised Service Center for examination,
repair or electrical or mechanical adjustment.

. Do not use outdoors.
. Do not let cord hang over edge of table or counter.

. Keep hands and utensils out of container while
blending to reduce the risk of severe injury to
persons or damage to the Blender. A scraper may
be used but must be used only when the Blender
is not running.

10. Blades are sharp. Care should be taken when

handling the sharp cutting blades, emptying the

pitcher and during cleaning.

I 1. The use of attachments not recommended by
KitchenAid may cause a risk of injury to persons.

12. Flashing light indicates ready to operate - avoid any
contact with blades or moveable parts.

13. Be careful if hot liquid is poured into the blender as
it can be ejected out of the appliance due to sudden
steaming.

14. This appliance is intended to be used in household
and similar applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices or other
working environments;

- farm houses.

- by clients in hotels, motels and other residential
type environments.

- bed and breakfast type environments.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

O 0O N
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Electrical Shock Hazard

Plug into a grounded outlet.
Do not remove ground prong.
Do not use an adapter.

Do not use an extension cord.

Failure to follow these
instructions can result in death,
fire, or electrical shock.

BLENDER SAFETY

AWARNING

Voltage: 220-240 volts
Frequency: 50/60 Hz
Wattage : 1300 watts

NOTE: If the plug does not fit in the outlet,
contact a qualified electrician. Do not
modify

the plug in any way. Do not use an adapter.

Do not use an extension cord. If the power
supply cord is too short, have a qualified
electrician or serviceman install an outlet
near the appliance.

Electrical equipment waste disposal

Disposal of packing material

The packing material is 100% recyclab}%
and is marked with the recycle symbog_ y .
The various parts of the packing must
therefore be disposed of responsibly

and in full compliance with local authority
regulations governing waste disposal.

Scrapping the product

- This appliance is marked in compliance
with European Directive 2012/19/EU, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

- By ensuring this product is disposed of
correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment

and human health, which could otherwise
be caused by inappropriate waste handling
of this product.

- The symbol === on the product or on the
accompanying documentation indicates
that it should not be treated as domestic
waste but must be taken to an appropriate
collection center for the recycling of
electrical and electronic equipment.

For more detailed information about
treatment, recovery and recycling of this
product, please contact your local city office,
your household waste disposal service or the
shop where you purchased the product.



BLENDER SAFETY

Motor horsepower for the Blender motor was measured using a dynamometer, a machine
that laboratories routinely use to measure the mechanical power of motors. Our 2.0 peak
horsepower (HP) motor reference reflects the horsepower output of the motor itself and
not the Blender’s horsepower output in the Blender pitcher. As with any blender, the power
output in the pitcher is not the same as the horsepower of the motor itself. This motor
delivers 1.8 peak HP in the pitcher enabling your Blender to deliver robust power for

all your recipes.

NOTE: In accordance with guidelines from the medical device manufacturers, as with many
products containing magnets, it is recommended that those with implantable pacemakers/
defibrillators should use care with the Blender and keep their device 30 cm (12 inches) away
from the Blender.



PARTS AND FEATURES

Parts and accessories

Removable
ingredient cap

with measuring markings\

Removable funnel

Function
selection dial*

)

Q? ) \
» \
P
?
BPA Free
pitcher with lid

\

\
=

* See the “Blender function guide” section.

/.

Die-cast
\ metal base

W,

|

Pitcher release
lever

Stainless
steel blades

Magnetic drive
(not visible)



ASSEMBLING THE BLENDER

Preparing the Blender for use

AWARNING

%

Electrical Shock Hazard
Plug into a grounded outlet.
Do not remove ground prong.
Do not use an adapter.

Do not use an extension cord.

Failure to follow these
instructions can result in death,
fire, or electrical shock.

OPERATING THE BLENDER

Using the Blender

Before use

Before operating the Blender, make sure
the pitcher is properly locked into the
Blender base.

The Blender will not run if the pitcher and

lid are not fully in place. If you pull the

Blender out of the base before the Blender
stops running, the blade brake will kick in to

stop the blades, and the Blender will stop
after a few seconds.

Before first use

Before using your Blender for the first
time, wipe Blender base with a warm
damp cloth, then wipe clean with a damp
cloth. Dry with a soft cloth. Wash pitcher,
lid, and ingredient cup in warm, sudsy
water (see “Care and cleaning” section).
Rinse parts and wipe dry.

P

Before using the Blender, plug into
a grounded outlet.

Icy Drinks/Smoothies, Milkshakes, Soups/
Sauces, and Juice. It also features Variable
Speed and Pulse selections that allow you to
customize your blending for any recipe you

detailed information.

The Blender has four pre-set recipe programs:

make. See “Blender function guide” for more




OPERATING THE BLENDER

al

Remove the pitcher from the Blender
base in order to fill it with ingredients.
Pull the pitcher release lever to help
remove the pitcher. Grab the handle
firmly, and pull the pitcher straight
towards you to remove.

Put ingredients in the pitcher. Add
liquids first, then soft foods, then ice or
frozen fruit last. Do not fill the pitcher
beyond the max fill line - especially
when using primarily liquids. Put the
lid on the pitcher spout first, then

push down on the side of the lid near
the handle, ensuring that the lid is on
straight. The Blender will not work
without the lid in place.

Align the top of the pitcher to slide
under the top of the base, and slide
pitcher forward into the housing. Ensure
that the pitcher goes in straight and is
secured in place.

Ensure that the pitcher is fully in place
by making sure that the tab on the
pitcher release handle sits between the
two triangular notches on the base of
the pitcher. You will hear a click when
the pitcher is fully in place.

NOTE: There should be | cm of platform
evenly visible around the pitcher when it’s
fully locked in place.




OPERATING THE BLENDER

|
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o |

Turn the selection knob to your desired
pre-set program or variable speed
selection (see the “Blender function
guide” for more information).

Press the START/PAUSE button.

/ 4 7

vi You may use the removable ingredient
cap and removable funnel to add
more ingredients to the pitcher while
blending, if needed. The cap includes
convenient measuring indicators
for precise measurement of added
ingredients.

To use the Pulse feature, turn the dial
to PULSE, then PRESS AND HOLD
the START/PAUSE button for the
desired length of time.

The Blender will automatically stop
when programs are complete. The
Blender will chime to signal the cycle is
complete, or press the START/PAUSE
button to stop the Blender manually.

Pull the release lever to help remove
the pitcher after you have finished
blending. Grab the handle firmly, and
pull the pitcher straight towards you
to remove.




OPERATING THE BLENDER

Blender function guide

The four pre-set recipe programs were each developed based

on typical recipes in that category. However, you'll find that not

all recipes are exactly the same, and sometimes a particular recipe
might blend more to your preference on a program that is not
obvious. For example, some milkshakes with frozen fruit blend
better on the Icy Drinks/Smoothies program. Also, when making
smoothies, you might prefer the finer texture that the Juice program

creates. We encourage you to experiment to find the best program
for your favourite recipes.

Setting | Description Blending time | Items to blend
(in min:sec)
% Quick pulses of power Blended ice drinks Frozen chopped fruit
u to crush large amounts Crushed ice (defrost slightly until it
cnbepobed w2
SMOOTHIES ; 4 ’
or frozen fruits.
Long, slow speed Ice cream based drinks ~ Smooth ricotta or
blending to create Sherbet/Ice cottage cheese
MILKSHAKES smo?tth, unlforhm milk-based drinks Pureed fruit or
consistency when
blending thyick, 1:39 Frozen yogurt- vegetables/Baby food
sticky foods. based drinks Pureed meat/Baby
Potato puree food meat
Pancake/Waffle batter
(o) Gradual ramp-up of Hot drinks Salad dressing
speed and power. S Hot
SOUPS/ | Ideal for blending 125 oup ot sauces
SAUCES hot ingredients
in particular.
High blade speed to Fruit juice from Cold fruit or
@ blend to a fine texture frozen concentrate vegetable sauce
fgr recipes with f(?ods . Fruit-based drinks Finely chopped
JUICE high in fiber, or with 1129 (thin) fresh fruits
skins, or seeds.
Finely chopped
fresh vegetables
P Allows precise control Savory crumb topping ~ Chopped fruits
of the duration and .
PULSE frequency of blending. Short pulses of 2-3 Sweet crumb topping Chopped vegetables
seconds as needed | Meat salad for
Great for recipes that sandwich filling
require a light touch.
VARIABLE | Adjustable speeds for Pesto Fluffy gelatin for
SPEEDS fine tuned chopping Up to 2:00, Dips pie/desserts
and blending needs to as needed for Cheesecake
prepare any recipe. desired recipe Grated hard cheese M
ousse




TIPS FOR GREAT RESULTS

Using the Blender * Because the Blender can work without

¢ Stop the Blender before using utensils in user intervention, the Variable Speed
the pitcher. Use a rubber spatula to mix function will automatically turn off after
ingredients only when the Blender is off. approximately 2 minutes to ensure it
Never use any utensil, including spatulas, does not run longer than intended and
in the pitcher while the motor is running. the recipe does not get overblended.

* The Blender is capable of handling hot If you want to blend longer, reset the
ingredients. Cool hot foods, if possible, Blender to the “OFF/O” position and run
before blending. it again as needed.

For best results, when blending hot food
or liquids, do not fill the Blender pitcher to
the top. Secure the lid, remove the center
ingredient cap and place a towel over

the top.

¢ The blender is not intended to be used as
a heating device.

Using the ingredient feed

¢ If desired, you can remove centre
ingredient cap to add ingredients while
the Blender is operating.

The ingredient cap and funnel will need
to be washed even if ingredients are not
added through the ingredient feed.

For thorough processing of ingredients,

Magnetic Blending

* Be aware that the Blender jar and Blender add them early in the cycle so that the
base contain magnets that may attract Blender can process them fully.
other items. For example, the jar may * If chunks of fruit and vegetables are
attract adjacent metal utensils when desired, add the ingredients towards
placed on a countertop. the end of the blending cycle.

* Metal items may also be attracted to ¢ If the ingredient cap does not fully
the Blender base if jar is not in place. seat, make sure the funnel is fully in
However, the Blender will not run the down position. If you are having
without the jar and lid in place. trouble, rotate either the funnel or the

* Check that jar bottom is free of small cap until you find the correct position.
magnetic debris before each use * Wipe out inner funnel liner after each use.

Blending on Variable Speed Crushing ice

* For mixtures blended on the Variable * |ce directly from the freezer will crush
Speeds setting, start the blending process better than partially melted ice for snow.
at a lower speed to thoroughly combine ¢ Smaller ice cubes can be chopped or
the ingredients. Then increase to a crushed faster than large ones.
higher speed, as desired. You'll find that ¢ For best results, crush ice by adding
the pre-set recipe programs will make it through the ingredient feed as the
blending easier by varying the speed level Blender is running.

automatically.



TIPS FOR GREAT RESULTS

Dissolve flavoured gelatin: Pour boiling
water into the pitcher; add gelatin. Remove
center ingredient cup, and place a towel
over the lid. Use the variable speeds setting
and blend at a slow speed until gelatin is
dissolved, about 10 to 30 seconds. Add
other ingredients.

Chop fruits and vegetables: Put 2 cups
(475 mL) of fruit or vegetable chunks in
pitcher. In PULSE mode, cover and blend,
pulsing a few times, about 2 to 3 seconds
each time, until reaching desired consistency.

Puree fruits: Place 2 cups (475 mL)
canned or cooked fruit in pitcher. Add 2
to 4 tablespoons (30 to 60 mL) fruit juice
or water per cup (240 mL) of fruit. Cover
and blend on MILKSHAKES setting.

Puree vegetables: Place 2 cups

(475 mL) canned or cooked vegetables in
pitcher. Add 2 to 4 tablespoons (30 to
60 mL) broth, water, or milk per | cup
(240 mL) of vegetables. Cover and blend
on MILKSHAKES setting.

Take lumps out of sauce: If sauce becomes
lumpy, place in the pitcher. Cover and blend
on MILKSHAKES setting until smooth.

Combine flour and liquid for thickening:
Pour liquid ingredients in pitcher first, then
add flour on top. Cover, and blend on
MILKSHAKES setting.

Prepare white sauce: Pour milk in
pitcher first, then add flour on top and,
if desired, salt. Cover, and blend on
MILKSHAKES setting.

Prepare pancake or waffle batter from
mix: Pour liquid ingredients in pitcher first,
then add mix and other ingredients on top.
Cover, and blend on MILKSHAKES setting.
Stop the Blender and scrape sides of the
pitcher as needed.

Make smoothies: Place liquids and frozen
ingredients in pitcher first, then add other
ingredients on top. Cover and blend on
ICY DRINKS/SMOOTHIES setting.



CARE AND CLEANING

Cleaning the Blender

¢ Clean the Blender thoroughly after every use. Be sure to unplug before cleaning.
¢ To avoid damaging the Blender, do not immerse the Blender base or cord in water.
¢ To avoid scratching the Blender, do not use abrasive cleansers or scouring pads.

Wipe with a warm, damp cloth; wipe to half a pitcher of water, and run on
clean with a damp cloth, and dry with the Icy Drinks/Smoothies cycle. Discard
a soft cloth. Make sure to clean inside water when cycle is finished, and rinse
the ingredient feed each time. completely.

To clean the Blender base and cord: To quickly clean the Blender while
Unplug the Blender before cleaning. in the base: Add | drop of dish soap

To clean pitcher, lid, ingredient cap, and funnel: Wash all items in the dishwasher
on the top or bottom rack. Or hand wash with soapy water, rinse, and wipe dry.

NOTE: For best results when cleaning the Blender, completely disassemble the lid,
ingredient cap and funnel and thoroughly wash all parts after each use.



TROUBLESHOOTING

Understanding the Blender flash codes

IMPORTANT: The Blender will not operate at any speed unless the START/PAUSE button

is pressed first.

LED is flashing slowly

LED is flashing rapidly

LED is not flashing

Ready mode

If the LED slowly glows with
increasing intensity and then
is off, the Blender is ready
for blending. Press START/
PAUSE button to start
blending.

Error mode

If the LED flashes on/off in
rapid bursts, the Blender is not
ready for blending.

The most common reasons
include :

- Pitcher is not properly in place

- Pitcher was removed before
blending was completed

- Blender is jammed

First, rotate the knob to
“OFF/QO”. Next, make sure
the pitcher is properly in
place. Then, choose your
selection and press the
START/PAUSE button.

If Blender is jammed, it will
stop running to avoid damage
to the motor. Press START/
PAUSE, then unplug the power
cord. Remove the pitcher from
the base, and with a scraper,
free the blades by breaking

up or removing the contents
at the bottom of the pitcher.
To restart, rotate the knob to
“OFF/Q” position and then
rotate to knob selection and
press START/PAUSE.

If the LED does not flash after a
setting is selected, the Blender
is not ready for blending.

The most common reasons
include:

- Blender is in “sleep mode”
- Blender has been unplugged or
a power outage has occurred

The Blender may have gone
into an inactive mode or “sleep
mode.” This feature saves
power if the Blender is left
unattended for a few minutes.
Resetting the dial to “OFF/O”
brings the Blender back into
“active mode”. First, rotate the
knob to “OFF/QO”. Next, make
sure the pitcher is properly

in place. Then, choose your
selection and press the START/
PAUSE button.

If the Blender still does not
work, see below for further
information on ways to correct
the operation error.




TROUBLESHOOTING

Blender does not operate when a setting is selected

%

Electrical Shock Hazard

Plug into a grounded outlet.
Do not remove ground prong.
Do not use an adapter.

Do not use an extension cord.

Failure to follow these
instructions can result in death,
fire, or electrical shock.

¢ If the LED is flashing on/off in rapid bursts,
the pitcher might not be fully in place or
the Blender might have gone into “sleep
mode” and need to be reset to “OFF/O”.
Follow the “Error mode” instructions.

* Check to see if the Blender is plugged
into a grounded outlet. If it is, press
START/PAUSE; then unplug the Blender.
Plug it back in to the same outlet, and
press START/PAUSE. If the Blender still
does not work, check the fuse or circuit
breaker on the electrical circuit the
Blender is connected to and make sure
the circuit is closed.

¢ The pitcher might not be fully in place.
Ensure it is all the way in and the lid
is aligned.

¢ The Blender may need to be reset.
Turn it to the “OFF/O” position and back
to your desired setting.

Blender stops while blending

* Power Loss - Rotate selection dial to
the “OFF/O” position and then rotate
to desired selection setting and press
START/PAUSE.

* The Blender automatically shuts off after
approximately 2 minutes of blending
on Variable Speed. To reset it, turn the
selection dial to the “OFF/O” position,
and then back to your desired setting, and
press START/PAUSE.

* The Blender may be jammed. If it is
jammed, the Blender will stop running
to avoid damage to the motor. Rotate the
knob to “OFF/O”, then unplug the power
cord. Remove the pitcher from the base,
and with a scraper, free the blades by
breaking up or removing the contents
at the bottom of the pitcher. To restart,
rotate the knob to “OFF/O” position and
then rotate to knob selection and press
START/PAUSE.

If the problem cannot be fixed with the steps provided in this section, contact an authorized
service center (see “Warranty and service” section).



WARRANTY AND SERVICE

Length of KitchenAid Will Pay KitchenAid Will Not
Warranty: For: Pay For:

Europe, Middle East The replacement A. Repairs when Blender is used
and Africa: parts and repair labour for operations other than
For models 5KSB5080: costs to correct normal household food
Seven years full warranty | defects in materials or preparation.

from date of purchase. workmanship. Service B. Damage resulting from

must be provided by an
Authorized KitchenAid
Service Center.

accident, alterations, misuse,
abuse, or installation/operation
not in accordance with local
electrical codes.

KITCHENAID DOES NOT ASSUME ANY RESPONSIBILITY FOR INDIRECT
DAMAGES.

Customer service

In U.K. and Ireland:
For any questions, or to find the nearest KitchenAid Authorized Service Center, please find
our contact details below.

NOTE: All service should be handled locally by an Authorized KitchenAid Service Center.

Contact number for U.K. and Northern Ireland:
Tollfree number 0800 988 1266 (calls from mobile phones are charged standard
network rate) or call 0194 260 5504.

Contact number for Ireland:
Tollfree number +44 (0) 20 8616 5148

E-mail contact for U.K. and Ireland:
Go to www.kitchenaid.co.uk, and click on the link “Contact Us” at the bottom
of the page.

Address for U.K. and Ireland:
KitchenAid Europa, Inc.

PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 1|
BELGIUM

In other countries:
For all product related questions and after sales matters, please contact your dealer
to obtain the name of the nearest Authorized KitchenAid Service/Customer Center.

For more information, visit our website at:
www.KitchenAid.co.uk
www.KitchenAid.eu
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SICHERHEITSHINWEISE ZUM BLENDER/STANDMIXER

lhre Sicherheit und die Sicherheit anderer sind von groBer Wichtigkeit.

Im vorliegenden Handbuch und an Ihrem Gerét sind zahlreiche Sicherheitshinweise zu finden.
Lesen und beachten Sie bitte immer alle diese Sicherheitshinweise.

Dies ist das Warnzeichen.

Dieses Zeichen weist Sie auf mogliche Gefahren hin, die zum Tode oder
zu Verletzungen fiihren kénnen.

Alle Sicherheitshinweise stehen nach diesem Zeichen oder dem Wort ,GEFAHR“
oder ,WARNUNG*". Diese Worte bedeuten:

Sie kénnen schwer oder tédlich verletzt
A G E FAH R werden, wenn Sie diese Hinweise nicht
unmittelbar beachten.
A w ARN U N G Sie kénnen schwer oder tddlich verletzt werden,
wenn Sie diese Hinweise nicht beachten.

Alle Sicherheitshinweise erklaren lhnen die Art der Gefahr und geben Hinweise, wie Sie die
Verletzungsgefahr verringern kénnen, aber sie informieren Sie auch Uber die Folgen, wenn Sie
diese Hinweise nicht beachten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von Elektrogeraten miissen immer
folgende grundlegende SicherheitsmaBnahmen
beachtet werden:

I. Lesen Sie alle Instruktionen. Verletzungsgefahr bei
falscher Verwendung des Geréats.

2. Zur Vermeidung eines Stromschlags stellen Sie
den Blender/Standmixer niemals in Wasser oder
andere Flussigkeiten.

3. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, aber auch von
unerfahrenen und unwissenden Personen verwendet
werden, sofern diese das Gerat unter Aufsicht
verwenden oder von einer anderen Person Uber die
sichere Verwendung des Geréates unterwiesen wurden
und sich der damit verbundenen Gefahren bewusst sind.
Kinder sollten nicht mit dem Geréat spielen. Kinder sollten
das Gerat nur unter Aufsicht reinigen und pflegen.

4. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn
das Gerat nicht benutzt wird und bevor Sie Teile
anbringen, abnehmen oder das Gerat reinigen.

5. Vermeiden Sie es, mit beweglichen Teilen in Kontakt
zu kommen.
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SICHERHEITSHINWEISE ZUM BLENDER/STANDMIXER

6. Betreiben Sie den Blender/Standmixer nicht, wenn
das Netzkabel oder der Stecker beschadigt ist,
nachdem das Gerat Fehlfunktionen hatte, es fallen
gelassen oder auf andere Art beschadigt wurde.
Ubergeben Sie das Gerat zur Uberprifung, Reparatur
oder elektrischen bzw. mechanischen Neueinstellung
an das nachstgelegene autorisierte Wartungszentrum.

7. Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

8. Lassen Sie das Netzkabel nicht Gber die Tischkante
oder die Kante von Anrichten héngen.

9. Fassen Sie beim Mixen nicht mit den Handen oder
Hilfsmitteln in den Krug, da es ansonsten zu Kérper-
verletzungen oder Gerateschdden kommen kénnte.
Sie kdnnen einen Schaber verwenden, aber nur,
wenn der Blender/Standmixer nicht in Betrieb ist.

10. Die Messer sind scharf. Seien Sie beim Anfassen
der scharfen Messer und Schneiden sowie beim
Entleeren des Kruges und wéhrend der Reinigung
besonders vorsichtig.

I 1. Die Benutzung von Zusatzteilen die nicht von
KitchenAid empfohlen wurden, kann Risiken fir
Kdrperverletzungen bergen.

12. Wenn das Gerét betriebsbereit ist, blinkt die Anzeige.
Vermeiden Sie jeden Kontakt mit den Messern oder
sich bewegenden Teilen.

13. Beachten Sie beim EingieBen heiBer Fllssigkeiten
in den Blender/Standmixer, dass diese plétzlich
herausspritzen kénnen.

14. Dieses Gerat ist fir den Gebrauch im Haushalt und
ahnliche Nutzung gedacht, beispielsweise:

- Personalklichen in Laden, Biros und anderen
Arbeitsumgebungen.

- Bauernhdfe.

- durch Gaste in Hotels, Motels und anderen
Beherbergungsbetrieben.

- Pensionen.

HEBEN SIE DIESE ANLEITUNG GUT AUF
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SICHERHEITSHINWEISE ZUM BLENDER/STANDMIXER

%

Stromschlaggefahr

Schukostecker benutzen.
Erdungskontakt nicht beseitigen.
Keinen Adapter benutzen.

Kein Verlangerungskabel benutzen.

Nichtbeachtung dieser Instruktionen
kann zu Tod, Feuer oder Stromschlag
fiihren.

Spannung: 220-240 Volt
Frequenz: 50/60 Hertz
Leistung: 1300 Watt

HINWEIS: Wenn der Stecker nicht in die
Steckdose passt, wenden Sie sich an einen
qualifizierten Elektriker. Ein Steckertausch
sollte nur von einem Fachmann vorgenommen
werden. Keine Adapter verwenden.

Kein Verlangerungskabel benutzen. Falls das
Netzkabel zu kurz ist, lassen Sie von einem
Fachmann eine zusitzliche Steckdose in der
Naihe des Aufstellortes des Gerites einbauen.

Entsorgung von Elektrogeraten

Entsorgen des Verpackungsmaterials

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 %
wiederverwertbar und mit dem Recycling-
Symbol L’.\-\ versehen. Die verschiedenen
Komponenten der Verpackung miissen daher
verantwortungsvoll und in Ubereinstimmung
mit den geltenden Gesetzen und Vorschriften
zur Abfallentsorgung entsorgt werden.

Entsorgen des Produkts am Ende
seiner Lebensdauer

- In Ubereinstimmung mit den Anforderungen
der EU-Richtlinie 2012/19/EU zu Elektro- und
Elektronik-Altgerdten (WEEE) ist dieses Gerét
mit einer Markierung versehen.

- Sie leisten einen positiven Beitrag fiir den
Schutz der Umwelt und die Gesundheit

des Menschen, wenn Sie dieses Gerit einer
gesonderten Abfallsammlung zufiihren.

Im unsortierten Siedlungsmiill kénnte ein
solches Gerit durch unsachgemaBe Entsorgung
negative Konsequenzen nach sich ziehen.

- Das Symbol wsm am Produkt oder der
beiliegenden Dokumentation bedeutet,

dass es nicht als Hausmiill entsorgt werden
darf, sondern bei einer zustandigen Sammel-
stelle fiir die Entsorgung von Elektro- und
Elektronikgeraten abgegeben werden muss.

Einzelheiten zu Behandlung, Verwertung
und Recycling des Produktes erhalten Sie
bei lhrer Gemeindeverwaltung, Ihrem
Abfallunternehmen oder dem Handler,
bei dem Sie das Produkt gekauft haben.



SICHERHEITSHINWEISE ZUM BLENDER/STANDMIXER

Die Motorleistung wurde mithilfe eines Dynamometers gemessen, einem Laborgerit, das
die Wirkleistung (mechanische Leistung) von Motoren bestimmen kann. Unsere Angabe
einer Spitzenleistung von 2,0 PS bezieht sich auf die Ausgangsleistung des Motors selbst,
nicht auf die Leistung des Blenders/Standmixers im Mixerkrug. Wie bei jedem Blender/
Standmixer entspricht die in den Krug libertragene Leistung nicht der Motorleistung.
Dieser Motor stellt im Krug |,8 PS Spitzenleistung zur Verfiigung; das ist genug Leistung fiir
den Blender/Standmixer, um alle Rezepte zuzubereiten.

HINWEIS: In Ubereinstimmung mit den Richtlinien der Hersteller medizinischer Gerite
wird fiir dieses Produkt wie fiir andere Produkte, die Magnete enthalten, empfohlen,
beim Tragen eines Herzschrittmacherimplantats oder Defibrillators einen Mindestabstand
von 30 cm zwischen Blender/Standmixer und diesem Gerit einzuhalten und allgemein den
Blender/Standmixer umsichtig zu nutzen.
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TEILE UND MERKMALE

Teile und Zubehor

Herausnehmbare
Zutatenkappe mit Messskala

Herausnehmbarer Trichter

Funktions-
auswahlknopf*

)

BPA-freier Krug
mit Deckel

/.

|~

Basis aus
Spritzgussmetall

Freigabehebel
fur den Krug

\ Magnetische Kupplung

(unsichtbar)

W,

Edelstahlmesser

3

* siehe Abschnitt ,,Funktionsiibersicht fiir den Blender/Standmixer*.
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MONTIEREN DES BLENDERS/STANDMIXERS

Inbetriebnahme des Blenders/Standmixers

AWARNUNG
%

Stromschlaggefahr

Schukostecker benutzen.
Erdungskontakt nicht beseitigen.
Keinen Adapter benutzen.

Kein Verlangerungskabel benutzen.

Nichtbeachtung dieser Instruktionen
kann zu Tod, Feuer oder Stromschlag
fiihren.

Vor dem ersten Verwenden

Waschen Sie den Blender/Standmixer mit
einem warmen, feuchten Lappen ab und
wischen Sie ihn dann mit einem feuchten
Tuch sauber, bevor Sie ihn in Betrieb nehmen.
Verwenden Sie ein trockenes, weiches Tuch
zum Abtrocknen. Reinigen Sie Krug, Deckel
und Zutatenkappe in warmem, seifigem
Wasser (siehe ,,Pflege und Reinigung*).
Sptilen Sie alle Teile mit klarem Wasser

ab und trocknen Sie sie anschlieBend.

P

Der Blender/Standmixer muss mit einer
Schuko-Steckdose verbunden werden.

BEDIENEN DES BLENDERS/STANDMIXERS

Verwenden des Blenders/Standmixers

Vor dem Verwenden

Achten Sie vor dem Mixen darauf, dass der
Krug richtig auf die Basis aufgesetzt wurde
und verriegelt ist.

Der Blender/Standmixer funktioniert nicht,
wenn Krug oder Deckel nicht richtig sitzen.
Wenn Sie den Krug von der Basis nehmen,
bevor der Blender/Standmixer stoppt,

hdlt die Messerbremse die Klinge an;

der Blender/Standmixer schaltet nach
wenigen Sekunden ab.

Der Blender/Standmixer ist mit vier Rezept-
programmen ausgestattet: Geeiste Getranke/
Smoothies, Milchshakes, Suppen/SoBen

und Saft. AuBerdem konnen Sie zwischen
variablen Geschwindigkeiten und Impuls-
betrieb wahlen, um das Gerit fiir beliebige
Rezepte zu verwenden. Einzelheiten finden
Sie im Abschnitt ,,Funktionsiibersicht fiir

den Blender/Standmixer*.
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BEDIENEN DES BLENDERS/STANDMIXERS

Nehmen Sie den Krug von der Basis,
um Zutaten einzufiillen. Ziehen Sie
den Freigabehebel, damit Sie den
Krug entnehmen konnen. Halten

Sie den Griff fest und ziehen Sie

den Krug gerade nach vorn heraus.

2 Geben Sie die Zutaten in den Krug.
Geben Sie zuerst Flissigkeiten hinein,
gefolgt von weichen Speisen und erst
dann Eis oder gefrorenes Obst. Beachten
Sie die maximale Fiillmarkierung —
insbesondere fiir Flissigkeiten. Setzen
Sie den Deckel zuerst am AusgieBer
ein; driicken Sie dann den Deckel in
Griffnahe hinab, sodass der Griff sicher
und fest sitzt. Ohne Deckel arbeitet
der Blender/Standmixer nicht.

Richten Sie die Oberkante des Krugs
so aus, dass er unter die Oberseite
der Basis gleitet; schieben Sie den
Krug dann vorwirts in das Gehause.
Stellen Sie sicher, dass der Krug gerade
eingesetzt wird und einrastet.

Der Krug sitzt sicher, wenn die Raste
am Freigabehebel zwischen den beiden
dreieckigen Kerben an der Krugbasis
liegt. Der Krug rastet horbar ein.

HINWEIS: Im eingesetzten Zustand ist
rund um den Krug ein Zentimeter der
Basis sichtbar.



BEDIENEN DES BLENDERS/STANDMIXERS

|

\

LAY

(!

Drehen Sie den Auswahlknopf auf
das gewtinschte Programm oder die
variable Geschwindigkeitseinstellung
(siehe ,,Funktionstibersicht fir den
Blender/Standmixer*).

Driicken Sie die Taste Start/Pause.

7 Sie kénnen die herausnehmbare Zutaten-
kappe und den herausnehmbaren
Trichter verwenden, um wahrend des
Mixens weitere Zutaten nachzufiillen.
Die Kappe enthilt eine Skala fiir exakte
Mengenangaben.

Wenn Sie am Auswahlknopf die
Impulsfunktion gewahlt haben,
halten Sie die Taste Start/Pause
zum Verarbeiten gedriickt.

w

Der Blender/Standmixer hdlt am
Programmende automatisch an.

Ein Signal ertont, um das Ende
anzuzeigen. Sie kénnen den Blender/
Standmixer jederzeit durch Driicken

der Taste Start/Pause anhalten.

Ziehen Sie den Freigabehebel, um
den Krug nach dem Mixen heraus-
zuziehen. Halten Sie den Griff fest
und ziehen Sie den Krug gerade
nach vorn heraus.
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EDIENEN DES BLENDERS/STANDMIXERS

Funktionsiibersicht fu

den Blender/Standmixer

30

Die vier Rezeptprogramme sind fiir typische Rezepte in den jeweiligen
Kategorien ausgelegt. Bei der Zubereitung der Rezepte kénnen Sie
auch variieren und individuelle, lhrem Geschmack entsprechende
Variationen ausprobieren. Zum Beispiel ist das Ergebnis fiir manche
Milchshakes mit gefrorenen Friichten besser, wenn Sie das Programm
fiir geeiste Getranke und Smoothies verwenden. Und wenn Sie bei
Smoothies eine feinere Konsistenz bevorzugen, sollten Sie einmal das

Saftprogramm ausprobieren. Experimentieren Sie mit Programmen und
Rezepten, um herauszufinden, welche Einstellung Ihren Vorstellungen
am besten entspricht.

Einstellung

Beschreibung

Mixdauer
(in Minuten
und Sekunden)

Zu mixende Zutaten

Y

Kurze, kriftige Impulse
zerkleinern gréBere
Stiicke harter Zutaten,

Gemischte
Eisgetranke

Gefrorene, gehackte
Friichte (leicht antauen
lassen, bis eine Messer-

R ZerstoBenes Eis
GI?II'EIEASILII—IEE / z. B. Eis, gefrorenes 1:05 : spitze eindringen kann)
Gemlise oder
SMOOTHIES gefrorene Friichte.
Langes, langsames Getrinke auf Basis Weicher Ricotta-
Mixen fiir samige, von Eiscreme oder Hiittenkase
hornoggne Konsis'fenz Sorbets/Milcheis- Puriertes Obst
be?klM';x'en voZn cilctken getranke oder Gemiise/
und klebrigen Zutaten. o
g € 1:39 Getrinke auf Basis Séuglingsnahrung
MILCHSHAKES von gefrorenem Putjlertef Fleisch/
Joghurt Fleisch fiir
Kartoffelpliree Babynahrung
Waffel- und
Pfannkuchenteig
Nach und HeiBgetranke Salatdressing
nach erhéhte i
& Suppe HeiBe SoBen
Geschwindigkeit und 125 HPP :
SUPPEN/ Kraft. Besonders :
SOSSEN geeignet zum Mixen
heiBer Zutaten.
Hohe Messer- Fruchtsaft aus Kalte Obst- oder
geschwindigkeit zum gefrorenem Gemiisesofe
O. Leilr;en Mi;(fen‘ vrc:n 129 Konzentrat Fein gehackte
allaststo reichen - Fruchtgetranke frische Friichte
SAFT Zutaten sowie (diinn) )
Zutaten mit Schale F?'“ gehackt§§
oder Samen/Kernen. frisches Gemiise
Exaktes Dosieren von Pikante Garnierung Zerkleinertes Obst
Dauer und Hauﬁgkelt Sweet-Crumb- Zerkleinertes
P der Verarbeitung. Kurze Impulse von 2 | Garnierung Gemiise
IMPULS GroEamg fiir bis 3 Sekunden Dauer Fleischsalat fir
punktgenaues Sandwich-Fiillungen
Verarbeiten.
Wihlbare Pesto Luftige Gelatine
Geschwindigkeiten Dips fur Obstkuchen/
VARIABLE fiir punktgenaues Bis zu 2:00, pA . Nachspeisen
GESCHWINDIGKEIT| Hacken und Mixen rezeptabhingig Geriebener Hartkése

fur alle Rezepte.

Kise-/Quarkkuchen

Mousse




TIPPS FUR TOLLE ERGEBNISSE

Verwenden des Blenders/Standmixers
¢ Halten Sie den Blender/Standmixer

an, bevor Sie Kiichengerite im Krug
verwenden. Vermengen Sie Zutaten nur
dann mit einem Kiichenutensil, wenn
der Blender/Standmixer ausgeschaltet ist.
Verwenden Sie niemals Kiichenutensilien
im Krug, wenn der Motor lauft.

Sie kénnen mit dem Blender/Standmixer
auch heie Zutaten verarbeiten. Kiihlen
Sie heifle Speisen nach Moglichkeit vor
dem Mixen ab.

Fillen Sie den Mixerkrug fiir beste Ergebnisse
niemals ganz, wenn Sie heie Speisen oder
Flissigkeiten verarbeiten. Verriegeln Sie den
Deckel, entfernen Sie die Zutatenkappe in
der Mitte und legen Sie ein Geschirrtuch
oben auf. Legen Sie die bloBe Hand nicht
auf den Krugdeckel, wenn Sie heie Speisen
oder Fliissigkeiten verarbeiten.

Der Blender/Standmixer ist nicht zum
Erwiarmen von Speisen gedacht.

Magnetkupplung

Krug und Basis des Blenders/Standmixers
enthalten Magnete, die auch andere
Objekte anziehen kénnen. So kénnte der
Krug Kochutensilien aus Metall anziehen,
wenn Sie ihn auf der Arbeitsplatte abstellen.
Ohne eingesetzten Krug kann auch die
Basis des Blenders/Standmixers Objekte aus
Metall anziehen. Ohne Krug und Deckel
arbeitet der Blender/Standmixer nicht.
Stellen Sie vor jeder Verwendung sicher,
dass am Boden des Krugs keine kleinen
Metallteile hangen.

Mixen mit variabler Geschwindigkeit

¢ Zum Mixen mit variabler Geschwindigkeit
beginnen Sie stets mit einer niedrigen Stufe,
um die Zutaten griindlich zu vermengen.
Wihlen Sie dann gegebenenfalls eine
hohere Geschwindigkeit. Die vorgegebenen
Programme erleichtern das Mixen, da bei
diesen Programmen die Geschwindigkeit
automatisch angepasst wird.

¢ Da der Blender/Standmixer ohne weitere
Bedienung arbeitet, schaltet die variable
Geschwindigkeitsstufe nach ungefihr zwei
Minuten ab; so wird ein zu langes Mixen
verhindert. Sollten Sie doch einmal langer
Mixen mussen, schalten Sie den Blender/
Standmixer ab (Stellung ,,AUS/O*) und
dann wieder ein.

Hinzugeben von Zutaten beim Mixen
* Sie kénnen die Zutatenkappe in der
Mitte entfernen, um im laufenden
Betrieb Zutaten hinzuzufligen.
Zutatenkappe und Trichter missen
auch dann gereinigt werden, wenn Sie
keine Zutaten im laufenden Betrieb
hinzugefiigt haben.
Firr ein griindliches Mixen sollten Sie
die Zutaten schon friih in den Blender/
Standmixer geben, damit sie vollstandig
verarbeitet werden.
Wenn Sie Obst- oder Gemiisestiicke
wiinschen, geben Sie diese Zutaten erst
gegen Ende der Verarbeitung hinzu.
Sollte die Zutatenkappe nicht komplett
ins Gerit passen, miissen Sie eventuell
den Trichter ganz nach unten driicken.
Méglicherweise miussen Sie Trichter oder
Kappe drehen, um die korrekte Position
zu erreichen.
¢ Reiben Sie den Trichtereinsatz nach jedem
Gebrauch aus.

Zerkleinern von Eis

e Eiswiirfel direkt aus dem Kiihlschrank
lassen sich besser zerkleinern als bereits
angeschmolzenes Eis.

¢ Kleinere Eiswiirfel konnen schneller zerhackt
oder zerkleinert werden als grof3e.

* Fiir optimale Ergebnisse sollten Sie das
Eis zum Zerkleinern bei laufendem Blender/
Standmixer durch den Zutatentrichter geben.



TIPPS FUR TOLLE ERGEBNISSE

Hilfreiche Tipps

Aromatisierte Gelatine auflésen:
GieBen Sie kochendes Wasser in den Krug
und fiigen Sie die Gelatine hinzu. Nehmen
Sie die Zutatenkappe heraus und legen Sie
ein Geschirrtuch tber den Deckel. Mixen
Sie auf variabler Geschwindigkeitsstufe

bei langsamer Geschwindigkeit, bis die
Gelatine sich aufgel6st hat. Das dauert
etwa |0 bis 30 Sekunden. Fiigen Sie dann
weitere Zutaten hinzu.

Obst und Gemiise zerkleinern:

Geben Sie 475 ml Obst- oder Gemiisestiicke
in den Krug. Setzen Sie den Deckel auf und
mixen Sie im Impulsmodus einige Male. Jeder
Puls sollte etwa 2 bis 3 Sekunden dauern.
Mixen Sie solange, bis die gewlinschte
Konsistenz erreicht ist.

Obst piirieren: Geben Sie 475 ml
gekochtes oder Dosenobst in den Krug.
Fligen Sie 2 bis 4 Essloffel (30 bis 60 ml)
Fruchtsaft oder Wasser pro 240 ml hinzu.
Setzen Sie den Deckel auf und mixen Sie
mit dem Programm fiir Milchshakes.

Gemiise piirieren: Geben Sie 475 ml
gekochtes oder Dosengemiise in den Krug.
Flgen Sie 2 bis 4 Essloffel (30 bis 60 ml)
Briihe, Wasser oder Milch pro 240 ml Gemise
hinzu. Setzen Sie den Deckel auf und mixen
Sie mit dem Programm fiir Milchshakes.

Entfernen von Klumpen aus SoBe:
Wenn eine SoBe klumpig wird, geben Sie
sie in den Mixerkrug. Setzen Sie den Deckel
auf und mixen Sie mit dem Programm fiir
Milchshakes, bis keine Stiickchen mehr
darin sind.

Mehl und Fliissigkeit fiir Verdickungen
kombinieren: Geben Sie zuerst die
Flissigkeiten in den Krug, dann das Mehl
darauf. Setzen Sie den Deckel auf und mixen
Sie mit dem Programm fiir Milchshakes.

WeiBle SoBe zubereiten: Geben Sie zuerst
die Milch in den Krug, dann das Mehl darauf;
auf Wunsch kommt noch Salz dazu. Setzen
Sie den Deckel auf und mixen Sie mit dem
Programm fiir Milchshakes.

Pfannkuchen- oder Waffelriihrteig
(Fertigteig) zubereiten: Geben Sie zuerst
die Flissigkeiten in den Krug, dann die
Fertigmischung und die anderen Zutaten
darauf. Setzen Sie den Deckel auf und mixen
Sie mit dem Programm fiir Milchshakes.
Halten Sie den Blender/Standmixer an und
kratzen Sie gegebenenfalls den Teig ab.

Herstellen von Smoothies: Geben Sie
Fliissigkeiten und gefrorene Zutaten zuerst
in den Krug; weitere Zutaten kommen
oben auf. Setzen Sie den Deckel auf und
mixen Sie mit dem Programm fiir geeiste
Getranke/Smoothies.



PFLEGE UND REINIGUNG

Reinigen des Blenders/Standmixers

* Reinigen Sie den Blender/Standmixer nach jedem Gebrauch griindlich. Ziehen Sie den

Netzstecker, bevor Sie das Gerit reinigen.

* Tauchen Sie die Basis oder die Netzleitung des Blenders/Standmixers nicht ins Wasser,

um das Gerit nicht zu beschadigen.

* Verwenden Sie keine Scheuermittel oder Scheuerpads, um den Blender/Standmixer

nicht zu verkratzen.

So reinigen Sie die Basis und das
Netzkabel des Blenders/Standmixers:
Ziehen Sie vor dem Reinigen des
Blenders/Standmixers den Netzstecker.
Reiben Sie alle Komponenten mit einem
warmen, feuchten Lappen ab und wischen
Sie mit einem feuchten Tuch nach, bevor
Sie ein weiches Tuch zum Trocknen
verwenden. Reinigen Sie jedes Mal

auch das Innere des Zutatentrichters.

So reinigen Sie den Blender/Stand-
mixer schnell in der Basis: Geben
Sie einen Tropfen Geschirrspiilmittel in
einen halben Krug mit Wasser; starten
Sie das Programm fiir geeiste Getranke/
Smoothies. Schiitten Sie das Wasser
anschlieBend weg und splilen Sie den
Krug gut aus.

[

So reinigen Sie Krug, Deckel, Zutatenkappe und Trichter: Waschen Sie alle Teile
im Ober- oder Unterkorb der Geschirrsptlmaschine. Spiilen Sie sie alternativ von Hand
in Seifenwasser. Spiilen Sie sie dann ab und trocknen sie ab.

HINWEIS: Fiir optimale Reinigungsergebnisse demontieren Sie nach jeder Benutzung Deckel,
Zutatenkappe und Trichter des Blenders/Standmixers vollstandig und waschen alle Teile griindlich.
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PROBLEMBEHEBUNG
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Blinksignale des Blenders/Standmixers

WICHTIG: Der Blender/Standmixer arbeitet nur, wenn vor dem Auswihlen einer

Geschwindigkeitsstufe die Start/Pause-Taste gedriickt wurde.

LED blinkt langsam

LED blinkt schnell

LED blinkt nicht

Bereitschaftsmodus

Wenn die Leuchtstirke
der LED langsam zunimmt
und sie dann abschaltet, ist
der Blender/Standmixer
einsatzbereit. Driicken Sie
die Start/Pause-Taste, um
den Mixvorgang zu starten.

Fehlermodus

Wenn die LED schnell blinkt,
ist der Blender/Standmixer
nicht einsatzbereit.

Haufige Ursachen hierfiir sind:

- Der Krug ist nicht richtig
eingesetzt.

- Der Krug wurde entnommen,
bevor der Mixvorgang
abgeschlossen war.

- Der Blender/Standmixer
ist blockiert.

Drehen Sie zuerst den
Einstellknopf in die Stellung
LAUS/O". Priifen Sie dann
den Krug auf korrekten
Sitz. Wihlen Sie dann eine
Einstellung und driicken Sie
die Start/Pause-Taste.

Ist der Blender/Standmixer
blockiert, wird der Motor
angehalten, um Schéaden zu
vermeiden. Driicken Sie Start/
Pause und ziehen Sie den
Netzstecker. Nehmen Sie
den Krug von der Basis und
entfernen oder zerkleinern
Sie den Inhalt unten im Krug
mit einem Schaber, um die
Klingen wieder freizugeben.
Drehen Sie vor dem erneuten
Mixen den Einstellknopf in die
Stellung ,,AUS/O* und dann
auf die gewiinschte Position;
driicken Sie Start/Pause.

Wenn die LED nach dem
Wihlen einer Einstellung

nicht blinkt, ist der Blender/
Standmixer nicht einsatzbereit.

Haufige Ursachen hierfiir sind:

- Der Blender/Standmixer
befindet sich im
Energiesparmodus.

- Der Netzstecker ist gezogen
oder der Strom ist ausgefallen.

Méoglicherweise ist der
Blender/Standmixer in den
inaktiven Energiesparmodus
gewechselt. Wenn Sie den
Blender/Standmixer langere
Zeit nicht bedienen, wird

so Energie gespart. Bringen
Sie den Auswahlknopf in

die Stellung ,,AUS/O*, um
den Energiesparmodus zu
beenden. Drehen Sie zuerst
den Einstellknopf in die
Stellung ,,AUS/O*. Priifen Sie
dann den Krug auf korrekten
Sitz. Wiahlen Sie dann eine
Einstellung und driicken Sie
die Start/Pause-Taste.

Wenn der Blender/Standmixer
sich nicht im Energiesparmodus
befunden hatte, priifen Sie,

ob der Netzstecker mit einer
Schuko-Steckdose verbunden
ist; driicken Sie dann Start/
Pause. Wenn der Blender/
Standmixer noch immer nicht
arbeitet, beachten Sie die
weiteren Hinweise unten.




PROBLEMBEHEBUNG

Der Blender/Standmixer reagiert nicht, wenn eine Einstellung

gewahlt wird

* Wenn die LED schnell blinkt, ist moglicher-
AWARN u G weise der Krug nicht vollstiandig eingesetzt

oder der Blender/Standmixer ist in den

Energiesparmodus gewechselt. Drehen
Sie den Einstellknopf auf ,, AUS/O*, um den
Energiesparmodus zu beenden. Befolgen Sie

die Anleitungen in der Spalte ,Fehlermodus®.

* Priifen Sie, ob das Netzkabel des Blenders/
Standmixers in eine geerdete Steckdose
eingesteckt ist. Ist dies der Fall, driicken
Sie die Start/Pause-Taste und ziehen Sie

Stromschlaggefahr

Schukostecker benutzen. den Netzstecker. Stecken Sie den Stecker
. . wieder in dieselbe Steckdose; driicken Sie
Erdungskontakt nicht beseitigen. die Start/Pause-Taste. Wenn der Blender/

Standmixer noch immer nicht funktioniert,
prifen Sie die Sicherung des Stromkreises,
Kein Verlingerungskabel benutzen. mit dem der Blender/Standmixer verbunden
ist, um sicherzugehen, dass Strom flieBt.

Keinen Adapter benutzen.

Nichtbeachtung dieser Instruktionen
kann zu Tod, Feuer oder Stromschlag
fiihren.

* Der Krug ist méglicherweise nicht vollstiandig
eingesetzt. Stellen Sie sicher, dass der Krug
richtig eingesetzt und der Deckel korrekt
ausgerichtet ist.

* Der Blender/Standmixer muss moglicher-
weise zurlickgesetzt werden. Drehen Sie
den Einstellknopf in die Stellung ,,AUS/O*
und dann auf die gewiinschte Einstellung.

Der Blender/Standmixer halt wihrend des Mixens an

* Stromausfall: Drehen Sie den Auswahl- * Moglicherweise ist der Blender/Standmixer
knopf in die Stellung ,,AUS/O* und dann blockiert. Ist er blockiert, wird der Motor
auf die gewiinschte Position; driicken Sie des Blenders/Standmixers angehalten, um
Start/Pause. Schéden zu vermeiden. Drehen Sie den

* Nach ungefihr zwei Minuten Mixen Knopf in die Stellung ,,AUS/O" L{nd ziehen
bei variabler Geschwindigkeit schaltet Sie den Netzstecker. Nehmen Sie den
der Blender/Standmixer automatisch Krug von der Basis und entfernen oder
ab. Drehen Sie zum Zuriicksetzen den zerkleinern Sie den Inhalt unten im Krug
Auswahlknopf in die SteIIung LAUS/O* mit einem Schaber, um die Klingen wieder
und dann auf die gewiinschte Position; freizugeben. Drehen Sie vor dem erneuten
driicken Sie Start/Pause. Mixen den Einstellknopf in die Stellung

,AUS/O* und dann auf die gewiinschte
Position; driicken Sie Start/Pause.

Wenn die hier genannten Schritte die Stérung nicht beseitigen, wenden Sie sich an eine
Kundendienststelle (siehe ,,Garantie und Kundendienst®).
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GARANTIE UND KUNDENDIENST

Garantie fiir den KitchenAid-Blender/Standmixer

Garantiezeitraum: KitchenAid erstattet KitchenAid iibernimmt

: die Kosten fiir: keine Kosten fiir:
Europa, Naher Osten Ersatzteile und Arbeitskosten, | A. Reparaturen, wenn der
und Afrika: um Materialschaden und Blender/Standmixer fiir
Fiir Modell 5KSB5080: Fertigungsfehler zu beheben. andere Zwecke als fiir die
Sieben Jahre Komplett- Die Reparatur muss von einem normale Speisezubereitung
garantie ab dem anerkannten KitchenAid- eingesetzt wurde.
Kaufdatum. Kundendienstzentrum B. Reparaturen von Schiden,

vorgenommen werden. die durch Unra”e’

Abdnderungen, falsche

bzw. missbrauchliche
Verwendung und Installation
und Betrieb unter
Verletzung der geltenden
elektrischen Vorschriften
verursacht wurden.

KITCHENAID UBERNIMMT KEINERLEI GARANTIE FUR NEBEN-
UND FOLGEKOSTEN.

Wenn Sie Fragen haben oder ein KitchenAid-Kundendienstzentrum suchen, wenden Sie sich
bitte an die folgenden Kontakte.

HINWEIS: Alle Reparatur- und Wartungsarbeiten sollten lokal von einem anerkannten
KitchenAid-Kundendienstzentrum ausgefiihrt werden.

Fiur Deutschland:

Hotline:
Gebilihrenfreie Telefonberatung unter: 0800 5035005

E-Mail-Kontakt
Besuchen Sie www.Kitchenaid.de und klicken Sie unten auf der Seite auf ,, Kontakt*.

Adresse:

KitchenAid Europa, Inc.
Postfach 19

B-2018 ANTWERPEN | |
BELGIEN

Fir die Schweiz:

Tel: 032475 10 10

Fax: 03247510 19
Postanschrift:

Novissa Haushaltgeriate AG
Bernstrasse 18

CH-2555 BRUGG

Weitere Informationen erhalten Sie auf unserer Website:
www.Kitchenaid.eu

© 2015. Alle Rechte vorbehalten.

Spezifikationen kénnen ohne vorherige Ankiindigung gedndert werden.
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PRECAUTIONS D'EMPLOI DU BLENDER/MIXEUR

Votre sécurité est trés importante, au méme titre que celle d’autrui.

Plusieurs messages de sécurité importants apparaissent dans ce manuel ainsi que
sur votre appareil. Lisez-les attentivement et respectez-les systématiquement.
Ce symbole est synonyme d’avertissement.

Il attire votre attention sur les risques potentiels susceptibles de provoquer des
blessures mortelles ou graves a I'utilisateur ou d’autres personnes présentes.

Tous les messages de sécurité sont imprimés en regard du symbole
d’avertissement ou aprés les mots « DANGER » ou « AVERTISSEMENT ».
Ces mots signifient ce qui suit :

Vous risquez d’étre mortellement ou
A D ANGER gravement blessé si vous ne respectez
pas immédiatement les instructions.
Vous risquez d’étre mortellement ou
A AVE RT'SSEMENT gravement blessé si vous ne respectez
pas scrupuleusement les instructions.

Tous les messages de sécurité vous indiquent en quoi consiste le danger potentiel, comment
réduire le risque de blessures et ce qui peut arriver si vous ne respectez pas les instructions.

CONSIGNES DE SECURITE
IMPORTANTES

Lorsque vous utilisez des appareils électriques,
les consignes de sécurité élémentaires doivent
étre respectées, et notamment les suivantes :

I. Lisez toutes les instructions. L'utilisation inappropriée
de I'appareil peut entrainer des blessures.

2. Pour éviter les risques d'électrocution, n'immergez
jamais le socle de I'appareil dans I'eau ou dans tout
autre liquide.

3. Les enfants de huit ans et plus ainsi que les
personnes aux capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou manquant d'expérience et
de connaissances, peuvent utiliser I'appareil sous
surveillance ou seuls s'ils ont regu des instructions
concernant |'utilisation de I'appareil en toute sécurité et
qu'ils comprennent les risques encourus. Les enfants ne
doivent pas jouer avec |'appareil. lls ne doivent pas se
charger du nettoyage ou de I'entretien de I'appareil sans
étroite surveillance.

4. Débranchez I'appareil quand vous ne I'utilisez pas,
avant de le monter ou de le démonter et avant de le
nettoyer.

. 5. Evitez tout contact avec les piéces mobiles.




PRECAUTIONS D'EMPLOI DU BLENDER/MIXEUR

6. N'utilisez pas le blender/mixeur si son cordon
d'alimentation électrique ou sa fiche sont
endommagés, s'il a présenté un défaut de
fonctionnement, qu'il est tombé ou a été
endommagé de quelque fagon que ce soit.
Renvoyez I'appareil au centre de service agréé
le plus proche pour le faire examiner ou réparer,
ou effectuer un réglage électrique ou mécanique.

7. N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.
8. Ne laissez pas le cordon pendre de la table ou du
plan de travail.

9. Afin d'éviter les risques de blessures graves ou
d'endommagement de I'appareil, gardez les mains et
les ustensiles a I'écart du récipient lorsque le blender/
mixeur est sous tension. N'utilisez une spatule que si
le blender/mixeur n'est pas sous tension.

10. Les lames sont trés coupantes. Soyez prudent lorsque
vous manipulez les lames, lorsque vous videz le
récipient ou lors du nettoyage.

I 1. L'utilisation d'accessoires non recommandés par
le fabricant peut constituer un risque de blessure.

12. Un indicateur lumineux clignotant indique que le
blender/mixeur est prét a étre utilisé. Evitez tout
contact avec les lames ou d'autres pieces mobiles.

13. Soyez prudent lorsque vous versez des liquides
chauds dans le blender/mixeur, ils peuvent étre
rejetés de I’appareil suite a une vaporisation
soudaine.

14. Ce produit est destiné a un usage domestique ou
peut étre utilisé :

dans les espaces cuisine réservés aux employés ;

dans les cuisines de fermes ;

par les clients d'hétels, d'hétels d'étape ou autre

endroit résidentiel ;

dans les cuisines de gites.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
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A\ AVERTISSEMENT

Risque d’électrocution

Branchez ’appareil a une prise
de terre.

Ne démontez pas la prise de terre.
N’utilisez pas d’adaptateur.
N’utilisez pas de rallonge électrique.

Le non-respect de ces instructions
peut entrainer des blessures mortelles,
un incendie ou une électrocution.

Tension : 220-240 Volts
Fréquence : 50-60 Hertz
1300 Watts

REMARQUE : si vous ne parvenez pas

a placer la fiche dans la prise de courant,
contactez un électricien qualifié. Ne modifiez
jamais la fiche. N'utilisez pas d'adaptateur.

Puissance :

N'utilisez pas de rallonge électrique. Si le
cordon d'alimentation est trop court, faites
installer une prise de courant pres de |'appareil
par un électricien ou un technicien qualifié.

Traitement des déchets d'équipements électriques

Recyclage de I'emballage

L'emballage est 100 % recyclable, il comporte
ainsi le symbole suivant ¢’ y. Les différentes
parties de 'emballage doivent étre éliminées
de fagon responsable et dans le respect le plus
strict des normes relatives a I'élimination des
déchets en vigueur dans le pays d'utilisation.

Recyclage du produit

- Cet appareil porte le symbole de recyclage
conformément a la Directive Européenne
2012/19/UE concernant les déchets
d'équipements électriques et électroniques
(DEEE, ou WEEE en anglais).

- Par une mise au rebut correcte de |'appareil,
vous contribuerez a éviter tout préjudice
a l'environnement et a la santé publique.

- Le symbole wmm présent sur I'appareil ou
dans la documentation qui I'accompagne
indique que ce produit ne doit pas étre
traité comme un déchet ménager. |l doit

par conséquent étre remis a un centre de
collecte des déchets chargé du recyclage des
équipements électriques et électroniques.

Pour obtenir plus d'informations au sujet
du traitement, de la récupération et du
recyclage de cet appareil, adressez-vous
au bureau compétent de votre commune,
a la société de collecte des déchets ou
directement a votre revendeur.



PRECAUTIONS D'EMPLOI DU BLENDER/MIXEUR

La puissance du moteur du blendeur/mixeur s’exprime en chevaux moteur et a été mesurée
avec un dynamometre, appareil que les laboratoires utilisent couramment pour mesurer

la puissance mécanique des moteurs. La référence au moteur d'une puissance de pointe

de 2,0 chevaux (cv) reflete les chevaux en sortie du moteur lui-méme et non en sortie du
blender/mixeur dans le récipient. Comme pour de nombreux blenders/mixeurs, la puissance
de sortie dans le récipient ne correspond pas aux chevaux du moteur lui-méme. Ce moteur
délivre une puissance de pointe de 1,8 cv dans le récipient, ainsi votre blender/mixeur peut
délivrer une forte puissance pour toutes les recettes.

REMARQUE : conformément aux instructions des fabricants de dispositifs médicaux,
comme pour de nombreux appareils contenant des aimants, il est recommandé que les
personnes équipées de pacemakers ou défibrillateurs cardiaques implantables utilisent avec
précaution le blender/mixeur et qu'ils gardent une distance d’au moins 30 cm avec l'appareil.
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PIECES ET FONCTIONS

Pieces et accessoires

Bouchon doseur
amovible gradué

Entonnoir amovible

Molette de sélection
des fonctions*

)

Récipient sans BPA
et couvercle

Socle en
métal coulé

Levier de
dégagement
du récipient

AU,

Lames en acier
inoxydable

Entrainement magnétique
(non visible)

* Consultez la section « Guide des fonctions du blender/mixeur ».
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ASSEMBLAGE DU BLENDER/MIXEUR

Installation du blender/mixeur

A\ AVERTISSEMENT

"

Risque d’électrocution

Branchez I’appareil a une prise
de terre.

Ne démontez pas la prise de terre.
N’utilisez pas d’adaptateur.
N’utilisez pas de rallonge électrique.

Le non-respect de ces instructions
peut entrainer des blessures mortelles,
un incendie ou une électrocution.

Avant la premiere utilisation

Avant d'utiliser votre blender/mixeur pour
la premiére fois, essuyez le socle avec un

chiffon imbibé d'eau chaude, essuyez ensuite

I'appareil lui-méme avec un chiffon humide.

Séchez au moyen d'un chiffon doux. Nettoyez

le récipient, le couvercle et le bouchon doseur

dans de I'eau chaude savonneuse (consultez
la section « Entretien et nettoyage »).
Rincez les pieces et séchez-les.

P

Avant d'utiliser le blender/mixeur,

branchez-le a une prise de terre.

FONCTIONNEMENT DU BLENDER/MIXEUR

Utilisation du blender/mixeur

Avant |'utilisation

Avant d'utiliser le blender/mixeur, assurez-
vous que le récipient est correctement fixé

sur le socle de l'appareil.

Le blender/mixeur ne fonctionnera pas si le
récipient et le couvercle ne sont pas bien en

place. Si vous retirez le récipient du socle
avant que le blender/mixeur n'arréte de
fonctionner, le frein de lames s'actionnera

pour arréter les lames et I'appareil s'arrétera

apres quelques secondes.

Le blender/mixeur dispose de quatre
programmes de recette prédéfinis :

Boissons glacées/Smoothies, Milkshakes,
Soupes/Sauces et Jus. Il est également équipé
des fonctions Vitesses variables et Impulsion
qui permettent de personnaliser votre
mixage pour toutes les recettes. Consultez
le « Guide des fonctions du blender/mixeur »

afin d'obtenir des informations plus détaillées.
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FONCTIONNEMENT DU BLENDER/MIXEUR

o 0
Retirez le récipient du socle du 2 Placez les ingrédients dans le récipient.
blender/mixeur afin de le remplir Ajoutez d'abord les liquides, puis les
avec les ingrédients. Tirez le levier de aliments mous et enfin les glacons
dégagement du récipient pour retirer ou les fruits congelés. Ne remplissez
le récipient. Saisissez fermement la pas le récipient au-dela du repére de
poignée et tirez le récipient vers vous. remplissage maximal (surtout si vous

utilisez principalement des liquides).
Placez le couvercle du c6té du bec
verseur, puis appuyez dessus du coté

de la poignée, en vous assurant que le
couvercle est bien droit. Le blender/
mixeur ne fonctionne pas si le couvercle
n'est pas en place.

Alignez le haut du récipient pour
qu'il glisse sous le haut du socle,

et glissez le récipient en avant dans
le logement. Assurez-vous que le
récipient est droit et fixe.

Assurez-vous que le récipient est bien
en place en vérifiant que l'onglet sur
le levier de dégagement du récipient
se trouve entre les deux encoches
triangulaires sur le socle du récipient.
Vous entendez un déclic lorsque le
récipient se place correctement.

REMARQUE : il y a environ | cm de
plateforme apparent autour du récipient
lorsqu'il est correctement verrouillé.
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FONCTIONNEMENT DU BLENDER/MIXEUR

|

\

LAY

(!

Tournez la molette de sélection sur

le programme prédéfini souhaité ou

sur Vitesses variables (consultez le

« Guide des fonctions du blender/mixeur »
pour de plus amples informations.)

Appuyez sur le bouton Marche/Pause.

7 Utilisez le bouchon doseur et |'entonnoir
amovibles pour ajouter des ingrédients
supplémentaires dans le récipient
en cours de mixage si nécessaire.

Le bouchon amovible est gradué pour
permettre de mesurer précisément
les ingrédients ajoutés.

Pour utiliser la fonction Impulsion, tournez
la molette sur Impulsion, puis appuyez

et maintenez enfoncé le bouton Marche/
Pause pendant la durée souhaitée.

Le blender/mixeur s'arréte
automatiquement lorsque les
programmes sont terminés. |l émet
un signal sonore pour indiquer que
le cycle s’acheve. Vous pouvez
appuyer sur le bouton Marche/
Pause pour arréter le blender/

mixeur manuellement.

Tirez le levier de dégagement pour
vous aider a retirer le bol une fois le
mixage terminé. Saisissez fermement la
poignée et tirez le récipient vers vous.
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FONCTIONNEMENT DU BLENDER/MIXEUR
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Guide des fonctions du blender/mixeur

Les quatre programmes de recette prédéfinis ont tous été développés
pour des recettes spécifiques. Toutefois, une recette particuliére peut
parfois &tre mieux mixée avec un programme différent. Par exemple,
certains milkshakes a base de fruits congelés sont mieux mixés avec le
programme Boissons glacées/Smoothies. De méme, lorsque vous réalisez
des smoothies, vous préférerez peut-étre la texture plus fine créée par le
programme Jus. Il est conseillé de tester les différents programmes pour

trouver celui qui correspond le mieux a vos recettes favorites.

Réglage

Description

Temps
de mixage
(en min:sec)

Eléments a mixer

Impulsions puissantes

Boissons glacées

Fruits congelés coupés

@ pour piler des quantités mixées en morceaux (dégelez
importantes d'aliments H ffi t
BOISSONS | ‘mportantes dialimen 105 Glace pilée suffisamment pour
GLACEES/ durs, comme des pouvoir les séparer avec
SMOOTHIES glacons, des légumes la pointe d'un couteau)
ou des fruits congelés.
Mixage long a faible Boissons a base Pate onctueuse
vitesse pour créer une de créeme glacée alaricotta ou au
consistance lisse et Boissons 3 base fromage blanc
orgctue(l;se I?rsqu: vous de sorbet Compote de fruits
mixez des aliments 4 4
P 1:39 Boissons a base ou purée de légumes/
épais et collants. . Nourriture pour bébé
MILKSHAKES de yaourt congelé P
Purée de pommes Viande hachée/Viande
de terre hachée pour bébé
Pate a crépes/gaufres
Augmentation Boissons chaudes Vinaigrette
w progresslve de vitesse Soupe Sauces chaudes
SOUPES/ et de puissance. 1:25
SAUCES Idéal pour mixer les
ingrédients chauds.
Vitesse de lames Jus de fruits abase de  Coulis de fruits ou
élevée pour mixer concentré surgelé de légumes froid
O enrlfjr!e textur;a fine, Boissons aux fruits Fruits frais coupés
() partaite pour les 1:29 (liquides) en morceaux

JUs

recettes contenant
des aliments riches en
fibres, avec des peaux
ou des graines.

Légumes frais coupés
en morceaux

P

IMPULSION

Permet de mixer les
aliments par courtes
impulsions, offrant
un controle précis
du résultat.

Idéale pour les recettes
qui nécessitent un
mixage grossier.

Impulsions courtes
de 2-3 secondes
selon le besoin

Crumble émietté sucré
Crumble émietté salé

Salade de viande pour
garnir des sandwiches

Fruits coupés en
petits morceaux

Légumes hachés

VITESSES
VARIABLES

Des vitesses réglables
pour couper ou mixer
minutieusement

et préparer toutes

les recettes.

Jusqu'a 2 min selon
la recette souhaitée

Pesto

Sauces de type
mayonnaise
Fromage rapé
a pate dure

Gélatine a ajouter
a des préparations

Gateau au fromage

Mousse




Utilisation du blender/mixeur

Eteignez le blender/mixeur avant d'utiliser
des ustensiles dans le récipient. Utilisez une
spatule en caoutchouc pour mélanger les
ingrédients. Assurez-vous que l'appareil ne
fonctionne pas. N'utilisez jamais d'ustensiles,
ni méme une spatule, dans le récipient du
blender/mixeur quand I'appareil est allumé.
Le blender/mixeur peut traiter des
ingrédients chauds. Si possible, laissez tiédir
les aliments chauds avant de les mixer.
Pour de meilleurs résultats, si vous mixez
des liquides ou des aliments chauds,

ne remplissez pas le récipient du blender/
mixeur jusqu'en haut. Fermez le couvercle,
retirez le bouchon doseur au milieu et
placez un linge de cuisine sur le dessus.

Ne placez pas votre main au-dessus de
l'ouverture prévue pour le bouchon doseur
lorsque vous mixez des liquides ou des
aliments chauds.

Le blender/mixeur n'est pas concu pour
étre utilisé comme un appareil de chauffe.

Mixage magnétique

¢ Le récipient et le socle du blender/mixeur
contiennent des aimants qui peuvent
affecter d'autres appareils. Par exemple,
le récipient peut attirer des ustensiles
métalliques a proximité lorsqu'ils sont
placés sur un plan de travail.

* Des éléments métalliques peuvent
également étre attirés par le socle du
blender/mixeur si le récipient n'est pas
en place. Toutefois, le blender/mixeur
ne fonctionne pas si le récipient et le
couvercle ne sont pas en place.

e Vérifiez qu'il n'y a pas de petits débris
magnétiques sur le bas du récipient
avant chaque utilisation.

Mixage avec Vitesses variables

* Pour les mélanges avec le réglage Vitesses
variables, démarrez a la vitesse la plus faible
pour bien mélanger les ingrédients. Ensuite,
augmentez la vitesse progressivement.
Les programmes de recette prédéfinis
simplifient les mélanges en variant
automatiquement la vitesse.

* Etant donné que le blender/mixeur ne
peut pas fonctionner sans l'intervention
de l'utilisateur, la fonction Vitesses variables
se désactive automatiquement apres
environ 2 minutes pour s'assurer qu'il ne
fonctionne pas plus longtemps que prévu
et que la recette n'est pas trop mélangée.
Si vous souhaitez mixer plus longtemps,
réinitialisez le blender/mixeur en position
« OFF/O » et remettez-le en marche.

Utilisation du goulot de remplissage

¢ Si nécessaire, retirez le bouchon doseur
et ajoutez des ingrédients pendant que
le blender/mixeur fonctionne.

Le bouchon doseur et I'entonnoir doivent
étre nettoyés méme si aucun ingrédient
n'est ajouté par le goulot de remplissage.
Pour un traitement minutieux des
ingrédients, ajoutez-les rapidement
pendant le cycle afin que le blender/
mixeur puisse bien les traiter.

Pour obtenir des morceaux de fruits

ou de légumes, ajoutez les ingrédients

a la fin du cycle de mixage.

Si le bouchon doseur ne se fixe par
correctement, vérifiez que |'entonnoir
est bien abaissé. Tournez I'entonnoir ou
le bouchon jusqu'a ce que vous trouviez
la bonne position.

apres chaque utilisation.

Glace pilée

* Les glacons directement sortis du
congélateur se pileront mieux que
les glagons partiellement fondus qui
feront de la neige.

* Les petits glacons se brisent ou sont pilés
plus rapidement que les gros.

* Pour de meilleurs résultats, pilez la glace
en |'ajoutant par le goulot de remplissage
pendant que le blender/mixeur fonctionne.

Essuyez la surface intérieure de l'entonnoir

CONSEILS POUR OBTENIR DES RESULTATS OPTIMAUX
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Conseils pour vos recettes

Dissoudre de la gélatine : versez de l'eau
bouillante dans le blender/mixeur, ajoutez
la gélatine. Retirez le bouchon doseur
central et placez un linge de cuisine sur

le couvercle. Utilisez le réglage Vitesses
variables et mélangez a vitesse faible
jusqu'a ce que la gélatine soit dissoute,
environ |10 a 30 secondes. Ajoutez les
autres ingrédients.

Couper des fruits et légumes en petits
morceaux : mettez 475 ml de fruits ou
de légumes en morceaux dans le récipient
du blender/mixeur. Couvrez et mixez en
activant le mode Impulsion plusieurs fois
pendant 2 a 3 secondes, jusqu'a obtenir

la consistance souhaitée.

Réduire des fruits en compote : mettez
475 ml de fruits en conserve ou cuits dans
le récipient du blender/ mixeur. Ajoutez

2 a4 cuilleres a soupe (30 a 60 ml) de jus de
fruit ou d'eau par 240 ml de fruits. Couvrez
et mixez avec le réglage Milkshakes.

Réduire des légumes en purée : mettez
475 ml de légumes en conserve ou cuits
dans le récipient du blender/ mixeur.
Ajoutez 2 a 4 cuilleres a soupe (30 a 60 ml)
de bouillon, d'eau ou de lait par 240 ml

de légumes. Couvrez et mixez avec le
réglage Milkshakes.

Supprimer les grumeaux d'une sauce :
si votre sauce devient grumeleuse,
mettez-la dans le récipient. Couvrez

et mixez avec le réglage Milkshakes
jusqu'a ce qu'elle devienne lisse.

Ajouter de la farine a un liquide pour
I'épaissir : versez les ingrédients liquides
dans le récipient, puis ajoutez de la farine
sur le dessus. Couvrez et mixez avec le
réglage Milkshakes.

Préparer une sauce béchamel :
versez le lait dans le récipient, ajoutez
la farine sur le dessus et, si vous le
souhaitez, salez. Couvrez et mixez
avec le réglage Milkshakes.

Confectionner une pate a crépes ou

a gaufres a partir d'un mélange prét

a I'emploi : versez les ingrédients liquides
dans le récipient, ajoutez le mélange et les
autres ingrédients sur le dessus. Couvrez
et mixez avec le réglage Milkshakes.
Arrétez le blender/mixeur et raclez les
bords du récipient si nécessaire.

Faire des smoothies : placez les ingrédients
liquides et congelés dans le récipient, puis
ajoutez les autres ingrédients sur le dessus.
Couvrez et mixez avec le réglage Boissons
glacées/Smoothies.



ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Nettoyage du blender/mixeur

* Nettoyez soigneusement le blender/mixeur apreés chaque utilisation. Assurez-vous
de débrancher le blender/mixeur avant de le nettoyer.

¢ Afin de ne pas endommager le blender/mixeur, nimmergez pas le socle du blender/
mixeur ou le cordon d'alimentation dans l'eau.

* Afin d'éviter de rayer le blender/mixeur, n'utilisez pas de détergents abrasifs ni d'‘éponges
arécurer.

Pour nettoyer le socle du blender/ Pour nettoyer rapidement le blender/
mixeur et le cordon d'alimentation : mixeur sur son socle : ajoutez une
débranchez le blender/mixeur avant de goutte de liquide vaisselle dans un

le nettoyer. Nettoyez avec un chiffon demi récipient d'eau, puis lancez un
imbibé d'eau chaude, puis essuyez cycle Boissons glacées/Smoothies.

avec un chiffon humide. Séchez enfin Videz l'eau lorsque le cycle est terminé
avec un chiffon doux. Assurez-vous de et rincez completement.

toujours nettoyer lintérieur du goulot
de remplissage a chaque utilisation.

|

Pour nettoyer le récipient, le couvercle, le bouchon doseur et I'entonnoir :
passez tous les éléments au lave-vaisselle dans le panier supérieur ou inférieur.
Vous pouvez aussi les laver a la main dans une eau savonneuse, rincer et sécher.

REMARQUE : pour de meilleurs résultats lorsque vous nettoyez le blender/mixeur,
démontez complétement le couvercle, le bouchon doseur et I'entonnoir et nettoyez
minutieusement toutes les parties apres chaque utilisation.
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Comprendre les clignotements du blender/mixeur

IMPORTANT : le blender/mixeur ne fonctionne a aucune vitesse a moins que le bouton
Marche/Pause soit d'abord enfoncé.

La LED clignote
lentement

La LED clignote
rapidement

La LED ne clignote pas

Mode prét

Si la LED brille faiblement
et que l'intensité augmente
puis s'éteint, le blender/
mixeur est prét pour le
mixage. Appuyez sur le
bouton Marche/Pause pour
démarrer le mixage.

Mode Erreur

Si la LED clignote rapidement,
le blender n'est pas prét pour
le mixage.

Les motifs les plus courants
sont :

- le récipient n'est pas bien
en place,

- le récipient a été retiré avant
la fin du mixage,

- le blender/mixeur est bloqué.

Tournez la molette sur

« OFF/O ». Assurez-vous
que le récipient est bien
en place. Choisissez votre
réglage et appuyez sur le
bouton Marche/Pause.

Si le blender/mixeur est
bloqué, il s'arréte pour éviter
tout dommage au moteur.
Appuyez sur Marche/Pause,
puis débranchez le cordon
d'alimentation. Retirez le
récipient de son socle et,

a l'aide d'un grattoir, libérez
les lames en séparant ou
retirant le contenu au fond

du récipient. Pour redémarrer,
tournez la molette sur la
position « OFF/O », choisissez
votre réglage, puis appuyez
sur Marche/Pause.

Si la LED ne clignote pas apres
qu'un réglage est sélectionné,
le blender/mixeur n'est pas
prét pour le mixage.

Les motifs les plus courants
sont :

- le blender/mixeur est
en « mode veille »,

- le blender/mixeur a été
débranché ou une panne
de courant s'est produite.

Le blender/mixeur est peut-
étre passé en mode inactif

ou en « mode veille ». Cette
fonction permet d'économiser
I'énergie si le blender/mixeur
reste inutilisé pendant plusieurs
minutes. Réinitialiser la molette
sur « OFF/O » remet Ie
blender/mixeur en « mode
actif ». Tournez la molette

sur « OFF/O ». Assurez-vous
que le récipient est bien en
place. Choisissez votre réglage
et appuyez sur le bouton
Marche/Pause.

Si le blender/mixeur n'était
pas en mode veille, vérifiez
qu’il est branché a une prise
de terre, puis appuyez sur
Marche/Pause. Si le blender/
mixeur ne fonctionne
toujours pas, consultez les
informations relatives aux
dysfonctionnements ci-apres.
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Le blender/mixeur ne fonctionne pas alors qu'une vitesse

a été sélectionnée

* Sila LED clignote rapidement, le récipient
AVERTISSEMENT n'est peut-étre pas bien en place ou le

blender/mixeur est peut-étre passé en

« mode veille » et doit étre réinitialisé
sur « OFF/O ». Suivez les instructions
du mode Erreur ci-avant.

* Vérifiez que le blender/mixeur est branché
a une prise de terre. Si c'est le cas,
appuyez sur Marche/Pause et débranchez
Risque d’électrocution le blender/mixeur. Rebranchez-le dans la
méme prise et appuyez sur Marche/Pause.
Si le blender/mixeur ne fonctionne toujours

Branchez I’appareil a une prise

de terre. pas, vérifiez le fusible ou le disjoncteur
Ne démontez pas la prise de terre. du circuit électrique auquel est branché
le blender/mixeur et assurez-vous que
N’utilisez pas d’adaptateur. le circuit est fermé.
. L . Acini ! A H
N’utilisez pas de rallonge électrique. * Le récipient n'est peut-etre pas bien en )
place. Assurez-vous qu'il est bien enfoncé
Le non-respect de ces instructions et que le couvercle est bien aligné.
petft entra_lner des b’lessures r:nortelles, * Le blender/mixeur doit peut-étre étre
un incendie ou une électrocution. réinitialisé. Mettez la molette sur la

position « OFF/O », puis remettez-la
sur le réglage souhaité.

Le blender/mixeur s'arréte pendant qu'il mixe

* Perte de puissance - Tournez la molette * Le blender/mixeur est peut-étre bloqué.
de sélection sur la position « OFF/O », Dans ce cas, il s'arréte pour éviter tout
tournez-la sur le réglage souhaité, puis dommage au moteur. Tournez la molette
appuyez sur Marche/Pause. sur « OFF/O » puis débranchez le cordon

d'alimentation. Retirez le récipient de son

Le blender/mixeur s'éteint automatiquement | 3 Iaide g |
aprés environ 2 minutes de mixage en socle et, a faide dun grattoir, libérez les

Vitesse variable. Pour le réinitialiser, tournez lames en séparant ou retirant e contenu
la molette de sélection sur la position situé au fond du récipient. Pour redémarrer,

tournez la molette sur la position « OFF/O »,
choisissez votre réglage, puis appuyez sur
Marche/Pause.

« OFF/O » et remettez-la sur le réglage
souhaité, puis appuyez sur Marche/Pause.

Si vous n'arrivez pas a résoudre le probléme en suivant les étapes de cette section,
contactez un centre de service aprés-vente agréé (consultez la section « Garantie et
service apres-vente »).
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GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE

Duré . KitchenAid prend KitchenAid ne prend
urée de la garantie :
en charge : pas en charge :
Europe, Moyen-Orient Le colt des pieces de A. Les réparations dues
et Afrique : rechange et de la main a I'utilisation du blender/
Pour le modele 5KSB5080 : | d'ceuvre nécessaire a la mixeur pour tout autre
Sept ans de garantie réparation pour corriger usage que la préparation
compléte a compter les vices de matériaux et de normale d’aliments dans
de la date d’achat. fabrication. La maintenance un cadre domestique.
doit étre assurée par un B. Les réparations suite
centre de service apres-vente 4 un accident, 4 une
agréé par KitchenAid. modification, ou 3 une
utilisation inappropriée,
excessive, ou non
conforme aux normes
électriques locales.

KITCHENAID N’ASSUME AUCUNE RESPONSABILITE POUR DES DOMMAGES
INDIRECTS.

Service aprés-vente

Pour toute question ou pour trouver le Centre de service aprés-vente KitchenAid agréé
le plus proche, veuillez vous référer aux coordonnées indiquées ci-dessous.
REMARQUE : toutes les réparations doivent étre prises en charge localement par un
Centre de service apres-vente KitchenAid agréé.

Pour la France, la Belgique et le Grand-Duché de Luxembourg

N° vert gratuit :

pour la France : composez le 0800 600120

pour la Belgique : composez le 0800 93285

pour le Grand-Duché de Luxembourg : composez le 800 23122

Contact e-mail :
pour la France : rendez-vous sur www.KitchenAid.fr et cliquez sur le lien « Contactez-nous »
en bas de page
pour la Belgique et le Grand-Duché de Luxembourg : rendez-vous sur www.KitchenAid.be
et cliquez sur le lien « Contactez-nous » en bas de page
Adresse courrier pour la France, la Belgique et le Grand-Duché de Luxembourg :
KitchenAid Europa, Inc.
Boite Postale 19
B-2018 ANVERS (ANTWERPEN) | |
Belgique
Pour la Suisse :
Tél:03247510 10
Fax:03247510 19
Adresse courrier : .
NOVISSA HAUSHALTGERATE AG

Bernstrasse 18
CH-2555 BRUGG

Pour plus d'informations, consultez notre site Internet :
www.KitchenAid.eu

© 2015. Tous droits réservés.
Les spécifications de I'appareil peuvent faire I'objet de modifications sans avis préalable.
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SICUREZZA DEL FRULLATORE

La sicurezza personale e altrui & estremamente importante.

In questo manuale e sull’apparecchio stesso sono riportati molti messaggi importanti sulla
sicurezza. Leggere e osservare tutte le istruzioni contenute nei messaggi sulla sicurezza.
Questo simbolo rappresenta le norme di sicurezza.
Segnala potenziali pericoli per I'incolumita personale e altrui.

Tutti i messaggi sulla sicurezza sono segnalati dal simbolo di avvertimento
e dal termine “PERICOLO” o “AVVERTENZA”. Questi termini indicano
quanto segue:

Se non si osservano immediatamente le
A PE RICOLO istruzioni di sicurezza, si corre il rischio
di subire lesioni gravi o mortali.
Se non si osservano le istruzioni di
A AWE RTE NZA sicurezza, si corre il rischio di subire
lesioni gravi o mortali.

Tutte le norme di sicurezza segnalano il potenziale rischio, indicano come ridurre la possibilita
di lesioni e illustrano le conseguenze del mancato rispetto delle istruzioni riportate.

PRECAUZIONI IMPORTANTI

Quando si utilizza un apparecchio elettrico, € consigliabile
seguire le precauzioni di sicurezza essenziali, comprese
quelle elencate di seguito.
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I. Leggere tutte le istruzioni. L'utilizzo improprio
dell’apparecchio puo provocare lesioni alle persone.

2. Al fine di evitare il rischio di scosse elettriche, non
immergere il frullatore in acqua né in altri liquidi.

3. Questo apparecchio non € indicato per 'uso da parte
di bambini di eta inferiore agli 8 anni e di persone
con capacita fisiche, mentali o sensoriali ridotte,
con mancanza di esperienza e di conoscenza,
senza la supervisione o le istruzioni da parte di una
persona responsabile che li informi sull’'uso sicuro
e sui potenziali rischi dell’apparecchio. Non lasciare che
i bambini giochino con 'apparecchio. Non lasciare che
i bambini provvedano alla pulizia e alla manutenzione
dell’apparecchio senza supervisione.

4. Scollegare I'apparecchio dalla presa di rete quando non
lo si utilizza, prima di montare o smontare i componenti
e prima di pulirlo.

5. Evitare il contatto con i componenti mobili.



SICUREZZA DEL FRULLATORE

6. Non utilizzare il frullatore se il cavo o la spina
sono danneggiati, dopo eventuali anomalie di
funzionamento o se I’'apparecchio & caduto o € stato
in qualche modo danneggiato. Portare I'apparecchio
al centro assistenza autorizzato piu vicino per
eventuali controlli, riparazioni o regolazioni
elettriche o meccaniche.

7. Non utilizzare 'apparecchio all’aperto.

8. Non far passare il cavo di alimentazione sullo spigolo
di tavoli o ripiani.

9. Per ridurre il rischio di lesioni e non danneggiare il
frullatore, non introdurre mai le mani o utensili nella
caraffa del frullatore mentre € in funzione. Si pud
usare una spatola, ma soltanto quanto il frullatore
non ¢ in funzione.

10. Le lame sono affilate. Fare molta attenzione quando
si maneggiano le lame affilate, quando si svuota la
caraffa e durante la pulizia.

1. Limpiego di accessori non consigliati da KitchenAid
puod esporre al rischio di infortuni.

12. La spia lampeggiante indica che il prodotto & pronto
per essere utilizzato.

I13. Fare attenzione quando si versa un liquido caldo nel
frullatore perché I'improvviso riscaldamento potrebbe
provocare fuoriuscite.

14. Questo apparecchio deve essere utilizzato in un
contesto domestico o per applicazioni simili, ad
€esempio:

- cucine di negozi, uffici e altri ambienti lavorativi.

- fattorie.

- hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale
(uso diretto da parte degli ospiti).

- bed and breakfast.

CONSERVARE LE PRESENTI ISTRUZIONI
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Pericolo di scossa elettrica

Collegare solo a una presa con
messa a terra.

Non rimuovere lo spinotto di terra.
Non utilizzare adattatori.
Non utilizzare prolunghe.

Il mancato rispetto di questa
avvertenza puo provocare morte,
incendi o scosse elettriche.

Voltaggio: 220-240 Volt
Frequenza: 50/60 Hertz
Potenza: 1300 Watt

NOTA: Se la spina e la presa non sono
compatibili, rivolgersi a un elettricista
qualificato. Non modificare in alcun modo
la spina. Non utilizzare adattatori.

Non utilizzare prolunghe. Se il cavo di
alimentazione e troppo corto, far installare
una presa vicino all’apparecchio da un
elettricista o un tecnico qualificato.

Smaltimento dell’apparecchiatura elettrica

Smaltimento del materiale da imballo

Il materiale da imballo € contrassegnato

dal simbolo L’.\.\ ed e 100% riciclabile.

Di conseguenza, le varie parti dell'imballaggio
devono essere smaltite responsabilmente e in
conformita alle normative locali che regolano
lo smaltimento dei rifiuti.

Smaltimento del prodotto

- Questo apparecchio & conforme alla
Direttiva europea 2012/19/EU relativa
ai rifiuti di apparecchiature elettriche
ed elettroniche (RAEE).

- Il corretto smaltimento del presente
prodotto contribuisce a prevenire le potenziali
conseguenze negative per 'ambiente e la
salute umana associate alla gestione errata
dello smaltimento dello stesso.
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- Il simbolo = riportato sul prodotto

o sulla documentazione in dotazione indica
che questo apparecchio non deve essere
trattato come rifiuto domestico, ma deve
essere consegnato presso il centro di raccolta
preposto al riciclaggio delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche.

Per informazioni piu dettagliate su trattamento,
recupero e riciclaggio di questo prodotto,

& possibile contattare I'ufficio locale di
competenza, il servizio di raccolta dei

rifiuti domestici o il negozio presso il

quale il prodotto e stato acquistato.



SICUREZZA DEL FRULLATORE

| cavalli del motore del frullatore sono stati misurati con un dinamometro, un dispositivo
comunemente utilizzato nei laboratori per misurare la potenza meccanica dei motori.

Il riferimento alla massima potenza del motore 2.0 riflette la potenza in uscita del motore
stesso e non la potenza in uscita del frullatore nella caraffa. Analogamente a qualsiasi

altro frullatore, la potenza in uscita nella caraffa non equivale ai cavalli del motore stesso.
Questo motore ha una potenza massima di 1,8 cavalli nella caraffa e consente al frullatore
di erogare la giusta potenza per realizzare le ricette.

NOTA: in conformita alle linee guida dei produttori di dispositivi medici, come per molti
altri prodotti contenenti magneti, si consiglia ai portatori di pacemaker/defibrillatori
impiantabili di utilizzare con la massima attenzione il frullatore e mantenere i dispositivi a
30 cm di distanza dal frullatore.



COMPONENTI E FUNZIONI

Componenti e accessori

Tappo dosatore rimovibile con
indicatori di misurazione

Imbuto rimovibile

Manopola di selezione
delle funzioni*

)

Caraffa senza
bisfenolo A
con coperchio

T

\
L N

* Consultare la sezione “Guida al funzionamento del frullatore”.

/.

|~

Base in metallo
pressofuso

Leva di rilascio
della caraffa

A,

Lame in acciaio inox

|
3

Motore magnetico
(non visibile)
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MONTAGGIO DEL FRULLATORE

Preliminari all’utilizzo del frullatore

k-

Pericolo di scossa elettrica

Collegare solo a una presa con
messa a terra.

Non rimuovere lo spinotto di terra.
Non utilizzare adattatori.
Non utilizzare prolunghe.

Il mancato rispetto di questa
avvertenza puo provocare morte,
incendi o scosse elettriche.

FUNZIONAMENTO DEL FRULLATORE

Utilizzo del frullatore

Preliminari all’utilizzo

Prima di utilizzare il frullatore, controllare che
la caraffa sia fissata correttamente alla base.

Se la caraffa e il coperchio non sono inseriti
correttamente, il frullatore non funziona.

Se la caraffa viene rimossa dalla base prima
che smetta di funzionare, il dispositivo di
arresto delle lame si attiva e blocca le lame;
il frullatore si arresta dopo qualche secondo.

Preliminari al primo utilizzo

La prima volta che si utilizza il frullatore,
pulirne la base con un panno imbevuto di
acqua calda e poi con un panno umido.
Asciugare con un panno morbido. Lavare
caraffa, coperchio e tappo dosatore con
acqua calda e sapone (vedere la sezione
“Manutenzione e pulizia”). Sciacquare i vari
elementi e asciugarli.

P

Prima di utilizzare il frullatore, inserire la
spina dell’apparecchio in una presa con
messa a terra.

bevande ghiacciate/smoothie, frullati/milkshake,
zuppe/salse e succhi. Dispone anche di

velocita variabili e della funzione Pulse, che
consentono di personalizzare la miscelazione
per la preparazione di qualsiasi ricetta. Per
ulteriori informazioni, consultare la sezione
“Guida al funzionamento del frullatore”.

Il frullatore ha quattro programmi preimpostati:
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Rimuovere la caraffa dalla base del

frullatore e riempirla con gli ingredienti.

Per facilitare la rimozione della caraffa,
tirare la leva di rilascio. Impugnare
saldamente il manico e tirare verso

di sé la caraffa per rimuoverla.

o 0

2 Introdurre gli ingredienti nella caraffa.
Aggiungere prima i liquidi, quindi gli
ingredienti morbidi e infine il ghiaccio
o la frutta congelata. Non riempire
la caraffa al di sopra dell’indicatore
di livello massimo, soprattutto se
si utilizzano principalmente liquidi.
Inserire il coperchio dalla parte del
beccuccio della caraffa, quindi premerlo
verso il basso sul bordo in prossimita
del manico, assicurandosi che sia
perfettamente dritto. Il frullatore
non funziona senza coperchio.

Allineare la parte superiore della
caraffa in modo che scorra nella parte
superiore della base ad incastro.
Verificare che la caraffa venga inserita
dritta e sia bloccata correttamente.

Verificare che la caraffa sia
completamente inserita, facendo

in modo che la linguetta della leva

di rilascio della caraffa si trovi tra le
due tacche triangolari sulla base della
caraffa. Quando la caraffa si blocca
correttamente, emette un clic.

NOTA: Se la caraffa & correttamente inserita,
la superficie visibile della piattaforma intorno
alla caraffa & di circa | cm.



FUNZIONAMENTO DEL FRULLATORE

|

\

LAY

I

Ruotare la manopola di selezione sul
programma preimpostato desiderato
oppure scegliere le velocita variabili
(per ulteriori informazioni, consultare
la sezione “Guida al funzionamento
del frullatore”).

Premere il pulsante Start/Pausa.

7 Se necessario, & possibile utilizzare il
tappo dosatore e I'imbuto rimovibili
per aggiungere ulteriori ingredienti
nella caraffa mentre & in funzione.

Il tappo e dotato di pratici indicatori
per misurare con precisione gli
ingredienti da aggiungere.

Per utilizzare la funzione Pulse, ruotare
la manopola su Pulse, quindi premere
e tenere premuto il pulsante Start/
Pausa per il tempo desiderato.

Al termine del programma, il frullatore

si arresta automaticamente. Il frullatore
emette un segnale acustico per segnalare
che il ciclo & terminato; in alternativa,

¢ possibile premere il pulsante Start/Pausa
per arrestare manualmente il frullatore.

Al termine del ciclo di miscelazione,
per facilitare la rimozione della caraffa,
tirare la leva di rilascio. Impugnare
saldamente il manico e tirare verso

di sé la caraffa per rimuoverla.

(1]



FUNZIONAMENTO DEL FRULLATORE

Guida al funzionamento del frullatore
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| quattro programmi preimpostati sono stati ideati pensando a ricette
tradizionali di una determinata categoria. Tuttavia, non tutte le ricette
sono uguali e puo capitare che una determinata ricetta riesca meglio
se viene preparata con un programma diverso da quello piu ovvio.
Ad esempio, alcuni milkshake preparati con frutta congelata si
miscelano meglio con il programma Bevande ghiacciate/Smoothie.

Se invece si prepara uno smoothie, potrebbe essere interessante

provare la consistenza pitl vellutata ottenuta tramite il programma
Succhi. Per riuscire a individuare il programma migliore per ogni
ricetta, il segreto € sperimentare.

Impostazione

Descrizione

Tempo di
miscelazione
(in min:sec)

Ricetta da preparare

g

Impulsi rapidi per
sminuzzare grandi
quantita di ingredienti

Bevande ghiacciate
frullate

Frutta sminuzzata
congelata (scongelare
finché & possibile infilarvi

. Ghiaccio tritato
BEVANDE duri, come ghiaccio 1:05 la punta di un coltello)
GHIACCIATE/
SMOOTHIE o verdura o frutta
congelata.
Miscelazione prolungata Bevande a base Ricotta morbida
e lenta per creare di gelato o cottage cheese
consistenze vellutate Sorbetti/Bevande Puree di frutta
e f:d unlforrr‘u da ) a base di latte e verdura/
'”gfed'9"" densi 1:39 ghiacciato Omogeneizzati
e viscosi.
MF:T_LélghAATKVE Bevande a base di Purea di carne( ) )
yogurt congelato Carne per i primi mesi
Pure di patate Pastella per pancake/
waffle
Aumento graduale Bevande calde Condimenti
di potenza e velocita. per insalate
@ Zuppa
Ideale soprattutto 1:25 Sal Id
ZUPPE/SALSE per miscelare alse calde
ingredienti caldi.
Alta velocita delle Succo di frutta da Salse fredde di frutta
lame per creare una concentrato congelato o verdura
O‘ f:onszs;en:a ﬁnifj:, 129 Bevande a base di Frutta fresca finemente
ingredienti ricchi di : frutta (liquid A ¢
SUCCHI fibre o con buccia rutta (liquide) sminuzzata
o semi. Verdura fresca
finemente sminuzzata
Consente di controllare Salsa sbriciolata Frutta triturata
con estrema precisione Brevi impulsi deliziosa Verdure triturate
P la durac_a ela frequenza di 2-3 secondi, Copertura dolce
PULSE <‘1ella miscelazione. in base alle sbriciolata
E il pit indicafo per le necessita Insalata di carne per
procedure pit delicate. farcire i sandwich
Velocita regolabili per Pesto Gelatina spumeggiante
VELOCITA tritare e m.iscelare Fino a 2:00, in Creme per torte/dessert
VARIABILI | finemente; adatto base alle necessita Torta al formaggio

a qualsiasi ricetta.

Formaggio stagionato
grattugiato

Mousse




UGGERIMENTI UTILI

Suggerimenti rapidi

Utilizzo del frullatore

¢ Fermare il frullatore prima di utilizzare
degli utensili nella caraffa. Gli ingredienti
possono essere mescolati con una spatola
di plastica morbida solo quando il frullatore
e spento. Non introdurre mai utensili -
spatole incluse - nella caraffa se il motore

¢ in funzione.

Il frullatore ¢ in grado di elaborare ingredienti
caldi. Se possibile, lasciare raffreddare gli
alimenti bollenti prima di frullarli.

Per risultati ottimali, quando si frullano cibi
o liquidi caldi, non riempire la caraffa del
frullatore fino al livello massimo. Chiudere
il coperchio, rimuovere il tappo dosatore
centrale e coprire con un panno. Durante
I’elaborazione di cibi o liquidi caldi, non
toccare il coperchio della caraffa.

Il frullatore non & pensato per

essere utilizzato come dispositivo

per il riscaldamento.

Miscelazione magnetica

* La caraffa e la base del frullatore contengono
magneti che possono attrarre altri oggetti.
La caraffa, ad esempio, puo attrarre gli
utensili in metallo nelle vicinanze, se viene
appoggiata sul piano di lavoro.

Se la caraffa non ¢ inserita, anche la base
del frullatore puo attrarre oggetti in
metallo. Il frullatore non funziona senza
la caraffa e il coperchio.

Prima di ogni utilizzo, verificare che la
parte inferiore della caraffa non presenti
piccoli residui magnetici.

Miscelazione con velocita variabili

* Per frullare con velocita variabili, avviare
la miscelazione a una velocita bassa, cosi
da amalgamare bene tutti gli ingredienti.
Quindi aumentare la velocita in base
alle esigenze. | programmi preimpostati
facilitano la miscelazione variando
automaticamente il livello della velocita.

¢ Poiché il frullatore puo funzionare
anche senza l'intervento dell’utente,
la funzione Velocita variabili si spegne
automaticamente dopo circa 2 minuti.
In questo modo, non rimane attiva
piu a lungo del dovuto e non frulla
eccessivamente gli ingredienti. Se si
desidera frullare piti a lungo, riportare
il frullatore sulla posizione “OFF/O”
e riattivarlo in base alle esigenze.

Uso del tubo alimenti

* Se necessario, € possibile rimuovere il
tappo dosatore centrale per aggiungere

gli ingredienti mentre il frullatore

¢ in funzione.

Il tappo dosatore e I'imbuto andranno
lavati anche se non si aggiungono
ingredienti attraverso il tubo alimenti.

Per elaborare adeguatamente gli ingredienti,
aggiungerli all'inizio del ciclo di miscelazione.
Se si desidera mantenere frutta e verdura
a pezzettoni, aggiungere gli ingredienti
verso la fine del ciclo di miscelazione.

Se il tappo dosatore non si chiude
perfettamente, controllare che I'imbuto

sia inserito in modo corretto. In caso di
problemi, ruotare il tappo o I'imbuto finché
non si individua la posizione corretta.

Dopo ogni utilizzo, pulire il rivestimento
interno dell'imbuto.

Ghiaccio tritato

¢ Per ottenere una consistenza simile
a neve, si consiglia di utilizzare cubetti
di ghiaccio appena tolti dal congelatore
e non cubetti gia in parte sciolti.
* Se sono pitl piccoli, i cubetti di ghiaccio
vengono sminuzzati e triturati piu facilmente.
® Per risultati ottimali, quando si trita il
ghiaccio aggiungerlo dal tubo alimenti
mentre il frullatore & in funzione.
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SUGGERIMENTI UTILI

Istruzioni specifiche

Per preparare gelatina aromatizzata:
Versare nella caraffa acqua bollente

e aggiungere la gelatina. Rimuovere il tappo
dosatore centrale e mettere un canovaccio
sul coperchio. Impostare il programma
Velocita variabili e lavorare a bassa velocita
finché la gelatina non & dissolta, per circa
10-30 secondi. Introdurre gli altri ingredienti.

Per triturare frutta e verdura:
Introdurre nella caraffa 475 ml di frutta
o verdura pretagliata. In modalita Pulse,
coprire e frullare. Ripetere gli impulsi
poche volte, per 2-3 secondi alla volta,
fino a ottenere il risultato desiderato.

Purea di frutta: Introdurre nella caraffa

475 ml di frutta in lattina o cotta. Aggiungere
2-4 cucchiai (30-60 ml) di succo di frutta

o acqua ogni 240 ml di frutta. Coprire e avviare
con il programma Frullati/Milkshake.

Purea di verdure: Introdurre nella caraffa
475 ml di verdure in barattolo o cotte.
Aggiungere 2-4 cucchiai (30-60 ml) di brodo,
acqua o latte ogni 240 ml di verdura. Coprire
e awviare con il programma Frullati/Milkshake.

Per eliminare i grumi dalle salse:

se la salsa & grumosa, introdurla nella
caraffa. Coprire e avviare con il programma
Frullati/Milkshake finché non assume una
consistenza uniforme.

Per impastare farina e liquidi per
addensare le salse: introdurre nella
caraffa prima gli ingredienti liquidi, quindi
aggiungere la farina. Coprire e avviare con
il programma Frullati/Milkshake.

Per preparare la besciamella: introdurre
nella caraffa prima il latte, quindi aggiungere
la farina e, se necessario, il sale. Coprire

e awviare con il programma Frullati/Milkshake.

Per preparare frittelle o cialde usando
una miscela gia pronta: introdurre

nella caraffa prima gli ingredienti liquidi,
quindi aggiungere la miscela pronta e gli
altri ingredienti. Coprire e avviare con il
programma Frullati/Milkshake. Fermare

il frullatore e staccare gli ingredienti dalle
pareti della caraffa come necessario.

Per preparare gli smoothie: versare
nella caraffa prima gli ingredienti liquidi

e congelati, quindi aggiungere gli altri
ingredienti. Coprire e avviare con il
programma Bevande ghiacciate/Smoothie.



MANUTENZIONE E PULIZIA

Pulizia del frullatore

e Pulire il frullatore a fondo dopo I'uso. Assicurarsi di staccare la spina prima di pulirlo.
* Per evitare di danneggiare il frullatore, non immergere in acqua la base o il cavo

del frullatore.
* Per evitare di graffiare il frullatore, non utilizzare pagliette o detergenti abrasivi.

Per pulire la base e il cavo del Per pulire rapidamente il frullatore
frullatore: scollegare il frullatore prima con la caraffa sulla base: aggiungere una
della pulizia. Utilizzare un panno inumidito goccia di detersivo per stoviglie a meta
con acqua tiepida e asciugare con un caraffa di acqua ed eseguire un ciclo
panno morbido. Assicurarsi ogni volta di Bevande ghiacciate/Smoothie. Al termine,
pulire anche I'interno del tubo alimenti. eliminare I'acqua e sciacquare bene.

T 1 L

i
U
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Per pulire la caraffa, il coperchio, il tappo dosatore e Pimbuto: lavare tutti i
componenti nella lavastoviglie, sistemandoli nel ripiano superiore o inferiore. In alternativa,
lavarli a mano con acqua e sapone, sciacquarli e asciugarli.

NOTA: per risultati di pulizia ottimali, smontare completamente il coperchio, il tappo
dosatore e I'imbuto e lavarli accuratamente dopo ogni utilizzo.

65



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI
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Segnali lampeggianti del frullatore

IMPORTANTE: Il frullatore non potra essere azionato ad alcuna velocita se prima non
& stato premuto il pulsante Start/Pausa.

Il LED lampeggia
lentamente

Il LED lampeggia
rapidamente

Il LED non lampeggia

Modalita Pronto

Se il LED lampeggia
lentamente aumentando man
mano di intensita e poi si
spegne, il frullatore e pronto
per essere utilizzato. Premere
il pulsante Start/Pausa per
avviare la miscelazione.

Modalita Errore

Se il LED lampeggia a rapidi
intervalli, il frullatore non
& pronto per la miscelazione.

Cause piti comuni:

- La caraffa non & posizionata
correttamente.

- La caraffa e stata rimossa
prima del completamento
della miscelazione.

- Il frullatore si € inceppato.

Per prima cosa, portare

la manopola su “OFF/O”.
Controllare che la caraffa

sia posizionata correttamente.

Selezionare il programma
desiderato e premere il
pulsante Start/Pausa.

Se il frullatore si & inceppato,
si arresta per evitare danni

al motore. Premere Start/
Pausa e scollegare il cavo
dall’alimentazione. Rimuovere
la caraffa dalla base e liberare
le lame mediante una spatola,
rompendo o asportando il
contenuto sul fondo della
caraffa. Per riavviare il
frullatore, ruotare la manopola
su “OFF/Q”, selezionare

il programma desiderato

e premere il pulsante
Start/Pausa.

Se dopo aver selezionato

un programma il LED non
lampeggia, il frullatore non

e pronto per la miscelazione.

Cause piti comuni:

- Il frullatore € in modalita Sleep.
- Il frullatore ¢ stato scollegato
dall'alimentazione o si
¢ verificato un black-out.

Il frullatore si ¢ disattivato
oppure € entrato in modalita
Sleep. Questa funzione consente
di risparmiare energia se ci si
deve allontanare dal frullatore
per qualche minuto. Se si riporta
la manopola su “OFF/O”,

il frullatore torna in modalita
attiva. Per prima cosa, portare

la manopola su “OFF/O”.
Controllare che la caraffa sia
posizionata correttamente.
Selezionare il programma
desiderato e premere il

pulsante Start/Pausa.

Se il frullatore non & in
modalita Sleep, verificare
che la spina sia inserita in
una presa provvista di messa
a terra, quindi premere
Start/Pausa. Se il frullatore
ancora non funziona, vedere
di seguito come correggere
’'errore di funzionamento.




RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Il frullatore non funziona quando si spinge un tasto

%

Pericolo di scossa elettrica

Collegare solo a una presa con
messa a terra.

Non rimuovere lo spinotto di terra.
Non utilizzare adattatori.
Non utilizzare prolunghe.

Il mancato rispetto di questa
avvertenza puo provocare morte,
incendi o scosse elettriche.

* Se il LED lampeggia a rapidi intervalli,
la caraffa potrebbe non essere inserita
correttamente oppure il frullatore
potrebbe essere entrato in modalita Sleep
e deve essere riportato su “OFF/O”.
Seguire le istruzioni riportate sopra
nella modalita Errore.

Controllare se la spina del frullatore

¢ inserita in una presa provvista di messa
aterra. Se la spina e inserita, premere il
pulsante Start/Pausa e staccare la spina

del frullatore. Reinserire la spina nella
medesima presa e premere il pulsante
Start/Pausa. Se il frullatore continua a non
funzionare, controllare sul circuito elettrico
l'interruttore o il fusibile per verificare che
I’elettrodomestico sia collegato.

* La caraffa potrebbe non essere nella
posizione corretta. Verificare che sia
inserita completamente e che il coperchio
sia ben allineato.

* Potrebbe essere necessario reimpostare il
frullatore. Riportarlo nella posizione “OFF/O”
e poi sul programma desiderato.

Il frullatore si ferma mentre é in funzione

* Perdita di potenza: ruotare la manopola
su “OFF/O”, selezionare il programma
desiderato e premere il pulsante
Start/Pausa.

¢ |l frullatore si arresta automaticamente
dopo circa 2 minuti di miscelazione
a velocita variabile. Per reimpostarlo,
ruotare la manopola su “OFF/O”,
selezionare il programma desiderato
e premere il pulsante Start/Pausa.

. E possibile che il frullatore sia inceppato.
In questo caso il frullatore si arresta
per evitare danni al motore. Portare la
manopola su “OFF/O” e scollegare il cavo
dell’alimentazione. Rimuovere la caraffa
dalla base e liberare le lame mediante
una spatola, rompendo o asportando
il contenuto sul fondo della caraffa.
Per riavviare il frullatore, ruotare la
manopola su “OFF/O”, selezionare
il programma desiderato e premere
il pulsante Start/Pausa.

Se le istruzioni riportate nella presente sezione non risolvono il problema, contattare un
centro di assistenza autorizzato (consultare la sezione “Garanzia e assistenza”).
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GARANZIA E ASSISTENZA

Garanzia del frullatore KitchenAid

Durata della garanzia

KitchenAid si fa carico
del pagamento di

KitchenAid non si fa carico
del pagamento di

Europa, Medio Oriente

e Africa:

Per il modello 5KSB5080:
Sette anni di copertura
totale a partire dalla

data d’acquisto.

Parti di ricambio e costo di
manodopera per le riparazioni
necessarie a rimuovere difetti
nei materiali o nella qualita

di esecuzione. Lassistenza
deve essere fornita da

un centro di assistenza
autorizzato KitchenAid.

A. Riparazioni se il frullatore
viene usato per attivita
diverse dalla normale
preparazione domestica
degli alimenti.

B. Danni provocati da
incidenti, alterazioni,

utilizzo improprio,

abuso o installazione/
funzionamento non
conforme alle normative
locali sull’energia elettrica.

KITCHENAID NON SI ASSUME ALCUNA RESPONSABILITA PER DANNI INDIRETTI.

Servizio clienti

Per qualsiasi dubbio, o per avere informazioni sul centro di assistenza autorizzato KitchenAid
piu vicino, utilizzare i contatti di seguito.

NOTA: qualsiasi tipo di assistenza deve essere gestita da un centro di assistenza autorizzato
KitchenAid.

Numero verde (chiamata gratuita):
800 901243

Contatto e-mail: accedere al sito www.Kitchenaid.it e fare clic sul collegamento “Contattaci”
nella parte inferiore della pagina.

Indirizzo:

KitchenAid Europa, Inc.
Codice Postale 19
B-2018 ANTWERPEN 1 |

Per ulteriori informazioni, & possibile visitare il sito web all’indirizzo:
www.KitchenAid.eu

© 2015. Tutti i diritti riservati.
Specifiche soggette a modifiche senza obbligo di notifica.
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VEILIGHEID VAN DE BLENDER

Uw veiligheid en die van anderen is erg belangrijk.

We hebben in deze handleiding en op uw toestel tal van belangrijke veiligheids-
waarschuwingen aangebracht. Lees deze veiligheidswaarschuwingen en leef ze na.

Dit is het veiligheidsalarmsymbool.

Dit symbool waarschuwt u voor mogelijke gevaren waarbij u of anderen
gedood of verwond kunnen worden.

Alle veiligheidswaarschuwingen volgen op het alarmsymbool en de woorden
“GEVAAR” of “WAARSCHUWING”. Deze woorden betekenen het volgende:

U kunt gedood worden of ernstig
A GEVAAR gewond raken als u de instructies niet
onmiddellijk naleeft.
U kunt gedood worden of ernstig gewond
A WAARSCHUWING raken als u de instructies niet naleeft.

Alle veiligheidswaarschuwingen informeren u over het potentiéle gevaar, over hoe u het
risico op verwondingen kunt verminderen en wat er kan gebeuren als u de instructies
niet opvolgt.

BELANGRIJKE VOORZORGEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten
steeds basisvoorzorgen worden getroffen, waaronder:

I. Alle instructies lezen. Verkeerd gebruik van het
apparaat kan persoonlijke verwondingen veroorzaken.

2. Plaats de blender niet in water of andere vloeistoffen,
om het risico op elektrische schokken te voorkomen.

3. Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen
van 8 jaar en ouder en door personen met fysisch,
mentaal of zintuiglijk verminderde capaciteiten of met
een gebrek aan kennis en ervaring, indien ze onder
toezicht staan of indien instructies werden gegeven
over het veilige gebruik van het apparaat en indien ze
de risico's begrijpen. Kinderen mogen niet spelen met
het apparaat. Reiniging en onderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door kinderen zonder toezicht.

4. Trek de netstekker uit het stopcontact wanneer het
apparaat niet wordt gebruikt, voér het aanbrengen
of verwijderen van onderdelen en vOor het reinigen.

5. Vermijd contact met bewegende delen.
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VEILIGHEID VAN DE BLENDER

6.

10.

12.

13.

14.

Gebruik nooit een blender met een beschadigd
netsnoer of een beschadigde netstekker, na een defect
of nadat het apparaat is gevallen of op een andere
manier beschadigd is geraakt. Stuur het apparaat

naar de dichtstbijzijnde erkende dienst-na-verkoop/
after sales service. Daar kan het worden onderzocht,
gerepareerd en elektrisch of mechanisch worden
afgesteld.

. Het apparaat niet buiten gebruiken.
. Laat het snoer niet over de rand van de tafel of het

werkblad hangen.

. Houd tijdens het mengen handen of keukengerei nooit

in de mengbeker om het risico op ernstige persoonlijke
verwondingen of schade aan de blender te voorkomen.
U kunt een pannenlikker gebruiken, maar alleen
wanneer de blender niet in werking is.

De messen zijn scherp. Wees voorzichtig bij het
hanteren van de scherpe snijmessen, bij het leeg-
maken van de mengbeker en tijdens het reinigen.
Het gebruik van hulpstukken die niet door KitchenAid
worden aanbevolen, kan verwondingen veroorzaken.
Als het lampje knippert, is het apparaat klaar

voor gebruik - vermijd elk contact met messen

of bewegende delen.

Wees voorzichtig bij het gieten van hete vloeistoffen
in de blender. Deze kunnen uit het apparaat komen
door een plotse stoomstoot.

Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk of
gelukaardlg gebruik, zoals:
in personeelsruimtes in winkels, kantoren en andere
werkomgevingen.
- op boerderijen.
- door gasten in hotels, motels en andere
verblijfplaatsen.
in "bed en breakfast" gelegenheden.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES
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VEILIGHEID VAN DE BLENDER

Elektrische vereisten

K-

Gevaar voor elektrische schokken

In een geaard stopcontact steken.
Verwijder de randaarde niet.
Gebruik geen adapter.

Gebruik geen verlengsnoer.

Het niet opvolgen van deze instructies
kan de dood, brand of elektrische
schokken tot gevolg hebben.

Voedingsspanning: 220-240 volt
Frequentie: 50/60 hertz
Vermogen: 1300 watt

OPMERKING: Als de stekker niet in de
contactdoos past, neem dan contact op met
een gekwalificeerde elektricien. Wijzig de
stekker in geen geval. Gebruik geen adapter.

Gebruik geen verlengsnoer. Als het netsnoer
te kort is, laat dan een contactdoos in de
nabijheid van het apparaat installeren door een
gekwalificeerde elektricien of een monteur.

Afgedankte elektrische apparatuur

Afgedankt verpakkingsmateriaal

Het verpakkingsmateriaal kan voor 100%
gerecycleerd worden en is voorzien van het
recyclagesymbool é.\.\ De verschillende
onderdelen van de verpakking moeten
daarom op verantwoordelijke wijze en in
overeenstemming met de desbetreffende
lokale voorschriften worden weggewerkt.

Dumping van het product

- Dit apparaat is voorzien van het merkteken
volgens de Europese richtlijn 2012/19/EU
inzake Afgedankte Elektrische en Elektronische
Apparaten (AEEA).

- Door ervoor te zorgen dat dit product

op de juiste manier als afval wordt verwerkt,
helpt u mogelijk negatieve consequenties
voor het milieu en de menselijke gezondheid
te voorkomen die anders zouden kunnen
worden veroorzaakt door onjuiste
verwerking van dit product als afval.

- Het symbool mmm op het product of op de
bijbehorende documentatie geeft aan dat dit
product niet als huishoudelijk afval mag worden
behandeld, maar moet worden afgegeven

bij een verzamelpunt voor de recyclage van
elektrische en elektronische apparaten.

Voor meer gedetailleerde informatie over de
behandeling, terugwinning en recyclage van
dit product wordt u verzocht om contact

op te nemen met uw lokaal gemeentehuis,
uw afvalophaaldienst of de winkel waar

u het product hebt aangeschaft.



VEILIGHEID VAN DE BLENDER

De paardenkracht van de blendermotor werd gemeten met een dynamometer, een machine
die geregeld door laboratoria gebruikt wordt om de mechanische kracht van motoren te
meten. Het aangegeven maximale vermogen van 2.0 paardenkracht (pk) in de motor geeft het
vermogen in pk van de motor zelf weer, en niet het vermogen van de blender in de mengbeker.
Zoals bij alle blenders is het vermogen in de mengbeker niet gelijk aan het aantal pk in de motor
zelf. Deze motor levert maximaal 1,8 pk in de mengbeker, waarmee uw blender genoeg kracht
krijgt voor al uw recepten.

OPMERKING: In overeenstemming met de richtlijnen van fabrikanten van medische
toestellen en net als bij veel andere producten waarin een of meerdere magneten verwerkt
zijn, worden mensen met een geimplanteerde pacemaker/defibrillator aanbevolen om
voorzichtig te zijn bij het gebruik van de blender en om hun implantaat minstens 30 cm van de
blender verwijderd te houden.
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ONDERDELEN EN EIGENSCHAPPEN

Onderdelen en accessoires/toebehoren

Verwijderbaar
ingrediéntenbekertje
met maatstreepjes

Verwijderbare vultrechter

Functieselectie-
draaiknop*

)

BPA-vrije mengbeker
met deksel

|~

Gegoten metalen
basis

Ontgrendelings-
hendel
mengbeker

AN,

Roestvrijstalen
messen

Magnetische aandrijving
(niet afgebeeld)

* Zie de rubriek "Overzicht blenderfuncties".
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DE BLENDER IN ELKAAR ZETTEN

De blender voorbereiden voor gebruik

Vé6r het eerste gebruik

AWAARSCHUWI NG Veeg voordat u de blender de eerste keer

gebruikt de basis van de blender af met een

warme, vochtige doek. Veeg deze vervolgens
schoon met een vochtige doek. Droog af
‘ met een zachte doek. Was de mengbeker,

het deksel en het ingrediéntenbekertje in
warm, schuimend water (zie "Onderhoud
en reiniging"). Spoel de onderdelen af en
Gevaar voor elektrische schokken droog ze met een doek.

In een geaard stopcontact steken.
Verwijder de randaarde niet.
Gebruik geen adapter. '. .
Gebruik geen verlengsnoer.

Het niet opvolgen van deze instructies
kan de dood, brand of elektrische
schokken tot gevolg hebben.

Steek de stekker in een geaard stopcontact
voordat u de blender gebruikt.

BEDIENING VAN DE BLENDER

Gebruik van de blender

V66r het gebruik

Controleer voordat u de blender bedient of
de mengbeker goed vastzit op de basis van
de blender.

De blender werkt niet als de mengbeker en
het deksel niet goed op hun plek zitten. Als u
de mengbeker van de basis haalt voordat hij
stopt met mengen, wordt de rem automatisch
ingeschakeld om de messen stil te leggen en
stopt de blender na een paar seconden.

De blender heeft vier vooraf ingestelde
receptprogramma’s: ijsdranken/smoothies,
milkshakes, soep/sauzen en sap. U kunt
hem ook instellen op regelbare snelheden
of pulse om het mengen aan te passen aan
uw specifieke recepten. Zie het "Overzicht
blenderfuncties" voor meer informatie.
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BEDIENING VAN DE BLENDER

Verwijder de mengbeker van de

basis om hem te vullen. Trek aan de
ontgrendelingshendel om de mengbeker
gemakkelijker te verwijderen. Neem

de handgreep stevig vast en trek de
mengbeker naar u toe om hem van

de basis te verwijderen.

al

2 Doe de ingrediénten in de mengbeker.
Voeg eerst vloeibare ingrediénten
toe, daarna zachte ingrediénten en
als laatste ijs of bevroren vruchten.
Vul de mengbeker niet boven het
aangegeven maximum - zeker wanneer
u voornamelijk vloeibare ingrediénten
gebruikt. Plaats het deksel eerst op de
gietmond van de mengbeker en druk
daarna op de zijkanten van het deksel
bij de handgreep om ervoor te zorgen
dat het deksel recht op de mengbeker
zit. De blender werkt niet als het
deksel niet op zijn plek zit.

Houd de bovenkant van de mengbeker
onder de bovenkant van de basis en
schuif de mengbeker naar voren in

de behuizing. Zorg ervoor dat u de
mengbeker recht in de basis zet en

dat hij stevig vastzit.

76

Zorg ervoor dat de tab op de
ontgrendelingshendel tussen de twee
driehoekige uitsteeksels aan de voet
van de mengbeker zit om er zeker
van te zijn dat de mengbeker goed

op zijn plek zit. U hoort een klikgeluid
wanneer de mengbeker goed op

zijn plek zit.

OPMERKING: Er moet langs alle kanten
van de mengbeker ongeveer | cm van
het platform zichtbaar zijn wanneer de
mengbeker goed op zijn plek zit.



BEDIENING VAN DE BLENDER

|

\

LAY

S |

Stel de draaiknop in op het gewenste
vooraf ingestelde programma of op een
regelbare snelheid (zie het "Overzicht
blenderfuncties" voor meer informatie).

Druk op de start/pauze-knop.

7 U kunt desgewenst tijdens het blenden
meer ingrediénten toevoegen met het
verwijderbare ingrediéntenbekertje
en de verwijderbare vultrechter.

Op het ingrediéntenbekertje staan
handige maatstreepjes om de extra
ingrediénten precies af te meten.

Om te pulseren stelt u de draaiknop
in op pulse. Druk daarna op de start/
pauze-knop en houd die ingedrukt zo
lang als nodig is.

De blender stopt vanzelf wanneer
het gekozen programma voltooid is.
De blender geeft een geluidssignaal
wanneer de cyclus voltooid is. U kunt
ook op de start/pauze-knop drukken

om de blender handmatig te stoppen.

Trek aan de ontgrendelingshendel
om de mengbeker na het mengen
gemakkelijker te verwijderen. Neem
de handgreep stevig vast en trek de
mengbeker naar u toe om hem van
de basis te verwijderen.
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BEDIENING VAN DE BLENDER

78

Overzicht blenderfuncties

De vier vooraf ingestelde receptprogramma'’s zijn elk ontwikkeld op basis
van typische recepten binnen hun eigen categorie. Niet alle recepten zijn
echter precies hetzelfde en soms zijn de resultaten daarom beter naar uw
wens met een programma dat niet voor de hand ligt. Sommige milkshakes
met bevroren vruchten kunt u bijvoorbeeld beter met het programma
voor ijsdranken/smoothies mengen. Wanneer u smoothies mengt, krijgt

u misschien ook liever de fijne textuur die het programma voor sap

oplevert. Wij raden u aan om met de programma's te experimenteren,
zodat u ontdekt welke programma'’s het meest geschikt zijn voor uw
favoriete recepten.

Instelling

Beschrijving

Mengtijd
(in min:sec)

Te mengen ingrediénten

g

Snelle en krachtige
bewegingen om grote
hoeveelheden harde

Gemengde ijsdranken

Gemalen ijs

Ingevroren gehakte
vruchten (lichtjes
ontdooien tot de punt

ingrediénten, zoals 1:05 van een mes in de
Iéﬁ(’;g’ﬂrﬁ?g/ ijsblokjes, bevroren vruchten kan dringen)
groenten en bevroren
vruchten, fijn te malen.
Mengt langzaam en Dranken met roomijs Gladde ricotta of
langdurig om van Dranken met cottagecheese
,d'Cht:’, Plikker'ge sherbet/melkijs Gepureerde vruchten of
ingrediénten een ten/babyvoedi
g mengsel met een 1:39 Dranken met groenten/babyvoeding
MILKSHAKES | gladde, gelijkmatige yoghurtijs Gepureerd vlegs/vlees
consistentie te maken. Aardappelpuree voor babyvoeding
Beslag voor
pannenkoeken/wafels
(] Voert de snelheid en Warme dranken Slasaus
kracht geleidelijk op. 125 Soep Warme sauzen
S SOEP/ Perfect om warme ’
AUZEN ingrediénten te mengen.
Mengt op hoge snelheid Sap van bevroren Koude fruit- of
om ingrediénten met vruchtenconcentraat groentesaus
O‘ vee} vezels of met een Dranken met Fijngehakte verse
schil of zaden tot een 1:29

SAP

mengsel met een fijne
textuur te verwerken.

vruchten (dun)

vruchten

Fijngehakte verse
groenten

Zorgt ervoor dat de
duur en frequentie
van het mengen
nauwkeurig kunnen
worden gestuurd.

Korte intervallen
van 2 a 3 seconden,

Hartige zachte
kruimellaag

Zoete zachte
kruimellaag

Gehakte vruchten

Gehakte groenten

PULSE zoveel als nodig is Vleessalade als
Ideaal voor recepten sandwichbeleg
die een lichte afwerking
nodig hebben.
Instelbare snelheden Pesto Luchtige gelatine voor
REGELBARE | e sovesialswoor | DPSEEN panen/dessers
voor alle mogelijke het recept nodig is Geraspte harde kaas M
ousse

recepten.




NUTTIGE TIPS

Gebruik van de blender
¢ Stop de blender voordat u keukengerei
gebruikt in de mengbeker. U kunt
een rubberen spatel gebruiken om de
ingrediénten te mengen, maar alleen
wanneer de blender uitgeschakeld is.
Gebruik nooit keukengerei, ook geen
spatel, in de mengbeker terwijl de
blender in werking is.
De blender kan ook warme ingrediénten
verwerken. Laat indien mogelijk warme
etenswaren voor het mengen eerst afkoelen.
WVul voor de beste resultaten de mengbeker
niet volledig wanneer u warme ingrediénten
of vloeistoffen mengt. Zorg ervoor dat het
deksel goed vastzit, haal het ingrediénten-
bekertje uit het midden van het deksel
en leg er een theedoek overheen. Plaats
bij het mengen van warme ingrediénten
of vloeistoffen geen onbeschermde hand
op het deksel van de mengbeker.
* De blender mag niet gebruikt worden

om ingrediénten op te warmen.

Magnetisch mengen

* Wees u ervan bewust dat er in de
mengbeker en de basis van de blender
magneten zitten die andere voorwerpen
kunnen aantrekken. De mengbeker kan
bijvoorbeeld ander metalen keukengerei
aantrekken wanneer u hem op een
aanrecht zet.

De basis van de blender kan ook metalen
voorwerpen aantrekken wanneer de meng-
beker er niet in is geplaatst. De blender
werkt echter niet als de mengbeker en

het deksel niet op hun plek zitten.
Controleer telkens voordat u de blender
gebruikt of er nog kleine magnetische
stukjes op de onderkant van de mengbeker
achtergebleven zijn en verwijder ze.

Met regelbare snelheden mengen

* Begin met een lage snelheid bij het
mengen met regelbare snelheden, zodat
de ingrediénten grondig gemengd worden.
Verhoog daarna de snelheid naar wens.
De vooraf ingestelde receptprogramma's
maken het mengen gemakkelijker omdat
de snelheid automatisch aangepast wordt.

* Omdat de blender zelfstandig kan mengen,

wordt de functie voor regelbare snelheden
na ongeveer twee minuten automatisch
uitgeschakeld om ervoor te zorgen

dat de blender niet langer dan bedoeld
mengt en dat de ingrediénten niet te

veel gemengd worden. Als u langer wilt
mengen, zet u de blender op "UIT/O" en
schakelt u hem daarna opnieuw in op de
gewenste snelheid.

De vultrechter voor ingrediénten
gebruiken

¢ U kunt desgewenst tijdens het blenden
het ingrediéntenbekertje verwijderen
om meer ingrediénten toe te voegen.
U moet het ingrediéntenbekertje en
de vultrechter ook afwassen als u
geen ingrediénten door de vultrechter
heeft toegevoegd.
Voeg ingrediénten al vroeg in de cyclus
toe zodat de blender ze goed kan mengen
en ze goed verwerkt worden.
Als u wilt dat er stukjes groenten en
fruit in het mengsel overblijven, voeg
de ingrediénten dan aan het einde van
de cyclus toe.
Als het ingrediéntenbekertje niet goed
in de vultrechter past, controleer dan
of die laatste goed naar beneden staat.
Draai bij problemen de vultrechter of
het ingrediéntenbekertje rond tot u de
juiste positie vindt.
* Veeg de houder van de vultrechter na
gebruik telkens af.

IJs fijnmalen

* |Js rechtstreeks uit de vriezer zal
gemakkelijker fijn te malen zijn dan
gedeeltelijk gesmolten ijs.

¢ Kleinere ijsblokjes kunnen sneller worden
gehakt of gemalen dan grotere.

* Voeg voor de beste resultaten bij het
fiinmalen van ijs, de ijsblokjes door
de vultrechter toe terwijl de blender
ingeschakeld is.
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NUTTIGE TIPS

Hoe pakt u dit aan?

Gelatine met een smaak oplossen:
Giet kokend water in de mengbeker en
voeg gelatine toe. Haal het ingrediénten-
bekertje uit het midden van het deksel

en leg er een theedoek overheen. Meng
10 a 30 seconden op een lage snelheid
met de functie voor regelbare snelheden
tot de gelatine is opgelost. Voeg de andere
ingrediénten toe.

Vruchten en groenten fijnhakken:
Doe 475 ml stukjes fruit of groenten in de
mengbeker. Zet in pulse-modus het deksel
op de mengbeker en laat de blender een
paar keer 2 a 3 seconden draaien, tot u de
gewenste consistentie krijgt.

Vruchten pureren: Doe 475 ml ingeblikt
of voorgekookt fruit in de mengbeker.
Voeg per 240 ml fruit 2 tot 4 eetlepels

(30 tot 60 ml) vruchtensap of water toe.
Zet het deksel op de mengbeker en meng
op het programma voor milkshakes.

Groenten pureren: Doe 475 ml ingeblikte
of voorgekookte groenten in de mengbeker.
Voeg per 240 ml groenten 2 tot 4 eetlepels
(30 tot 60 ml) bouillon, water of melk toe.
Zet het deksel op de mengbeker en meng
op het programma voor milkshakes.

Klontjes uit saus verwijderen: Indien

de saus klonterig wordt, doet u die in de
mengbeker. Zet het deksel op de meng-
beker en meng op het programma voor
milkshakes tot de saus glad wordt.

Bloem en vloeistof tot een verdikkings-
middel combineren: Giet eerst de vloeibare
ingrediénten in de mengbeker en voeg
daarna de bloem toe. Zet het deksel op

de mengbeker en meng op het programma
voor milkshakes.

Witte saus bereiden: Giet eerst de melk in
de mengbeker en voeg daarna de bloem en
desgewenst wat zout toe. Zet het deksel op
de mengbeker en meng op het programma
voor milkshakes.

Pannenkoeken- of wafelbeslag met
gebruik van een mix: Giet eerst de vloei-
bare ingrediénten in de mengbeker en voeg
daarna de mix en andere ingrediénten toe.
Zet het deksel op de mengbeker en meng
op het programma voor milkshakes. Stop de
blender en schraap zonodig de zijkanten van
de mengbeker schoon.

Smoothies maken: Doe vloeistoffen en
bevroren ingrediénten eerst in de meng-
beker, voeg dan de andere ingrediénten toe.
Zet het deksel op de mengbeker en meng op
het programma voor ijsdranken/smoothies.



ONDERHOUD EN REINIGING

Reiniging van de blender

¢ Reinig de blender grondig na elk gebruik. Zorg er altijd voor dat u de stekker uit het
stopcontact trekt voor u het apparaat schoonmaakt.

* Plaats de basis van de blender of het netsnoer niet in water om schade aan de blender
te vermijden.

* Gebruik geen schuurmiddelen of schuursponsjes om krassen op de blender te vermijden.

Om de basis en het netsnoer te Om de blender snel in de basis
reinigen: Haal de stekker van de te reinigen: Voeg een druppel
blender uit het stopcontact voordat afwasmiddel toe aan een halve

u het apparaat schoonmaakt. Veeg af mengbeker water en schakel het

met een warme, vochtige doek, veeg programma voor ijsdranken/smoothies
schoon met een vochtige doek en in. Giet het water er na het einde van
droog af met een zachte doek. Zorg de cyclus uit en spoel grondig uit.

ervoor dat u de binnenkant van de
vultrechter telkens schoonmaakt.

|

Om de mengbeker, het deksel, het ingrediéntenbekertje en de vultrechter te
reinigen: Was alle onderdelen af in de bovenste of onderste lade van de vaatwasmachine.
Of was met de hand in warm sop, spoel en droog af.

OPMERKING: Voor de beste resultaten bij het reinigen van de blender haalt u het
deksel, het ingrediéntenbekertje en de vultrechter van de blender en wast u ze na
elk gebruik grondig af.
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PROBLEEMOPLOSSING

Betekenis van de knipperende lampjes

82

BELANGRIJK: De blender werkt op geen enkele snelheid als u niet eerst op de start/

pauze-knop drukt.

Ledlamp knippert
langzaam

Ledlamp knippert snel

Ledlamp knippert niet

Bedrijfsklare modus

Als de ledlamp steeds
sterker gaat branden en
daarna uitgaat, is de blender
klaar om te mengen. Druk
op de start/pauze-knop om
te mengen.

Foutmodus

Als de ledlamp snel knippert,

is de blender niet klaar om

te mengen.

De meest voorkomende

redenen hiervoor zijn

onder andere:

- De mengbeker zit niet goed
op zijn plek

- De mengbeker werd voor
het einde van het mengen
uit de basis gehaald

- De blender zit vast

Draai de knop eerst naar

de positie "UIT/O". Zorg

er daarna voor dat de

mengbeker goed op zijn plek

zit. Kies dan het gewenste

programma en druk op de

start/pauze-knop.

Als de blender vastzit,

stopt hij om schade aan de

motor te voorkomen. Druk

op start/pauze en trek de

stekker van het netsnoer uit

het stopcontact. Verwijder

de mengbeker van de basis

en maak de messen met

een pannenlikker vrij door

de inhoud onder in de

mengbeker in stukken te

breken of te verwijderen.

Draai om te herstarten de

knop eerst naar de positie

"UIT/O" en daarna weer naar

uw gekozen instelling. Druk

dan op start/pauze.

Als de ledlamp niet knippert
wanneer u een programma
heeft ingesteld, is de blender
niet klaar om te mengen.
De meest voorkomende
redenen hiervoor zijn
onder andere:
- De slaapmodus van de
blender is ingeschakeld
- De stekker van de blender
zit niet meer in het
stopcontact of er is een
stroomstoring
De blender is mogelijk over-
geschakeld op een inactieve
modus of slaapmodus.
Deze functie bespaart energie
wanneer de blender een aantal
minuten niet wordt gebruikt.
De blender wordt weer
ingeschakeld wanneer u de
knop naar de positie "UIT/O"
draait. Draai de knop eerst naar
de positie "UIT/O". Zorg er
daarna voor dat de mengbeker
goed op zijn plek zit. Kies dan
het gewenste programma en
druk op de start/pauze-knop.
Als de blender niet in de slaap-
modus stond, controleer dan
of de stekker van de blender
in een geaard stopcontact zit
en druk daarna op start/pauze.
Als de blender nog altijd niet
werkt, lees dan de volgende
rubriek voor meer informatie
over hoe u de foutmelding
kunt verhelpen.




PROBLEEMOPLOSSING

Blender werkt niet wanneer een instelling is geselecteerd

K-

Gevaar voor elektrische schokken

In een geaard stopcontact steken.
Verwijder de randaarde niet.
Gebruik geen adapter.

Gebruik geen verlengsnoer.

Het niet opvolgen van deze instructies
kan de dood, brand of elektrische
schokken tot gevolg hebben.

¢ Als de ledlamp snel knippert met tussen-
pozen, kan het zijn dat de mengbeker niet
goed op zijn plek zit of dat de blender op
de slaapmodus is overgeschakeld. In dat
geval moet u de blender weer op "UIT/O"
zetten. Volg de instructies hierboven
onder "Foutmodus".

Controleer of de blender is aangesloten
op een geaard stopcontact. Als dat het
geval is, drukt u op start/pauze en trekt
u de stekker van het netsnoer uit het
stopcontact. Steek de stekker weer in
hetzelfde stopcontact en druk op start/
pauze. Als de blender nog altijd niet
werkt, controleert u de zekering of de
stroomonderbreker in het elektrische
circuit waarop de blender is aangesloten,
en kijkt u of het circuit gesloten is.

* De mengbeker zit mogelijk niet goed
op zijn plek. Controleer of de blender
helemaal in de basis zit en of het deksel
goed zit.

* U moet de blender mogelijk resetten. Draai
de knop eerst naar de positie "UIT/O" en
daarna weer naar uw gekozen instelling.

Blender stopt tijdens het mengen

* Stroomuitval - Draai de selectieknop naar
de positie "UIT/O" en daarna naar uw
gekozen instelling. Druk dan op start/pauze.

* De blender schakelt zichzelf uit na
ongeveer 2 minuten mengen op een
regelbare snelheid. Om hem te resetten,
draait u de selectieknop naar de positie
"UIT/O" en daarna weer naar uw gekozen
instelling. Druk dan op start/pauze.

Als het probleem niet is opgelost nadat u de stappen uit deze sectie hebt uitgevoerd,
neem dan contact op met een erkende dienst-na-verkoop/after sales service (zie

"Garantie en service").

* Mogelijk zit de blender vast. Als dat het

geval is, stopt de blender om schade aan
de motor te vermijden. Draai de knop
naar de positie "UIT/O" en trek daarna
de stekker van het netsnoer uit het
stopcontact. Verwijder de mengbeker
van de basis en maak de messen met een
pannenlikker vrij door de inhoud onder
in de mengbeker in stukken te breken

of te verwijderen. Draai om te herstarten
de knop eerst naar de positie "UIT/O" en
daarna weer naar uw gekozen instelling.
Druk dan op start/pauze.
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GARANTIE EN SERVICE

. Wat KitchenAid Wat KitchenAid

Duur van de garantie: .
wel vergoedt: niet vergoedt:

Europa, het Midden- Het vervangen van A. Reparaties wanneer
Oosten en Afrika: onderdelen en arbeidsloon de blender gebruikt is
Voor model 5KSB5080: voor het repareren van voor iets anders dan de
Zeven jaar volledige defecten ten gevolge van huishoudelijke bereiding
garantie vanaf de datum materiaal- of constructie- van voedingswaren.
van aankoop. fouten. Deze herstellingen B. Schade als gevolg van

moeten uitgevoerd worden
door een erkende dienst-na-
verkoop/after sales service
van KitchenAid.

een ongeval, wijzigingen,
ruwe behandeling,
verkeerd gebruik of
installatie/werking die niet
in overeenstemming is
met de lokale elektrische
voorschriften.

KITCHENAID AANVAARDT GEEN ENKELE VERANTWOORDELIJKHEID VOOR
INDIRECTE SCHADE.

Klantencontact

Indien u nog vragen hebt of de dichtsbijzijnde KitchenAid geautoriseerde dienst-na-verkoop/
after sales service zoekt, kunt u onderstaande contactpersonen raadplegen.

OPMERKING : Alle reparaties moeten in het land van aankoop worden uitgevoerd door
een geautoriseerde dienst-na-verkoop/after sales service van KitchenAid.

Gratis oproepnummer:
In Nederland: 0800 0200151
In Belgié: 0800 93285

E-mail contact:

In Nederland: Ga naar www.KitchenAid.nl, en klik onderaan op de pagina op de link
“Contact met ons opnemen”

In Belgié: Ga naar www.KitchenAid.be, en klik onderaan op de pagina op de link
“Contact met ons opnemen”

Adres Belgié & Nederland:
KitchenAid Europa, Inc.
Postbus 19

B-2018 ANTWERPEN 1 |

Bezoek onze website voor meer informatie:
www.KitchenAid.eu

© 2015. Alle rechten voorbehouden.
Specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd.
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MEDIDAS DE SEGURIDAD PARA EL USO DE LA LICUADORA

Su seguridad y la seguridad de los demas es muy importante.

En este manual y en el mismo aparato encontrara muchos mensajes de seguridad
importantes. Lea y obedezca siempre todos los mensajes de seguridad.

Puede fallecer o herirse de gravedad si
A PELIGRO no sigue las instrucciones de inmediato.
Puede fallecer o herirse de gravedad si
A ADVE RTENCIA no sigue las instrucciones.

Todos los mensajes de seguridad le indicaran cuales son los peligros potenciales, como
reducir la probabilidad de lesiones y qué puede pasar si no sigue las instrucciones.

Este es el simbolo de alerta de seguridad.

Este simbolo le avisa de los peligros potenciales que pueden matarle

o herirle a usted y a los demas.

Todos los mensajes de seguridad iran acompafados del simbolo de alerta
y la palabra “PELIGRO” o “ADVERTENCIA”. Estas palabras significan:

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, se deben
tomar en todo momento una serie de precauciones
de seguridad basicas, entre las que se incluyen las
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siguientes:
I. Lea todas las instrucciones. El uso indebido del

aparato puede provocar lesiones personales.

2. Para evitar el riesgo de descargas eléctricas,

no ponga la licuadora en contacto con el agua
ni con ningun otro liquido.

3. Este aparato puede ser utilizado por nifos a partir

de 8 afos y por personas con limitaciones fisicas,
sensoriales o mentales, o que carezcan de la
experiencia y el conocimiento suficientes, siempre
que lo hagan bajo la supervision de las personas
responsables de su seguridad o que hayan recibido
de las mismas las instrucciones adecuadas para

su uso de forma segura y hayan comprendido los
peligros que este conlleva. No permita que los nifos
jueguen con el aparato. Las tareas de limpieza y
mantenimiento no deben ser realizadas por nifios sin
supervision.



MEDIDAS DE SEGURIDAD PARA EL USO DE LA LICUADORA

4. Desenchufe el aparato de la toma de corriente
cuando no se utilice, antes de poner o retirar piezas
y antes de limpiarlo.

. Evite el contacto con las piezas moviles.

6. No ponga en funcionamiento un aparato que tenga
el cable o el enchufe danado, ni después de un
funcionamiento defectuoso, de caerse o de sufrir
cualquier tipo de dano. Lleve el aparato al servicio
técnico autorizado mas cercano para su examen,
reparacion o ajuste eléctrico o mecanico.

. No utilice el aparato al aire libre.
. No deje que el cable cuelgue de una mesa o encimera.

. Mantenga las manos y los utensilios que utilice
apartados del contenedor mientras esté licuando a fin
de reducir el riesgo de lesiones personales o dafos a la
licuadora. Puede utilizarse un raspador, pero Unicamente
cuando la licuadora no esté en funcionamiento.

10. Las cuchillas son afiladas. Extreme el cuidado
cuando manipule cuchillas muy afiladas, cuando
vacie la jarra y durante las tareas de limpieza.

I 1. El empleo de accesorios que no estén recomendados
por KitchenAid puede aumentar el riesgo de
dafnos personales.

12. La luz intermitente indica que el aparato esta listo
para funcionar; evite el contacto con las cuchillas
o con las piezas moviles.

13. Tenga cuidado si se vierte liquido caliente en la
licuadora ya que podria salir despedido del aparato
debido a un sobrecalentamiento repentino.
14. Este aparato esta pensado para uso doméstico
y en aplicaciones similares como:
areas de cocina para el personal en tiendas,
oficinas y entornos laborales.

- granjas.

- clientes en hoteles, moteles y otros entornos
residenciales.
- entornos de tipo “bed and breakfast”.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

w1

O 00 N
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MEDIDAS DE SEGURIDAD PARA EL USO DE LA LICUADORA

Peligro de descarga eléctrica

Enchufela en una salida con toma
de tierra.

No extraiga la clavija de conexién
a tierra.

No utilice un adaptador.
No utilice un cable alargador.

El incumplimiento de estas instrucciones
podria provocar la muerte, un incendio
o una descarga eléctrica.

Voltaje: 220-240 voltios
Frecuencia: 50/60 hercios
Potencia: 1300 vatios

NOTA: Si el enchufe no encaja en la toma
de corriente, péngase en contacto con

un electricista cualificado. No modifique

el enchufe de ninguna manera. No utilice
un adaptador.

No utilice un cable alargador. Si el cable de
alimentacién es demasiado corto, llame a un
electricista o a un técnico cualificado para
que instale una toma de corriente cerca

del aparato.

Tratamiento de residuos de equipos eléctricos

Tratamiento del material del paquete

El material del paquete es 100 % reciclable
y viene etiquetado con el simbolo que asi
lo indica /. Por lo tanto, todos y cada
uno de los componentes del paquete
deben desecharse con responsabilidad

y de acuerdo con las normativas locales
para el tratamiento de residuos.

Como desechar el producto

- Este aparato lleva el marcado CE de
conformidad con la Directiva 2012/19/EU
del Parlamento Europeo y del Consejo
sobre residuos de aparatos eléctricos

y electrénicos (RAEE).

- El reciclaje apropiado de este producto
evita consecuencias negativas para el
medioambiente y la salud.
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- El simbolo wmm en el producto o en

la documentacién indica que no puede
ser tratado como residuos domésticos
normales, sino que deben entregarse

en el correspondiente punto de recogida
de equipos eléctricos y electrénicos.

Para obtener informacién mas detallada sobre
el tratamiento, recuperacion y reciclaje de
este producto, péngase en contacto con el
ayuntamiento, con el servicio de eliminacién
de residuos urbanos o el lugar donde

lo adquirié.



MEDIDAS DE SEGURIDAD PARA EL USO DE LA LICUADORA

La potencia del motor (caballos) de la licuadora se ha medido con un dinamémetro, un
dispositivo que los laboratorios usan para medir la potencia mecanica de los motores. La
potencia maxima del motor de 2 de caballos refleja la potencia de salida del motor y no la de la
licuadora en la jarra. Como ocurre con todas las licuadoras, la potencia de salida en la jarra no es
la misma que la potencia del motor en si. La potencia de salida de este motor es de 1,8 CV en la
jarra'y permite a la licuadora generar una potencia robusta para todo tipo de recetas.

NOTA: Segtn las directrices de los fabricantes de dispositivos médicos, e igual que
ocurre con muchos productos que contienen imanes, se recomienda que las personas con
marcapasos Yy/o desfibriladores tengan cuidado al utilizar la licuadora y la mantengan a una
distancia de 30 cm.
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COMPONENTES Y FUNCIONES

Componentes y accesorios

Tapoén para ingredientes
extraible con marcas
de medicion

™

Embudo extraible

Dial de seleccion
de funcién*

)

Jarra sin Bisfenol A
con tapa

/.

|~

Base de metal
troquelado

Palanca de
desbloqueo
de la jarra

\ Accionamiento

magnético (no visible)

W,

Cuchillas de acero
inoxidable

3

* Consulte la seccién “Guia de funciones de la licuadora”.
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MONTAJE DE LA LICUADORA

Preparacion para usar la licuadora

Antes de utilizarla por

A ADVERTENCIA et
Antes de utilizar la licuadora por primera vez,
limpie la base con un pano tibio enjabonado
y aclarela con un pafo himedo. Séquelo con

un pano suave. Lave la jarra, la tapa y el tapén
para ingredientes en agua tibia con jabén
(consulte “Cuidado y limpieza”). Enjuague
Peligro de descarga eléctrica y seque los componentes.

Enchufela en una salida con toma
de tierra.

No extraiga la clavija de conexién

a tierra. '. .
No utilice un adaptador.

No utilice un cable alargador.

El incumplimiento de estas instrucciones

podria provocar la muerte, un incendio
o una descarga eléctrica.

Antes de utilizar la licuadora enchifela a una
toma con conexién a tierra.

FUNCIONAMIENTO DE LA LICUADORA

Uso de la licuadora

Antes del uso

Antes de utilizar la licuadora compruebe
que la jarra esta colocada correctamente
en la base.

La licuadora no funcionara si la jarra y la tapa
no estan bien colocadas. Si retira la jarra de
la base sin pararla se activa el freno de las
cuchillas para detenerlas y la licuadora se
apagara tras unos pocos segundos.

La licuadora tiene cuatro programas de recetas
predefinidos: Bebidas heladas/batidos de frutas,
batidos de leche, sopas/salsas y zumos. También
permite seleccionar las opciones Velocidades
variables e Intermitente para adaptar el licuado
a cualquier tipo de receta. Para obtener mas
informacion consulte la “Guia de funciones

de licuadora”.
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FUNCIONAMIENTO DE LA LICUADORA

Retire la jarra de la base de la licuadora
para llenarla con los ingredientes. Para
ello, tire de la palanca de desbloqueo
de la jarra. Agarre la empufadura con
firmeza y tire de la jarra hacia usted.

al

2 Introduzca los ingredientes en la jarra.
Anada los liquidos primero, después los
ingredientes blandos y por ultimo el hielo
o la fruta helada. No rebase la linea de
llenado maximo de la jarra -sobre todo
cuando utilice principalmente liquidos.
En primer lugar coloque la tapa de la
jarra, a continuacién presione el lateral
de la tapa préximo a la empunadura
para asegurar que la tapa esta recta.

La licuadora no funcionara si la tapa
no estd en su sitio.

Alinee la parte superior de la jarra para
que se deslice por debajo de la parte
superior de la base y deslicela hacia su
alojamiento. Aseglrese de que la jarra
entra recta y que queda bien colocada.

Compruebe que la jarra esta en su sitio
observando que la palanca de desbloqueo
queda encajada entre las dos muescas
triangulares de la base de la jarra. Oira

un “clic” cuando la jarra quede fijada.

NOTA: Una vez fijada deberia verse | cm
de plataforma alrededor de la jarra.



FUNCIONAMIENTO DE LA LICUADORA

|

\

LAY

S |

Coloque el dial del selector en el
programa que desee o en Velocidades
variables (para obtener mas informacién
consulte la “Guia de funciones de

la licuadora”).

Pulse el botén de Inicio/Pausa.

7 Si lo necesita puede utilizar el tapén
y el embudo extraibles para anadir
mas ingredientes a la jarra mientras
procesa. El tapén dispone de unos
practicos indicadores de medida para
controlar con exactitud la cantidad
de ingredientes que se anaden.

Para utilizar la funcién Intermitente,
gire el dial hasta Intermitente y,

a continuacién, mantenga pulsado
el botén de Inicio/Pausa durante

el tiempo necesario.

La licuadora se detiene automaticamente

cuando finaliza el programa. La licuadora
emite una sefal sonora para indicar que
el ciclo ha terminado. También puede
pulsar el botén de Inicio/Pausa para

detenerla manualmente.

Tire de la palanca de desbloqueo para
retirar la jarra cuando haya terminado
de licuar. Agarre la empunadura con
firmeza y tire de la jarra hacia usted.
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FUNCIONAMIENTO DE LA LICUADORA

Guia de funciones de la licuadora
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Cada uno de los cuatro programas de recetas predefinidos ha sido
desarrollado basandose en recetas tipicas de la categoria en cuestion.
Sin embargo vera que no todas las recetas son iguales y que a veces
una receta queda mejor con un programa que no es el mas evidente.
Por ejemplo, algunos batidos con fruta helada quedan mejor con

el programa Bebidas heladas/batidos de frutas. También es posible
que con los batidos de frutas prefiera la textura mas fina que crea

el programa de zumos. Le animamos a que experimente para dar

con el mejor programa para sus recetas favoritas.

Ajuste Descripcion Tiempo Productos que se van a procesar
de proceso
(en minutos:
segundos)
% Intervalos rapidos para Granizados Fruta picada congelada
u triturar trozos grandes Hielo picado (descongelar
BEBIDAS de alimentos duros 1:05 ligeramente hasta que
HELADAS/ como hielo, verduras ’ se pueda introducir la
BATIDOS congeladas o frutas punta de un cuchillo)
DE FRUTAS | congeladas.
Batido largo y a poca Bebidas a base Queso de ricota
velocidad para crear de helado o requesén
una f:onSIStenCIa suave Sorbetes/Batidos de Puré de frutas
yl'umfotrme al procesar 1:39 crema de helado o verduras/comida
alimentos espesos : 4
BATIDOS DE | y viscosos. P Bebidas a base de para bebés
LECHE yogur helado Puré de carne/
Puré de patata para bebé
Masa de crepes/gofres
(o) Aumento gradual de Bebidas calientes Aderezo de ensalada
SOPAS/ velocidad y de potencia. 1:25 Sopa Salsas calientes
SALSAS Ideal para procesar
ALSA ingredientes calientes.
Alta velocidad de la Zumo de fruta a base Salsa fria de fruta
cuchilla para texturas de concentrado o verdura
a finas para recetas congelado Fruta fresca picada
con alimentos de alto 1:29

ZUMOS

contenido en fibra
o con piel o semillas.

Batidos de frutas
(claros)

en trocitos

Verdura fresca picada
en trocitos

P

INTERMITENTE

Permite controlar con
precision la duracién
y la frecuencia

del procesado.

Ideal para recetas
que necesitan un
toque ligero.

Pequefios intervalos
de 2-3 segundos,
en funcién de las

necesidades.

Aderezo de migas
sazonadas

Aderezo de migas
dulces

Ensalada de carne
para bocadillos

Fruta picada

Verduras picadas

VELOCIDADES
VARIABLES

Velocidades ajustables
para picado y triturado
finos que permiten
preparar cualquier
tipo de receta.

Hasta 2 en funcién
de la receta

Pesto
Salsas espesas

Queso duro rallado

Gelatina en mousse
para tartas/postres

Tarta de queso

Mousse




CONSE)OS PARA OBTENER EXCELENTES RESULTADOS

Consejos rapidos

Uso de la licuadora

¢ Detenga la licuadora antes de usar utensilios
en la jarra. Utilice una espatula de caucho
para mezclar los ingredientes, solo cuando
la licuadora esté apagada. No use nunca
ningln utensilio, ni siquiera espatulas, en la
jarra mientras el motor esta funcionando.
La licuadora admite también ingredientes
calientes. Siempre que sea posible, enfrie
los alimentos calientes antes de empezar
a licuar.

Para obtener los mejores resultados, cuando
procese alimentos o liquidos calientes no
llene al maximo la jarra de la licuadora.
Retire el tapén central para ingredientes

y coloque un trapo encima de la tapa.

No toque la tapa de la jarra mientras se
procesan alimentos o liquidos calientes.

La licuadora no esta pensada para

calentar alimentos.

Batido magnético

* Tenga en cuenta que la jarra de la licuadora
y su base contienen imanes que pueden
atraer otros objetos. Por ejemplo la jarra
puede atraer utensilios de metal préximos
cuando esta sobre la superficie de trabajo.
Los articulos metalicos también pueden ser
atraidos hacia la base de la licuadora cuando
la jarra no esta colocada. No obstante la
licuadora no funcionara si la jarra y la tapa
no estan colocadas.

Compruebe que no hay pequefos restos
magnéticos en el fondo de la jarra antes
de cada uso.

Proceso a Velocidades variables

* Para mezclas batidas a mediante la funcion
de Velocidades variables, empiece el proceso
a poca velocidad para que los ingredientes
de mezclen bien. A continuacién puede
aumentar la velocidad si lo desea. Observara
que los programas de recetas predefinidos
facilitan el proceso al variar la velocidad
automaticamente.

* Dado que la licuadora puede funcionar
sin intervencién por parte del usuario,
la funcion de Velocidades variables se
desactiva automaticamente transcurridos
2 minutos aproximadamente para garantizar
que no funciona mas de lo previsto y que
la preparacién no se procesa en exceso.
Si quiere procesar durante mas tiempo,
coloque la licuadora en la posicién “OFF/O”
(encendido/apagado) y vuelva a activarla en
funcién de las necesidades.

Uso del tubo de ingredientes

¢ Si lo desea puede retirar el tapén central
y afiadir ingredientes mientras la licuadora
esta funcionando.

El tapén y el embudo para ingredientes
deben lavarse aunque no se anadan
ingredientes por el tubo.

Para un procesado a fondo de los
ingredientes, anadalos al principio del ciclo
para que se procesen completamente.

Si desea que queden trozos de fruta y de
verduras, afiada los ingredientes hacia el
final del ciclo.

Si el tapén para ingredientes no encaja
completamente, compruebe que el
embudo esta completamente hacia abajo.
Si experimenta algin problema, haga girar
el embudo o el tapén hasta dar con la
posicién correcta.

Limpie el interior del embudo después

de cada uso.

Hielo picado

¢ El hielo sacado directamente del
congelador se picara mejor que si
esta parcialmente descongelado.

* Los cubitos de hielo pequefos se trituran
o pican mas rapido que los grandes.

* Para unos resultados 6ptimos pique el hielo
anadiéndolo por el tubo de ingredientes
con la licuadora en funcionamiento.
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CONSE)OS PARA OBTENER EXCELENTES RESULTADOS

Procedimiento para

Disolver gelatina perfumada: Verter agua
hirviendo en la jarra y anadir la gelatina.
Retire el tapén central para ingredientes

y coloque un trapo encima de la tapa.
Utilice la funcién Velocidades variables

y opere a baja velocidad hasta que se
disuelva la gelatina, entre 10y 30 segundos.
Agregar otros ingredientes.

Picar frutas y verduras: Poner 475 ml

de frutas o verduras partidas en trozos en la
jarra de la licuadora. En modo Intermitente,
tape la jarra y pulse veces, entre 2 y 3 segundos
cada vez, hasta obtener la consistencia deseada.

Puré de frutas: Poner 475 ml de frutas
en conserva o cocidas en la jarra. Aiadir
de 2 a 4 cucharadas (de 30 a 60 ml) de
zumo de frutas o agua por 240 ml de fruta.
Tape y procese en modo Batidos de leche.

Puré de verduras: Poner 475 ml de
verduras en conserva o cocidas en la jarra.
Anadir de 2 a 4 cucharadas (de 30 a 60 ml)
de caldo concentrado, agua o leche por
240 ml de verduras. Tape y procese en
modo Batidos de leche.

Eliminar grumos de una salsa: Si la salsa
tiene grumos, introddzcala en la jarra. Tape
y procese en modo Batidos de leche hasta
que quede fina.

Mezclar harina y liquido para espesar
salsas: En primer lugar vierta los liquidos
en la jarra y, a continuacion, anada la harina.
Tape y procese en modo Batidos de leche.

Preparar salsa blanca: Vierta primero

la leche en la jarra, después la harina y por
ultimo, si lo desea, la sal. Tape y procese
en modo Batidos de leche.

Preparar masa de panqueque o gofre
de sobre: En primer lugar vierta los liquidos
en la jarra, a continuacién afada la mezcla
y el resto de ingredientes. Tape y procese en
modo Batidos de leche. Detener la licuadora
y raspar los lados de la jarra, si es necesario.

Preparacion de batidos: En primer
lugar vierta los liquidos y los ingredientes
congelados y, a continuacién, afada el
resto de ingredientes. Tape y procese en
modo Bebidas heladas/Batidos de frutas.



CUIDADO Y LIMPIEZA

Limpieza de la licuadora

¢ Limpie a fondo la licuadora cada vez que la use. Asegurese siempre de desenchufar
la licuadora antes de limpiarla.

* Para evitar dafios en la licuadora, no sumerja la base ni el cable en agua.

* Para evitar aranarla, no utilice limpiadores abrasivos ni estropajos metalicos.

Para limpiar la base y el cable de Para limpiar rapidamente la

la licuadora: Desenchufe el aparato licuadora mientras esta sobre
antes de limpiarlo. Utilice un pano tibio la base: Anada | gota de lavavajillas
enjabonado, pase después uno mojado en media jarra de agua y active el ciclo
sin jabén y séquela con un pafo suave. Bebidas heladas/Batidos de frutas.

No olvide limpiar el interior del tubo Cuando termine el ciclo, tire el agua
de ingredientes. y enjuague bien la jarra.

[

Para limpiar la jarra, la tapa, el tapon para ingredientes y el embudo: Lave todos
los elementos en la bandeja superior del lavavajillas. O bien lavelos a mano con agua
jabonosa, enjuaguelos y después séquelos.

NOTA: Para obtener unos resultados 6ptimos al limpiar la licuadora desmonte
completamente la tapa, el tapén para ingredientes y el embudo, y lave todas las piezas
después de cada uso.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

Explicacion de los parpadeos de la

uadora

IMPORTANTE: La licuadora no funcionara a menos que se haya presionado primero

el botén de Inicio/Pausa.

El indicador luminoso
parpadea lentamente

El indicador luminoso
parpadea rapidamente

El indicador luminoso
no parpadea

Modo Lista

Si el indicador luminoso
parpadea lentamente con
una intensidad cada vez
mayor y después se apaga,
la licuadora esta lista para
empezar a procesar. Pulse
el botén Inicio/Pausa para
empezar a procesar.

Modo Error

Si el indicador luminoso
parpadea rapidamente,

la licuadora no esta lista
para empezar a funcionar.

Las razones mas comunes
son las siguientes:

- La jarra no esta bien colocada

- Se ha retirado la jarra antes
de terminar

- Se ha atascado la licuadora

Empiece por mover el dial

a la posicién “OFF/O”.

A continuacién compruebe
que la jarra esta bien colocada.
Después elija su seleccion

y pulse el botén Inicio/Pausa.

Si se atasca, la licuadora dejara
de funcionar para evitar que
se estropee el motor. Pulse
Inicio/Pausa y desenchufe el
cable. Retire la jarra de la
base y utilice un raspador
para liberar las cuchillas.

Para ello, fragmente o retire
el contenido del fondo de la
jarra. Para reiniciar, coloque

el dial en la posicién “OFF/O”,
girelo hasta la seleccion que
desee y a continuacién pulse
Inicio/Pausa.

Si el indicador luminoso
parpadea rapidamente,

la licuadora no esta lista
para empezar a funcionar.

Las razones mas comunes
son las siguientes:

- La licuadora esté en
modo reposo

- La licuadora se ha
desenchufado o se ha
producido un fallo en
el suministro eléctrico

Es posible que la licuadora haya
entrado en modo inactivo o de
reposo. Esta funciéon permite
ahorrar energfa si no se utiliza
la licuadora durante algunos
minutos. Si vuelve a colocar

el dial en la posicién “OFF/O”
la licuadora regresa el modo
activo. Empiece por mover

el dial a la posicién “OFF/O”.
A continuacién compruebe
que la jarra esta bien colocada.
Después elija su selecciéon

y pulse el botén Inicio/Pausa.

Si la licuadora no se
encontraba en modo de
reposo, compruebe que esté
enchufada y, a continuacion,
pulse Inicio/Pausa. Si sigue

sin funcionar, consulte la
informaciéon que se suministra
a continuacién para corregir
los errores de funcionamiento.
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K-

Peligro de descarga eléctrica

Enchufela en una salida con toma
de tierra.

No extraiga la clavija de conexion
a tierra.

No utilice un adaptador.
No utilice un cable alargador.

El incumplimiento de estas instrucciones
podria provocar la muerte, un incendio
o una descarga eléctrica.

¢ Si el indicador luminoso parpadea rapido
es posible que la jarra no esté bien
colocada o que la licuadora haya entrado
en modo de reposo y tenga que volver
a activarla con “OFF/QO”. Siga estas
instrucciones en modo Error.

* Compruebe si la licuadora esta enchufada
a una toma de corriente con conexién
a tierra. Si es asi, presione el botén de
Inicio/Pausa y desenchufe la licuadora.
Vuelva a enchufarla en la misma toma
y presione el botén de Inicio/Pausa. Si atiin
asi no funciona, examine el cortacircuitos
o fusible en el circuito eléctrico en el que
esta conectada la licuadora y compruebe
que el circuito esta cerrado.

Compruebe que esta encajada y que la tapa
se encuentra alineada.

Es posible que tenga que reiniciar la
licuadora. Coléquela en la posicion “OFF/O”
y regrese a la configuracion que desee.

La licuadora se detiene mientras licia

Es posible que la jarra no esté bien colocada.

SOLUCION DE PROBLEMAS

* Pérdida de alimentaciéon: coloque el dial
en la posicién “OFF/O”, girelo hasta la
seleccién que desee y a continuacion
pulse Inicio/Pausa.

¢ La licuadora se apaga automaticamente
después de procesar durante 2 minutos

(aprox.) a velocidad variable. Para reiniciarla

coloque el dial en la posicién “OFF/O”,
girelo hasta la seleccién que desee
y a continuacién pulse Inicio/Pausa.

* Es posible que la licuadora esté atascada.
Si se atasca, la licuadora dejara de funcionar
para evitar que se dane el motor. Gire
el dial hasta “OFF/O” y desenchufe la
licuadora. Retire la jarra de la base y utilice
un raspador para liberar las cuchillas. Para
ello, fragmente o retire el contenido del
fondo de la jarra. Para reiniciar, coloque el
dial en la posiciéon “OFF/QO”, girelo hasta la
seleccién que desee y a continuacién pulse
Inicio/Pausa.

Si el problema no se soluciona con las indicaciones mencionadas, péngase en contacto con
un centro de servicio técnico autorizado (consulte la seccién “Garantia y servicio”).
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GARANTIA Y SERVICIO

Garantia de la licuadora de Kitchenaid

Duracion de la garantia:

KitchenAid pagara por:

KitchenAid no pagara por:

Europa, Oriente Medio
y Africa:

Siete afos de garantia
completa a partir
de la fecha de compra.

Para el modelo 5KSB5080:

Costes de las piezas de
repuesto y del trabajo de
reparacion para corregir
los defectos de materiales
o mano de obra. Sélo

un Servicio de asistencia
técnica autorizado puede

A. Reparaciones cuando la

. Dafos resultantes de

licuadora se dedique a usos
distintos de la preparacién
de alimentos en casa.

accidentes, alteraciones,
uso indebido o instalacién/

realizar las reparaciones. utilizacién sin respetar

la normativa local sobre
instalaciones eléctricas.

KITCHENAID NO ASUME NINGUNA RESPONSABILIDAD POR DANOS
INDIRECTOS.

Planificacion del servicio

Cualquier reparacion se deberia realizar, en un ambito local, por un centro de servicio técnico
autorizado por KitchenAid. Contacte con el distribuidor al que le compré la unidad para
obtener el nombre del centro de servicio técnico autorizado por KitchenAid mas cercano.

Atencion al cliente

RIVER INTERNATIONAL, S.A. KITCHENAID EUROPA, INC.

C/ Beethoven 15 PO BOX 19
08021 Barcelona (Espafa) B-2018 ANTWERP ||
Tel. 93 201 37 77 BELGIUM

comercialdep@riverint.com

Servicio Técnico Central
PRESAT

Tel. 93 247 8570
www.presat.net

Para obtener mas informacién, visite nuestro sitio web en:
www.KitchenAid.eu

© 2015. Todos los derechos reservados.

Las especificaciones estan sujetas a cambios sin previo aviso.
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INSTRUCOES DO LIQUIDIFICADOR
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SEGURANCA DO LIQUIDIFICADOR

A sua seguranca e a dos outros é muito importante.

Este manual e o eletrodomeéstico contém varias mensagens de seguranca importantes.
Deve sempre ler e respeitar todas as mensagens de segurancga.

Este é o simbolo de aviso de seguranca.

Este aviso alerta-o para perigos potenciais que podem causar a morte
ou ferimentos a si e aos outros.

Todas as mensagens de segurancga sdo fornecidas a seguir ao simbolo de aviso
de seguranga e as palavras “PERIGO” OU “AVISQO”. Estas palavras significam:

g PE RI G o Corre risco de morte ou ferimentos graves
se nao seguir imediatamente as instrucoes.
g AVI so Corre risco de morte ou ferimentos graves
se nao seguir as instrucoes.

Todas as mensagens de seguranga indicar-lhe-do qual o potencial perigo, como evitar
a possibilidade de ser ferido e o que acontece caso as instru¢cdes ndo sejam respeitadas.

INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES

A utilizacao de aparelhos elétricos exige que
sejam sempre respeitadas precaucoes basicas
de seguranca, incluindo as seguintes:

I. Leia todas as instrucdes. A utilizacao incorreta do
aparelho podera originar ferimentos pessoais.

2. Para evitar o risco de choque eléctrico, ndo mergulhe
o Liquidificador em agua ou qualquer outro liquido.

3. Este aparelho pode ser utilizado por criangas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta
de experiéncia e conhecimento, desde que sejam
supervisionadas ou tenham recebido instrugdes sobre
a utilizacao segura do aparelho e compreendam os
perigos envolvidos. As criangas nao devem brincar
com o aparelho. A limpeza e a manutencao nao
devem ser efetuadas por criangas sem supervisao.

4. Desligue o aparelho da tomada quando n&o estiver
a ser utilizado, antes de montar ou desmontar
qualquer acessorio e antes de proceder a respectiva
limpeza.

5. Evite qualquer contacto com as pecas em
movimento.
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SEGURANCA DO LIQUIDIFICADOR

6. Nao utilize o Liquidificador se o cabo elétrico ou a ficha
estiverem danificados, se o aparelho estiver avariado
ou se este tiver caido ou estiver danificado. Devolva
o aparelho ao Centro de Assisténcia Autorizada
mais proximo para controlo, reparacao ou regulagao
mecanica ou eléctrica.

7. N&o utilize o aparelho ao ar livre.

8. Nao deixe o cabo eléctrico pendurado na beira
da mesa ou da bancada.

9. Mantenha as maos e os utensilios afastados do
copo durante o funcionamento para evitar o risco de
ferimentos graves e evitar danificar o Liquidificador.
Podera utilizar uma espatula para raspar, mas apenas
quando o Liquidificador estiver desligado.

10. As laminas sdo muito afiadas. O manuseamento
de laminas afiadas, esvaziamento do jarro e limpeza
do aparelho requerem precaucao.

I1. A utilizagdo de acessoérios ndo recomendados pela
KitchenAid pode provocar ferimentos.

12. A luz intermitente indica que o aparelho esta pronto
para funcionar - evite qualquer contacto com laminas
ou pecas moveis.

I13. Tome cuidado ao deitar liquido quente no
Liquidificador; este podera ser projetado devido a
formacao subita de vapor.

14. Este aparelho destina-se a aplicacdes domésticas
e semelhantes, tais como:

- areas de cozinha dos funcionarios em lojas,
escritérios e outros ambientes de trabalho.

- quintas.

- por clientes de hotéis, motéis e outros ambientes
residenciais equivalentes.

- pousadas e ambientes equivalentes.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

Portugués
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SEGURANCA DO LIQUIDIFICADOR

4

Perigo de choque elétrico

Ligue a uma tomada com ligacao
aterra.

Nao retire o contacto de ligacao a terra.
Nao utilize um adaptador.
Nao utilize uma extensao.

A nao observacao destas instrugoes
pode resultar em morte, incéndio ou
choque elétrico.

Tensao: 220-240 Volts
Frequéncia: 50/60 Hertz
Poténcia: 1300 Watts

NOTA: Se a ficha nao encaixar na tomada,
contacte um eletricista qualificado.

Nao efetue qualquer modificacdo a ficha.
Nao utilize um adaptador.

Nao utilize uma extens3o. Se o cabo elétrico
for demasiado curto, pega a um eletricista
qualificado ou a um técnico dos servicos de
assisténcia para instalar uma tomada perto
do aparelho.

Eliminacao de equipamentos elétricos

Eliminar o material de embalagem

O material de embalagem é 100% reciclavel
e devidamente rotulado com o simbolo

de reciclagem ¢ y. Consequentemente,

os varios componentes da embalagem
devem ser eliminados de forma responsavel
e de acordo com os regulamentos locais
para a eliminacdo de desperdicios.

Eliminacao do produto

- Este aparelho esta classificado de acordo
com a Diretiva Europeia 2012/19/EU sobre
destruicao de Equipamentos Elétricos

e Eletrénicos (REEE).

- Ao garantir a eliminagdo adequada

deste produto, estara a ajudar a evitar
potenciais consequéncias negativas para

o ambiente e para a salide publica, que
poderiam derivar de um manuseamento
de desperdicios inadequado deste produto.
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- O simbolo mmm no produto ou nos
documentos que acompanham o produto,
indica que este aparelho nao deve receber
um tratamento semelhante ao de um
desperdicio doméstico, devendo sim ser
depositado no centro de recolha adequado
para a reciclagem de equipamentos elétricos
e eletrénicos.

Para obter informacdes mais detalhadas
sobre o tratamento, a recuperagao

e a reciclagem deste produto, contacte

a Camara Municipal, o servico de eliminagao
de desperdicios domésticos ou a loja onde
adquiriu o produto.



SEGURANCA DO LIQUIDIFICADOR

A poténcia do motor em cavalos foi medida com um dinamémetro, uma maquina
frequentemente utilizada nos laboratdrios para media a poténcia mecanica dos motores. A
referéncia ao motor de 2,0 cv de poténcia maxima reflete a poténcia de saida do motor e nao a
poténcia de saida do jarro do Liquidificador. Tal como acontece com os todos os liquidificadores,
a poténcia de saida do jarro nao corresponde a poténcia em cavalos do motor em si. Este motor
fornece ao jarro 1,8 cv de poténcia maxima, permitindo ao Liquidificador proporcionar um
funcionamento robusto para todas as suas receitas.

NOTA: Em conformidade com diretrizes dos fabricantes de dispositivos médicos, tal
como acontece com outros produtos equipados com imanes, é recomendado que pessoas
portadoras de pacemakers/desfibrilhadores implantados exercam cuidado ao utilizar o
Liquidificador e mantenham o dispositivo mais de 30 cm do Liquidificador.

Portugués



PECAS E CARACTERISTICAS

Pecas e acessorios

Tampo para ingredientes amovivel
com marcas de medida

Funil amovivel

Botao de selegao
de funcao*

)

Jarro isento de
bifenol A com tampa

Base em
metal fundido

Alavanca de
desencaixe
do jarro

Laminas em

Transmissao magnética
(nao visivel)

* Consulte a seccao “Guia de funcdes do Liquidificador”.
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MONTAR O LIQUIDIFICADOR

Preparar o Liquidificador para utilizacao

4

Perigo de choque elétrico

Ligue a uma tomada com ligagao
aterra.

Nao retire o contacto de ligacao a terra.
Nao utilize um adaptador.
Nao utilize uma extensao.

A nao observacao destas instrucoes
pode resultar em morte, incéndio ou
choque elétrico.

Antes da primeira utilizacao

Antes de utilizar o Liquidificador pela
primeira vez, limpe a base com um pano
humedecido em agua tépida e, em seguida,
passe um pano humedecido em agua limpa.
Seque com um pano macio. Lave o jarro,

a tampa e o tampo para ingredientes em
agua tépida com detergente liquido para

a loica (consulte a seccao “Manutencao

e Limpeza”). Enxaglie e seque as pegas.

P

Portugués

Antes de utilizar o Liquidificador, ligue
o aparelho a uma tomada com ligagdo a terra.

FUNCIONAMENTO DO LIQUIDIFICADOR

Utilizar o Liquidificador

Antes de utilizar

Antes de utilizar o Liquidificador, certifique-
se de que o jarro estd corretamente
encaixado na base do aparelho.

O Liquidificador nao funciona se o jarro

e a tampa nao estiverem corretamente
encaixados. Se retirar o jarro da base antes
de este parar de funcionar, apds alguns
segundos o travao da lamina ativar-se-a.

O Liquidificador conta com 4 programas de
receita predefinidos: Bebidas Geladas/Batidos
de Fruta, Batidos, Sopas/Molhos e Sumos.
Esta também equipado com opgoes de
Velocidade Variavel e Vibrar que lhe permitem
personalizar o Liquidificador para qualquer
receita desejada. Para obter informagoes

mais detalhadas, consulte o “Guia de fungdes
do Liquidificador”.
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FUNCIONAMENTO DO LIQUIDIFICADO

—

Para encher o jarro com ingredientes,
remova-o da base do Liquidificador.

Puxe a alavanca de desencaixe do jarro
para facilitar a sua remocao. Para remover
o jarro, segure a pega firmemente

e puxe o jarro na sua diregdo.

o

2 Coloque os ingredientes no jarro.
Comece por adicionar liquidos,
seguidos de alimentos moles e,
finalmente, gelo ou frutos congelados.
Nao ultrapasse a linha de capacidade
maxima do jarro - principalmente se
os ingredientes a processar forem
maioritariamente liquidos. Comece
por colocar a tampa no bico vertedor
do jarro e, em seguida, prima o lado
da tampa junto da pega, certificando-
se de que a tampa esta direita.

O Liquidificador nao funciona se a tampa
nao estiver corretamente colocada.
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Alinhe o topo do jarro de forma

a deslizar sob o topo da base e,

em seguida, deslize o jarro até ao
compartimento. Certifique-se de que
o jarro esta corretamente encaixado.

Para verificar se o jarro esta corretamente
encaixado, certifique-se de que a patilha
da alavanca de desencaixe do jarro

se encontra entre as duas saliéncias
triangulares existentes no jarro. Ira ouvir
um estalido quando o jarro encaixar.

NOTA: Com o jarro corretamente
encaixado, devera ser possivel observar-se
| ¢cm de plataforma em redor do jarro.



FUNCIONAMENTO DO LIQUIDIFICADOR

|

\
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(!

Rode o botao para selecionar
o programa predefinido desejado
ou o Velocidade Variavel (para mais
informacdes, consulte o “Guia de
fungdes do Liquidificador”).

Prima o botao Iniciar/Interromper.

Portugués

7 Se necessario, podera utilizar o tampo
para ingredientes amovivel e o funil
amovivel para adicionar ingredientes
ao jarro durante o seu funcionamento.
O tampo contém indicadores de
medida, permitindo adicionar medidas
exatas de ingredientes.

Para utilizar a fungao Vibrar, rode
o botdo para Vibrar e, em seguida,
prima sem soltar o botao Iniciar/
Interromper até atingir o tempo
de processamento desejado.

O Liquidificador desliga-se
automaticamente quando os programas
terminam. Ira ouvir um sinal sonoro
quando o ciclo terminar. Para parar

o Liquidificador manualmente, prima

o botao Iniciar/Interromper.

Quando terminar o processamento,
puxe a alavanca de desencaixe do
jarro para facilitar a sua remocao.
Para remover o jarro, segure

a pega firmemente e puxe o jarro
na sua diregao.
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FUNCIONAMENTO DO LIQUIDIFICADOR

Guia de funcées do Liquidificador

Os 4 programas de receita predefinidos foram concebidos com base
em receitas tipicas de cada categoria individual. No entanto, lembre-se
de que cada receita é diferente; por vezes, podera obter os resultados
desejados com um programa diferente do Liquidificador. Por exemplo,
alguns batidos de leite com frutos congelados sdo melhor processados
no programa para Bebidas Geladas/Batidos de Fruta. Ao criar batidos
de fruta, podera preferir a textura mais fina que o programa para

Sumos proporciona. Aconselhamos que experimente qual o melhor
programa para cada uma das suas receitas preferidas.

Regulacao | Descricao Tempo de Itens a processar
processamento
(em min:seg)
% Impulsos curtos para Bebidas com Fruta congelada
u esmagar grandes gelo picado picada (descongelar
quantidades de Gelo picado ligeiramente até
GBEEI:BAIB?\SS alimentos rijos, 1:05 P conseguir penetrar com
BATIDO S/ como gelo, vegetais a ponta de uma faca)
DE FRUTA congelados ou frutos
congelados.
Processamento Bebidas a base Queijo fresco ou
longo a baixa de gelado queijo ricotta
vet.-)lomdade para Bebidas a base de Puré de frutos ou
obter uma textura sorvete/leite com gelo  vegetais/Comida
macia e consistente R para bebés
ao processar 1:39 Bebidas 4 base de
BATIDOS alimentos de gelado de iogurte Puré de carne/
consisténcia grossa e Puré de batata Comida a base de
viscosa. carne para bebés
Massa para Panquecas/
Waffles
Aceleragao gradual da Bebidas Quentes Molho para saladas
& poténcia e velocidade Soup (Sopa) Molhos quentes
SOPAS/ de mistura. Perfeito 1:25
MOLHOS para processar
ingredientes quentes.
Velocidade de Sumo de fruta a partir  Molhos frios de frutos
laminas acelerada de concentrado ou vegetais
¢ para produzir uma congelado Fruta fresca picada
(Y textura fina, perfeita 129 Bebidas 2 base de

SUMOS

para receitas com
alimentos altos em
fibra ou com casca
ou sementes.

frutos (textura fina)

Legumes frescos
picados

Permite um controlo
preciso da duragao do
ciclo e da frequéncia

Impulsos curtos
de 2-3 segundos,

Cobertura moida
de segurelha

Cobertura moida doce

Fruta picada

Legumes picados

de mistura.
VIBRAR . . conforme necessario | Salada de carne para
zerelgo para receitas rechear sanduiches
elicadas.
Velocidades ajustaveis Pesto Gelatina fofa para
que proporcionam Até 2:00, conforme | oih tortas/sobremesas
VE\I;?\'&I&?/QEES um corte e mistura necessario para ° “os Cheesecake
precisos para qualquer a receita desejada Queijo duro ralado M
ousse

receita.
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SUGESTOES PARA RESULTADOS PROFISSIONAIS

Utilizar o Liquidificador

* Pare o Liquidificador antes de utilizar
utensilios no copo. Utilize uma espatula
de borracha para misturar os ingredientes
apenas quando o Liquidificador estiver
desligado. Nunca utilize quaisquer
utensilios no jarro, incluindo espatulas,
enquanto o motor estiver a funcionar.

O Liquidificador permite a utilizacao

de ingredientes quentes. Se for possivel,
deixe arrefecer os alimentos quentes
antes de os colocar no Liquidificador.
Para obter os melhores resultados ao
processar alimentos ou liquidos quentes,
ndo encha o jarro do Liquidificador até ao
topo. Encaixe a tampa, remova o tampo
para ingredientes e coloque uma toalha
sob o orificio. Ao processar alimentos

ou liquidos quentes, nao apoie a mao

na tampa do jarro.

O Liquidificador nao se destina a ser utilizado
como dispositivo de aquecimento.

Processamento magnético

¢ Esteja ciente de que o jarro e a base
do Liquidificador contém imanes que
podem atrair outros itens. Por exemplo,
o jarro podera atrair utensilios metalicos
adjacentes colocados na bancada.

* Se o jarro nao estiver na base do
Liquidificador, esta podera também
atrair itens metalicos. No entanto,

o Liquidificador nao funciona se o jarro
e a tampa nao estiverem colocados
no aparelho.

* Antes de cada utilizagdo, certifique-se
de que a base do jarro esta isenta de
pequenos detritos magnéticos.

Processar com Velocidades Variaveis

¢ Ao utilizar a definicdo de Velocidades
Variaveis, comece por processar a uma
velocidade baixa para garantir uma mistura
homogénea dos ingredientes. Em seguida,
aumente para uma velocidade mais elevada,
conforme desejado. Gracas ao ajuste
automatico de velocidade, os programas
de receita predefinidos tornam mais facil
a criagdo de deliciosas iguarias.

* A funcao de Velocidades Variaveis ira
desligar-se automaticamente apds cerca de
2 minutos, de forma a garantir que a mistura
nao seja processada em demasia. Para
processar a mistura durante mais tempo
rode o botéo para a posicao “OFF/O”,
reinicializando o Liquidificador e, em seguida,
volte a processar as vezes necessarias.

Utilizar o funil de alimentacao
¢ Se pretender adicionar ingredientes ao
jarro durante o processamento, podera
remover o tampo para ingredientes.
¢ O tampo para ingredientes e o funil
necessitarao de limpeza mesmo que
ndo adicione ingredientes através do
funil de alimentacao.
Para garantir uma mistura homogénea
dos ingredientes, adicione-os ao inicio do
ciclo para permitir que o Liquidificador os
processe durante o maximo de tempo.
¢ Se pretender obter pedacos de frutos
e vegetais no resultado final, adicione
os ingredientes perto do final do ciclo
de processamento.
* Se ndo conseguir encaixar o tampo
para ingredientes, verifique se o funil se
encontra virado para baixo. Se continuar
a ter problemas no encaixe, rode o funil
ou o tampo até encontrar a posicao
correta de encaixe.
Limpe o alinhador interior do funil apés
cada utilizagao.

Picar gelo

* Para confecionar granizados, devera utilizar
gelo diretamente retirado do congelador.

* Os cubos de gelo de menores dimensoes
podem ser triturados ou picados mais
depressa do que os grandes.

* Para obter os melhores resultados ao
picar gelo, adicione os cubos de gelo
através do funil de alimentagdo com
o Liquidificador em funcionamento.

Portugués



SUGESTOES PARA RESULTADOS PROFISSIONAIS

Sugestoes de utilizacao para obter os melhores resultados

Dissolver gelatina aromatizada: Deite agua
a ferver no jarro e adicione gelatina. Remova
o tampo para ingredientes e coloque uma
toalha sob a tampa. Utilize a definicao de
Velocidades Variaveis e processe a uma
velocidade baixa até a gelatina dissolver
completamente (cerca de 10 a 30 segundos).
Junte outros ingredientes.

Picar frutas e legumes: Coloque 475 ml
de pedacos de fruta ou legumes no jarro.
No modo Vibrar, tape e processe,
utilizando impulsos algumas vezes

(cerca de 2 a 3 segundos de cada vez)

até atingir a consisténcia desejada.

Puré de fruta: Coloque 475 ml de

fruta cozida ou enlatada no jarro. Junte

2 a 4 colheres de sopa (30 a 60 ml) de sumo
de fruta ou agua por cada 240 ml de fruta.
Tape e misture na definicdo de Batidos.

Puré de legumes: Coloque 475 ml de
legumes cozidos ou enlatados no jarro.
Junte 2 a 4 colheres de sopa (30 a 60 ml)
de caldo de legumes, agua ou leite por
cada 240 ml de legumes. Tape e misture
na definicao de Batidos.

Para remover grumos de molhos:
Se o molho criar grumos, coloque-o no
jarro. Tape e processe na definicao de
Batidos até obter uma textura suave.

Misturar farinha com liquidos para
engrossar: Comece por adicionar

os ingredientes liquidos ao jarro e,

em seguida, adicione a farinha. Tape

e misture na definicdo de Batidos.

Preparar molho branco: Comece por
adicionar o leite ao jarro e, em seguida,
adicione a farinha. Se desejar, adicione sal.
Tape e misture na definicdo de Batidos.

Preparar massa para panquecas

ou waffles a partir de misturas
instantaneas: Comece por adicionar

os ingredientes liquidos ao jarro e, em
seguida, adicione a mistura e os restantes
ingredientes. Tape e misture na definigao
de Batidos. Pare o Liquidificador e raspe
os lados do jarro, se for necessario.

Preparar batidos de fruta: Comece por
adicionar os ingredientes liquidos e congelados
ao jarro e, em seguida, adicione os restantes
ingredientes. Tape e processe na definicdo de
Bebidas Geladas/Batidos de Fruta.



MANUTENCAO E LIMPEZA

Limpar o Liquidificador

¢ Limpe o Liquidificador cuidadosamente apés cada utilizagdo. Antes de iniciar o processo
de limpeza, certifique-se de que o Liquidificados esta desligado da tomada.

* Para evitar danificar o Liquidificador, nao deve mergulhar a base ou o cabo de alimentacdo
em agua.

* Para evitar riscos no Liquidificador, ndo utilize produtos de limpeza abrasivos ou esfregoes.
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Para limpar a base do Liquidificador Para limpar o Liquidificador

e o cabo de alimentacao: Antes rapidamente, ainda colocado na

de proceder a limpeza, desligue base: Adicione uma gota de detergente

o Liquidificador da corrente. Limpe com liquido para a loica a meio jarro de agua

um pano humedecido em agua quente, e corra o ciclo de Bebidas Geladas/

passe com um pano humedecido em Batidos de Fruta. Quando o ciclo

agua limpa e, finalmente, seque com terminar deite a agua fora e passe

um pano macio. O funil de alimentacao por agua cuidadosamente.

deve ser limpo apds cada utilizagao.

|

Para limpar o jarro, a tampa, o tampo para ingredientes e o funil: Lave todas
as pegas no tabuleiro superior ou inferior da maquina de lavar loica. Alternativamente,
podera lava-las manualmente em agua quente com detergente liquido, secando-as com
um pano macio apos a lavagem.

NOTA: Para obter os melhores resultados ao limpar o Liquidificador, desmonte a tampa,
o tampo para ingredientes e o funil e lave todos as pecas cuidadosamente apés cada utilizacdo.
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RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Compreender os codigos luminosos do Liquidificador

IMPORTANTE: O Liquidificador nao ira funcionar a qualquer velocidade a menos que
o bot3o Iniciar/Interromper seja premido.

O Indicador LED esta
a piscar lentamente

O indicador LED esta
a piscar rapidamente

O indicador LED nao
esta a piscar

Modo preparado

Se o indicador LED se
acender e aumentar de
intensidade gradualmente
antes de se desligar,

o Liquidificador esta pronto
a ser utilizado. Prima o botao
Iniciar/Interromper para
iniciar o processo de mistura.

Modo de erro

Se o indicador LED piscar
rapidamente, o Liquidificador
ainda nao esta pronto

a ser utilizado.

As razdes mais comuns para
tal acontecer incluem:

- O jarro ndo esta corretamente
encaixado

- O jarro foi removido
antes de o processo
de mistura terminar

- O Liquidificador esta
encravado

Comece por rodar o botdo para
a posicao “OFF/O”. Em seguida,
certifique-se de que o jarro

esta corretamente encaixado.
Finalmente, selecione

a definicao desejada e prima

o botao Iniciar/Interromper.

Se o Liquidificador estiver
encravado, ira parar de forma
a evitar a ocorréncia de danos
no motor. Prima o botao Iniciar/
Interromper e, em seguida,
desligue o cabo de alimentagao
da tomada. Remova o jarro da
base e, com a ajuda de uma
espatula, parta ou remova os
itens no fundo do jarro que
estdo a prender as laminas.
Para reiniciar, rode o botao
para a posicao “OFF/O” e,

em seguida, rode-o para

a definicdo desejada e prima

o botdo Iniciar/Interromper.

Se o indicador LED nao piscar
apos selecionar uma definicao,
o Liquidificador nao esta
pronto a ser utilizado.

As razées mais comuns para

tal acontecer incluem:

- O Liquidificador estd em
“modo de suspensao”

- O Liquidificador foi desligado
da tomada ou ocorreu uma
quebra de energia

O Liquidificador podera ter
ativado um modo inativo ou
“modo de suspensao”. Esta
funcionalidade ajuda a poupar
energia, se o Liquidificador nao
for utilizado durante alguns
minutos. Para voltar a ativar

o Liquidificador, rode o botao
para a posicdo “OFF/O”.
Comece por rodar o botdo
para a posicdo “OFF/O”.

Em seguida, certifique-se de
que o jarro esta corretamente
encaixado. Finalmente,
selecione a definicao

desejada e prima o botao
Iniciar/Interromper.

Se o Liquidificador nao estava
em modo de suspensao,
verifique se o aparelho

esta ligado a uma tomada
com ligacdo a terra e, em
seguida, prima o botao Iniciar/
Interromper. Se o Liquidificador
ainda nao funcionar, consulte
a seccao abaixo para obter
informacdes sobre como
corrigir o erro operacional.
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O Liquidificador nao funciona quando esta seleccionada uma velocidade

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

4

Perigo de choque elétrico

Ligue a uma tomada com ligacao
a terra.

Nao retire o contacto de ligacao a terra.
Nao utilize um adaptador.
Nao utilize uma extensao.

A nao observacao destas instrugées
pode resultar em morte, incéndio ou
choque elétrico.

* Se o indicador LED estiver a piscar
rapidamente, o jarro podera nao
estar corretamente encaixado ou
o Liquidificador podera ter ativado
o “modo de suspensdo” e necessitar de
ser reinicializado em “OFF/O”. Siga as
instrucoes indicadas em modo de Erro.

Certifique-se de que o Liquidificador esta
ligado a uma tomada com ligagao a terra.
Se estiver, prima Iniciar/Interromper e,
em seguida, desligue o Liquidificador da
tomada. Volte a ligar o aparelho a mesma
tomada e, em seguida, prima o botao
Iniciar/Interromper. Se o Liquidificador
continuar sem funcionar, verifique o fusivel
ou disjuntor do circuito eléctrico ao qual
o Liquidificador esta ligado e certifique-se
de que o circuito esta fechado.

O jarro podera nao estar corretamente
encaixado. Certifique-se de que o jarro
estd corretamente colocado na base e de
que a tampa esta alinhada.

O Liquidificador podera necessitar de ser
reinicializado. Rode o botao para a posi¢ao
“OFF/O” e, em seguida, volte a roda-lo
para a definicdo desejada.

O Liquidificador para durante o funcionamento

Portugués

* Perda de poténcia - rode o botao de
selecdo para a posicao “OFF/O” e, em
seguida, rode-o para a definicdo desejada
e prima o botao Iniciar/Interromper.

O Liquidificador desliga-se automaticamente
ap6s cerca de 2 minutos na definicao de
Velocidade Variavel. Para o reinicializar,

rode o botéo para a posicao “OFF/O” e,

em seguida, rode-o de volta para a definicao
desejada e prima o botao Iniciar/Interromper.

¢ O Liquidificador pode estar encravado.
Se o Liquidificador estiver encravado,
ira parar de forma a evitar a ocorréncia
de danos no motor. Rode o botédo para
a posicao “OFF/O” e, em seguida, desligue
o cabo de alimentagiao da tomada. Remova
o jarro da base e, com a ajuda de uma
espatula, parta ou remova os itens no
fundo do jarro que estdo a prender as
laminas. Para reiniciar, rode o botao para
a posicao “OFF/O” e, em seguida, rode-o
para a definicdo desejada e prima o botao
Iniciar/Interromper.

Se ndo conseguir resolver o problema com os passos indicados nesta seccdo, contacte um
centro de assisténcia autorizada (consulte a seccao “Garantia e Assisténcia”).
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GARANTIA E ASSISTENCIA

Garantia do Liquidificador KitchenAid

Duracao da Garantia:

A KitchenAid Pagara:

A KitchenAid Nao Pagara:

Europa, Médio Oriente

e Africa:

Para o Modelo 5KSB5080:
Sete anos de garantia
total a partir da data

de aquisi¢ao.

As pecas de substituicdo

e os custos de mao-de-obra
relacionados com a reparagao
de defeitos de materiais ou
fabrico. A assisténcia tem de
ser fornecida por um Centro
de Assisténcia Autorizada

da KitchenAid.

A. Reparagbes quando
o Liquidificador foi
utilizado para operacdes
além das normais na
preparagdo de comida
em casa.

B. Danos resultantes de
acidentes, alteracoes,

mau uso, abuso ou
instalacdo/funcionamento
em discordancia

com o regulamento
eléctrico local.

A KITCHENAID NAO ASSUME QUALQUER RESPONSABILIDADE
POR DANOS INDIRETOS.

Centros de assisténcia

Toda a assisténcia devera ser prestada
localmente por um Centro de Assisténcia
Autorizada da KitchenAid. Contacte

o revendedor onde adquiriu o aparelho
para obter o nome do Centro de
Assisténcia Autorizada da KitchenAid
mais perto da sua residéncia.

Em Portugal:

LUSOMAX LDA.

Avenida Salgueiro Maia, 949

Edificio Matesica - Abéboda

2785-502 SAO DOMINGOS DE RANA

Tel.: +351/214 448 400
Fax: +351/214 440 152

geral@lusomax.pt

Servico de assisténcia

Em Portugal:

LUSOMAX LDA.

Avenida Salgueiro Maia, 949

Edificio Matesica - Abéboda

2785-502 SAO DOMINGOS DE RANA

Tel.: +351/214 448 400
Fax: +351/214 440 152

geral@lusomax.pt

Para mais informagdes, visite o nosso Web site em:
www.KitchenAid.eu

© 2015. Todos os direitos reservados.

e Especificacoes sujeitas a alteragao sem aviso prévio.
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AZOAANEIATOY MIMAENTEP

Toéoo n 81k ocag ac@aleila 660 Kat TWv AAAWV givat TOAD GNHAVTIKH.
31O GUYKEKPIUEVO EYXELPISIO TapéxovTal TTOAG pnvopata ac@aleiag Kabwg emiong kat Tavw otnv
{S1a tn ovokeun. AlaBdalete mAvVTA e TTPOCOXN KAl EPAPUOLETE TMOTA OAA TA UNVUUATA ACQANEIQC.

To ouyKeKPIPEVO amoTeNEl TTPOEISOTTOINTIKO CUUBOANO acPalEiag.

AuTo 10 oUUBOoAO oag posldomolEi yia mOavoug KivdUvoug, TTou Pmopei va
TIPOKAAECOLV TPAVUATIOUO 1 akdpa Kat BAvato o€ 0ag Kat Toug yUpw oaE.

‘OAa ta pnvupata ac@aleiog Ba emonpaivovtal e To TPOEISOMOINTIKO
oUpPBoAo acpaleiog kat ite pe TN AéEn «KINAYNOZ» ) «[TPOEIAOMOIHEH».
Ot Aé€elg autég SnAwvouv:

Ynapxet kivéuvog Bavaoipou 1y gofapouv
A KI N AYN oz TPAUUATIONOU, EAV SV AKOAOUONOETE AUECWG
TIG 0dnyieg.
Ynapyet kivduvog Bavacipou 1 cofapouv
A n Po E I Ao n o I H z H TPAVHATIOHOUY, £V S€V aKOAOUOOETE TIG 08NYiEC.

‘ON0l TOL UINVUMATA AOQANEIOG OOG EVEPWVOLV YIa TOUG TBAVOUG KIVEUVOUG, TO TTWG UTOPEITE va
UEIWOETE TNV MOAVOTNTA TPAUHATIOHOU KABWG £MioNnG Kal TL evOéxeTal va CUUBEL TNV TEpimTwon
mou Sev akoAouOnoeTe MOTA TIG 0ONYyieC.

2HMANTIKA METPA AZQANEIAZ

Katd tn xprion nAEKTPIKWV GUOKEVWY, Oa mpémel va
AapBavovtal mavra BacikéG MPOo@UAAEELG, CUUTEPL-
Aapfavopévwv Twv akOAovOwv pétpwv acpalelag:
1. Alafdote OAeC TIg 06nyiec. H un opBn xprion TN GUOKEUNG
evOEXETAL VA 0ONYNROEL O€ TPAUUATIONO.
2. a va amoguyete Tov Kivduvo nAektpomAnéiag, unv
TomoBeteite To MmAévtep o€ vepd 1 AANO LYPO.

3. AuTH n cuoKeun umopei va XpnotuomolnOei and naidid
NAIKiag 8 eTwv Kat Avw Kal amd ATOWA UE MEIWMEVEC
OWMATIKEG, AlOONTNPIAKEC 1) TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEC
N HE ENEIPN EPTELPIAg KAl yVWONE, KOVO €AV UTTAPXEL
emiBAedn 1 €av Toug €xouv S0Oei 0ONnyieg OXETIKA e
TNV ac@aAn Xpron TG CUCKEUNG KAl KATAVOOUV TOUG
KivOUVOoUC TTou eVéXeL N Xprion TNG. Ta maudid dev mpémel
va maiCouv pe Tn ouokeun. O kaBaplopdg kat n cuvtrpnon
TNG GUOKEUNC SeV TIPETTEL VA TIPAYUATOTIOIOUVTAL AT
maudid xwpic emiAeyn.

4. Artocuvdéote Tn ouokeun and Tnv mpia otav dev
TN XPNOIUOTIOLIEITE, TIPIV TOMTOOETACETE 1 APAIPETETE
e€aptruaTta Kal mpiv Tov Kabapioud.

5. ATTOQUYETE TNV EMAQPN ME KIVOUUEVA e€apTAATA.
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AZOAAEIATOY MINNAENTEP

6. Mn xpnotuomoleite To MMAEVTEP JIE KATECTPAWMEVO

0 N

10.

11.

12.

13.

14.

KaAWSI10 1} PI¢ 1} 6TavV N GUCKELN MaPoUalalel
SUOAEITOUPYIEG 1] €XEL TTEDEL KATW 1 €XEL uTTOOTEL (NUIA

HE oTTolovONTIOTE TPOMO. EMOTPEYTE TN CUOKELN OTO
TTANOC1E0TEPO £€0UCI0O0TNEVO KEVTPO Service yla ENeyxo,
EMIOKELN 1 NAEKTPIKN KAl PNXAVIKA pUOUIOoN.

. Mnv xpnoluomnoleite TN OCUOKEUN O€ EEWTEPIKO XWPO.
. Mnv agrivete To KOAWSI0 va KpEUETAL aTtd TNV AKPN TOU

Tpamnelov rj Tou TAyKou.

. KpatAote 1a xépla oag Kal Ta Payelpikd epyaleia €€w

armd TNV KavaTta Katd TNV avAapelén yla va JEWCETE ToV

Kivouvo cofapol TPAUUATIONOU ATOUWV N TIPOKANONG

BAABNC otn cuokeur. Mmopeite va XpnOLUOTIOINCETE pia

OTATOUAA OAAA POVO OTaV TO UTTAEVTEP OEV AEITOUPYEL.

Ta paxaipta gival axpnpd. Npoogxete o6tav

petaxelpieoTe TIC alyunpEC Aemideg KOTAG, OTaV

adelalete TNV Kavata Kat Katd tov kabaplouo.

H xprion e€aptnudtwy mou Sev cuvicTwvTal amd TNV

KitchenAid umopei va mpokaAéGEl TOV TPAUUATIOUO

ATOMWV.

H evdelktikn Auxvia mou avafoofrvel uUMoSeIKVUEL

OTL N OUOKEUN €ival €Tolun yia Asttoupyia. Ammo@Uyete

OTIOLAdATIOTE EMAPN E TO HAXAiPL KAl TA KIVOUUEVA

TUAMATA TG CUOKEVNC.

Mpooéxete 18laitepa KATA TNV MPOCOAKN KAUTWV

UYPWV OTO UTAéVTEP, KABWC pUmopei va xuBouv £€w amd

TN ouoKkeun Aoyw Eagvikig avénong Tn¢ Bepuokpaaiac.

AuTtn n cuokeun poopileTal yla OLKIAKN Xprion Kat

TTAPOUOLEG EQAPUOYEC OTTIWG:

- amo To MPOOWTIKO o€ Kouliveg KATAOTNUATWY,
ypageia kat dA\a mepiBdAovTta epyaciag.

- O€ aypoTIKG oTiTia.

- and nmelatec os Eevodoyxeia, mavdoyeia kat AAAov
eidouc kataAvuata.

- o€ kataAvpata tumou bed and breakfast.

OYNA=TE AYTEX TIZ OAHTIEX

119



AZOAANEIATOY MNINAENTEP

"

Kivéuvog nAektpomAngiag

Tuvdéote 1o PIG o€ yeiwpévn mpila.

Mnv ag@aipeite To dkpo yeiwong.

MnvV XPNOIHOTIO|CETE HETACKNHATIOTH.
Mnv xpnoiponoioete KAAWSI0 EMEKTAONG.

Y& avtifetn nepintwon, pmopei
va ipokAnOzi 6avarog, mupkayid
i nAektpomAnéia.

Taon: 220-240 Volt
Yuxvotnta: 50/60 Hertz
loxug og watt: 1300 Watt

THMEIQZH: Av 10 @1¢ &gV Talpladel

otnv mpida, EMKOIVWVNAOTE U évav
e&e161keLPEVO NAeKTPOAGYO. ATTayopeLETal
omoladATOTE TPOTOTOINoN TOV PIG.

Mnv XpNnOIPOTIOINCETE HETAOKNUATIOTH.

Mn xpnotpormoleite KAAWSIO TPOEKTAONG.

Av T0 KAAWSI0 TTAPOXNE NAEKTPIKOU PEUUATOC
€ival ToAU kovtd, cupBouleuTeite évav
€101KEUPEVO NAEKTPOAGYO 1 TEXVIKO Yla va
£YKATOOTAOEL ia TiPICa KOVTA 0T CUOKEUN.

AnoppiPn XpNOoIHOTIOINHEVOU NAEKTPIKOU EEOTMAIGHOU

AnoppPn TnG CUCKEVATIAG

To UAIKO TnG cuokevaaoiag eival 100%
QAVOKUKAWGOIHO KAl QEPEL TO cUUBONO
AVOKUKAWONG C’.\) Ta Stapopa pépn Tng
OUOKEUAOIAG TTPETTIEL VO ATTOPPITITOVTAL PE
urreuOUVATNTA KAl UE TIARPN CUUHOPPWON
ME TOUG TOTIIKOUG KOVOVIOUOUG OXETIKA UE
N 8140g0n TWV ATTOPPIUUATWV.

Anoppn Touv mpoidvTog
- AuTn n CUOKEUN PEpPEL orjpavon cUPPEWVA
pe tnv Evpwmaikn odnyia 2012/19/EU

OXETIKA pe TNV Aopppn HAeKTPIKOU
kat Hhektpovikou E€omhicpov (AHHE).

- E€aopaliCovtag 6T1 auTtd To poidv
anoppintetal owotd, 6a fondroete otnv
TIPEOANYN MOAVWY aPVNTIKWY EMMTWOEWV
yla 1o mepIBANoV Kal TV avOpwivn vyeia,
ol omoieg Ba pmopovcav va mPokAnBouv amo
NV aKataAANAn andppudn Tou mPOoIoVTOC.
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- To UUBONO =mmm TIOU PEPEL TO TIPOIOV

1} Ta OUVOSEUTIKA €yypa@a UTTOSNAWVEL

o6tL Sev mpémel va avTipeTwrtiCeTal 0TO
TTAQIO10 TWV OIKIOKWY ATTOPPIUHATWY,

aA\d mpémel va mapadidetal oto KatdAAnho
onueio MEPICUAOYAG YIa TNV AVAKUKAWGCN
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU EOTTAIGHOV.

lMa Aemtopepeic MANPOYopPIEG OXETIKA

pE TNV emeepyaoia, TNV amokopidr Kal
TNV avakuKAWoN autol Tou TPOoIdvVTOoC,
ETMKOIVWVNOTE LE TO ApUOSI0 ypageio
NG TOTMIKNG SNUOTIKAG apxi¢, TNV TOTIIKNA
uTINPEciag amokopuIdH G OIKIOKWY
QATMOPPIMUATWY ) TO KATACTNUA OTTOU
ayopdoaTte auto TO TTPOIOV.



AZOAANEIATOY MIIAENTEP

H pétpnon tng Loxvog Tou PoTéP Tou MMAéVTEp EYIVE PE TN XPrion VO SUVAHOPETPOU, LIAG
OUOKEUNG TTOU XPNOLOTTOLETAL CUXVA OTA EPYACTH LA YIA TN HETPNON TNG UNXAVIKAG LOXVOG
Twv KivnTrpwv. H ava@opd pag oto potép pe péylotn oxu 2,0 immoug (HP) avtikatomtpilet
NV 1oXL €€660U Tou iS1ou Tou POTEP, KAt OXL TNV LoXV £€660U Tou MmAévtep péoa otnv
kavata. Onwg 1oxvel yia OAa ta MmAévtep, n 1ox0¢ e£660u péoa otnv kavdta Sev givat n iSla
HE TNV oYXV ToU {610V TOU HOTEP. TO GUYKEKPIUEVO HOTEP TIAPEXEL péyloTn 1oXL 1,8 HP péoa
otV Kavarta, divovtag T Suvatotnta oto MmAévtep va avieme€épyeTal og KABe ouvTtayn oag.

THMEIQXH: Z0p@wva pe TIG 08nyieg KATAOKEUAOTWYV IATPIKWY CUCKEVWY, GUVIOTATAL
TA ATOMA PE EPPUTEVCIHOUG BNUATOSOTEC/AMIVIOWTEG VA XPNOIUOTIOIOVUV TIPOCEKTIKA
To MmAévTep, OMWC Kat TOAA AN TIPOTOVTA TTOU TIEPIEXOUV LAYVITEC KAl VA KPATOUV
TN OUOKELH TouG o€ amdotaon 30 cm amod To MmAévtep.
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MEPH KAI XAPAKTHPIZTIKA

Mépn kat e§apTipara

Anoonwpevo nwua pefovpa

He evdei&elg pétpnong \

ATOGTIWHEVN XOAvn

AwakomTng EmMAOYNG

)

Kavara xwpig BPA,
HE KamaKt

/.

|~

Xutonpecapiotn
pevalAikn Baon I

Mox\o¢
amodéopevong
Kavarag

Y,

Nenideg ané
avo&eidwTo atcdAt

;
?

\

MayvnTiKog pnXaviopog
Kivnong (un opatog)

* Avatpé€te otnv evotnta «O8nydc Aettoupyiag MmAévtep».
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2YNAPMOAOIHZH TOY MIMNAENTEP

Mpostopacia tov MmAévtep yia Xprion

"

Kivéuvog nAektpomAngiag

TuvdéoTe To @QIG o€ Yelwpévn mpila.

Mnv agpaipeite To Akpo ysiwong.

Mnv XpNGIHOTIOI|OETE HETAGKNHATIOTH.
Mnv XpnotpomoioeTe KAAWS10 EMEKTAONG.

Y& avtifetn mepintwon, pnopei
va mpokAnBei Bavartog, mupkayid
i nAektpomAnéia.

Mpwv An6 tnv NMpwtn Xprion
Mpwv tn mpWwTN Xprion Tou MmAévtep,

okouttioTe TN Bdon Tou e éva (eoTd uypo

mavi Kai, oTn ouvéxela, kabapiote Ye éva
UYpO6 Mavi. ZTEYVWOoTE UE €va amald mavi.

MAUVTE TNV KavATa, TO KATAKL, Kal To TTwUa
peloupa pe (eotd oamouvévepo (avatpe€te
otnv evotnta «Opovtida Kal KaBaplopdg»).

ZeM\UVETE Ta €€0PTHATA KAl OKOUTTIOTE
TA Yl VA T OTEYVWOETE.

P

NEITOYPIIATOY MIMAENTEP

Mpiv T xprion Tou MmAévtep, cuvdéoTe
TO O€ Ml YeElwuEévN Tpila.

Xpnon tov MmAévtep

Mpwv Tn Xprion

Mptv T Aertoupyia Tou MmAévtep, BefaiwBdeite

OTL N KAVATA Eival CWOTA OTEPEWHEVN OTN
[don tou pumAévtep.

To Mm\évtep e Ba Aertoupynoel av n Kavdata

Kal to Kamdki ev €xouv TomoBeTnOei akpIBwg
o1 Béon touc. Eav tpapnréete To kavdta amd
TN BAonN Tou TPV CTAUATACEL VA AEITOUPYEI,
Oa tebei o€ Aertoupyia to Ppévo Aemidag yia
VO OTAPATHOEL TIG AeTTiOEC Katl To MmAévTep
Oa otapatroel Yetd amod Aiya deutepolemTa.

To Mm\évtep SlaBétel TEooepa pubUIopEVa
TIPOYPAMHATA VIO OLVTAYEG: Maywpéva moTd/
OMOUBL, HIAK-CEIK, COUTTEG/CANTOEG KAl XUOL.
A0O€Tel eMiong METARANTEG TOXUTNTEG KAl
€MAOYEG OTIyHLaiag Agttoupyiag (Pulse), mou
oag divouv Tn duvatdtnta va mpooapuoleTe
v avauén avdloya Pe Tn ouvtayn.

Mo AemTOpEPEIC MANPOYOPIES, avatpéSTte
otov «O8nyo Aertoupyiag MmAévtepy.
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AEITOYPTIATOY MMNAENTEP

Ma va BAAeTe Ta UAIKA 0TV Kavdta
aAQaLPEOTE TNV a6 TN Bdon Tou
Mmévtep. MNa va Ty apaipéoete
TPaPrte Tov HoXAO amodéopeuonc.
Maote o1abepd tn Xelpohafn Kat
TPAPAETE TNV KavATA TIPOG TO
UEPOG 0aG.

al

Bdte Ta UAIKd oTnV Kavdra. Mpoobéote
TIPWTA TA VYPQ, ETTEITA TA HANOKA
TPOPIUA Kall, TEAOG, TOV TTAYO 1) Ta
maywpéva epouTa. Mn yepilete T
KavAta mAvw amo Tn YPAUr HEYIOTNG
TARPWONG - KUpiwg otav Balete vypd.
ApxIKd, TOTTOBETHOTE TO KATTAKI OTO
OTOMIO TNG KAVATAG KAl ETTEITA OTIPWETE
TO TIPOG TAl KATW KOVTd 0TNn Aafh,
eNéyxovTag OTl eival TomoBeTnUéVO

o€ (o1 B¢on. Eav to kamdki Sev gival
akp1Bwe otn Béon Tou To MnAévtep

6¢e Ba Aerroupynoel.

EuBuypapuiote To emdvw pépog

NG KAVATOG YE TO EMAVW PEPOG

™G BAong Kal, EMELTA, CUPETE TNV
Kavdta mpog Ta EUMPOG HECA OTO
mepiBAnpa. BeBaiwbeite 6Tt n kavata
€ival TomoBeTnuévn oe iola Béon Kat
OTEPEWMEVN OTO OWOTO ONUEIO.

BeBaiwbeite 611 n kavdra givat Kahd
OTEPEWHEVN, ENEYXOVTAG €AV N YAWTTISA
OTOV HOXAO amoSEopEVONG TNG KAVATAG
Bpioketal avdpeoa oTic SUO TPLYWVIKEG
mpoe€oxéG 0TN BAon TNG KavATAG.

©ad aKOUOETE éva «KAIK» OTaV N Kavata
aopaliogl otn Béon TnG.

ZHMEIQZH: Otav n kavata givat
ao@ANIOpEVN 0Tn B€on TN, TPETEL
va gival 0paTo éva MEPIUETPIKO
meplBwplo 1 cm yupw amd authv.



AEITOYPIIATOY MINNAENTEP

|

\

LAY

S |

TupioTe TO KOUUTT EMAOYNG OTO
TIPOYPAMUA TTOU EMOUUEITE 1} OTNV
€MAOYN METABANTWV TAXUTATWV (Yia
TIEPIOOOTEPEC TTANPOPOPIEG AVATPEETE
otov «0dnyo Aertoupyiag MmAévTep).

Matriote To MAfiKTpo Start/Pause.

7 Edv xpelaotei va mpooBéoete emmiéov
UAIKA 0TV Kavdta Katd T avauén,
UTTOPEITE VA XPNOIUOTIOIOETE TO
QAMOOTIWUEVO TIWHA HE(OVPA KAl TV
amooTIWHEVN Xodvn. To mwpa Slabétel
XPNOIOUG SEIKTEC METPNONG YA AKPIBEIG
UETPNOELG TWV UMKWV TTOU TIPOOOETETE.

la va XxpnoIoTIoIOETE TN oTIyHLaia
Aertoupyia (Pulse), yupiote tov
Slakomtn oto Pulse kal, 0Tn ouvéxela,
TIATAOTE KAl KPATAOTE TATNUEVO

To MANKTpo Start/Pause yia tv
emBuunT XpoVviKr SIApKeLa.

To MmAévtep Ba OTAUATHOEL AUTOPATA
6T1av 0AoKANpwBOOULV Ta TTPOYPAHATA.
To MmAévtep Ba mapdyel Eva
koudouviopa 6Ttav ONoKANPWOE(

0 KUKAOG. EVAANOKTIKA, pmopeite

va matAoeTe To Kouvpi Start/Pause

YlO VO OTOPATHOETE TN AElToupyia

TOU XElPOKivNTa.

Tpapr&te Tov poxAd amodéopeuong
YIO VO OQAIPECETE TNV KAVATA HOAIG
oAokAnpwOei n avauién. Maote
otabepd tn xelpohaPn kat tpapnéte
TNV Kavdta mpog To HEPOG GaG.
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AEITOYPTIATOY MMNAENTEP

08nyoc¢ Aettovpyiag MmAévtep

Ta téooepa pubpIopEVa TIPOYPARHATA CUVTAYWY AvarTUXOnkav

Bdoel Twv ouvnBIoUEVWY CcuVTAYWY AUTAG TN Katnyopiac. QoTtooo,
Sev eival OAeC ol ouvTayEg iS1EG Kat, OTTWG Ba SIAMOTWOETE, HEPIKES
POPEC EVA N TIPOPAVEC TIPOYPAMA TIPOCPEPEL TNV KATAANAN
avaui€n yia to amoté\eopa mou embupeite. NMa mapddetypa, oplopéva
WAK-CEIK e TTaywUéva @poUTa avaptlyvlovTal KOAUTEPA UE TO
npdypappa NMaywpéva motd/opoudi. Emiong, katd tv mapaokeun
OO0, pmopeite va emAEEETE TO MPOYPAUa Xupoi yia Tmo apair
ovoTaon. Zag evOapPUVOULLE VA TTIEIPAUATIOTEITE WOTTOU va Bpeite

TO KAAUTEPO TIPOYPAUUA YA TIG AYATTNMEVEG CUVTAYEG OAG,

PUOuion | Meprypaen Xpovog YAIkd mpog avauién
avapéng
(o€ Nemra:
Seutepolenta)
lpriyopn kat loxupn Avapiypéva maywpéva  Maywpéva Koppéva
avapén yla o motd @pouTa (EemaywoTte
@ epuupc’mcpa usvd?\wv OPUHATIOEVOC Ta s)\a(pptlﬁ HEXPL
TIOOOTHTWY OGKANPWV Téyoc va YMopEite va ta
NATQMENA | TPo®wy, 6mwg mayou, 1:05 TPUTAOETE PE TN HUTN
MNOTA/ KATEYUYHEVWV £VOG payalplov)
MOYOI Aaxavikwv
1 KATEYUypévwv
@POUTWV.
Makpoxpovn avaugn Motd pe Baon Mahaké tupi pikdta
XapNnAig TaxutnTag TO MAYWTO 1 kétatg
ylam Snpioupyia Sopumé/Motd pe Baon  MoAtomoinuéva
OHOIOHOPGWY piypATwY TO MaywpEéVo yaAa @poUTa 1 Aaxavika/
A TV avapién Tpoewv ) ] NaidikA Tpogn
ME peydho méxog 1:39 Mota pe paon 1o ’ ’
MIAKSEK | 1l koM@sn ovotaon,. TAywHEVO YlaoUpTL HO)\TOTEOIF]HE\{O Kkpéac/
MouTtég matdrag I'Ialéufn Tpoen
UE Kpéag
Z0pn yla TnyavATes/
Bapheg
Ttadlakn avénon ZeoTtd MoTd Zwpdg Kpéatog
N Taxutnrag kat Soup (Zouma) Z€0TéC GANTOEC
SOYMNES/ 1ox00¢. 16aviko yia 1:25
SANTSES mv avduién Kautwv
UAIKWV.
YynAn taxotnta Ntpéowvyk yia cahateg  Kpua odAtoa amd
221:;:?{2)\:) Egrirg;ium Moté pe Béon ta @poUTaA 1 Aayavikd
oUTa (apatd Yilokoppéva @péoka
O‘ OE OUVTAYEG UE 1:29 ¢pouTa (apaid) VNOKOHKEVA PREOK

@pouTa

XYMOI TPOPEG TAOUCIES ] )
o€ {veg, pe @AoUSEC Wl)\OKoHusva PpéoKa
1| € OTIOPOUG. Aaxavikd
Emtpénel Tov akp1Pn levotikA Yixa yia Koppéva gpouta

P €Neyxo NG 5l'apK€lClC ’ ’ yapviplopa Koppéva Aayavikd
Karmge ouvxvotntag Suvtouol ﬂa?\pOl MAUKIG Pixa yia
ETITMIAIA [ avépugng. 2-3 8eutepolémtawv | yapvipiopa
AEITOYPTIA o 3 yla 600 XpelaoTel

(PULSE) 16aviko yia ouvTayeq X SaAGTA KEATOC VIt
:g:"n(:;:)cg;;;v axpiBeia YEHION O€ GAVTOUITG
PuBuIopeveC TaxuTNTEG Méoto Appdtn (ehativn
VIO TEPAYIOUS Kal ‘Ewg kat 2:00, Ntut yia mita/yAukd
o€ KABe ouvtayn. ouvtayn Tptppévo okANPo Tupi

Mou¢
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2YMBOYANEZ FA TEAEIA ANTOTEAEZMATA

Fpryopeg ZupPoulég

Xprion Tov MmAévtep

« ZtopatioTe To MmAévtep mpv
XPNOIUOTIOINOETE PAYEIPIKA EPYOAEIT
Mé€oa oTnV Kavdata. XpnolUoToINOoTE
€NOOTIKN OTTATOUAA Yia va avapiete
Ta UAIKA povo otav 1o MmAévep €ival
amevepyomolnpévo. Mn xpnoloTolEiTe
TIOTE PAYELPIKA Epyaleia oUTe
OTIATOUAEC PéCa OTNV Kavata OTav
TO YOTEP AEITOUPVYEL.

« To MmAévTep gival KaTAAAnAo yia
eme€epyaoia KauTwv LAIKWOV. Eav gival
Suvatdy, apnote 1o (0T PaynTod va
KPUWOEL TPV TNV avAauién.

« [Na kaAUTEpa amoteNéopata, KN Yepilete
NV Kavata Tou MmAévtep PéxpL EMvw

KOTA TNV QVAUIEN KAUTWY TPOPWV 1) UYPWV.

K\eioTe KaAd TO KATTAKL, APAIPEDTE TO
KEVTPIKO TTWHA Pe(OUPa Kal KOAUYTE TO

EMAVW HEPOG TNG CUOKEUNG HE i TIETOETA.

Mnv tomoBeteite To ¥ép1 0O EMAVW OTO
KATTAKL TNG KAVATAG OTAV AVARLYVUETE
(€0TEC TPOYEC 1 LYPAL.

+ To MmAévtep Sev mpoopiletal yla xprion
WG OEPUAVTIKI) CUOKEUN.

Mavvn'm(n avapén
- 'Exete umoyn oag OTL TO00 n Kavata 6co
Kat n Bdon tou MmAévtep mepIExouV
MAYVATEC TTOU PTTOPE( VO TIPOGEAKUGOUV
AMN\a avTtikeipeva. Na mapdadeypa,

N Kavata Pmopei va TpooeAKUOEL
KOVTIVA UETAANIKA OKEUN EMTAVW
oToV TTAyKo TG Koudivac.

+ Katn Baon tou Mmévtep pmopsi va
TIPOCEAKUOEL METAANIKA AVTIKEIMEVQ,
4étav n kavdta Sev gival otn Béon ¢
Qo1600, To MmAévtep Sev pmopei va
Aertoupyn o€l €Av n KAvATa Kal TO KATTAKL
Sev Bpiokovtal otn Béon Touc.

- Mpwv amé kdBe xprion, va Befaiwveote
&1L 6V UTIAPXOUV HIKPA HETAANIKA
Opavouata oTo KATW PEPOC TNE KAVATAC.

Avapén pe perapAntég TaxvTnTeg

« [Na piypata mou mapaockevdlovral pe
™ PUBUION PETABANTWY TAXUTATWY,
eKKIVAOTE TN Sladikaoia pe XapnAn

TaxuTNTa yla TV KA avapién Twv VAIKWV.

31N ouvéxela auénoTe TV TaxuTnTa,

£dv BéNete. Onwce Ba SlamoTWOoETE,

Ta PUBUICHEVA TTPOYPAUUOTA CUVTAYWY
SleukoAUVouV TNV avauién evaANdooovTag
TIG TOXUTNTEG QUTOMATA.

« Emeiér 1o MnmA\évtep umopei va Aertoupynoel
Xwpic TV mapéuBaon Tou xprotn,
N Asttoupyia HETABANTWY TOXUTATWY
Ba amevepyomoinBei autouata PeTd amo
TIEPITIOU 2 AETTTA, WOTE VA OMOPEVXOE(
N unepPOAIKN avapién Twv VAIKWV TNG
ouvtayng. Eav Béhete peyalutepo xpovo
avauéng, yupiote tov Slakomtn Aertoupyiag
Tou MmAévtep otn B¢on «OFF/O» kat
EVEPYOTIONOTE VA TN OUOKEUN).

XprRon TnG omi¢ TPo@Podoaciag VAIKWV

- Eav to emBupeite, pmopeite va
APAIPECETE TO KEVTPIKO TWHA
peColpa, yla va TpooBEceTe LAIKA
evw To MmAévtep Aettoupyei.

« To nwua peCovpa kat n xodvn Ba mpémel
va MAUBoUV akOua Kt av Sev TpooBéoeTe
VAIKA Péow TG omi¢ Tpopodoaiac.

« Na kaAR avapién Twv VAIKwy, mpooBéote
TA VWPIG 0ToV KUKAO woTe To MmAévTep
va Ta eme€epyaoTei MRpwC.

- Edv Bé\ete va mapapegivouv Koppdtia
@POUTWV i} AayaviKwy, TPooBEéoTe Ta
UAIKA TTPOC TO TEAOG TOU KUKAOU QVAIENG.

«+ Edv to nwpa peovpa Sev epappolel
mANPwG, BePawwbeite 6Tt n xodvn gival
Teheiwg katefaopévn. Edv avtipetwnilete
TTPOPANUQ, TTEPIOTPEYTE €(TE TN XOAVN EiTE
TO MWHA PEXPL VA PBpeite Tn owoTr Béon.

+ YKOUTTI(ETE TNV E0WTEPLKN EMPAVELA TNG
Xoavng YeTd amd K&be xprion.

Opuppaticpog Nayov

« O mayog kateuBeiav amod TNV KataPuén
OpuppartiCetal kaAUTePA amo Tov
MIooAlwpévo Tayo.

- Ta pKkpOTEPA Maydkia koovtal
1 Opuppatifovral Taxutepa amd
OTL TA HEYAAQ.

- TNa kaAUTepa amotedéopata, Opuupatiote
Tov TTdyo TPOCHETOVTAG TOV OTTd TNV OTTN
TPOoPodoaiac evw Aertoupyei To MmAévtep.
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2YMBOYANEZ A TEAEIA ANOTEAEZMATA

Awa\Voete apwpatiopévn {ehativn:

Pi€te Bpaotd vepd otnv kavdta, mpoobéote
™ {ehativn. AQaIPEOCTE TO KEVTPIKO WA
pelovpa Kal TOTTOBETHOTE pia TTETOETA
TTAvw OTO KATIAKL. XPNOIUOTIOINOTE TN
PUBUION HETABANTWV TOXUTHTWV KAl
avapi€Te pe xapnAn Taxutnta, mepinou

10 pe 30 deutepolenta, péxpt n (ehativn

va S1aAuBei. Mpoobéote Ta umdAotma UAIKA.

Koyete @pouta kat Aayavika: Bate 475 ml
XOVTPOKOUUEVWVY GPOUTWV 1] AAXAVIKWV
otV Kavdrta. XTn ottypiaia Asttoupyia (Pulse)
KAgioTe TO KamAk1 Kat avapi€te, méfovtag

TO MARKTPO OTIYUIAIOG AEITOUPYIaG MEPIKES
(POPEC, TIEPITIOU V1A 2 P 3 SeuTEPONETTTA
KABE popd, £WC OTOU EMTUXETE TNV
emBupunt ovoTaon.

MoAtomoiroete ppovTa: BaAte 475 ml
@pouTwv amd kovoépPa 1 Bpacuévwv
@POUTWV OTNV KavaTta. MNpoobéote 2 ¢wg
4 koutahiég Tng ooumag (30 éwg 60 ml)
PPOUTOXUUO 1} VEPS avd 240 ml ppoUTtwv.
K\eioTe 1o kKamdki kat avapifte otn
pUBUIoN MINK-CEIK.

MoAtomoijoete Aayxavika: Badhte 475 ml
Aaxavikwyv amo KovoépRa r Bpacuévav
Aaxavikwv otnv kavata. NMpocBéote 2 éwg
4 kouTaliég TG ooumag (30 éwg 60 ml)
Cwuo, vepo, i Yaha avd 240 ml Adaxavikwy.
K\eiote To kammdKi Kat avapi€te otn
pLOUION MIAK-CEIK.
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Agaipéoete ofwAoug amoé caltoa:

Eav n odAtoa ofwAidoel, BAAte Tn otV
kavdra. KAgioTe To kamaxi kat avapi&te
otn pUBUIoN MINK-GEIK, £WG OTOU EMITUXETE
OMOLOYEVEG Wiypa.

Avapi&ete algvpt Katl vypd yia va
«8€oouv» Ta VNIKA: Pite mpwta ta

UYPA UNIKA OTNV KAvATa Kat Emeita
npooBéote To aleLpl. KheioTe 1o Kamdki
Kal avapi€te otn puBuIon MINK-CEIK.

Napackevacete Aompn caitoa:
Pi&te mpwta To yaAa otnv Kavdta Kat
£nerta mpooB£oTte aAeupl Kat oo aAdTL
OéAete. K\eioTe TO KATTAKI KAl AvVAUiETE
otn pUOUIoN MINK-CEIK.

Napackevaoete (VN Yla TNYAVITEG

N BagAeg amo éroipo piypa: Pifte
TTPWTA TA UYPA UAIKA OTNV KAVATA KAl
£TTEITA TIPOOOEOTE TO PiyUa Kal Ta AN
ovotatikd. KAeioTe To Kamaki Kat avapi€te
otn pLOUIoN MINK-CGEIK. ZTAUATAOTE TN
Aertoupyia Tou MmAévTep Kal EUOTE TIG
E0WTEPIKEC TTAEVPEC TNG KAVATAC.

Oriagere opovdt: Pite mpwrta otnv
KavATa Ta UypA Kal Taywpéva VAIKA Kal,
OTn OUVEXELD, TPOOHEOTE TA ANNA UAIKA.
KheioTe 10 Kamdki Kat avapiéte otnv
pLBuIoNn Naywpéva moTd/Iovo.



OPONTIAA KAl KAGAPIZMOZX

KaBapiopog tov MmAévtep

« Na kaBapilete kahd To MmAévtep émerta amd kABe xprion. BeBaiwBeite OT1 éxeTe Bydlel
Tn cuoKeun amod tnv npifa mpv TV KabapioeTe.

« Ta va amo@uyete TV mpokAnon PAABNC oto MmAévtep, un Bubilete n fdon Tou olTe
To KOAWSIO TOU o€ VEPD.

+ [a va amo@UyeTe TNV TPOKANCN YPATOOUVIWV 0TO MMAEVTEP, LN XPNOLUOTIOLEITE AELAVTIKA
KABaPIOTIKA 1] GPOUYYAPAKIA IE CUPHIAL.

MNa va kaBapicete Tn Baon MNa va kaBapicete ypriyopa to

Tou MmAévTtep Kat To KaAwdio: MmAévtep evw gival otn Bdon
AmoouvdéaTe To MmAévtep amd Tnv Tou: [NpooBéote 1 oTayova

nipia mpiv Tov kaBapilopod. Kabapiote QATTOPPUTTAVTIKOU TIATWY O€ HIoN
TPWTA HE €va mavi foutnypévo oe KavATa VEPOU Kal EKKIVAOTE TOV KUKAO
XA\OPO VEPO, ETEITA OKOUTTIOTE e Maywpéva mota/Zpoudt. XUoTe To

€va uypo Mavi Kat OTEYVWOTE e Eva vePS 6Tav ONOKANPWOEL 0 KUKAOG
palako mavi. KaBapilete To E0WTEPIKO Kat EePyANTe KaAd.

NG o1 TPoYodoaoiag KABe popd.

|

MNa va kaO@apiceTe TRV KAVATA, TO KATIAKL, TO TWHa pe(oupa Kat Tn Xoavn:
MA\UVTE OAa Ta €€0PTAATA OTNV TTAVW 1} OTNV KATW OXAPA TOU TTAUVTNPIOL THATWV.
Eval\akTikd, TAUVTE Ta OTO X€PL UE OATIOUVOVEPO, EEBYANTE TA KAl OTEYVWOTE.

THMEIQXH: Na ka\UTepa amoTeAéopATA Katd Tov KaBaplopd Tou MmAévtep,
AMOCLVAPUOAOYHOTE TEAEIWG TO KaTAKL, TO WA pe(ovpa Kat Tn Xodvn Kat TAUVTE
KOAG OMa Ta Pépn HETA amo KABE xprion.
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EMNIAYZH NPOBAHMATQN

13

Katavonon twv kwdikwv avapoofnoiparog tov MmAévtep

THMANTIKO: lNa va Asitoupynoet To MmAévtep o€ omoladnmoTe TaxUTNTA TPETEL TIPWTA
TIATAOETE TO Koupmi Start/Pause.

H evéeiktikni Avyvia
avapoofrvel apya

H evéeikTtikni Avyvia
avapoofnrvel ypriyopa

H evéeikTikni Avyvia
dgv avaBnopBnrvet

Aegrtoupyia gtolpotnTag

Edv n evdeikTikn Auyvia
avdafel pe avavopevn
£vTaon Kat HETA oProel,
To MmAévtep €ival étolpo
yla Aetrtoupyia. Matrote 1o
koupmi Start/Pause yia va
EekvnoeTe TNV avapign.

N&rToupyia o@alparog

Edv n eveikTikn Auyvia

avafoofrvel ypriyopa,

o MmAévtep Sev eival

£TOLUO YLa AetToupYia.

Ot o ouvnBiopévol Aoyot

eivat ol €€Nng:

- H kavdta Sev ival owotd
TOoToBETNUEVN

- H kavdta a@aipébnke mpotou
oAokANpwOEi N avauén

- H kavdta éxel pmokapel

MpwTa, yupioTe Tov S1akomTn

otn Béon «OFF/O». Eneita,

BePawwdeite 6T N KavdTa gival

owoTd TomoBeTnuévn. TN

OUVExeLa, EMAEETE T pUBUIoN

1oV BENETE KAl TTATAOTE

To koupi Start/Pause.

Edv 1o MmAévTep €xel

umokdpel, Ba otapathoel va

Aettoupyei yla va amogeuyOei

BAGPN Tou poTtép. Matriote To

Koupri Start/Pause kat katomyv

AmooUVOEDTE T CUOKEUN

amo v mpia. Bydhte tnv

kavata ané tn Bdon Kal pe

Ui oraTouAa ameNeLBEPWOTE

i Aemideg omdlovtag To

TIEPLEXOHUEVO OF UIKPATEPA

KOMMATIO A} apalpwvTag 10

TIEPIEXOMEVO a0 TOV TTUOpEVA

™G kavdtag. MNa emavekkivnon,

yupiote Tov dlakdmtn otn Béon

«OFF/O» kal, 0Tn CUVEKELQ,

emAéCTE TN pUOMION TToU BéAeTE

Kat matrote Start/Pause.

Edv n evoeikTikn Auyvia Sev
avafoofnoel 6tav emAé€ete
Hia puBuIoN, To MmAévtep Sev
€ival £Tolpo yia Aettoupyia.
Ot o ouvnBiopévol Aoyol
ivat ot €€A¢:
- To MmAévtep gival oe
«h\ertoupyia adpavelag»
- To MnAévtep €xel
amoouvdeBei amd
v mpida j umdpxel
Slakomr peuATOG
Mmopei o Mm\évtep va
€xel peTaPei o€ «Aertoupyia
adpavelac». Auth n Asitoupyia
£€OIKOVOIET EVEPYELD OTAV TO
MmAévtep Sev xpnotomoleital
yla HEPIKA AemTa. NupioTe
Tov SlakoTTN oTn Béon
«OFF/O» y1a va emavagépete
To MMAEVTEP OTNV KAVOVIKN
Aertoupyia. Mpwrta, yupiote
Tov SlakomTn otn Béon
«OFF/O». Emerta, BeBaiwbeite
611N kavdta gival owoTd
TOMOBETNEVN. ZTN CUVEXELD,
eMAEETE TN PUOUION TTOU
OéNeTe KAl TATAOTE TO
Koupmi Start/Pause.
Eav To Mm\évtep Sev ftav
o€ Katdotaon adpdvelag,
eNéy€te Qv n ouokeun gival
ouvSedepévn o€ YeElwEVN
mpifa Kal, oTn CUVEXELQ,
natiote Start/Pause. Eav
Kal AL Sev Aertoupyrioel
o MmAévtep, avatpéte
TIAPAKATW YL TEPAITEPW
odnyieg avTipeTWmMOoNG
O@AAUATOG AEITOLPYIaG.




EMNINYZH NPOBAHMATQN

To MniAévtep Sev Aertoupyei otav éxete emAEé§el pia poOpIONn

”

Kivéuvog nAektpomAngiag

TuvSéoTe To PIg O yelwpévn mipila.

Mnv ag@aipsite To AKkpo yeiwong.

Mnv XPNOIHOMOI|CETE HETACKNHATIOTH.
Mnv xpnoipomnoicete KAAWSI0 EMEKTAONG.

Y& avtiOetn mepinmTwon, pmopei
va ipokAnOei Bavarog, mupkaytd
N\ nAektpomAnéia.

« Edv n eveiktiki Auyvia avaBoofrvet

YPNYOpPa, N Kavdta Umopei va pnv givat
akpIBwc otn Béon g R umopei To
MmAévtep va éxel petafei og Aertoupyia
adpAvelag Kal va TIPETTEL VA YUPIOETE ToV
S1akomtn oto «OFF/O». AkohouBriote
TIG Tapamavw odnyieg otnv evétnTa
Aertoupyia o@ANpATOC.

EAéy€te yia va BePaiwBdeite 6T To KAAWSI0
peupatog Tou Mmévtep eival ouvdedepévo
oe yeuwpévn mpia. Edv gival, méote 10
TARKTPO Start/Pause kat amoouvdéoTte

To Mm\évtep amo v mipila. ZuvdéoTe

1o AN oTnV id1a Tpia Kot TatAoTE
Start/Pause. EQv To MmA\évtep ouveilel
va N Aettoupyei, ENEYETE TNV NAEKTPIKA
A0@ANELA 1 TO SIAKOTITN KUKAWUATOG OTO
NAEKTPIKO KUKAWHA OTO omoio cuvdéeTal
10 MmAévtep kat BeBaiwbeite 6T TO
KUKAWWA givat KAELoTO.

Mmopei n kavdta va pnv givat
TomoBeTnUéVN owoTd. BeBaiwbeite

OTl eival 0T B€on NG Kal OTL TO KATTAKL
eivat eubuypappiopévo.

Mmopei va Tp€mel va EMAVEKKIVAOETE TN
Aettoupyia Tou pumAévtep. NupioTe Tov
S1akomtn Aertovpyiag otn 6éon «OFF/O»
kal Eavd otnv emoupntr puduion.

To MnAévtep oTapatasl Kata tn diapkeia tng avapéng

- Alokorr pevpaTog - NupioTte Tov SlaKoTTN
Aertoupyiag otn Béon «OFF/O» kat katomy
emAEETE TN pUBUION TTOU EMBUEITE KAl
matote Start/Pause.

+ To Mm\évtep KAgivel aUTOHATA HETA aTTd
TEPITIOU 2 AemTd OTaV eKTEAETAL AVAIEN
o€ petafAnt taxutnta. MNa emavekkivnon,
yupiote tov Slakémtn otn Béon «OFF/O»
KO, 0T OUVEXELQ, EMAEETE TN pUBUION
mou BéAete kat matiote Start/Pause.

+ To MmAévtep pmopei va €xel UTTAOKAPEL.

Edv éxel umAokdpel, To MmAévtep

Ba otapatroel va Aettoupyei yia va
amo@euxBei BAAPN Tou potép. Nupiote
Tov Slakémtn otn Béon «OFF/O» kal, otn
OuVExela, ByAaleTe To KOAWSLO ATd TNV
npiCa. Bydhte Tnv kavata amd tn Bdon
KAl KE Jia OTIATOUAA amTeNeUBEPWOTE
TIg Aemideg omdlovTag To TEPLEXOUEVO
O€ MIKPOTEPOA KOPMATIO A apalpwvTag
TO TTEPLEXOUEVO aTTd Tov TUBpEva TNG
kavdtag. MNa emavekkivnon, yupiote
Tov Siakdémtn otn B€on «OFF/O» kay,
OTn OLVEXELD, EMAEETE TN PUBUION
mou BéAete kal matrote Start/Pause.

Edv to mpoBAnua Sev emdlopbwvetal pe Ta Prpata ou TEPLYPAPOVTAL O AUTH TNV
€VOTNTA, EMKOWVWVAOTE HE €va e€0UCIod0TNUEVO KEVTPO service (avatpé€Tte otnv

evotnTa «Eyyonon Kat service»).
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ETYHZH KAI SERVICE

EyyUnon yia to MmAévtep tng KitchenAid

Xpovikn Siapketa H KitchenAid 6a H KitchenAid &g 6a
gyyonong: MANPWOoElL yia: TANPWOEL yla:
Eupwrn, Méon AvatoAry | Tnv avtikatdotaon A. Emokeuvég 6tav
Kal AQpIKN: AVTAAAOKTIKWY KAl TNV T0 MmAévtep dev
Ma 1o povTtélo £PYOOIA ETMOKEVAG Xpnolpormoleital
5KSB5080: yta emdiopbwon Yla @UGIONOYIKN
Emtda xpdvia mAfjpoug ENOTTWHATWY OTO UAIKO 1} TN OIKIaKN A&ltoupyia.
gyyunong ano tnv ouvapuoldynon. To service B. Znud wc amotéAeopa
nuepopnvia ayopac. TIPETIEL VO TIAPEXETAL ATTO OTUXAUATOC, AMYV,
egouolodotnpévo KEvpo KAKAC XPAONG, KATAXPNONG
unnpeoilwv ¢ KitchenAid. A eykatdoTaonc /
Aertoupyiag mou dev
CUMHOPQWVETAL
E TOUG TOTTIKOUG
NAEKTPIKOUG KWOIKEC,

H KITCHENAID AEN ANAAAMBANEI OMOIAAHMOTE EYOYNH NA EMMEZEX ZHMIEX.

Kévtpa service

'ONEG Ol EMOKEVEG TIPETEL va Sle€ayovTal amd
TA KATA TOTTOUG £€0UCI0S0TNEVA KEVTPA
service tng KitchenAid. EmkowvwvroTe pe
TOV EUMOPO ard TOV OTI0i0 ayopdoaTe T
OUOKEUN TIPOKEIUEVOU VA UABETE TO Gvoua
Tou MAnotéotepou e§ouatodotnuévou
KévTpou service Tn¢ KitchenAid.

E§unmnpétnon mehatwv

TnA: +30 210 9478120

®af: +302109415586

Service: 430210 9478773

Ap1OpOG THAEQWVIKAG BorOlag oTo:

KoAhwvaki, Matp. lwakeiy 33
+302107237615

Ogooalovikn, ToloKN 26,
+302310220933,231388

lNa meploooTEPEC MANPOPOPIES, EMOKEPOEITE TOV IOTOTOMO pag oTn SievBuvon:
www.KitchenAid.eu

© 2015. Me emeUAa&n mavtdg SIKAIWHUATOG.
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SAKERHETSFORESKRIFTER FOR BLENDER

Din och andras sakerhet ar mycket viktig.

Vi har lagt in flera sakerhetsforeskrifter i manualen och pa din produkt.
L&s och folj alla sakerhetsforeskrifter.

Varningssymbolen ser ut s& har.

Den uppmérksammar dig pa eventuella risker som kan déda eller skada
dig och andra.

Alla sdkerhetsmeddelanden finns att hitta efter varningssymboler som
innehaller antingen ordet "FARA" eller "VARNING". Dessa ord betyder:

g FARA Du kan dédas eller skadas allvarligt om
du inte omedelbart féljer instruktionerna.
g VARN I N G Du kan dédas eller skadas allvarligt om
du inte féljer instruktionerna.

Alla sékerhetsanvisningar kommer att tala om den eventuella risken for dig, tala om hur risken
for skada kan minskas och tala om for dig vad som kan handa om instruktionerna inte foljs.

VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Vid anvandning av elektriska anordningar ska
alltid grundlaggande sakerhetsregler foljas,
bland annat féljande:

I. Las alla instruktioner. Om apparaten anvands felaktigt
kan det leda till personskada.

2. Undvik elektriska stétar genom att aldrig lagga
blendern i vatten eller annan vatska.

3. Denna apparat &r inte avsedd att anvéndas av barn
under 8 ar eller personer med nedsatt fysisk eller
mental formaga, eller brist pa erfarenhet och kunskap,
om de inte dvervakas eller forst far instruktioner
angaende saker anvandning av apparaten och
eventuella risker. Barn far inte leka med apparaten.
Barn far inte rengora eller skéta underhall utan vuxens
Overinseende.

4. Koppla ur apparaten ur vagguttaget nar den inte
anvands, innan delar monteras eller tas bort eller vid
rengoring.

5. Undvik kontakt med apparatens rérliga delar.

6. Anvand inte en blender om natsladden eller stick-
kontakten &r skadad, om det ar nagot fel pa
apparaten eller om den har tappats eller skadats pa
annat satt. Lamna in den till n&rmaste auktoriserade



SAKERHETSFORESKRIFTER FOR BLENDER

servicecenter for undersokning, reparation eller
elektrisk eller mekanisk justering.

. Anvand inte apparaten utomhus.

. Lat inte sladden hanga 6ver en bordskant eller
liknande.

9. Hall hander och redskap utanfor behallaren under
mixningen for att minska risken fér allvarliga
personskador eller skador pa blendern. En slickepott
eller liknande redskap kan anvandas, men endast nér
maskinen inte ar igang.

10. Knivbladen &r vassa. Var forsiktig nar du hanterar
vassa knivblad, nar du tdmmer tillbringaren och
under rengéring.

I 1. Anvéndning av tillbehor som inte har
rekommenderats av KitchenAid kan medfoéra risk for
personskador.

12. N&r lampan blinkar &r blendern klar att anvanda -
undvik kontakt med knivar eller rorliga delar.

13. Var forsiktig nar du tillséatter het vatska till blendern
och akta dig for stédnk och anga.

14. Apparaten ar avsedd for bruk i hushall och inom
liknande anvandningsomraden, sdsom:
- i kbksutrymmen for personal i butiker, pa kontor

och i andra arbetsmiljoer.

- pa bondgardar.
- av gaster pa hotell, motell och i andra boendemiljder.
- i miljéer av typen bed and breakfast.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

0 ~
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Krav pa elektrisk utrustning

4

Risk for elektriska stotar

Anvand jordade eluttag.
Ta inte bort jordningen.
Anvand inte en adapter.
Anvand inte férlangningssladd.

Om inte dessa anvisningar féljs
kan detta ge upphov till dédsfall,
brand eller elektriska stotar.

Spanning: 220-240 Volt
Frekvens: 50/60 Hertz
Motoreffekt: 1300 Watt

OBS! Om stickkontakten inte passar

i vagguttaget ska du kontakta en behérig
elektriker. Modifiera inte sjalv stickkontakten
pa nagot sitt. Anvind inte en adapter.

Anvind inte forlangningssladd. L3t behorig
elektriker eller servicepersonal installera
ett eluttag nara kéksmaskinen om sladden
ar for kort.

Avfallshantering av elektrisk utrustning

Sopsortering av forpackningsmaterialet

Forpackningsmaterialet bestdr av 100 %
tervinningsbart material och ar markt
med 3tervinningssymbolen L’?-\ De olika
bestandsdelarna bor dirfér sopsorteras

i enlighet med anvisningarna pa den lokala
dtervinningsstationen.

Kassering av produkten

- Den har produkten ar markt enligt
EG direktivet 2012/19/EU rérande
avfall fran elektrisk och elektronisk
utrustning (Waste Electrical and
Electronic Equipment, WEEE).

- Genom att sedan slidnga denna produkt
pa ett riktigt sitt bidrar du till att virna
om milj6 och hilsa.

- Om symbolen = finns pa produkten
eller i den medféljande dokumentationen
far den inte slingas i hushallssoporna utan
maste lamnas till dtervinningsstationen och
sorteras som elskrot.

Mer detaljerad information om hantering,
atervinning och teranvindning av denna
produkt kan du fa fran lokala myndigheter,
avfallsentreprendr eller fran butiken dar
du kopte produkten.



SAKERHETSFORESKRIFTER FOR BLENDER

Blendermotorns hastkrafter har mitts med hjalp av en dynamometer, en maskin man i
laboratorier anvinder sig rutinmissigt av for att mita den mekaniska kraften i en motor. Var
motorreferens pa 2,0 topphastkrafter avspeglar sjilva motorns histkraftseffekt och inte blenderns
hastkraftseffekt i kannan. Som hos alla blendermaskiner ar krafteffekten i kannan inte densamma
som sjilva motorns hastkrafter. Den har motorn levererar 1,8 topphistkrafter i kannan vilket
innebar att din blender kan leverera robust kraft for alla dina recept.

OBS! | enlighet med riktlinjerna fran tillverkare av medicinsk utrustning rekommenderar
vi att, som fér méanga produkter som innehdller magneter, personer med implanterade
pacemakers/defibrillatorer bér vara férsiktiga runt blendern och halla sin utrustning pa
30 cm avsténd frén blendern.
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DELAR OCH FUNKTIONER

Delar och tillbehor

Borttagbart ingredienslock
med matmarkeringar

™

Lostagbar tratt

Funktionsvalsratt®

)

| —
—

—

—
——p
% Gjuten metallbas
=

—

—

Frigoringsspak
for kannan

Knivar av

rostfritt stal /

Magnetisk drivenhet
(inte synlig)

* Se avsnittet ”Blenderns funktioner”.
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MONTERA IHOP BLENDERN

Forbereda blendern for anvandning

”

Risk for elektriska stotar

Foére férsta anvandning

Innan du anvander blendern for férsta
gangen ska motordelen torkas av med en

varm fuktig trasa och sedan torkas ren med

en fuktig trasa. Torka med en mjuk trasa.
Diska kannan, locket och ingredienslocket
i varmt vatten med diskmedel (se avsnittet
”Skétsel och rengéring”). Skolj av delarna
och torka dem.

Anvénd jordade eluttag.
Ta inte bort jordningen.
Anvand inte en adapter.
Anvand inte forlangningssladd.

Om inte dessa anvisningar foljs
kan detta ge upphov till dédsfall,
brand eller elektriska stétar.

P

Satt i kontakten i ett jordat uttag innan
du bérjar anvanda blendern.

KORA BLENDERN

Anvianda blendern

Fdre anvandning

Innan du anvinder blendern maste
du se till att kannan sitter ordentligt
fast i blenderbasen.

Blendern fungerar inte om inte kannan
och locket sitter fast ordentligt. Om du
lyfter ur kannan ur basen innan den slutat
kéra kommer knivbromsen att aktiveras
och stoppa knivarna. Blendern stannar

efter ndgra sekunder.

Blendern har fyra forinstéllda receptprogram:
isdrycker/smoothies, milkshakes, soppor/
saser och juice. Du kan ocks3 vilja Variabla
hastigheter och pulsfunktion, med vars hjalp
du kan anpassa din mixning helt efter det
recept du foljer. Se ”Blenderns funktioner”
for mer detaljerad information.
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KORA BLENDERN

Ta bort kannan fran blenderbasen
for att fylla den med ingredienser.
Dra i kannans frigéringsspak for att
ta bort kannan. Hall hart i handtaget
och dra kannan rakt mot dig for att
ta bort den.

Lagg ingredienserna i kannan.

Hall i vatskor forst, foljt av mjuka
ingredienser och sist is eller fryst frukt.
Fyll inte kannan éver maxlinjen, sarskilt
inte ndr du framst anvander vatskor.
Sitt pa locket pa kannans pip forst

och tryck sedan ned lockets sida ndra
handtaget. Se till att locket sitter pa
rakt. Blendern fungerar inte om inte
locket sitter ratt.

Rikta in kannans éverdel s3 att den kan
skjutas in rakt under basens 6verdel.
Skjut kannan framat in i huvudenheten.
Se till att kannan satts in rakt och sitter
fast ordentligt.

Kontrollera att kannan sitter helt pa
plats genom att se till att fliken pa
kannans frigérningsspak sitter mellan de
tva trianguldra sparen pa kannan bas.
Nar kannan sitter fast ordentligt hors
ett klickljud.

OBS! En centimeter av plattformen ska
vara jamnt synlig runt tillbringaren nér den
ar helt fastlast.



KORA BLENDERN

|

\

LAY

S |

Vrid ratten till det 6nskade forinstillda
programmet eller till alternativet
Variabla hastigheter (se ”Blenderns

funktioner” fér mer information).

Tryck pa start-/pausknappen.

7 Om det behévs kan du anvéanda det
avtagbara ingredienslocket och den
avtagbara tratten for att lagga i fler
ingredienser i kannan under tiden
som du mixar. Locket har praktiska
matindikatorer fér exakt uppmatning
av ilagda ingredienser.

vrider du ratten till puls, och sedan
trycker du pa och haller nere start-/
pausknappen under onskad tidslangd.

Blendern stannar automatiskt nar
ett program kort fardigt. Blendern
ringer for att signalera att cykeln

ar fardig, eller sa kan du stanna
blendern manuellt genom att trycka

pa start-/pausknappen.

Dra i kannans frigéringsspak for att ta
bort kannan nar du har mixat fardigt.
Hall hart i handtaget och dra kannan
rakt mot dig for att ta bort den.
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KORA BLENDERN
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Blenderns funktioner

De fyra férinstéllda receptprogrammen har utvecklats baserat pd typiska
recept i respektive kategori. Du kommer dock att uppticka att inte

alla recept &dr exakt likadana, och ibland kan ett sérskilt recept blandas
bittre pd ett program som inte dr helt uppenbart. Exempelvis mixas

en del milkshakes med fryst frukt bittre pa programmet for isdrycker/
smoothies. Det kan ocks3 hinda att du féredrar den finare konsistens
som juiceprogrammet ger nar du gér smoothies. Vi rekommenderar

att du experimenterar for att hitta det program som passar bast for
dina favoritrecept.

Instéllning | Beskrivning Mixningstid | Ingredienser som ska mixas
(i min:sek)
% Snabba kraftpulser for Mixade isdrycker Frusen hackad
u att krossa stora mangder Krossad is frukt (tina ndgot
ISDRYCKE hérda ingredienser, som 1:05 tills det gdr att kora
SMOOTHIIF;g is, frysta gronsaker eller in en knivsudd)
fryst frukt.
Léng, langsam mixning Glassbaserade drycker  Farskost sdsom ricotta
for att skapa en jamn, Mjolkdrycker baserade eller keso
g er’nhztllg Ifons?terlls pa sorbet/is Mosade frukter eller
nar du mixar tjocka, . rénsaker/bebismat
kladdiga ingredienser. 1:39 Drycker baserade g /
MILKSHAKES pa frusen yoghurt Kéttpuré/Barnmat
Potatispuré med kott
Pannkaks-/véffelsmet
Gradvis upptrappning Varma drycker Salladsdressing
@ av hastlgfjet qch ‘kraft. Soup (Soppa) Varma siser
SOPPOR/ Perfekt for mixning 1:25
SASER av i synnerhet varma
ingredienser.
Hog knivhastighet Fruktjuice frén Kall frukt- eller
for att mixa till en fin fruset koncentrat gronsakssas
@‘ kondS|'stensdf.or recept 1:29 Fruktbaserade drinkar ~ Finhackad farsk frukt
med ingredienser som N
JUICE innehﬁliger mycket (utspédda) Firlhackade farska
fibrer, skal eller fron. grénsaker

Ger exakt reglering
av korningstid och
frekvens for mixning.

Lampar sig utmarkt

Korta pulser
pa 2-3 sekunder

Kryddpanering/
garnering/fyllning
(typ skorpsmulor)

St panering/

Hackad frukt

Hackade gronsaker

PULS for recept som kraver efter behov garnering/fylining
varsam beredning. (typ skorpsmulor)
Kottsallad till
sandwich-fyllning
Justerbara hastigheter Pesto Fluffig gelatin till pajer/
VARIABLA f<'5rh varsam hackning e:gf ;:!Li\??c;r Dipper desserter
och mixning som . R
HASTIGHETER passar alla recept. snskat recept Riven hardost Ostkaka
Mousse




TIPS FOR BRA RESULTAT

Snabbtips

Anvinda blendern
¢ Stoppa blendern innan du for ner redskap i
kannan. Anvand en slickepott eller liknande
for att blanda ingredienserna, men endast
nar blendern &r avstangd. Stick aldrig ner
nagra redskap s&som slickepottar i kannan
nar blenderns motor gar.
Blendern kan hantera varma ingredienser.
Kyl helst varma livsmedel innan de mixas.
For bésta resultat ska du inte fylla kannan
anda upp till toppen nér du blender varma
ingredienser eller vitskor. Sitt fast locket,
ta bort ingredienslocket i mitten och
placera en handduk &ver toppen. Hall
inte en oskyddad hand 6ver tillbringarens
lock nér du kér varma ingredienser
eller vitskor.
¢ Blendern ar inte avsedd att anvandas

for att varma upp ingredienser.

Magnetisk mixning

* Observera att kannan och blenderbasen
innehdller magneter som kan dra till sig
andra féremal. Exempelvis kan kannan
dra &t sig narliggande metallredskap nar
den stdr pa en kdksbank.

* Metallféremal kan dras till blenderbasen
dven om kannan inte sitter p3 plats.
Blendern fungerar dock inte om inte
kannan och locket sitter pa plats.

* Kontrollera att kannan undersida &r fri fran
magnetiskt skrap fére varje anvandning.

Mixa vid Variabla hastigheter

¢ For ingredienser som mixas med
instéllningen Variabla hastigheter ska
mixningsprocessen startas vid en lagre
hastighet for att ingredienserna ska blandas
ordentligt. Oka sedan vid behov till en
hogre hastighet. Du kommer att upptécka
att de forinstallda receptprogrammen
underldttar mixningen genom att
hastighetsnivderna varieras automatiskt.

¢ Eftersom blendern fungerar utan inblandning
fran anvandaren kommer den Variabla
hastighetsfunktionen att sls av automatiskt
efter ungefar tvd minuter for att se till
att den inte kor langre an avsett och att
receptingredienserna inte blandas for
mycket. Om du vill mixa lingre &terstiller
du blendern till laget "OFF/O” och koér
den igen efter behov.

Anvianda ingrediensmataren

* Om du vill kan du ta bort ingredienslocket
i mitten och lagga i ingredienser samtidigt
som blendern ir igdng.

Ingredienslocket och tratten maste diskas
dven om ingredienserna inte lagts i genom
ingrediensmataren.

For att ingredienserna ska bearbetas
ordentligt ska de laggas till tidigt i cykeln
sa att blendern kan bearbeta dem helt
och hdllet.

Lagg i ingredienserna mot slutet av
mixningscykeln om du vill ha hela bitar

av frukt och gronsaker.

Kontrollera att tratten ar helt nedtryckt
om ingredienslocket inte gar att sitta fast
ordentligt. Om du stéter pa problem kan
du vrida antingen tratten eller locket tills
du hittar rétt position.

Torka av det inre trattskyddet efter

varje anvandning.

Krossad is

* |s direkt fran frysen krossas bittre &n is
som delvis har smilt.

¢ Mindre iskuber kan hackas eller krossas
snabbare an stora iskuber.

* For bista resultat bor du krossa isen
genom att lagga i den genom ingrediens-
mataren medan blendern &r igdng.
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TIPS FOR BRA RESULTAT

Upploésa smaksatt gelatin: Hill kokande
vatten i kannan och tillsitt gelatin. Ta bort
ingredienslocket i mitten och placera en
handduk 6ver locket. Anvand instéllningen
Variabla hastigheter och mixa vid en lag
hastighet tills gelatinet har 16sts upp,

cirka 10-30 sekunder. Tillsitt sedan

ovriga ingredienser.

Hacka frukt och gronsaker: Placera
475 ml med frukt- eller gronsaksbitar
i kannan. Sitt p3 locket, anviand
pulsliget och mixa med pulser nigra
ganger, cirka 2-3 sekunder 3t géngen,
tills du fatt 6nskad konsistens.

Gora fruktpuré: Placera 475 ml konserverad
eller kokad frukt i kannan. Tillsatt

2—4 matskedar (30-60 ml) fruktjuice eller
vatten for varje 240 ml frukt. Satt pd locket
och mixa med milkshakeinstallningen.

Gora gronsakspuré: Placera 475 ml
konserverade eller kokta gronsaker

i kannan. Tillsétt 2 till 4 matskedar (30 till 60
ml) buljong, vatten eller mjolk fér varje 240
ml med gronsaker. Sitt pa locket och mixa
med milkshakeinstaliningen.

Réra ut klumpar i sds: Om du fér klumpar
i sdser kan du hilla sdsen i kannan. Sitt p&
locket och mixa med milkshakeinstallningen
tills blandningen &r slt.

Blanda mjol och vitska till redningar:
Hall i vatskorna i kannan forst och tillsatt
sedan mjdl ovanpa. Sitt pa locket och mixa
med milkshakeinstallningen.

Bereda en vit sas: Hill i mjslk i kannan
forst och tillsitt sedan mjél ovanpa foljt av
salt, om du sé 6nskar. Sétt pa locket och
mixa med milkshakeinstillningen.

Gora pannkakssmet eller vaffelsmet
av fardig mix: Hall i flytande ingredienser
i kannan forst och tillsdtt sedan mixen och
andra ingredienser ovanpd. Sitt pa locket
och mixa med milkshakeinstéllningen.
Stoppa blendern och skrapa vid behov
tillbringarens sidor.

Gora smoothies: Hall i vétskor och
frysta ingredienser i kannan forst och
tillsitt sedan andra ingredienser ovanpa.
Satt pa locket och mixa med instéllningen
isdrycker/smoothies.



SKOTSEL OCH RENGORING

Rengora blendern

* Rengdr blendern noga efter varje anvandning. Se alltid till att dra ut kontakten till
maskinen fore rengoring.

* Undvik att skada blendern genom att inte ligga blenderns bas eller sladd i vatten.

¢ Undvik att repa blendern genom att inte anvanda slipande rengéringsmedel eller
skursvampar.

Rengora blenderns bas och sladd: Snabbrengoring av blendern

Dra ut kontakten till blendern innan den medan den sitter i basen: Tillsétt
rengors. Torka av med en varm fuktig en droppe diskmedel till en halv kannan
trasa, torka rent med en fuktig trasa och med vatten och kor programmet for
torka torrt med en mjuk trasa. Se till att isdrycker/smoothies. Hall bort vattnet
rengora insidan av ingrediensmataren nar programmet ar klart och skolj

efter varje anvandning. ordentligt.

Rengoéra kannan, locket, ingredienslocket och tratten: Diska alla delarna
i diskmaskinen pa den 6versta eller nedersta hyllan. Eller handdiska i vatten med diskmedel,
skolj av och torka torra.

OBS! For bésta resultat nar du rengér blendern ska du ta helt ta isar locket, ingredienslocket
och tratten, och rengéra alla delar ordentligt efter varje anvandning.
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Forklaring av blenderns blinkande koder

VIKTIGT: Blendern fungerar inte pd ndgon hastighet om du inte forst trycker

pa start-/pausknappen.

Lysdioden blinkar
langsamt

Lysdioden blinkar snabbt

Lysdioden blinkar inte

Redolage

Om lysdioden lyser langsamt
med o6kad intensitet och
sedan slocknar &r blendern
redo att borja mixa. Tryck
pa start-/pausknappen for att
bérja mixa.

Fellage

Blendern ar inte redo for
anvandning om lysdioden
blinkar snabbt pd/av.

De vanligaste orsakerna ar:

— Kannan sitter inte pa plats
ordentligt
— Kannan togs bort
innan mixningen var klar
— Blendern har fastnat

Vrid forst ratten till "OFF/O”.
Kontrollera sedan att kannan
sitter pa plats ordentligt. Gér
sedan ditt val och tryck pa
start-/pausknappen.

Om blendern har fastnat
stannar den for att férhindra
skador pa motorn. Tryck

pa start-/pausknappen och
dra sedan ut stromsladden.
Lyft av kannan frén basen
och anvand en slickepott
eller liknande till att frigéra
knivbladen genom att skrapa
bort eller lossa material som

har fastnat i botten pa kannan.

Starta om genom att vrida
ratten till laget "OFF/O” och
sedan vrida till 6nskat val och
trycka pa start-/pausknappen.

Blendern ar inte redo for
anvandning om lysdioden
inte blinkar efter att du har
valt en instéllning.

De vanligaste orsakerna ar:

— Blendern ér i viloldge

— Blendern har kopplats bort
fran vigguttaget eller ett
stromavbrott har intraffat

Blendern kan ha gitt in i ett
inaktivt lage eller vilolaget.
Denna funktion sparar strém
om blendern lamnas utan
uppsikt under ndgra minuter.
For tillbaka ratten till "OFF/O”
for att vacka blendern igen.
Vrid forst ratten till "OFF/O”.
Kontrollera sedan att kannan
sitter pa plats ordentligt. Gor
sedan ditt val och tryck pa
start-/pausknappen.

Om blendern inte var

i vilolage kontrollerar du

att den ar ansluten till ett
jordat vagguttag och trycker
sedan pa start-/pausknappen.
Om blendern fortfarande
inte fungerar hittar du mer
information om hur du
tgardar driftfelet nedan.




FELSOKNING
Blendern fungerar inte nir du trycker pa en knapp

* Om lysdioden blinkar snabbt p3/av kanske
AVARN I NG kannan inte sitter helt p3 plats eller s&
har blendern gtt in i vilolige och méste
aterstillas till "OFF/O”. Félj anvisningarna
under Felldge ovan.
Kontrollera att blendern ar ansluten till ett

jordat vagguttag. Tryck i s fall p3 start-/
pausknappen och dra sedan ut kontakten
till blendern. Sitt tillbaka kontakten

i samma uttag och tryck pa start-/paus-
knappen. Om blendern fortfarande inte

Risk for elektriska stotar

Anvind jordade eluttag. fungerar kontrollerar du att inte ndgon
. . . sakring, jordfelsbrytare eller annat har
Ta inte bort jordningen. brutit strémmen till uttaget.
Anvind inte en adapter. * Kannan kanske inte sitter helt p3 plats.
Kontrollera att den sitter helt pa plats och
Anvand inte férlangningssladd. att locket sitter ritt.
Om inte dessa anvisningar foljs * Blendern kanske maste 3terstillas.

Vrid den till laget "OFF/O” och tillbaka

kan detta ge upphov till dodsfall,
ge upp till 6nskad installning.

brand eller elektriska stétar.

Blendern stannar medan den arbetar

e Effektforlust — vrid ratten till ”OFF/O” ¢ Blendern har fastnat. Om blendern har
och vrid sedan till 6nskad instéllning och fastnat stannar den for att forhindra skador
tryck pd start-/pausknappen. pa motorn. Vrid ratten till ”"OFF/O” och

dra sedan ut stromsladden. Lyft av kannan

Blendern stangs automatiskt av efter ungefar A > )
tva minuters mixning vid variabel hastighet. frdn basen och anvénd en slickepott eller
For att aterstilla blendern vrider du ratten liknande till att frigdra knivbladen genom
till "OFF/O” och sedan tillbaka till énskad att skrapa bort eller lossa material som

instilning. Tryck pa start-/oausknanpen. har fastnat i botten p4 kannan. Starta om
g. Iryck p P PP genom att vrida ratten till laget "OFF/O”

och sedan vrida till 6nskat val och trycka
pa start-/pausknappen.

Om problemet inte kan I6sas med stegen ovan bor du kontakta ett auktoriserat
servicecenter (se avsnittet “"Garanti och service”).
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GARANTI OCH SERVICE
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KitchenAids garanti for blender

Garantins giltighetstid:

KitchenAid kommer
att betala for:

KitchenAid betalar
inte for:

Europa, Mellanéstern
och Afrika:

Fér modell 5KSB5080:
Sju &rs fullstindig garanti
raknat fran inképsdatum.

Reservdelar och arbets-
kostnader for reparation av
fel i material eller utférande.
All service maste utféras av
ett auktoriserat KitchenAid
servicecenter.

A. Reparationer om blendern
anvinds foér andra andamal
an normal matberedning.

B. Skador till foljd av
olyckor, férandringar,
felaktig anvandning,

ovarsam hantering eller
installation/anvandning
som inte uppfyller lokala
elsikerhetsforeskrifter.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA SKADOR.

Servicecenter

All service maste utfdras lokalt av ett
auktoriserat KitchenAid servicecenter.
Kontakta terférsiljaren fér enheten for
att f namnet pd narmaste auktoriserade
KitchenAid servicecenter.

El & Digital
Ringvéagen 17

11853 STOCKHOLM
08-845180

Caricon Electric
Odinsplatsen 9

411 02 GOTEBORG
0700-906591

Rakspecialisten
Méllevangsgatan 34
214 20 MALMO
040-120770

Centralservice i Osby AB
Tegvigen 4

283 44 OSBY

0479-13048

SEBASTIAN AB
Osterldnggatan 41/Box 2085
S-10312 STOCKHOLM

Tel: 08-555 774 00

Om du vill ha mer information ska du besdka var webbplats p&:
www.KitchenAid.eu

© 2015. Alla rittigheter férbehalls.
Specifikationerna kan dndras utan féregdende meddelande.
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SIKKERHET

Din og andres sikkerhet er sveert viktig.
Vi har satt inn en rekke sikkerhetsanvisninger i denne bruksanvisningen
og pa utstyret. Les alltid sikkerhetsanvisningene og felg dem noye.
Dette er varselsymbolet.

Dette symbolet gjor deg oppmerksom pa mulige farer som kan
ta livet av eller skade deg eller andre.

Alle sikkerhetsanvisninger folger etter varselsymbolet og ordet
"FARE" eller "ADVARSEL". Disse ordene betyr:

Du kan dg eller bli alvorlig skadet hvi
A FARE  [rimiehwie it
A ADVARSEL [ttt

Alle sikkerhetsanvisninger angir hvilken potensiell fare det gjelder, hvordan du
reduserer risikoen for skade, og hva som kan skje hvis du ikke folger instruksjonene.

VIKTIGE FORHOLDSREGLER

Grunnleggende forholdsregler skal alltid etterfolges
ved bruk av elektriske apparater, inkludert felgende:
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I. Les gjennom alle instruksjoner. Feil bruk av apparatet
kan fare til personskader.

2. For & beskytte mot risikoen for elektrisk stat, ma ikke
blenderen senkes i vann eller annen vaeske.

3. Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og eldre
og personer med reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller uten erfaring og kunnskap under
tilsyn eller hvis de har fatt veiledning i & bruke apparatet
péa en trygg mate og forstar farene som er involvert.
Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjering og
brukervedlikehold skal ikke gjeres av barn uten
veiledning.

4. Trekk ut kontakten nar apparatet ikke er i bruk, for
deler monteres eller demonteres og far rengjering.

5. Unnga direkte beraring med bevegelige deler.

6. Blenderen ma ikke brukes hvis ledningen eller stgpslet
er defekt, hvis den mistes i gulvet eller skades
pa annen mate. Returner apparatet til neermeste
autoriserte servicesenter for feilsgking, reparasjon eller
elektrisk eller mekanisk justering.




SIKKERHET

7.
8.

9.

10.

12.

13.

14.

Ma ikke brukes utendors.

Ikke la ledningen henge over kanten pa bord eller
benk.

Ha ikke fingre og kjgkkenredskap nede i blenderen

nar den er i gang, da dette kan forarsake alvorlig
personskade og/eller fgre til at blenderen odelegges. Det
kan brukes en skrape, men kun nar blenderen ikke er i
gang.

Kniven er skarp. Veer forsiktig nar du handterer skarpe
kniver, tammer beholderen og under rengjaring.

Hvis det brukes tilbehor som ikke er anbefalt av
KitchenAid, kan det fare til risiko for personskade.
Et blinkende lys angir at apparatet er klart til bruk.
Unngé enhver kontakt med bladene eller bevegelige
deler.

Veer forsiktig hvis varm vaeske blandes i kolben, da
den kan sprute ut av blenderen pa grunn av plutselig
dampdannelse.
Apparatet er ment for husholdningsbruk og lignende
som f.eks.:
- bemannede kjgkkenomrader i butikker, kontorer

og andre arbeidsmiljoer.
- gardshus.
- av gjester pa hoteller, moteller og i andre boligmiljoer.
- steder som tilbyr overnatting med frokost.

TA VARE PA DENNE BRUKSANVISNINGEN
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SIKKERHET

Krav til stremforsyning

4

Fare for elektrisk stot

Koble til jordet kontakt.
Jordingsspydet ma ikke fjernes.
Ikke bruk adapter.

Ikke bruk skjoteledning.

Hvis dette ikke gjores kan det fore
til ded, brann eller elektrisk stot.

Spenning: 220-240 volt
Frekvens: 50/60 hertz
Wattforbruk: 1300 watt

MERK: Hvis stopselet ikke passer i stik-
kontakten, m3 du ta kontakt med en faglaert
elektriker. Stopselet ma ikke pd noen mate
forandres. lkke bruk dobbeltkontakt.

Ikke bruk skjeteledning. Hvis stremledningen
er for kort, ber du kontakte en godkjent
elektriker eller servicetekniker for 3 installere
en stikkontakt i naerheten av apparatet.

Kassering av elektrisk utstyr

Kassering av innpakningsmaterialet

Innpakningsmaterialet er 100 % resirkulerbart
og er merket med resirkuleringssymbolet ¢ y.
De forskijellige delene av innpakningen

ma derfor kasseres pé en ansvarlig

mate og i henhold til lokale forskrifter

for avfallsdeponering.

Kassering av produktet

- Dette apparatet er merket i samsvar

med EUdirektiv 2012/19/EU om kassering
av elektrisk og elektronisk utstyr (Waste
Electrical and Electronic Equipment - WEEE).

- Ved & sikre at dette produktet blir avhendet
pa riktig méte, vil du bidra til & forhindre mulige
negative konsekvenser for miljg og helse som
ellers kunne forarsakes av uhensiktsmessig
avfallshandtering av dette produktet.

- Symbolet wmmm pé produktet eller pa den
vedlagte dokumentasjonen indikerer at det
ikke skal behandles som husholdningsavfall,
men tas med til en egnet innsamlingsstasjon for
resirkulering av elektrisk og elektronisk utstyr.

For narmere informasjon om handtering,
kassering og resirkulering av dette produktet,
kontakt kommunen, renovasjonsvesenet eller
forretningen der du anskaffet det.



SIKKERHET
Motorens hestekrefter

Hestekreftene til blendermotoren ble mélt med et dynamometer, et apparat som
laboratorier bruker regelmessig for & mile den mekaniske kraften til motorer. Referansen
til motorens toppniva pa 2,0 hestekrefter (HK) gjenspeiler hestekreftene til selve motoren,
og er ikke hestekreftene som oppnas i blenderbeholderen. Som med enhver blender, er
utgangseffekten i beholderen ikke det samme som hestekreftene til selve motoren. Denne
motoren produserer maks. |,8 HK i beholderen, noe som gjer blenderen robust nok til alle
oppskriftene dine.

MERK: | trdd med retningslinjer fra produsentene av medisinske enheter, og i likhet med mange
produkter som inneholder magneter, anbefales det at personer med implanterbare pacemakere/
defibrillatorer bruker blenderen med forsiktighet og holder en avstand pé 30 cm mellom
enheten sin og blenderen.



DELER OG FUNKSJONER

Deler og tilleggsutstyr

Avtakbart ingrediensbeger

med malestreker \

Avtakbar trakt

Bryter for
funksjonsvalg*

)

Beholder med lokk,
uten BPA

|~

Trykkstopt

metall-
konstruksjon

Utleserspak
for beholder

AU,

Kniver av
rustfritt stal

Magnetisk drivverk
(ikke synlig)

* Se avsnittet Veiledning til blenderfunksjoner.
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MONTERE BLENDEREN

Klargjore blenderen til bruk

A ADVARSEL
k-

Fare for elektrisk stot

Koble til jordet kontakt.
Jordingsspydet ma ikke fjernes.
Ikke bruk adapter.

Ikke bruk skjoteledning.

Hvis dette ikke gjores kan det fore
til dad, brann eller elektrisk stot.

BETJENING

Bruk av blenderen

For forstegangsbruk

Fer du bruker blenderen for ferste gang,
terk av motordelen med en varm, fuktig
klut. Terk deretter av med en fuktig klut.
Tork med en myk klut. Vask beholderen,

lokket og ingrediensbegeret i varmt sdpevann

(se delen Vedlikehold og rengjering). Skyll
av delene og terk med en myk klut.

P

For du bruker blenderen, ma du sette inn
stopselet i en jordet stikkontakt.

For bruk

Fer blenderen brukes, pass pé at beholderen
er ordentlig I3st til motordelen.

Blenderen fungerer ikke hvis beholderen og
lokket ikke sitter ordentlig pd plass. Hvis du
tar beholderen av motordelen fer blenderen
stopper, utlgses knivbremsen for & stoppe
knivene, og blenderen stopper etter

noen sekunder.

Blenderen har fire forhandsinnstilte oppskrifts-
programmer: Kalde drikker / smudier,
milkshake, supper/sauser og juice. Den har
ogsa ulike hastigheter og pulsvalg slik at du
kan tilpasse miksingen til akkurat din oppskrift.
Se Veiledning til blenderfunksjoner for mer
detaljert informasjon.
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BETJENING

Ta beholderen av motordelen for

4 fylle den med ingredienser. Trekk

i utleserspaken for beholderen for & ta
den av. Ta godt tak i hdndtaket og trekk
beholderen rett mot deg for a fierne den.

al

Ha ingrediensene i beholderen. Tilsett
vasker forst, deretter myke matvarer,
og is eller frossen frukt til slutt. Pass

pa sa du ikke overgdr beholderens
maksimumsstrek for pafylling — spesielt
ndr du hovedsakelig bruker vaesker. Sett
lokket pa tuten av beholderen ferst, og
trykk deretter ned pa siden av lokket
naer handtaket mens du passer pa at
lokket sitter rett. Blenderen fungerer
ikke uten at lokket sitter pa plass.

Juster toppen av beholderen for & skyve
den under toppen av motordelen,

og skyv beholderen fremover inn

pa apparathuset. P3se at beholderen
gar rett inn og l3ser seg pa plass.

Pése at beholderen sitter ordentlig
pa plass ved & serge for at klaffen pa
beholderens utlgserspak sitter mellom
de to trekantede hakkene nederst

pa beholderen. Du herer et klikk nar
beholderen er satt ordentlig pa plass.

MERK: | cm av plattformen skal vaere
synlig hele veien rundt beholderen nar
den er ordentlig I3st p& plass.
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BETJENING

|

\

LAY

(!

Vri valgbryteren til ensket forhndsinnstilt
program eller hastighetsvalg
(se Veiledning til blenderfunksjoner

for mer informasjon).

Trykk pa Start/Pause-knappen.

7 Du kan bruke det avtakbare ingrediens-
begeret og den avtakbare trakten for
3 tilsette flere ingredienser i beholderen
under miksingen, hvis nedvendig.
Begeret har praktiske malelinjer for
noyaktig maling av ekstra ingredienser.

Hvis du vil bruke pulsfunksjonen,
vrir du bryteren til Pulse, og trykker
deretter ned og holder inne Start/
Pause-knappen sa lenge du ansker.

Blenderen stopper automatisk nar
programmene er fullfert. Blenderen
ringer for & signalisere at syklusen er
fullfert, eller du kan trykke pa Start/
Pause for & stanse blenderen manuelt.

Trekk i utleserspaken for a fierne

beholderen ndr miksingen er fullfert.

Ta godt tak i handtaket og trekk
beholderen rett mot deg for
a fierne den.
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BETJENING

Veiledning til blenderfunksjoner

De fire forhdndsinnstilte oppskriftsprogrammene er alle utviklet
basert pa typiske oppskrifter i den kategorien. Men ikke alle
oppskrifter er like, og noen ganger kan en spesifikk oppskrift mikses
bedre p3 et program som ikke er innlysende. Enkelte milkshaker
med frossen frukt mikses for eksempel bedre pa programmet for
kalde drikker / smudier. N&r du lager smudier, kan det ogs& hende
at du foretrekker den finere konsistensen som juiceprogrammet

gir. Vi oppfordrer deg til & eksperimentere for & finne det beste
programmet for dine favorittoppskrifter.

Innstilling

Beskrivelse

Miksetid
(i min:sek)

Varer som skal mikses

Raske pulseringer

Miksede drinker

Dypfryst, hakket frukt

&
w for & knuse store med is (tin den litt til du kan
mengder harde . Knust i kan stikke en knivspiss
Dlliﬁ\(l_léi matvarer slik som is, 1:05 nustis i den)
SMUDIER/ frosne grennsaker
eller frossen frukt.
Miksing over lang tid Iskrembaserte drikker  Blet ricotta eller
i lav hastighet for & lage Melkebaserte drikker  cottage cheese
g en c}evpkkpnswtigls(k 1139 med sorbé/is Most frukt eller
ved miksing av e, : ker / b t
MILKSHAKE | klebrige matvarer. Frosne yoghurt- gronnsaker / barnema
baserte drikker Purert kjott/babymos
Potetpuré Pannekake-/vaffelrere
Gradvis opptrapping Varme drikker Salatdressing
@ av hz?stlghet og styrke. Soup (Suppe) Varme sauser
SUPPER/ Seerlig godt egnet 1:25
SAUSER for miksing av varme
ingredienser.
Heay knivhastighet Fruktjuice fra dypfryst ~ Kald frukt- eller
for & mikse til en konsentrat grennsakssaus
a fin k<:|'(n§;tstens fc;r . 1:29 Fruktbaserte drikker Finhakket fersk frukt
oppskrifter med ma )
Juice med heyt fiberinnhold (eynne) Finhakkede,
eller med skall eller fre. ferske gronnsaker
Gir deg noyaktig Krydret strekavring Hakket frukt
kc?ntroll over Set strokavring Hakkede grennsaker
P miksingens varighet Korte pulseringer ) .
buLeTasr | CEEens pa 2-3 sekunder g:;t\fz':;ft'l'l
Glimrende for etter behov Y
oppskrifter som
krever en lett hand.
Justerbare hastigheter Pesto Luftig gelatin til
ULIKE for ﬁr.1ll(n.nst:|!tt'I hakkl;\g Opptil 2:00, ut fra | Dipp kaker/desserter
og miksing tilpasse ;
HASTIGHETER eﬁhver i F;‘!pskPrifL oppskriftsbehov | pven hard ost zstekake
ousse
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TIPS FOR GODE RESULTATER

Bruk av blenderen

* Stopp blenderen fagr du bruker redskaper

i beholderen. Slikkepott av gummii til

3 blande ingrediensene ma kun brukes

nar blenderen er av. Bruk ikke noe redskap,
inklusive slikkepott, i beholderen ndr
motoren er i gang.

Blenderen taler varme ingredienser. Avkijgl
om mulig varm mat fgr du blender den.
For best resultat bar du unngd 3 fylle opp
beholderen helt ndr du mikser varme
matvarer eller vaesker. Sett pa lokket,
fiern ingrediensbegeret i midten og legg
et hindkle over toppen. Ikke ta pa lokket
pa beholderen med handen nar du
blender varm mat eller vaeske.

Blenderen er ikke beregnet pa bruk

til oppvarming.

Magnetisk miksing

* Var oppmerksom pa at beholderen

og motordelen inneholder magneter
som kan tiltrekke seg andre elementer.
Beholderen kan for eksempel tiltrekke
seg metallredskaper i nzerheten ndr den
settes pa en kjgkkenbenk.
Metallgjenstander kan ogsa bli trukket
til blenderens motordel hvis beholderen
ikke sitter pd plass. Blenderen fungerer
imidlertid ikke uten at beholderen og
lokket sitter pa plass.

Kontroller at bunnen av beholderen
ikke inneholder sma magnetiske rester
fer hver bruk.

Miksing i ulike hastigheter

* For blandinger som mikses pd innstillingen
for ulike hastigheter, start mikseprosessen
pa en lavere hastighet for & blande
ingrediensene grundig. Dk deretter
til en hgyere hastighet ved behov.
De forhandsinnstilte oppskrifts-
programmene gjor miksingen enklere
ved & variere hastighetsnivaet automatisk.

¢ Siden blenderen kan fungere uten
innblanding fra brukeren, sldr funksjonen
for ulike hastigheter seg automatisk
av etter ca. to minutter for 3 sikre at
den ikke kjorer lenger enn tiltenkt og
oppskriften ikke blir mikset for mye.
Hvis du vil mikse lenger, tilbakestiller
du blenderen til OFF/O-stillingen og
kigrer den pa nytt etter behov.

Bruke ingrediensmateren

¢ Hvis onskelig, kan du ta av ingrediens-
begeret i midten for § tilsette ingredienser
mens blenderen er i gang.
Ingrediensbegeret og trakten ma vaskes
selv om ingrediensene ikke tilsettes
gjennom ingrediensmateren.

For grundig bearbeiding av ingrediensene,
tilsett dem tidlig i syklusen slik at blenderen
kan bearbeide dem ordentlig.

Huvis biter av frukt og grennsaker er
onskelig, tilsett ingrediensene mot

slutten av miksesyklusen.

Hvis ingrediensbegeret ikke sitter ordentlig,
ma du pase at trakten er satt ordentlig
nedi. Hvis du far problemer, roterer du
enten trakten eller begeret inntil du finner
riktig posisjon.

Terk mellomlegget inne i trakten rent
etter hver bruk.

Knusing av is

* |s rett fra fryseboksen er lettere & knuse
enn delvis smeltet is til sne.

* Mindre isbiter hakkes eller knuses fortere
enn store biter.

* For best resultat ber du knuse isen ved
3 tilsette den gjennom ingrediensmateren
mens blenderen er i gang.
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TIPS FOR GODE RESULTATER

Opplose smakstilsatt gelatin:

Hell kokende vann i beholderen, ha i gelatin.
Fjern ingrediensbegeret i midten og legg et
handkle over lokket. Bruk innstillingen for
ulike hastigheter og miks pd lav hastighet

til gelatinen er opplest, i rundt 10 til

30 sekunder. Ha i de andre ingrediensene.

Halkk frukt og grennsaker: Ha 475 ml
frukt- eller grennsakbiter i beholderen.

| Puls-modus dekker du til og mikser mens du
pulserer noen ganger, rundt to til tre sekunder
hver gang, til du ndr ensket konsistens.

Purere frukt: Ha 475 ml hermetisk eller
kokt frukt i beholderen. Ha i 30 til 60 ml
fruktjuice eller vann per 240 ml. frukt. Sett
pa lokket og miks pa Milkshake-innstillingen.

Purere gronnsaker: Ha 475 ml hermetiske
eller kokte grennsaker i beholderen.

Ha i 3-4 ss buljong, vann eller melk

pr. 240 ml. grennsaker. Sett pd lokket

og miks p3 Milkshake-innstillingen.

Fjerne klumper i saus: Hvis det blir
klumper i sausen, hell den i beholderen.
Sett pa lokket og miks p& Milkshake-
innstillingen til den er jevn.

Blande mel og vaeske til jevning:

Hell flytende ingredienser i beholderen forst,
og tilsett deretter melet pa toppen. Sett pd
lokket og miks p& Milkshake-innstillingen.

Lage hvit saus: Hell melk i beholderen
forst, og tilsett deretter melet pa toppen,
og salt ved behov. Sett pa lokket og miks
pa Milkshake-innstillingen.

Lage pannekake- eller vaffelrore av
ferdigblanding: Hell flytende ingredienser

i beholderen ferst, og tilsett deretter
blandingen og de andre ingrediensene pa
toppen. Sett pd lokket og miks p Milkshake-
innstillingen. SI& av blenderen og skrap av
sidene pa beholderen etter behov.

Lage smudier: Tilsett vaesker og
frosne ingredienser i beholderen forst,
og tilsett deretter andre ingredienser.
Sett pa lokket og miks pd innstillingen
for Kalde drikker / smudier.



VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING

Rengjore blenderen

* Rengjer blenderen grundig etter bruk. Pass pa 3 trekke ut stepselet for rengjering.
* Blenderens motordel eller ledning ma ikke dyppes i vann, da dette kan skade blenderen.
¢ Ikke bruk slipemidler eller skuresvamper, da dette kan skrape opp blenderen.

for rengjering. Terk av med en varm, oppvaskmiddel til en halv beholder med
fuktig klut, rengjer med en fuktig klut og vann, og kjer pa syklusen for Kalde
terk med en myk klut. Pass pa 3 rengjere drikker / smudier. Hell ut vannet ndr
innsiden av ingrediensmateren hver gang. syklusen er fullfert, og skyll godt.

Slik rengjor du blenderens motordel Rask rengjoring av blenderen mens
og ledning: Trekk ut blenderens stepsel den star i motordelen: Tilsett | drape

Slik rengjor du beholderen, lokket, ingrediensbegeret og trakten: Vask alle delene pa
overste eller nederste hylle i oppvaskmaskinen. Eller de kan vaskes for hand med s3pevann,
skylles og terkes.

MERK: For best resultat ved rengjering av blenderen bgr du ta lokket, ingrediensbegeret
og trakten helt av og vaske alle delene grundig etter hver bruk.
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FEILSOKING

Forsta blenderens blinkende koder

VIKTIG: Blenderen fungerer ikke i noen hastighet med mindre du trykker pa Start/Pause-

knappen forst.

LED-indikatoren blinker
langsomt

LED-indikatoren blinker
hurtig

LED-indikatoren blinker
ikke

Klar-modus

Nar lyset pa LED-indikatoren
blir langsomt sterkere og
deretter slar seg av, vil
blenderen vaere klar for bruk.
Trykk pa Start/Pause-knappen
for & begynne & mikse.

Feilmodus

Hvis LED-indikatoren blinker
hurtig pa og av, er ikke
blenderen klar for miksing.

De vanligste arsakene
inkluderer:

- At beholderen ikke
sitter ordentlig

- At beholderen ble fjernet
fer miksingen var fullfert

- At blenderen har kjert
seg fast

Vri ferst bryteren til OFF/O.
P3se deretter at beholderen
sitter ordentlig pa plass. Velg
innstilling og trykk pa Start/
Pause-knappen.

Hvis blenderen har kjort

seg fast, stopper den for

3 unngd & skade motoren.
Trykk pa Start/Pause, og trekk
deretter ut stopselet. Fjern
beholderen fra motordelen
og frigjer knivene med en
skrape ved & bryte opp eller
fierne innholdet nederst

i beholderen. Start pa nytt
ved 3 vri bryteren til OFF/O-
stilling. Vri den deretter til
ensket innstilling og trykk

pa Start/Pause.

Hvis LED-indikatoren ikke
blinker etter at en innstilling
er valgt, er ikke blenderen
klar for miksing.

De vanligste 8rsakene
inkluderer:

- At blenderen er i dvalemodus

- At blenderens stopsel er
trukket ut eller det har
oppstitt et strembrudd

Blenderen kan ha gitt

inn i en inaktiv modus

eller dvalemodus. Denne
funksjonen sparer strem hvis
blenderen stdr uten oppsyn
i noen minutter. Nar du
tilbakestiller apparatet til
OFF/O, settes blenderen

i aktiv modus igjen. Vri ferst
bryteren til OFF/O. Pase
deretter at beholderen
sitter ordentlig pa plass.
Velg innstilling og trykk

pa Start/Pause-knappen.
Hvis blenderen ikke var

i dvalemodus, sjekk om
blenderen er koblet til et
jordet stremuttak, og trykk
deretter pd Start/Pause.
Hvis blenderen fortsatt
ikke virker, se nedenfor for
ytterligere informasjon om
3 rette opp i driftsfeilen.
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FEILSOKING

Blenderen virker ikke nar det velges en innstilling

4

Fare for elektrisk stot

Koble til jordet kontakt.
Jordingsspydet ma ikke fijernes.
Ikke bruk adapter.

Ikke bruk skjoteledning.

Hvis dette ikke gjores kan det fore
til ded, brann eller elektrisk stot.

¢ Hyvis LED-indikatoren blinker hurtig av
og pa, kan det hende at beholderen ikke
sitter ordentlig pé plass, eller blenderen kan
ha gatt i dvalemodus og ma tilbakestilles
til OFF/O. Fglg instruksjonene ovenfor
under Feilmodus.

Sjekk om blenderen er koblet til et jordet
stremuttak. Hvis den er det, trykk p3
Start/Pause og trekk deretter ut kontakten
til blenderen. Koble til igjen i samme uttak,
og trykk pa Start/Pause. Hvis blenderen
fortsatt ikke virker, sjekk sikringen eller
bryteren pa den elektriske kretsen
blenderen er koblet til og pass pa.

Det er ikke sikkert at beholderen sitter
helt p3 plass. Pése at den er satt helt inn
og at lokket er justert.

* Det kan hende at blenderen m3 tilbakestilles.
Vri den til OFF/O-stillingen og tilbake til den
onskede innstillingen.

Blenderen slutter a virke under blending

* Tap av strem — vri valgbryteren til OFF/O-
stillingen, og vri den deretter til gnsket
innstilling og trykk pd Start/Pause.

Blenderen slar seg automatisk av etter

ca. to minutters miksing p& innstillingen
for ulike hastigheter. Du tilbakestiller den
ved 3 vri valgbryteren til OFF/O-stillingen,
og deretter tilbake til ansket innstilling,
for du trykker pa Start/Pause.

¢ Blenderen kan ha kjort seg fast. Hvis
blenderen har kjert seg fast, vil den
stoppe for & forhindre at motoren skades.
Vri bryteren til OFF/O, og trekk deretter ut
stapselet. Fjern beholderen fra motordelen
og frigjer knivene med en skrape ved
3 bryte opp eller fierne innholdet nederst
i beholderen. Start pa nytt ved & vri
bryteren til OFF/O-stilling. Vri den deretter
til ensket innstilling og trykk pa Start/Pause.

Hvis problemet ikke kan lzses med trinnene i denne delen, kontakt et autorisert servicesenter

(se delen Garanti og service).
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GARANTI OG SERVICE

Garanti for blenderen Kitchenaid

Garantiens lengde: KitchenAid betaler for: K itchenAid betaler
ikke for:
Europa, Midtesten Reservedeler og reparasjons- | A. Reparasjoner ndr blenderen
og Afrika: arbeidskostnader for blir brukt til annet enn
For modell 5KSB5080: 3 korrigere defekter vanlig matlaging.
Sju &rs full garanti i materialer eller utferelse. B. Skade som er resultat
fra kjepsdato. Servicen m3 utferes av et av uhell, endringer, feil
serviceverksted som er bruk, mislighet eller
autorisert av KitchenAid. installasjon/drift som ikke
er i overensstemmelse
med lokale elektrisitets-
forskerifter.

KITCHENAID PATAR SEG IKKE ANSVAR FOR INDIREKTE SKADE.

All service ber utfzrfas lokalt av et seryice- ServiceCompaniet AS:
e etk KA Glangoiens
maskinen fra for 3 fa navnet pd ditt NORWAY

2?&?::;; ;:gicesenter som er autorisert TIf: +47 2389 7266

Fax: +47 2268 5400

Contact person: John K. Skaar
john@servicecompaniet.no

Kundeservice

Norsk Importer:

HOWARD AS:
Hansteensgate 12
0253 OSLO

Tel: 23 08 41 30

Hvis du vil ha mer informasjon, kan du besgke nettstedet vart pa:
www.KitchenAid.eu

© 2015. Alle rettigheter forbeholdt.
Spesifikasjoner kan endres uten forvarsel.
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TEHOSEKOITTIMEN TURVALLISUUS

Sinun ja muiden turvallisuus on erittdin tarkeaa.
Tassa kayttdohjeessa ja hankkimassasi laitteessa on monia térkeita turvaohjeita.
Lue aina kaikki turvaohjeet ja noudata niita.

Tama on turvallisuusriskin symboli.

Tama merkki varoittaa mahdollisista riskeistd, jotka voivat johtaa sinun tai
muiden kuolemaan tai loukkaantumiseen.

Kaikissa turvaohjeissa on varoituskolmio ja sana "VAARA” tai "VAROITUS”.
Nama sanat tarkoittavat:

Ohjeen noudattamatta jattaminen

A VAARA voi aiheuttaa valittémasti kuoleman

tai henkilévahingon.

g VARO I T Us Voit kuolla tai loukkaantua vakavasti,
jos et noudata ohjeita.

Kaikista turvaohjeista kay ilmi, mik& mahdollinen vaara on, miten voit vahentaa
loukkaantumisen riskia ja mité voi tapahtua, jos ohjeita ei noudateta.

TARKEAT TURVATOIMENPITEET

Sahkolaitteita kaytettaessa on aina noudatettava
tavallisia turvatoimia, joihin kuuluvat seuraavat:
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I. Lue kaikki ohjeet. Laitteen vaarinkayttd voi johtaa
henkilévahinkoon.

2. Suojaudu sahkoiskun vaaralta. Ald upota
tehosekoitinta veteen tai muuhun nesteeseen.

3. Tata laitetta voivat kayttda vahintdan 8-vuotiaat lapset
ja henkildt, joiden fyysinen toimintakyky tai aistien
tai henkinen toimintakyky tai kokemus seka tiedot
ovat normaalia vahaisemmat, jos heité valvotaan tai
heidat on ohjattu laitteen turvallisessa kaytossa ja
vaarojen ymmartamisessa. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa
laitetta ilman valvontaa.

4, Irrota aina virtajohto pistorasiasta kun laite ei ole
kaytdssé, ennen kuin asennat tai poistat siita osia
seké ennen laitteen puhdistusta.

5. Ala kosketa liikkuvia osia.



TEHOSEKOITTIMEN TURVALLISUUS

6. Ala kayta tehosekoitinta, jos sen virtajohto tai
pistoke on rikki, jos laite on epdkunnossa, pudonnut
tai muuten vaurioitunut. Palauta laite Iahimp&an
valtuutettuun huoltoliikkeeseen tarkastettavaksi,
korjattavaksi tai sahk6- ja mekaanisten toimintojen
saatoa varten.

7. Ala kayta laitetta ulkotiloissa.

8. Tarkista, ettei liitosjohto roiku pdydan tai tydtason
reunan yli.

9. Henkilbvahinkojen ja laitevaurioiden valttamiseksi,
ala aseta katta tai kayttdosia tehosekoittimeen kun
laite on kdynnissa. Voit kayttaa lastaa, mutta vain
silloin, kun tehosekoitin ei ole kdynnissa.
10. Koneen terédt ovat hyvin teravia. Ole varovainen
kasitellessasi teravia leikkuuteria, tyhjentaessasi
kannua ja puhdistaessasi laitetta.
I 1. Muiden kuin KitchenAid-yhtidn suosittelemien lisa-
laitteiden kayttd voi aiheuttaa henkilévahingon
vaaran.
12. Vilkkuva valo tarkoittaa, etté laite on kayttévalmis -
ala kosketa teria tai muita liikkuvia osia.
13. Ole varovainen, jos kuumaa nestettd kaadetaan
tehosekoittimeen, silla se saattaa héyrystya ja
suihkuta &kisti ulos laitteesta.
14. Laite on tarkoitettu kaytettavaksi kodeissa ja
vastaavissa kayttéymparistoissa, kuten
- kauppojen, toimistojen ja muiden tydymparistdjen
henkilostokeittidissa.

- maataloissa.

- asiakkaiden kaytettavaksi hotelleissa, motelleissa
ja muissa asuinympaéristdissa.

- bed and breakfast -tyyppisissa ympéaristdissa.

SAASTA NAMA OHJEET
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TEHOSEKOITTIMEN TURVALLISUUS

%

Sahkoiskun vaara

Kytke laite maadoitettuun pistorasiaan.
Al irrota maadoitusjohdinta.

Ala kayta sovitinta.

Ala kayta jatkojohtoa.

Naiden ohjeiden laiminlydminen
voi johtaa kuolemaan, tulipaloon
tai sahkoéiskuun.

Sahkolaitteiden havittaminen

Jannite: 220 - 240 Voltin
Taajuus: 50/60 Hertzid
Teho: 1300 Wattia

HUOM.: Ellei pistoke sovi pistorasiaan,
ota yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
Ala tee mitddan muutoksia pistokkeeseen.
Ali kdytsd muuntajaa.

Al kiyti jatkojohtoa. Jos sahkéjohto on
liian lyhyt, pyyda patevaa sahkoasentajaa
tai huoltomiestd asentamaan pistorasia
laitteen lahelle.

Pakkausmateriaalien havittaminen

Pakkausmateriaalit ovat 100 % kierratettavia,
ja ne on merkitty kierratyssymbolilla L’.\)

. Pakkauksen kaikki osat on havitettava
vastuullisesti ja tdysin paikallisten viranomaisten
jatehuoltoa koskevien sdaddosten mukaisesti.

Tuotteen havittiminen

- Tama laite on merkitty Euroopan direktiivin
2012/19/EU Sahko- ja elektroniikkalaiteromu
(WEEE) mukaisesti.

- Kun huolehdit tuotteen asianmukaisesta
havittamisestd, ehkaiset osaltasi ymparisto-
ja terveyshaittoja, joita tuotteen virheellinen
jatekasittely voisi aiheuttaa.
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- Tuotteessa tai sen dokumentaatiossa

oleva symboli merkitsee, ettd sitd ei saa
_—

kasitelld kotitalousjdtteend vaan se on vietava
asianmukaiseen kerdyspisteeseen, jossa
kierratetddan sahko- ja elektroniikkalaitteita.

Lisétietoja tuotteen kasittelysta,
talteenotosta ja kierratyksestd saa
kaupungin- tai kunnanvirastosta,
paikallisesta jatehuoltoliikkeesta tai
liikkeest3, josta tuote ostettiin.



TEHOSEKOITTIMEN TURVALLISUUS

Tehosekoittimen moottorin teho hevosvoimina on madritetty laboratorio-olosuhteissa
dynamometrilla, jolla mitataan moottoreiden mekaanista voimaa. Moottorin huipputeho
on 2,0 hevosvoimaa. Tall4 viitataan itse moottorin tehoon eikd tehosekoittimen tehoon
kannussa. Mink&an tehosekoittimen teho kannussa ei vastaa sen moottorin tehoa.
Moottorin tuottama huipputeho kannussa on 1,8 hevosvoimaa, joten laite antaa runsaasti
sekoitustehoa kaikkiin resepteihin.

HUOM.: Jos kayttijalld on kehoon asennettu sydamentahdistin/defibrillaattori, ladkintalaitteiden
valmistajien ohjeiden mukaisesti on suositeltavaa kayttad tehosekoitinta (aivan kuten monia
muitakin tuotteita, jotka sisiltavat magneetteja) varovasti ja vahintaan 30 cm:n etiisyydelld kehosta.



OSAT JA OMINAISUUDET

Osat ja lisavarusteet

Irrotettava
tayttoaukon kupu,
jossa on mitta-asteikko

Irrotettava suppilo

Toiminnon-
valintakytkin*

)

Kannu ja kansi, jotka
eivat sisalla BPA:ta

/.

|~

Painevalettu
metallirunko I

Kannun
vapautusvipu

W,

Ruostumattomasta
teraksesta
valmistetut terat

3

Magneettinen kayttoélaite
(ei nakyvissd)

* Katso kohta Tehosekoittimen toiminnot.
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TEHOSEKOITTIMEN KOKOAMINEN

Tehosekoittimen kayttéonoton valmistelu

Ennen ensimmaista kayttokertaa
AVAROITUS Ennen ensimmiaista kayttokertaa pyyhi

tehosekoittimen runko-osa liinalla, joka

on kostutettu lampimalla vedelld. Pyyhi
vield uudelleen kostutetulla liinalla. Kuivaa
‘ lopuksi pehmeilld liinalla. Pese kannu,

kansi ja tayttéaukon kupu lampimassa
saippuavedessi (ks. Hoito ja puhdistus).
Huuhtele osat ja pyyhi ne kuiviksi.

Sahkoiskun vaara

Kytke laite maadoitettuun pistorasiaan.

Al irrota maadoitusjohdinta.

Ala kayta sovitinta. " .

Ala kayti jatkojohtoa.

Naiden ohjeiden laiminlydminen
voi johtaa kuolemaan, tulipaloon
tai sahkoiskuun.

Ennen kuin kaytit tehosekoitinta, kytke
se maadoitettuun pistorasiaan.

TEHOSEKOITTIMEN KAYTTO

Tehosekoittimen kayttaminen

Ennen kaytt6a

Varmista, ettd kannu on asianmukaisesti
lukittu tehosekoittimen runko-osaan,
ennen kuin kadynnistét tehosekoittimen.

Tehosekoitin ei kdynnisty, jos kannu ja sen
kansi eivat ole kunnolla paikoillaan. Jos kannu
vedetian irti runko-osasta tehosekoittimen
ollessa viela kdynnissd, terdjarru pysdyttad
terdt ja tehosekoitin pysdhtyy muutaman
sekunnin kuluttua.

Tehosekoittimessa on neljd esiasetettua
reseptiohjelmaa: jadkylmille juomille ja
smoothieille, pirtelGille, keitoille ja kastikkeille
seka mehuille. Lisaksi nopeuden saadon

ja sykaytystoiminnon avulla voit muokata
tehosekoittimen toimintaa resepteillesi
sopivaksi. Katso tarkempia ohjeita kohdasta
Tehosekoittimen toiminnot.
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Kannu irrotetaan tehosekoittimen
runko-osasta aineksien lisaamista
varten. Voit irrottaa kannun helposti
vetdmallda kannun vapautusvivusta.
Pida tukevasti kahvasta ja veda kannu
irti suoraan itseasi kohti.

o

Laita ainekset kannuun. Lisaa ensin
nesteet, sitten pehmeit ainekset

ja lopuksi jaa tai pakastehedelmat.

Kun taytat kannua, ald ylita maksimitasoa
osoittavaa linjaa — varsinkaan kayttdessasi
lahinna nesteitd. Aseta kansi ensin kannun
nokkaan ja paina sitten sen reuna alas
kahvan kohdalla. Varmista, etti kansi

on suorassa. Tehosekoitin ei kdynnisty
ilman kantta.
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Kohdista kannun ylaosa tehosekoittimen
runko-osaan ja liu’uta kannu paikalleen.
Varmista, ettd kannu on suorassa ja
tukevasti paikallaan.

Varmista, ettd kannu on kokonaan
paikallaan ja kannun vapautusvivun
kieli on runko-osan lovessa. Kuulet
napsahduksen, kun kannu on
kokonaan paikallaan.

HUOM.: Kun kannu on lukittunut
paikalleen, sen ympdrilld nakyy joka
puolelta | cm jalustaa.



TEHOSEKOITTIMEN KAYTTO

|

\

LAY
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Valitse haluamasi esiasetettu
ohjelma tai nopeusasetus kiertamalla
valintakytkintd. (Katso lisétietoja

kohdasta Tehosekoittimen toiminnot.)

Paina Kaynnistys/Tauko-painiketta.

7 Irrotettavan tdyttGaukon kuvun ja
suppilon avulla voit tarvittaessa lisata
kannuun muita aineksia tehosekoittimen
kayton aikana. Kuvussa on kdteva mitta-
asteikko, jonka avulla voit lisdta halutun
maaran tarkasti.

Voit kdyttad sykaytystoimintoa
valitsemalla sen valintakytkimelld
ja painamalla Kaynnistys/Tauko-
painiketta tarvittavan ajan.

Tehosekoitin pysahtyy automaattisesti
ohjelman paityttya. Toiminnon
paattymisesta ilmoitetaan aanimerkilla.
Tehosekoitin voidaan my6s pysdyttaa
manuaalisesti Kaynnistys/Tauko-

painikkeella.

Kun olet valmis, voit irrottaa
kannun helposti vetamalla kannun
vapautusvivusta. Pida tukevasti
kahvasta ja veda kannu irti suoraan
itsedsi kohti.




TEHOSEKOITTIMEN KAYTTO

Tehosekoittimen toiminnot

Nelja esiasetettua reseptiohjelmaa on kehitetty niitd vastaavien
tyypillisten reseptien pohjalta. Kaikki reseptit eivat kuitenkaan ole
samanlaisia, ja joissakin tapauksissa tietyn ruoan valmistukseen saattaa
sopia ohjelma, jonka kaytto ei heti tulisi mieleen. Esimerkiksi joidenkin
pakastehedelmia sisdltavien pirteldiden valmistukseen kannattaa kayttaa
jadkylmille juomille ja smoothieille tarkoitettua ohjelmaa. Smoothieiden
valmistuksessa taas saatat pitdd enemman hienommasta rakenteesta, joka

saadaan aikaan mehuille tarkoitetulla ohjelmalla. Kokeile eri vaihtoehtoja,
niin 16ydat suosikkiresepteillesi parhaiten sopivat ohjelmat.

MEHU

Asetus | Kuvaus Sekoitusaika | Sekoitettavat ainekset
(min:s)
2 Nopeat ja tehokkaat Sekoitetut jddjuomat Pilkotut pakastetut
w sysdykset murskaavat Jaamurska hedelmit (sulata ensin
o M suuret maarat kovaa . sen verran, ettd veitsen
J'?JA‘OK;IAE/II_A; ruokaa, kuten jaatd tai 1:05 karki painuu hieman
SJM o OTHIJET pakastettuja vihanneksia pintaa syvemmialle)
tai hedelmia.
Pitkéaan kestava Jadtelopohjaiset juomat  Raejuusto
a h'd,as selet}:ls ) Sorbetti / jaiset Hedelmi- ja
g SE:: aﬂigan sﬂe;n ]ta maitopohjaiset juomat  kasvissoseet /
yntenaisen rakenteen . . . ka
.. sekoitettaessa paksuja 1:39 Pakastetut jogurtti- v‘jiuvanruo
PIRTELOT ja tahmeita ruokia. pohjaiset juomat Flhasose/vauvan
Perunasose liharuoka
Lettu-/vohvelitaikina
Nopeutta ja tehoa Kuumat juomat Salaattikastike
o ||sat?an Fa;alse‘stl. Soup (Keitto) Kuumat kastikkeet
KEITOT JA Sopii erityisesti 1:25
KASTIKKEET | kuumien ainesten
sekoittamiseen.
Teran nopea liike Hedelmamehu Kylmit hedelma-
hienontaa ainekset, pakastetusta tai kasvispohjaiset
6 joissa on paljon kuitua, tiivisteesta kastikkeet
( kuorta tai siemenid. 1:29 Hedelmapohjaiset Hienoksi pilkotut

juomat (laiha)

tuoreet hedelmit

Hienoksi pilkotut
tuoreet vihannekset

Sekoituksen kestoa
ja tiheyttd voi saataa
tarkasti.

Sopii erinomaisesti

Lyhyita 2-3 sekunnin
sykdyksia tarpeen

Maustettu murupaillyste
Makea murupaillyste

Lihasalaatti voileipien

Pilkotut hedelmat

Pilkotut vihannekset

kaikissa resepteissa.

AYTY: taytteeksi
SYKAYTYS resepteihin, joihin mukaan ytteelsi
tarvitaan kevytta
sekoitusta.
Hienontamis- ja Pesto Kuohkea liivate
NOPEUDEN selA<o.iAtAg§er1AopeuttaA Reseptin mukaan, Dipit piirakka-/jalkiruokiin
SAATO voi saatad tarkasti korkeintaan 2:00 Juustokakku

Raastettu kova juusto

Mousse-vaahto
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Tehosekoittimen kayttaminen
* Pysdyta tehosekoitin ennen kuin asetat
tyovilineitd kannuun. Kaytd kumilastaa
aineosien sekoittamiseen vain silloin, kun
tehosekoitin on sammuksissa. Ald koskaan
laita mitdan valinettd kannuun moottorin
kdydessd, lastat mukaan lukien.
Voit kayttad tehosekoittimessa kuumia
aineksia. Mikali mahdollista, anna kuumien
ruokien jadhtyd ennen sekoittamista.
Kuumia ruokia tai nesteitd sekoittaessasi
saat parhaan tuloksen, kun et taytd
tehosekoittimen kannua tayteen. Kiinnita
kansi paikalleen, irrota tayttdaukon kupu
ja peiti tiyttéaukko pyyhkeelld. Ali sekoita
60 °C kuumempia nesteiti tai ruokia.
¢ Tehosekoitinta ei ole tarkoitettu
lammityslaitteeksi.

Magneettinen sekoittaminen

* Huomaa, ettd tehosekoittimen kannussa ja

runko-osassa on magneetteja, jotka voivat

vetdd muita esineitd puoleensa. Esimerkiksi

poydalla olevaan kannuun voi tarttua sen

léhelld olevia metallisia aterimia.

My®ds tehosekoittimen runko-osaan voi

tarttua metalliesineitd, kun kannu ei ole

paikallaan. Tehosekoitinta ei kuitenkaan

voi kdynnistdd, jos kannu ja kansi eivat

ole paikoillaan.

¢ Tarkista aina ennen kayttoa, ettei kannun
pohjassa ole pienida metalliesineita.

Tehosekoittimen nopeuden saité

¢ Kun kaytit nopeudensiatétoimintoa, voit
aloittaa sekoittamisen hitaalla nopeudella,
jolloin ainekset sekoittuvat perusteellisesti.
Sitten voit lisatd nopeutta tarpeen mukaan.
Esiasetetut reseptiohjelmat helpottavat
tehosekoittimen kayttod, silld ne saatavat
nopeutta automaattisesti.

* Nopeudensaitétoiminto toimii ilman
kayttdjan toimenpiteita noin kaksi
minuuttia, minka jalkeen se sammuu
automaattisesti. Ndin varmistetaan, ettei
se jaa padlle liian pitkaksi aikaa ja etteivat
ainekset sekoitu liikaa. Jos haluat sekoittaa
aineksia kauemmin, kdanna valintakytkin
ensin O-asentoon (pois paaltd) ja sitten
takaisin haluamaasi toimintoon.

Tayttoaukon kayttaminen

* Voit halutessasi lisitd aineksia
tehosekoittimen kdyton aikana
irrottamalla tayttdaukon kuvun.

¢ Tayttéaukon kupu ja suppilo taytyy pestd
laitteen kayton jalkeen, vaikka aineksia ei
lisattdisikaan tayttoaukon kautta.

¢ Lisad sekoitusjakson alkupuolella
ainekset, jotka haluat tehosekoittimen
kasittelevan huolellisesti.

* Jos haluat jittda ruokaan hedelmien ja
kasvisten paloja, lisdéd nama ainekset
sekoitusjakson loppupuolella.

* Jos tdyttéaukon kupu ei asetu kunnolla
paikalleen, varmista, ettd suppilo on
kokonaan paikallaan. Tarvittaessa kierra
suppiloa tai kupua, kunnes 16ydat
oikean asennon.

* Pyyhi suppilon sisapuoli jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Jaan murskaaminen
saadaan parempaa jadhilettd kuin osittain
sulaneesta jaasta.

¢ Pienet jadkuutiot pilkkoutuvat tai
murskautuvat nopeammin kuin suuret.

¢ Parhaan tuloksen saat lisiamalla
murskattavan jaan tayttdaukon kautta
tehosekoittimen kdyton aikana.
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Maustetun liivatteen liuottaminen:
Kaada kiehuva vesi kannuun ja liséa liivate.
Irrota tdyttéaukon kupu ja aseta kannen
paille pyyhe. Kayta nopeuden saat6a

ja sekoita hitaalla nopeudella, kunnes
liivate on liuennut. Tdhan kuluu noin
10-30 sekuntia. Lisdd muut ainesosat.

Hedelmien ja vihannesten pilkkominen:
Lisaa 4,75 dl hedelmia tai vihanneksia paloina
kannuun. Valitse sykaytystoiminto, aseta

kansi paikalleen ja kdyta noin 2-3 sekunnin
sykayksid, kunnes koostumus on halutunlainen.

Hedelmasose: Lisii 4,75 dl siilykehedelmia
tai keitettyja hedelmia kannuun. Lisaa

24 ruokalusikallista (30-60 ml) hedelmémehua
tai vettd 240 ml hedelmia kohti. Aseta kansi
paikalleen ja sekoita pirtelétoiminnolla.

Vihannessose: Lisdi 4,75 dl siilykevihanneksia
tai keitettyja vihanneksia kannuun. Lisaa

24 ruokalusikallista (30-60 ml) lienta, vettd
tai maitoa 240 ml kasviksia kohti. Aseta kansi
paikalleen ja sekoita pirtelétoiminnolla.

Kokkareiden poisto kastikkeesta:

Jos kastike on kokkareista, kaada kastike
kannuun. Aseta kansi paikalleen ja sekoita
tasaiseksi pirteltoiminnolla.

Jauhojen ja nesteen yhdistaminen
suurusteeksi: Kaada nestemaiset aineet ensin
kannuun ja lisad sitten paélle jauhot. Aseta
kansi paikalleen ja sekoita pirtelétoiminnolla.

Valkokastikkeen valmistaminen:
Kaada maito ensin kannuun ja lisda sitten
jauhot seka halutessasi suolaa. Aseta kansi
paikalleen ja sekoita pirtelétoiminnolla.

Pannukakku- tai vohvelitaikinan
valmistaminen valmissekoituksesta:
Kaada nestemdiset aineet ensin kannuun
ja lisad sitten paille jauhoseos ja muut
ainekset. Aseta kansi paikalleen ja sekoita
pirtelétoiminnolla. Pysédyta tehosekoitin
ja kaavi kannun sisdpinta tarvittaessa.

Smoothieiden valmistus: Kaada nestemiiset
ja pakastetut ainekset ensin kannuun ja lisaa
sitten péille muut ainekset. Aseta kansi
paikalleen ja sekoita jadkylmille juomille

ja smoothieille tarkoitetulla toiminnolla.
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Tehosekoittimen puhdistus

* Puhdista tehosekoitin perusteellisesti jokaisen kayttokerran jilkeen. Irrota laite aina

pistorasiasta ennen puhdistusta.

¢ Tehosekoittimen runko-osaa tai virtajohtoa ei saa upottaa veteen, silld se voi vahingoittaa

laitetta.

* Ali kdyta hankaavia puhdistusaineita tai -vilineiti, silld ne naarmuttavat tehosekoitinta.

Tehosekoittimen runko-osan ja
virtajohdon puhdistaminen: Irrota
tehosekoitin pistorasiasta ennen
puhdistusta. Pyyhi puhtaaksi lampimaan
veteen kostutetulla liinalla ja kuivaa
pehmealla liinalla. Muista aina puhdistaa
myds tdyttdaukon sisdpuoli.

Tehosekoittimen puhdistaminen
nopeasti kannun ollessa paikallaan:
Tayta kannu puolilleen vedelld ja

lisaa | pisara astianpesuainetta. Kayta
jadkylmille juomille ja smoothieille
tarkoitettua ohjelmaa. Kun toiminto-
jakso on valmis, kaada vesi pois ja
huuhtele huolellisesti.

|

Kannun, kannen, tayttéaukon kuvun ja suppilon puhdistaminen: Pese osat astian-
pesukoneen yla- tai alatasolla. Voit myOs pesta osat kasin saippuavedessa, huuhdella ja

pyyhkia ne kuiviksi.

HUOM.: Saat parhaan tuloksen, kun irrotat kokonaan kannen, tayttéaukon kuvun ja
suppilon ja peset kaikki osat huolellisesti jokaisen kayttokerran jilkeen.

177



VIANETSINT

Tehosekoittimen merkkivalot

TARKEAA: Tehosekoitin ei toimi, ennen kuin Kaynnistys/Tauko-painiketta painetaan.

LED-merkkivalo
vilkkuu hitaasti

LED-merkkivalo
vilkkuu nopeasti

LED-merkkivalo ei vilku

Valmis-tila

Jos LED-merkkivalo muuttuu
himmeasta kirkkaaksi ja
sitten sammuu, tehosekoitin
on kayttévalmis. Kaynnistd
tehosekoitin painamalla
Kaynnistys/Tauko-painiketta.

Virhetila

Jos LED-merkkivalo vilkkuu

nopeasti, tehosekoitin ei

ole kayttovalmis.

Yleisimpia syita tahan

ovat seuraavat:

— Kannu ei ole kunnolla
paikallaan.

— Sekoitusjakso ei ollut valmis,
kun kannu irrotettiin.

— Tehosekoitin on jumissa.

Kaanna valintakytkin ensin
O-asentoon (pois padltd).
Varmista sitten, ettd kannu
on kunnolla paikallaan. Valitse
haluamasi toiminto ja paina
Kaynnistys/Tauko-painiketta.

Mikdli tehosekoittimen tera
juuttuu paikalleen, laite
pysahtyy, jotta moottori ei
vaurioituisi. Paina Kéynnistys/
Tauko-painiketta ja irrota
sitten virtajohto pistorasiasta.
Nosta kannu pois runko-
osasta ja vapauta terat
erottelemalla kannun pohjalla
olevia aineksia toisistaan tai
nostamalla ne pois lastan
avulla. Kaanna valintakytkin
O-asentoon (pois padltd) ja
sitten haluamaasi toimintoon.
Kaynnista tehosekoitin
uudelleen painamalla
Kaynnistys/Tauko.

Jos LED-merkkivalo ei

vilku valittuasi toiminnon,

tehosekoitin ei ole kayttévalmis.

Yleisimpia syitd tdhan

ovat seuraavat:

— Tehosekoitin on lepotilassa.

— Tehosekoittimen virtajohto
on irrotettu pistorasiasta tai
on tapahtunut sahkokatko.

Tehosekoitin on voinut
siirtya lepotilaan, jossa

se ei ole aktiivisena.

Tama virransaastotila
kytkeytyy, jos tehosekoitin
on kayttamattomana
muutaman minuutin ajan.
Kun toiminnonvalintakytkin
kadnnetdan O-asentoon
(pois pailtd), tehosekoitin
palaa aktiiviseen tilaan.
K&anna valintakytkin ensin
O-asentoon (pois padltd).
Varmista sitten, ettd kannu
on kunnolla paikallaan. Valitse
haluamasi toiminto ja paina
Kéynnistys/Tauko-painiketta.

Jos tehosekoitin ei ole
lepotilassa, varmista, ettd

se on kytketty maadoitettuun
pistorasiaan. Paina sitten
Kaynnistys/Tauko-painiketta.
Jos tehosekoitin ei toimi
vieldkddn, katso alempaa
lisdohjeita toimintavirheiden
ratkaisemiseksi.
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Tehosekoitin ei toimi, kun jokin toiminto on valittu

%

Sahkoiskun vaara

Kytke laite maadoitettuun pistorasiaan.
Al irrota maadoitusjohdinta.

Al3 kiyta sovitinta.

Ala kayta jatkojohtoa.

Naiden ohjeiden laiminlyéminen
voi johtaa kuolemaan, tulipaloon
tai sahkoéiskuun.

* Jos LED-merkkivalo vilkkuu nopeasti, kannu
ei ole kokonaan paikallaan tai tehosekoitin
on lepotilassa, jolloin toiminnonvalintakytkin
tiytyy ensin kaintad O-asentoon (pois
pailtd). Noudata ylld kohdassa Virhetila
esitettyjd ohjeita.

Tarkista, onko tehosekoitin kytketty
maadoitettuun pistorasiaan. Jos on, paina
Kéaynnistys/Tauko-painiketta ja irrota
tehosekoittimen virtajohto pistorasiasta.
Kytke laite takaisin samaan pistorasiaan

ja paina Kaynnistys/Tauko-painiketta. Jos
tehosekoitin ei vielakaan toimi, tarkista
sulake ja sen virtapiirin katkaisin, johon
tehosekoitin on kytkettyna, varmistaaksesi,
ettd laite saa virtaa.

¢ Kannu ei ehka ole kokonaan paikallaan.
Varmista, ettd kannu on hyvin paikallaan
ja sen kansi on oikeassa asennossa.

Tehosekoitin on ehka nollattava. Kaanna

valintakytkin ensin O-asentoon (pois paalta)
ja sitten takaisin haluamaasi toimintoon.

Tehosekoitin pysahtyy kesken toiminnan

Virta on katkennut — Kdinna valintakytkin
O-asentoon (pois pailtd) ja sitten haluamaasi
toimintoon. Kdynnistd tehosekoitin
painamalla Kaynnistys/Tauko-painiketta.

* Kun tehosekoitinta kiytetdan nopeudensaito-
toiminnolla, se kdy noin kaksi minuuttia,
minka jalkeen se sammuu automaattisesti.

Jos haluat jatkaa tehosekoittimen kayttod,
kéznna valintakytkin O-asentoon (pois paaltd)
ja sitten takaisin toimintoon ja paina
Kaynnistys/Tauko-painiketta.

¢ Tehosekoittimen tera saattaa olla juuttunut
paikalleen. Mikili tehosekoittimen terd
juuttuu paikalleen, laite pysahtyy, jotta
moottori ei vaurioituisi. Kaanna valintakytkin
O-asentoon (pois padltd) ja irrota virtajohto
pistorasiasta. Nosta kannu pois runko-osasta
ja vapauta terédt erottelemalla kannun pohjalla
olevia aineksia toisistaan tai nostamalla
ne pois lastan avulla. Kdanna valintakytkin
O-asentoon (pois padlti) ja sitten haluamaasi
toimintoon. Kdynnista tehosekoitin uudelleen
painamalla Kaynnistys/Tauko.

Mikali ongelma ei poistu tdssd annettujen ohjeiden avulla, ota yhteytta valtuutettuun

huoltoliikkeeseen. (Katso luku Takuu ja huolto.)
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Takuuajan pituus: KitchenAid korvaa: KitchenAid ei korvaa:
Eurooppa, Lahi-itd Varaosat ja korjauskulut A. Korjausta, joka on aiheutunut
ja Afrikka: laitteen materiaaliin ja sen tehosekoittimen kayttamisesta
Malli 5KSB5080: valmistukseen liittyvissa muuhun toimintaan kuin
Seitsemdn vuoden vioissa. Huoltoty6t tulee ruoanlaittoon normaalissa
tdydellinen takuu teettdd valtuutetussa kotitalouskaytossa.
ostopdivasta lukien. KitchenAid-huoltoliikkeessd. | g Onnettomuuden,

muutosten, vadrinkdyton
ja vahingoittamisen tai
paikallisista sahkéasennus-
saddoksista poikkeavan
asennuksen/kayton
aiheuttamia vahinkoja.

KITCHENAID El VASTAA VALILLISISTA VAHINGOISTA.

Huoltoliikkeet

Kaikkeen huoltoon tulee kdyttdi alueenne Piketa Oy

valtuutettua KitchenAid-huoltoliiketta. PL 420 / Rautatienkatu 19

Ottakaa yhteyttd myyjaan, jolta hankitte 33101 /33100 Tampere

laitteen, jotta saisitte ldhimman valtuutetun FINLAND

KitchenAid-huoltoliikkeen yhteystiedot. KitchenAid Palvelunumero: 03-2333280
www.piketa.fi
piketa@piketa.fi

Asiakaspalvelu

Lisatietoja on verkkosivustossa:
www.KitchenAid.eu

© 2015. Kaikki oikeudet piditetdan.
Muutokset madrittelyihin ovat mahdollisia ilman ilmoitusta.
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Din og andres sikkerhed er meget vigtig.

Der findes mange vigtige sikkerhedsanvisninger i denne vejledning og pa apparatet.
Lees og folg altid sikkerhedsanvisningerne.

Her vises sikkerhedssymbolet.
Dette symbol advarer om mulige farer, der kan veere livsfarlige eller kvaeste
dig selv og andre.

Alle sikkerhedsanvisninger vil blive beskrevet efter sikkerhedsadvarsels-
symbolet samt efter ordet "FARE" eller "ADVARSEL". Disse ord betyder:

g FARE Man kan blive alvorligt skadet, hvis man
ikke straks folger instruktionerne.
g ADVARSE L Man kan blive alvorligt skadet, hvis man
ikke folger instruktionerne.

Alle sikkerhedsanvisninger forteeller dig, hvori den potentielle fare bestar, hvordan den kan
reduceres og hvad der kan ske, hvis anvisningerne ikke folges.

VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

Nar du bruger elektriske apparater, skal du altid
overholde de grundlzeggende sikkerhedsanvisninger,
herunder folgende:

I. Lees alle instruktioner. Misbrug af apparatet kan
resultere i personskade.

2. For at beskytte mod risikoen for elektrisk stad ma
blenderen ikke anbringes i vand eller anden vaeske.

3. Apparatet kan bruges af bern pa 8 ar og derover
0g personer, hvis fysiske, sensoriske eller mentale
evner er nedsat, eller personer uden den forngdne
erfaring og viden, hvis de er instrueret i sikker brug af
apparatet eller er under opsyn af en person, der har
ansvaret for dem. Bgrn bgr ikke lege med apparatet.
Rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes af
bern uden opsyn.

4. Tag stikket ud af stikkontakten, nar udstyret ikke
er i brug, inden dele pa- eller afmonteres og inden
rengering.

5. Undga at bergre bevaegelige dele.
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6. Anvend ikke blenderen, hvis ledningen eller stikket er
beskadiget, eller hvis apparatet ikke fungerer korrekt,
har veeret tabt eller pd nogen made er beskadiget.
Indlever i givet fald apparatet pa et autoriseret
KitchenAid servicecenter til eftersyn, reparation eller
justering af de elektriske eller mekaniske komponenter.

7. Ma ikke bruges udendaors.

8. Lad ikke ledningen hasnge ud over kanten
af kekkenbordet.

9. Stik ikke haenderne eller kokkenredskaber ned
i kanden, mens blenderen er i gang, da det kan
forarsage alvorlig personskade eller beskadige
blenderen. Der kan anvendes en skraber, men ikke
mens blenderen karer.
10. Kniven er skarp. Veer forsigtig ved handtering af
skarpe blade, tamning af kande og under renggaring.
I 1. Brug af tilbehgr, som ikke anbefales af KitchenAid,
kan udgere en risiko for personskade.
12. Blinkende lys angiver, at blenderen er klar til brug -
undga kontakt med knivsblade eller beveegelige dele.
13. Veer forsigtig, nar varm vaeske hzeldes i blenderen, da
det kan sprojte ud af enheden pga. pludselig damp.
14. Dette apparat er beregnet til brug i husholdninger
og lignende anvendelse som f.eks.
- medarbejderkakkenomrader i butikker, pa kontorer
og andre arbejdsmiljger.
- gardsalg.
- af geester pa hoteller, moteller og andre
overnatningsmiljoer.
- overnatningsmiljger som bed & breakfast.

GEM DENNE VEJLEDNING
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4

Fare for elektrisk stod

Saet stikket i en stikkontakt
med jordforbindelse.

Fjern ikke stikben med jordforbindelse.
Brug ikke en adapter.
Brug ikke forlaengerledning.

Manglende overholdelse af disse
anvisninger kan medfere personskade,
brand eller elektrisk stod.

Spaending: 220-240 Volt
Frekvens: 50/60 Hertz
Wattforbrug: 1300 Watt

BEMAERK: Huyis stikket ikke passer til
stikkontakten, skal en kvalificeret elektriker
kontaktes. Forsgg ikke at zendre stikket pa
nogen made Brug ikke en adapter.

Brug ikke forlaengerledning. Hvis ledningen
er for kort, skal du kontakte en autoriseret
elektriker for at fa installeret en stikkontakt
taettere pa toasteren.

Bortskaffelse af elektriske apparater

Bortskaffelse af indpakningsmaterialer

Indpakningsmaterialet er 100 % genanvendeligt
og er maerket med genbrugssymbolet ¢ §.

De forskellige indpakningsdele skal derfor
bortskaffes pa forsvarlig vis og i fuld
overensstemmelse med lokale miljgregler

for bortskaffelse af affald.

Bortskaffelse af produktet

- Dette produkt er maerket efter
EU-direktiv 2012/19/EU om affald fra
elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE).

- Ved at sikre at dette produkt bortskaffes
korrekt, er du med til at undgd de potentielle
negative konsekvenser for miljget og
folkesundheden, der kan vaere resultatet

af uhensigtsmaessig bortskaffelse

af dette produkt.

- Symbolet mmm pd produktet eller pa den
medfelgende dokumentation angiver, at
det ikke skal behandles som husholdnings-
affald, men skal afleveres pa et passende
indsamlingscenter, hvor elektrisk og
elektronisk udstyr genanvendes.

For yderligere oplysninger om héndtering,
genvinding og genbrug af dette produkt
bedes man kontakte de lokale myndigheder,
renovationsselskabet eller forretningen,
hvor produktet er kabt.



SIKKER BRUG AF BLENDEREN

Blendermotorens HK (hestekrzefter) blev malt med et dynamometer, en maskine, som bruges
i laboratorier til at mdle en motors mekaniske kraft. Vores topydelse p& 2,0 HK (hestekraefter)
for motoren reflekterer selve motorens HK-ydelse og ikke blenderens HK-ydelse i blender-
kanden. Som med enhver blender er kandens udgangseffekt ikke det samme som for selve
motorens HK. Denne motor har en topydelse pd 1,8 HK i kanden, som ger det muligt for

din blender at yde effektiv styrke og kraft til alle dine opskrifter.

BEMAERK: | overensstemmelse med retningslinjer for producenter af medicinske apparater,
ligesom med mange produkter, der indeholder magneter, anbefales det at personer, som

har implanterbare pacemakere/defibrillatorer skal vaere forsigtige ved brug af blenderen og
holde deres enhed 30 cm vaek fra blenderen.



DELE OG FUNKTIONER

Dele og tilbehor

Aftageligt milebager
med maleafmaerkninger

Aftagelig tragt

Skive til funktionsvalg* L/—\
BPA-fri kande | _—
med lag d
\ é
%\
% Formstebt
% metalbase
% Handtag
til frakobling
af kande
Knive af —
rustfrit stal

|
3

Magnetisk drev
(ikke synligt)

* Se afsnittet "Vejledning til blenderfunktioner".
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SAMLING AF BLENDEREN

Klargering af blenderen til brug

A ADVARSEL

4

For forste brug

Fer forste brug skal blenderens base terres af
med en varm, fugtig klud, og terres efter med
en fugtig klud. Ter med en bled klud. Vask
kande, 1ag og mélebaeger i varmt seebevand
(se afsnittet "Vedligeholdelse og rengering").
Skyl og ter delene.

Fare for elektrisk stod

Saet stikket i en stikkontakt
med jordforbindelse.

Fjern ikke stikben med jordforbindelse.
Brug ikke en adapter.
Brug ikke forlaengerledning.

Manglende overholdelse af disse
anvisninger kan medfgre personskade,
brand eller elektrisk stod.

P

Fer blenderen bruges, skal den tilsluttes
et stik med jordforbindelse.

BETJENING AF BLENDEREN

Betjening

Inden brug

Kontroller, at kanden er korrekt last
fast i blenderens motordel, inden
blenderen anvendes.

Blenderen starter ikke, hvis kande og lag
ikke er korrekt pa plads. Hvis du tager
kanden ud af basen, for blenderen er
stoppet, Vil knivbladsbremsen stoppe
knivbladenes rotation, og blenderen
stopper efter f& sekunder.

Blenderen har fire forudindstillede opskrifts-
programmer: Drikke med is/smoothies,
milkshake, suppe/sauce og saft. Den har ogsa
variable hastigheder og valg af pulse-funktion,
som du kan bruge til at indstille din blendning
til enhver opskrift. Se "Vejledning til blender-

funktioner" for mere detaljerede oplysninger.
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BETJENING AF BLENDEREN

—

Tag kanden af blenderbasen for at fylde
den med ingredienser. Traek i hindtaget
til frakobling af kanden for at hjaelpe
med at tage kanden af. Tag godt fast

i hdndtaget, og traek kanden lige mod
dig for at tage den af.

al

2 Placer ingredienserne i kanden. Tilsaet
forst vaesker, derefter blede mademner,

og til sidst is eller frossen frugt. Fyld ikke
kanden over linjen "maks. pafyldning"
—saerligt vigtigt, ndr der primaert bruges
vaesker. Placer ldget pa kanden med
tuden ferst, og tryk derefter ned
pa siden af l3get, som er taettest pa
héndtaget, mens det sikres, at laget
sidder lige pa. Blenderen teender ikke,
hvis laget ikke er sat pa.

Den gverste del af kanden placeres,

sa den flugter med basen, og kanden
kan skubbes ind under den gverste del
af basen. Kanden skubbes nu fremad og
ind i huset. Serg for, at kanden skubbes
lige pa plads og er sikkert fastgjort.
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Serg for, at kanden er helt pa plads
ved at sikre, at tappen pa frakoblings-
handtaget til kanden er mellem de to
trekantede hakker i bunden af kanden.
Du vil here et klik, ndr kanden er helt
pa plads.

BEMARK: | cm af platformen skal vaere
synlig rundt om kanden, nér den er helt
Iast p& plads.



BETJENING AF BLENDEREN

|

\

LAY

S |

Drej funktionsvaelgeren til det enskede
forudindstillede program eller valg

af variabel hastighed (se afsnittet
"Vejledning til blenderfunktioner"

for flere oplysninger).

Tryk pa knappen start/pause.

7 Du kan bruge det aftagelige malebaeger
og tragt til tilseetning af flere ingredienser
i kanden under blendning, hvis det gnskes.
Bzegeret har praktiske mélestreger til
preecis afmaling af tilsatte ingredienser.

Funktionen pulse bruges ved at dreje
funktionsvaelgeren til pulse, og derefter
trykke og holde knappen start/pause
inde i den anskede tid.

Blenderen stopper automatisk, nar
programmet er feerdigt. Der lyder
en tone fra blenderen, nar cyklussen
er faerdig. Du kan ogsd trykke pa
knappen start/pause for at stoppe

blenderen manuelt.

Traek i frakoblingshandtaget for at
hjeelpe med at tage kanden af, nar
du er faerdig med at bruge blenderen.
Tag godt fast i handtaget, og track
kanden lige mod dig for at tage den af.
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BETJENING AF BLENDEREN

Vejledning til blenderfunktioner

De fire forudindstillede opskriftsprogrammer er udviklet efter typiske
opskrifter af deres type. Opskrifterne er dog ikke helt ens, og en
opskrift kan blive mere efter dine gnsker alt efter programvalg.

Feks. blendes nogle milkshakes med frossen frugt bedre p&
programmet for drikke med is/smoothies. Desuden foretrakker

du maske den jeevnere konsistens, som fis med saftprogrammet.

Vi opfordrer til at eksperimentere for at finde det bedste program

til dine yndlingsopskrifter.

Indstilling | Beskrivelse Blendningstid | Emner, som skal blendes
(i min.:sek.)
9 Hurtige tryk pd Blendede drikke Frossen, hakket frugt
w knappen pulse for at med is (opte frugten en smule,
knuse store maengder i Knust i indtil spidsen af en kniv
BEIIZ')(II(SE h&rde mademner 1:05 nustis kan stikkes i den)
SMOOTH/IES som isklumper, frosne
grentsager eller frugt.
Lang blendning ved Drikke med is Bled Ricotta-
!av hastighfed for . Sorbet/drikke eller hytteost
jeevn konsistens, nar med is og maelk Pureret frugt eller
der blendes tykke, 1:39 y grentsager/babymos
klistrede mademner. ’ Drikke med frossen
MILKSHAKE yoghurt Pureret ked/babymos
Kartoffelpuré Dej til pandekager/
vafler
Gradvis egning af Varme drikke Salatdressing
Al hastlghgd ©°8 gffekt. Soup (Suppe) Varme saucer
SUPPE/ Seerligt ideel til 1:25
SAUCE blendning af varme
ingredienser.
Hgj knivbladshastighed Frugtjuice af Saucer med kold frugt
giver en jeevn og fin frossent koncentrat eller grentsager
a kon;lstegs il opslc(]rlfter 1:29 Drikke med frugt Finthakket frisk frugt
med mademner, der :
SAFT har hijt fiberindhold (saftkonsistens) Finthakkede friske
eller skrael/kerner. grentsager
Med pulse opnés Krydret rasp Hakket frugt
racis kontrol af )
P \F:arighed og frekvens. Korte tryk pa Fin, sed rasp Hakkede grentsager
: . knappen pulse efter | Kedsalat til
PULSE I?et er sarligt nyttigt behov sandwichfyld
til opgaver, som kraever
preecis handtering.
Hastigheden kan justeres Pesto Gelatineskum til
VARIABEL il ﬁt:;inddsti'llinirl;hakning Op til 2:00 til Dips kager/desserter
og blendning til bru .
HASTIGHED | °8 Em 0 rgopskrifgt onsket opskrift | Reven hard ost (P:stekage
ousse
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TIPS TIL FANTASTISKE RESULTATER

Betjening

* Stop blenderen inden der anvendes kakken-
redskaber i kanden. Brug en gummispatel

til at blande ingredienserne med, men

kun hvis blenderen er slukket. Brug aldrig
kekkenredskaber, f.eks. spatler, i kanden,
mens motoren kerer.

Blenderen kan handtere varme ingredienser.
Afkel om muligt varme ingredienser, inden
de blendes.

De bedste resultater ved blendning af
varm mad eller vaesker opnas ved ikke

at fylde kanden helt op. Fastger laget,

tag malebaegeret i midten ud, og placer

et klaede over laget. Rer ikke kandens

13g med bare haender, ndr der blendes
varm mad eller vaeske.

¢ Blenderen kan ikke bruges til opvarmning.

Magnetisk blendning

* Var opmaerksom p3, at blenderkanden

og blenderbasen indeholder magneter,

som kan tiltraekke andre genstande.

Feks. kan kanden tiltraekke naertliggende

metalredskaber, ndr den er placeret

pa kekkenbordet.

Metalenheder kan ogs3 tiltraekkes af

blenderbasen, hvis kanden ikke er p

plads. Blenderen taender ikke, hvis

kanden og l3get ikke er sat pa.

¢ Kontroller, at kandens bund er fri for sma
magnetiske stevrester for hver brug.

Blendning ved variabel hastighed

¢ Blendning af blandinger ved variabel
hastighed foretages ved at starte blender-
processen ved en lavere hastighed for
at blande ingredienserne godt. Derefter
kan hastigheden oges efter enske. De
forudindstillede opskriftsprogrammer
gor blendning nemmere ved automatisk
variation af hastighedsniveauet.

¢ Da blenderen kan bruges uden brugerens
tilstedevaerelse, slukker den variable
hastighedsfunktion efter ca. 2 min. for at
sikre, at blenderen ikke kerer i leengere
tid end tilsigtet, og for at ingredienserne
ikke blendes for meget. Hvis du ensker
at blende i lzengere tid, skal blenderen
nulstilles med placeringen "FRA/O",
og derefter startes igen.

Brug af tilseetningshullet

* Hvis det gnskes, kan mélebaegeret

i midten tages af, sa der kan tilsattes
ingredienser, ndr blenderen er i drift.
Malebaegeret og tragten skal vaskes,
ogsa selvom ingredienser ikke tilsettes
igennem tilsaetningshullet.

Grundig blendning af ingredienser foretages
ved at tilszette dem i starten af cyklussen,
sa blenderen kan behandle dem helt.
Hvis der enskes store stykker frugt

og grentsager, tilsattes ingredienserne

i slutningen af blendercyklussen.

Hvis malerbaegeret ikke slutter helt

til, s serg for, at tragten er vendt helt
nedad. Hvis det er svaert, sd drej enten
tragten eller beaegeret, indtil den rigtige
placering opnas.

¢ After tragten indvendigt efter hver brug.

Knust is

¢ Isklumper fra fryseren knuses bedre
end delvist smeltede isklumper.

* Sma isterninger hakkes eller knuses
hurtigere end store.

* De bedste resultater opnés ved at tilsaette
isklumper igennem tilsaetningshullet, mens
blenderen er i drift.



TIPS TIL FANTASTISKE RESULTATER

Gode rad om ...

Oplosning af aromatiseret gelatine:
Haeld kogende vand i kanden, og tilsat
gelatinen. Tag mélebaegeret i midten
ud, og laeg et klaede over ldget. Brug
indstillingen til variabel hastighed, og
blend ved langsom hastighed, indtil
gelatinen er oplest, ca. 10-30 sekunder.
Tilsaet de @vrige ingredienser.

Hakning af frugt og grentsager:

Kom 475 ml frugt- eller grentsatsstykker

i kanden. SI3 pulse til, st l3g p3, og blend
et par gange i ca. 2-3 sekunder ad gangen,
indtil konsistensen er som @nsket.

Purering af frugt: Kom 475 ml dasefrugt
eller kogt frugt i kanden. Tilszet 2-4 spsk.
frugtsaft eller vand pr. 240 ml frugt. Daek
til og blend pa indstillingen til milkshake.

Purering af grontsager: Kom 475 ml
dasegrentsager eller kogte grentsager

i kanden. Tilsat 2-4 spsk. grentsagsvand
eller maelk pr. 240 ml grentsager. Dzek til
og blend pa indstillingen til milkshake.

Fjernelse af klumper i sauce:

Haeld saucen i kanden, hvis den klumper.
Dzk til og blend p3 indstillingen til
milkshake, indtil saucen er javn.

Meljaevning: Haeld vaesker i kanden
ferst, derefter mel. Daek til og blend
pa indstillingen til milkshake.

Tilberedning af hvid sauce: Hzeld forst
meelk i kanden, derefter mel, og s3 salt,
hvis det gnskes. Dzk til og blend pa
indstillingen til milkshake.

Tilberedning af pandekage- eller
vaffeldej af en feerdigblanding: Haeld
vasker i kanden ferst, derefter blanding

og andre ingredienser. Dzk til og blend p3
indstillingen til milkshake. Stands blenderen,
og skrab om ngdvendigt kandens sider.

Smoothies: Hzeld vasker og frosne
ingredienser i kanden ferst, derefter andre
ingredienser. Daek og blend p3 indstillingen
for drikke med is/smoothies.



VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

Rengoring af blenderen

* Renger blenderen grundigt, hver gang den har veeret i brug. Tag altid stikket ud af
stikkontakten inden rengering.

* Undga skade p& blenderen ved ikke at nedsanke blenderens base eller ledning i vand.

* Undga ridser pa blenderen ved ikke at bruge skuremidler eller skuresvampe.

Sadan rengores blenderbasen og Sadan rengores blenderkanden
ledningen: Blenderen skal frakobles hurtigt, mens den sidder pa basen:
elektricitet fer rengering. Ter med en Tilszet | drabe opvaskemiddel til en
varm, fugtig klud, ter efter med en halv kande vand, og ker cyklussen
fugtig klud, og ter derefter med en drikke med is/smoothies. Haeld vandet
blad klud. Serg for at rengere indeni ud, ndr cyklussen er ferdig, og skyl
tilseetningshullet hver gang. godt efter.

[

Sadan rengores kande, lag, malebzeger og tragt: Vask alle enheder i
opvaskemaskinen i gverste eller nederste kurv. Kan ogsd hdndopvaskes i varmt szbevand
skylles og terres.

)

BEMAERK: De bedste rengeringsresultater fas ved at afmontere 13g, mélebaeger og tragt,
og vaske dem grundigt efter hver brug.
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FEJLFINDING

Det betyder blenderens blinkekoder

VIGTIGT: Blenderen kan ikke bruges ved nogen hastighed, med mindre der forst trykkes
pa knappen start/pause.

LED blinker langsomt

LED blinker hurtigt

LED blinker ikke

Klar-tilstand

Hvis LED'en blinker langsomt
med stigende intensitet,

og derefter er slukket,

er blenderen klar til brug.
Tryk pé knappen syart/pause
for at starte blendning.

Fejltilstand
Hvis LED'en blinker hurtigt,

er blenderen ikke klar til brug.
De mest almindelige drsager er:

— Kanden er ikke korrekt
pa plads

— Kanden blev taget af, for
blendning var afsluttet

— Blenderen er blokeret

Farst drejes funktionsvaelgeren
til "FRA/Q". derefter sikres
det, at kanden sidder korrekt.
Derefter indstiller du efter
onske, og trykker pa knappen
start/pause.

Hvis blenderen er blokeret,
stopper den, s& motoren ikke
beskadiges. Tryk pa start/
pause, og tag ledningen ud af
stikkontakten. Tag kanden af
basen, og friger kniven ved

at lzsne eller fierne indholdet
i bunden af kanden med

en skraber. Genstart ved at
dreje funktionsvaelgeren til
indstillingen "FRA/O", derefter
dreje til dit enskede valg og s&
trykke pé start/pause.

Hvis LED'en ikke blinker efter
valg af indstilling, er blenderen
ikke klar til brug.

De mest almindelige drsager er:

— Blenderen er i "dvaletilstand"
— Blenderen er blevet frakoblet
strem eller der er stremsvigt

Blenderen kan vare get

i en inaktiv tilstand eller
"dvaletilstand". Denne funktion
sparer strgm, hvis blenderen
ikke bruges i et par minutter.
Funktionsvaelgeren nulstilles

til "FRA/O", og s3 er blenderen
i "aktiv tilstand" igen. Ferst
drejes funktionsvaelgeren

til "FRA/O". derefter sikres
det, at kanden sidder korrekt.
Derefter indstiller du efter
onske, og trykker pa knappen
start/pause.

Hvis blenderen ikke var

i dvaletilstand, sa kontroller,
at blenderen er sluttet

til en stikkontakt med
jordforbindelse, og tryk
derefter pa start/pause.
Hvis blenderen stadig

ikke virker, s se nedenfor
for yderligere oplysninger
om at rette driftsfejlen.
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FEJLFINDING

Blenderen fungerer ikke, nar der vaelges en indstilling

4

Fare for elektrisk stod

Saet stikket i en stikkontakt
med jordforbindelse.

Fjern ikke stikben med jordforbindelse.
Brug ikke en adapter.
Brug ikke forlaengerledning.

Manglende overholdelse af disse
anvisninger kan medfore personskade,
brand eller elektrisk stod.

* Hvis LED'en blinker til/fra hurtigt, er
kanden méske ikke helt p3 plads, eller
blenderen kan veere gdet i "dvaletilstand",
og skal nulstilles til "FRA/O". Falg
vejledningen ovenfor under Fejltilstand.

Kontroller, om blenderen er tilsluttet

en stikkontakt med jordforbindelse.

Tryk pa start/pause, hvis det er tilfeldet,
og tag blenderens stik ud af stikkontakten.
Saet stikket i samme stikkontakt igen,

og tryk pa start/pause. Kontroller sikringen
og relaeet.

* Kanden er maske ikke helt pa plads. Serg
for, at den er skubbet helt ind, og at l3get
flugter med basen.

Blenderen skal maske nulstilles. Szt den
pa indstillingen "FRA/Q", og tilbage til din
valgte indstilling igen.

Blenderen stopper under blendning

Effekttab — drej funktionsvaelgeren til
indstillingen "FRA/Q", og drej derefter
til det snskede valg af indstilling og tryk
pa start/pause.

Blenderen slukker automatisk efter ca. 2 min.
blendning pa variabel hastighed. Nulstil ved
at dreje funktionsvaelgeren til indstillingen
"FRA/Q", og derefter tilbage til din enskede
indstilling, og tryk pa start/pause.

¢ Der har muligvis sat sig noget fast
i blenderen. Blenderen stopper, s&
motoren ikke beskadiges, hvis noget
satter sig fast. Drej funktionsvaelgeren
til "FRA/O", og tag derefter ledningen
ud at stikkontakten. Tag kanden af
basen, og friger kniven ved at lgsne eller
fierne indholdet i bunden af kanden
med en skraber. Genstart ved at dreje
funktionsvaelgeren til indstillingen "FRA/QO",
derefter dreje til dit enskede valg og s
trykke pa start/pause.

Kontakt et autoriseret servicecenter (se "Garanti og service"), hvis problemet ikke kan lases

med ovennavnte trin.



GARANTI OG SERVICE

Garanti for KitchenAid blender

KitchenAid betaler

Garantiens varighed: | KitchenAid betaler for: .
ikke for:

Europa, Mellemgsten Reservedele og arbejdslen A. Reparationer, hvis
og Afrika: ved reparation af defekte blenderen anvendes
For Model 5KSB5080: materialer eller udferelse. til andre formal end
Syv ars fuld garanti Service skal udferes af et almindelig madlavning
fra kebsdatoen. autoriseret KitchenAid i privat husholdning.

servicecenter. B. Skader opstiet pa grund

af uheld, andringer

pa maskinen, forkert
betjening, misbrug eller
installationer/ betjeninger,
der ikke udferes i henhold
til de gaeldende regler for
elektrisk udstyr.

KITCHENAID PATAGER SIG IKKE ANSVARET FOR INDIREKTE SKADER.

Al service skal udferes lokalt af et I Danmark:

autoriseret KitchenAid servicecenter. C.J. HVIDEVARESERVICE APS
Kontakt forhandleren, du har kebt Thorndahlsvej | |

apparatet af, for at f3 navnet pa det 9200 AALBORG SV

naermeste autoriserede KitchenAid

servicecenter. TIf: 98 18 21 00

www.cjhvidevareservice.dk

Kundeservice

THUESEN JENSEN A/S:

Smedeland | |
2600 GLOSTRUP

TIf: 70 20 52 22

Besag vores websted for flere oplysninger:
www.KitchenAid.eu

© 2015. Alle rettigheder forbeholdt.
Specifikationerne kan @ndres uden forudgdende varsel.
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ORYGGI BLANDARA

Oryggi pitt og 6ryggi annarra er mjog mikilvaegt.

Vid héfum sett mérg mikilvaeg oryggisfyrirmaeli i pessa handbok og a teekid pitt.

Aridandi er ad lesa o6ll 6ryggisfyrirmeeli og fara eftir peim.
Petta er 6ryggisvidvorunartakn.
betta takn varar pig vid hugsanlegum haettum sem geta deytt eda
meitt pig og adra.
Ollum &ryggisvidvérunartaknum fylgja éryggisfyrirmeeli og annadhvort
ordid ,HATTA" eda ,,VIDVORUN". bessi ord merkja:

g H E TT A Pu getur daid eda slasast alvarlega ef
pu fylgir ekki leidbeiningunum pegar i stad.
A - bu getur daid eda slasast alvarlega
VIDVO Ru N ef pu fylgir ekki leidbeiningum.

Oll 6ryggisfyrirmeelin segja pér hver hugsanlega hzettan er, hvernig draga & Ur hzettu
a meidslum og hvad getur gerst ef leidbeiningum er ekki fylgt.

MIKILVAEG ORYGGISATRIDI

Vid notkun raftaekja parf avallt ad fylgja grundvallar-
oryggisradstéfunum, par 8 medal:

I. Lesa allar leidbeiningar. Réng notkun heimilistaekis
kann ad leida til likamstjons.

2. Til ad verjast haettunni af raflosti skal ekki setja
blandarann i vatn eda annan vdkva.

3. Bdrn, 8 ara og eldri og folk med minnkada likamlega-,
skyn- eda andlega getu, eda sem skortir reynslu og
pbekkingu, mega nota petta teeki, ef peim hafa verid
veittar leidbeiningar vardandi 6rugga notkun taekisins
og ef pau skilja haettuna sem pvi fylgir. Bérn skulu
ekki leika sér med taekid. Hreinsun og notandavidhald
skal ekki framkvaemt af bérnum an eftirlits.

4. Taktu blandarann ur sambandi pegar hann er ekki
i notkun, adur en hlutir eru settir a eda teknir af og
fyrir hreinsun.

5. Fordastu ad snerta hluti sem hreyfast.

6. Ekki nota blandarann med skemmdri snuru eda klé.
Ekki heldur eftir ad taekid hefur bilad, dottid eda
verid skemmt a einhvern hatt. Fardu med taekid a
naesta vidurkennda pjonustuverkstaedi til skodunar,
vidgerdar eda stillingar & raf- eda vélhlutum.
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ORYGGI BLANDARA

7.
8.
9.

10.

12.

13.

14.

Ekki nota utanhuss.

Ekki lata snuruna hanga fram af bordi eda bekk.

Ekki setja hendur eda ahdld i kbnnuna a medan
blandad er til ad draga ur haettu 4 alvarlegum meidslum
a félki og skemmdum a blandaranum. Nota ma4 sleif en
adeins pegar blandarinn er ekki i gangi.

BI6din eru beitt. Audsyna eetti gaetni pegar beittu
skurdarhnifarnir eru medhondladir, kannan teemd

og vid hreinsun.

Notkun fylgihluta sem eru ekki vidurkenndar af
KitchenAid geta valdid heettu og meidslum a folki.
Leiftrandi ljos gefur til kynna ad teekid sé tilbuid til
notkunar - fordastu alla snertingu vid hnifa eda hluti
sem hreyfast.

Geettu pin ef heitum vékva er hellt ofan i blandarann,
par sem hann getur spyst Ut ur taekinu vegna
skyndilegrar gufumyndunar.

Petta heimilistaeki er aetlad til notkunar & heimilum

0g & svipudum stédum eins og:

- i starfsmannaeldhisum i verslunum, skrifstofum
og 60ru vinnuumhverfi.

- a bondabajum.

- af vidskiptavinum a hételum, mételum og i 68rum
tegundum busetuumhverfis.

- i heimagistingu.

GEYMDU PESSAR LEIDBEININGAR
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ORYGGI BLANDARA

AVIDVORUN

%

Heetta & raflosti
Settu i samband vid jarétengdan tengil.
Ekki fjarlaegja jardtenginguna.
Ekki nota millistykki.
Ekki nota framlengingarsnuru.

Misbrestur a ad fylgja pessum
leidbeiningum getur leitt til dauda,
eldsvoda eda raflosts.

Spenna: 220-240 volt
Tidni: 50/60 hertz
Rafafl: 1300 vott

ATHUGASEMD: Ef kléin passar ekki
vid innstunguna skaltu hafa samband vid
fullgildan rafvirkja. Ekki breyta klénni

a neinn hatt. Ekki nota millistykki.

Ekki nota framlengingarsniru. Ef rafmagns-
snuran er of stutt skaltu lata I6ggiltan
rafvirkja eda pjonustuadila setja upp

tengil naleegt taekinu.

Forgun rafbinadarargangs

Férgun umbudaefnis

Umbudaefnid er 100% endurvinnanlegt og
er merkt med endurvinnslutakninu ¢ .
Pvi verdur ad farga hinum ymsu hlutum
umbudaefnisins af abyrgd og i fullri fylgni
vid reglugerdir stadaryfirvalda sem stjérna
forgun drgangs.

Voérunni hent

- Merkingar a pessu taeki eru

i samraemi vid tilskipun Evrépupingsins
og radsins 2012/19/EU um raf- og
rafeindabinadarirgang (Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE)).

- Med pvi ad tryggja ad pessari voru sé
fargad a réttan hatt hjalpar pa til vid ad
koma i veg fyrir hugsanlegar neikvaedar
afleidingar fyrir umhverfid og heilsu manna,
sem annars gaetu orsakast af évideigandi
medhondlun vid férgun pessarar véru.
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- Taknid wem 4 vorunni eda a medfylgjandi
skjolum gefur til kynna ad ekki skuli medhondla
hana sem heimilistrgang, heldur verdi ad

fara med hana a videigandi s6fnunarst6d

fyrir endurvinnslu raf- og rafeindabtnadar.

Fyrir itarlegri upplysingar um medhéndlun,
endurheimt og endurvinnslu pessarar

voru skaltu vinsamlegast hafa samband vid
baejarstjérnarskrifstofur i pinum heimabze,
heimilissorpférgunarpjénustu eda verslunina
par sem pu keyptir voruna.



ORYGGI BLANDARA

Hestofl métors fyrir métor blandarans voru maeld med orkumezeli, vél sem tilraunastofur
nota reglulega til ad maela vélreent afl métora. Tilvisun okkar til métors med 2,0 hestoflum
(HO) ad hamarki endurspeglar Gttakshestofl métorsins sjalfs og ekki tttakshestofl blandarans
i blandarakénnunni. Eins og med alla blandara er aflGttak i kénnunni ekki pad sama og
hestadfl métorsins sjalfs. Métorinn skilar 1,8 hestafli (HA) ad hamarki i kénnuna, sem gerir
blandaranum kleift ad skila miklu afli fyrir allar pinar uppskriftir.

ATHUGASEMD: | samrzmi vid vidmidunarreglur fra framleidendum laekningataekia, eins
og med margar vorur sem innihalda segla, er radlagt ad peir sem eru med igraedanlega
hjartagangrada/studtaeki syni adgat gagnvart blandaranum og haldi taekjum sinum 30 cm fra
honum.
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HLUTAR OG EIGINLEIKAR

Hlutar og aukahlutir

Laus maelibikar med
maelingamerkjum\

Adgerdaskifa*

Laus trekt

BPA-fri kanna
med loki

Steypt
malmundirstada I

di L

|

Losunarhandfangid
fyrir konnuna

Rydfriir stalhnifar

%
|

\

Seguldrif (ekki synilegt)

* §ja hlutann ,,Leidarvisir um adgerdir blandara®.
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BLANDARINN SETTUR SAMAN

Blandarinn undirbtinn fyrir notkun

AVIDVORUN

4

Fyrir fyrstu notkun

Adur en pu notar blandarann pinn i fyrsta
skipti skaltu purrka undirstédu hans med
volgum, rékum klat. Purrkadu med mijikum
klat. bvodu kénnu, lok og maelibikar i volgu
sapuvatni (sja hlutann ,,Umhirda og hreinsun®).
Skoladu hlutina og purrkadu pa.

Haetta a raflosti
Settu i samband vid jardtengdan tengil.
EKki fjarlaegja jarétenginguna.
Ekki nota millistykki.
Ekki nota framlengingarsnuru.

Misbrestur a ad fylgja pessum
leidbeiningum getur leitt til dauda,
eldsvoda eda raflosts.

P

Adur en pu notar blandarann skaltu setja
hann i samband vid jardtengda innstungu.

UNNID MED BLANDARANUM

Blandarinn notadur

Fyrir notkun

Adur en blandarinn er notadur skaltu
gaeta pess ad kannan sé almennilega
laest 4 undirstéduna.

Blandarinn gengur ekki ef kannan og lokid
eru ekki til fulls a sinum stad. Ef pa tekur
kénnuna af undirstédunni adur en hann
haettir ad sntast gripur hnifahemillinn inn i
til ad stédva hnifana og blandarinn stédvast
eftir nokkrar sektndur.

Blandarinn er med fiégur forstillt uppskriftakerfi:
Isdrykkir/smoothie-drykkir, mjélkurhristingar,
stpur/sésur og safi. Einnig inniheldur hann val
um breytilega hrada og puls sem gerir pér kleift
ad sérsnida bléndunina ad hvada uppskrift sem
pu notar. Sja , Leidarvisir um adgerdir blandara“
til ad fa itarlegri upplysingar.
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UNNID MED BLANDARANUM

Taktu kénnuna af undirstédu blandarans
til ad fylla hana af hraefnum. Togadu

i losunarhandfangid fyrir kénnuna til ad
adstoda vid ad fjarleegja kénnuna. Griptu
pétt um handfangid og togadu kénnuna
beint ad pér til ad fjarleegja hana.

al

Settu hraefni i kénnuna. Baettu fyrst

i vokva, sidan mjukum matvaelum,
sidast is eda frosnum avoxtum. Fylltu
ekki kénnuna umfram hamarkslinuna

- sérstaklega pegar pu notar fyrst

og fremst vokva. Settu lokid a stit
kénnunnar fyrst, yttu sidan nidur a hlid
loksins nalaegt handfanginu og tryggdu
ad lokid sé beint. Blandarinn virkar ekki
ef lokid er ekki & sinum stad.

Samstilltu efsta hluta kénnunnar vid
rennuna undir efsta hluta undirstédunnar,
renndu kénnunni svo afram inn i hisid.
Tryggdu ad kannan fari beint inn og sé
fost & sinum stad.

Tryggdu ad kannan sé ad fullu & sinum
stad med pvi ad ganga Ur skugga um
ad flipinn a losunarhandfangi kénnunnar
sitji milli prihyrndu hakanna tveggja

4 undirstédu kénnunar. Pa heyrir smell
pegar kannan er komin & sinn stad.

ATHUGASEMD: pbad atti ad sjast j6fn
| cm lina af pallinum umhverfis kénnuna
pegar hin er ad fullu laest a sinum stad.



UNNID MED BLANDARANUM

|

\

LAY

(!

SnGdu valhnidnum a 6skad forstillt
kerfi eda val um breytilegan hrada

(sja ,,Leidarvisir um adgerdir blandara*
til ad fa frekari upplysingar).

Yttu 4 hnappinn Byrja/Gera hlé.

7 b getur notad lausa maelibikarinn og
lausu trektina til ad baeta fleiri hraefnum
i konnuna 4 medan pu blandar, ef porf
er a. | bikarnum eru paegilegir maelivisar
fyrir nakvaema maelingu & hraefnum
sem beett er .

Til ad nota puls-eiginleikann skaltu
snua skifunni a puls, sidan yta a og
halda hnappinum Byrja/Gera hlé

i 6skadan tima.

Blandarinn stodvast sjalfvirkt pegar

kerfinu er lokid. Blandarinn émar til
ad gefa til kynna ad lotunni sé lokid,
eda pu getur ytt & Byrja/Gera hlé til
ad stédva blandarann handvirkt.

Togadu i losunarhandfangid til ad
adstoda vid ad fjarlaegja kénnuna eftir
ad blondun er lokid. Griptu pétt um
handfangid og togadu kénnuna beint
ad pér til ad fjarlaegja hana.
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UNNID MED BLANDARAN

Leidarvisir um adgerdir blandara

Forstilltu uppskriftakerfin fjogur voru hvert um sig préud a grundvelli
daemigerdra uppskrifta i peim flokki. Hins vegar kemst pt ad pvi ad ekki
eru allar uppskriftir nakvaemlega eins og stundum kann akvedin uppskrift
ad blandast nzer pinum 6skum a kerfi sem er ekki augljést. Til daemis
blandast sumir mjélkurhristingar med frosnum avoxtum betur a kerfinu
Isdrykkir/Smoothie-drykkir. Einnig kynnir pa ad vilja finni aferd en
safakerfid byr til pegar pu gerir smoothie-drykki. Vid hvetjum pig til ad

proéfa pig afram til ad finna besta kerfid fyrir pinar uppahaldsuppskriftir.

Stilling

Lysing

Blondunartimi
(i min:sek)

Hlutir til ad blanda

hvada uppskrift sem er.

% Hradir aflpulsar til ad Blandadir isdrykkir Frosnir saxadir avextir
) U mylja mikid magn af - Mylja s (afpiia litillega par til
{SDRYKKIR/ | héréum matveelum eins 1:05 haegt er ad pota i pad
SMOOTHIE- | ogis, frosnu greenmeti med hnifsoddi)
DRYKKIR eda frosnum avéxtum.
Long bléndun & litlum Rjémaisdrykkir Mjlkur ricotta
hriéa til ad bda til o Drykkir dr vatnsis/ eda kotaszela
g EJUka‘ps’arl?lfellida 't))etlfljl mijélkuris Maukadir avextir eda
egar bl blandar ;
MjéLKUR— magtvaeli sem loda v)ilc’i. 1:39 Frosnir jogurtdrykkir graenmetl(?arn'?matur
HRISTINGAR Kartaflumauk Maukad kist/kjot
fyrir born
Ponnukoku-/voffludeig
<@ Stigvaxandi aukning Heitir drykkir Salatsésa
SUPUR/ hrada og afls. 1:25 Soup (Stpa) Heitar sésur
7 Sérstaklega tilvalin til ’
SOSUR ad blanda heit hraefni.
Hradur sndningur hnifa Avaxtasafi ar Kaldir avextir eda
til ad blanda med finni frosnu pykkni graenmetissosa
a afelgi fyrt"'; ufpskrn’tlr 129 Avaxtadrykkir Smatt saxadir
med matvaelum sem eru : NP
ferski t
SAFI med mikid af trefjum, (punnur) ersiiravextr
hydi eda fraejum. Smatt saxad ferskt
graenmeti
Leyfir nakvaema stjorn Eftirréttir, skreyttir Saxadir avextir
4 timalengd og tidni med mylsnu ;
P b|6nduna§. 4 Stuttir pélsar Y ) Saxad graenmenti
d ’ ) B i2-3sekindur, | St skreyting
PULS Frabaler fxrlr upPskrlftlr eftir porfum med mylsnu
sem Utheimta létta Kjotsalat i samlokur
vinnslu.
Stillanlegir hradar Pesto Létt hlaup i boku/abaeti
BREYTILEGIR fyrir f]nstlllta soxurl ) Allt a6 2:00,, ) id)"fur Ostakaka
HRADAR og bléndun sem porf eins og porf er a fyrir | e
er 4 til ad undirbla 6skada uppskrift Rifinn hardur ostur Fraudbudingur
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RAD TIL AP NA FRABZARUM ARANGRI

Blandarinn notadur * Vegna pess ad blandarinn getur unnid an

¢ Stédvadu Blandarann adur en ahold eru igrips notanda slekkur adgerdin breytilegir
notud i kénnunni. Notadu gimmisleif hradar sjalfvirkt a blandaranum eftir um pad
til ad blanda hraefnum, en adeins pegar bil 2 minatur til ad tryggja ad hann gangi ekki
slokkt er & blandaranum. Aldrei nota nein lengur en a&tlad var og ad uppskriftin verdi
ahold, par med talid spada, i kénnunni ekki ofblondud. Ef pu vilt blanda lengur skaltu
pegar métorinn er i gangi. endurstilla blandarann i stéduna ,,OFF/O* og

* Blandarinn raedur vid heit hraefni. setja hann aftur i gang eftir porfum.

Kaeldu heitan mat, ef mogulegt er, adur
en blandad er.

Til ad na sem bestum arangri pegar verid
er ad blanda heitan mat eda vokva skal ekki ; . . '
fylla blandarakénnuna alveg. Festu lokid, 4 medan blandarinn e.r ' gal?gl. .
taktu maelibikarinn i midjunni Ur og settu ‘ Paé barf,aé bv{o mael|b|ll<ar|nr) g trektma
purrku yfir. Ekki setja hendina a kénnulokid jafnvel pétt hraefnum sé ekki baett |

pegar unnid er med heitan mat eda vokva. gegnum hraefrjaoplé.’ .
Blandarinn er ekki atladur til notkunar * Svo vinnsla hréefna sé rzekileg skal baeta
sem hitatzki peim vid snemma i lotunni svo blandarinn

geti unnid pau til fulls.

Hraefnaopid notad
* Ef pu dskar, getur pu tekid meelibikarinn
i midju lokinu Ur til ad beeta vid hraefnum

Segulblondun * Ef dskad er eftir avaxta- og graenmetis-
¢ Vertu medvitadur um ad blandarakannan bitum skal baeta hraefnunum vid undir
og undirstada blandarans innihalda segla lok bléndunarlotunnar.
sem kunna ad lada ad sér adra hluti. * Ef maelibikarinn situr ekki rétt skaltu ganga
Til deemis kann kannan ad lada ad sér Ur skugga um ad trektin sé til fulls i nidur-
adliggjandi malmahald pegar han er sett stédu. Ef pu att i vandraedum skaltu snda
upp a eldhusbekk. annadhvort trektinni eda bikarnum par til
¢ Malmhlutir kunna einnig ad ladast ad pu finnur rétta stodu.
undirstddu blandarans ef kannan er * burrkadu af innri klaedningu trektarinnar
ekki & sinum stad. Hins vegar gengur eftir hverja notkun.

blandarinn ekki ef kannan og lokid eru
ekki & sinum stad.

Athugadu ad botn kénnunar sé laus vid
litlar segulagnir fyrir hverja notkun.

Mylja klaka

* Betra er ad mylja is sem kemur beint Gr
frystinum en halfbradinn is.

* Pad tekur minni tima ad mylja litla ismola

Blandad a breytilegum hr6dum en stoéra.

* Fyrir blondur sem blandadar eru i stillingunni  * Til ad na sem bestum arangri skaltu mylja
breytilegir hradar skal hefja blondunarferlid isinn med pvi ad beeta honum vid i gegnum
a laegri hrada til ad sameina vandlega hraefnaopid pegar blandarinn er i gangi.

hréaefnin. Baettu sidan vid hradann eins
og 6skad er. P4 munt finna ad forstilltu
uppskriftarkerfin gera bléndun audveldari
med pvi ad breyta hradastiginu sjalfvirkt.

207



RAD TIL AP NA FRABZARUM ARANGRI

Leysa upp bragdbaett hlaup: Helltu sj¢dandi
vatni i kdnnuna og baettu vid hlaupduftinu.
Fjarleegdu maelibikarinn i midjunni og settu
purrku yfir lokid. Notadu stillinguna breytilegir
hradar og blandadu & litlum hrada par til
matarlimid er uppleyst, um 10 til 30 sekdndur.
Baettu i 6drum hraefnum.

Saxa avexti og graenmeti: Settu 475 ml
af dvaxta- eda graenmetisbitum i kdnnuna.

| pulsstillingu skaltu loka og blanda, palsadu
nokkrum sinnum 2 til 3 sekdndur i hvert
skipti, par til 6skudum péttleika er nad.

Mauka avexti: Settu 475 ml af nidursodnum
eda sodnum avoxtum i kénnuna. Baettu

vid 2 til 4 matskeidum (30 til 60 ml) af
avaxtasafa eda vatni fyrir hvern 240 ml

af avoxtum. Settu lok a4 og blandadu

a stillingunni Mjélkurhristingar.

Mauka granmeti: Settu 475 ml af nidursodnu
eda sodnu greenmeti i kénnuna. Baettu vid 2 til
4 matskeidum (30 til 60 ml) af seydi, vatni eda
mijolk fyrir hvern 240 ml af greenmeti. Settu lok
a og blandadu 3 stillingunni Mjélkurhristingar.
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Taka kekki ur sésu: Ef sésa verdur kekkjott
skal setja hana i kénnuna. Settu lok a og
blandadu a stillingunni Mjélkurhristingar

par til ordid er mijakt.

Blanda saman hveiti og vokva til ad
pykkja: Helltu fyrst fliotandi hraefnum

i kénnuna, baettu hveiti ofan 4. Settu lok

a og blandadu a stillingunni Mjélkurhristingar.

Undirbua jafning: Helltu fyrst mjolk

i kénnuna, baettu sidan hveiti ofan a og
salti ef 6skad er. Settu lok a og blandadu
a stillingunni Mjélkurhristingar.

Undirbaa ponnukéku- og voffludeig
ur blondu: Helltu fyrst fliétandi hraefnum
i kénnuna, baettu sidan 6drum hraefnum
ofan 4 og hraerdu. Settu lok 4 og blandadu
a stillingunni Mjélkurhristingar. Stédvadu
blandarann og skaféu hlidarnar & kénnunni
med sleif eftir porfum.

Smoothie-drykkir bunir til: Settu vékva
og frosin hraefni fyrst i konnuna, baettu
sidan 68rum hraefnum ofan a. Settu lok

4 og blandadu a stillingunni Isdrykkir/
Smoothie-drykkir.



UMHIRDA OG HREINSUN

AJ hreinsa blandarann

* Hreinsadu blandarann vandlega eftir hverja notkun. Gaettu pess ad taka alltaf ir sambandi
fyrir hreinsun.

¢ Til ad fordast ad skemma blandarann skal ekki setja undirstédu blandarans eda
sndru i vatn.

* Til ad fordast ad rispa blandarann skaltu ekki nota hreinsiefni eda svampa sem geta rispad.

Ad hreinsa undirst6du blandarans AJd hreinsa blandarann snogglega
og snuru: Taktu blandarann dr sambandi a medan hann er a undirstédunni:
fyrir hreinsun. Purrkadu med volgum Settu | dropa af upppvottalegi i halfa
rékum klat; purrkadu hreint med rokum kénnu af vatni og lattu ganga a lotunni
klat og purrkadu med mijikum klut. Isdrykkir/Smoothie-drykkir. Hentu
Gaettu pess ad hreinsa hraefnaopid vatninu pegar lotunni er lokid og

ad innan { hvert sinn. skoladu til fulls.

Ad hreinsa konnu, lok, malibikar og trekt: bvodu alla hluti i upppvottavél, i efri eda
nedri grind. Eda pvodu i héndunum med sapuvatni, skoladu og purrkadu.

ATHUGASEMD: Til ad na sem bestum arangri pegar blandarinn er hreinsadur skaltu taka
alveg i sundur lokid, mzelibikarinn og trektina og pvo alla hluti vandlega eftir hverja notkun.
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BILANALEIT

Ad skilja leifturk6da blandarans

MIKILVAGT: Blandarinn virkar ekki 4 neinum hrada nema ytt sé 4 hnappinn Byrja/Gera

hlé fyrst.

Ljésdioda leiftrar haegt

Ljésdioda leiftrar hratt

Ljosdioda leiftrar ekki

Tilbainn-stilling

Ef ljésdiédan lijdomar haegt
med auknum styrkleika og
slokknar sidan er blandarinn
tilbdinn til ad blanda. Yttu

a hnappinn Byrja/Gera hlé
til ad hefja bléndun.

Villustilling

Ef ljésdiédan leiftrar kveikt/
slokkt i snoggum hrinum er
blandarinn ekki tlbdinn til
ad blanda.

Medal algengustu astaedna
erad:

- Kannan er ekki almennilega
4 sinum stad

- Kannan var fjarlaegd adur
en bléndun var lokid

- Blandarinn er stifladur

Fyrst skaltu snGia hnddnum

4 ,,OFF/O*. Naest skaltu ganga
ur skugga um ad kannan sé
almennilega a sinum stad.
Veldu sidan hvad pu atlar

ad gera og yttu a hnappinn
Byrja/Gera hlé.

Ef blandari er fastur pa slekkur
hann a sér til ad fordast
skemmdir & métornum.

Yttu a Byrja/Gera hlé og
taktu rafmagnssnuruna sidan
Ur sambandi. Taktu kénnuna
af undirstédunni og losadu
hnifinn med sleif med pvi

ad losa upp eda fjarlaegja
innihaldid a botni kénnunnar.
Til ad endurraesa skaltu snda
hnadnum i stéduna ,,OFF/O*
og sidan snuda ad 6skudu vali
pinu og yta a Byrja/Gera hlé.

Ef ljésdiédan leiftrar ekki eftir
ad stilling er valin er blandarinn
ekki tibuinn til ad blanda.

Medal algengustu astaedna
er ad:

- Blandarinn er i ,,svefnstillingu*

- Blandarinn hefur verid tekinn
Ur sambandi eda rafmagn
hefur farid af

Blandarinn kann ad hafa

farid i dvirka stillingu eda
,svefnstillingu®. Pessi eiginleiki
sparar rafmagn ef blandarinn
er skilinn eftir an eftirlits

i einhverjar minutur. Ef skifan
er endurstillt & ,,OFF/O*

fer blandarinn aftur i ,,virka
stillingu®. Fyrst skaltu snGia
hntdnum a ,,OFF/O. Naest
skaltu ganga ur skugga um ad
kannan sé almennilega 4 sinum
stad. Veldu sidan hvad pu aetlar
ad gera og yttu a hnappinn
Byrja/Gera hlé.

Ef blandarinn var ekki

i svefnstillingu skaltu athuga
hvort blandarinn sé i sambandi
vid jardtengda innstungu,

yttu sidan a Byrja/Gera hlé.

Ef blandarinn virkar ekki enn
skaltu skoda frekari upplysingar
hér fyrir nedan um leidir til ad
leidrétta notkunarvillu.
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BILANALEIT

Blandarinn virkar ekki pegar stilling er valin

4

Haetta a raflosti

Settu i samband vid jardtengdan tengil.
Ekki fjarlaegja jar6tenginguna.

Ekki nota millistykki.

Ekki nota framlengingarsnuru.

Misbrestur a ad fylgja pessum
leidbeiningum getur leitt til dauda,
eldsvoda eda raflosts.

¢ Ef lj6sdiddan leiftar kveikt/slokkt i snéggum
hrinum er ekki vist ad kannan sé til fulls
4 sinum stad, eda blandarinn kann ad
hafa farid i ,,svefnstillingu* og pa parf
ad endurstilla hann i ,,OFF/O*. Fylgdu
leidbeiningunum ad ofan undir Villustilling.

* Athugadu hvort Blandarinn er i sambandi
vid jardtengda innstungu. Ef svo er
skaltu yta a Byrja/Gera hlé; taktu sidan
blandarann dr sambandi. Settu hann aftur
i samband vid sému innstungu og yttu
a Byrja/Gera hlé. Ef blandarinn virkar
ekki enn, skal athuga med 6ryggi eda
Utslattarrofa a rafmagnslogninni sem
blandarinn er tengdur vid og ganga ur
skugga um ad |6gnin sé tengd.

Ekki er vist ad kannan sé til fulls & sinum
stad. Tryggdu ad hdn hafi farid alla leid
inn og ad lokid sé samstillt.

bad kann ad purfa ad endurstilla blandarann.
Sntdu honum i stéduna ,,OFF/O* og aftur
a 6skada stillingu.

Blandarinn stodvast vid blondun

* Rafmagnsleysi - Sntdu valskifunni i stéduna
,OFF/O* og snidu henni sidan ad éskadri
valstillingu og yttu a Byrja/Gera hlé.

Pbad slokknar sjalfkrafa 4 blandaranum eftir
um bad bil 2 minutur pegar blandad er

a breytilegum hrada. Til ad endurstilla hann
skaltu snta valskifunni i stéduna ,,OFF/O*
og sidan aftur i 6skad val pitt og yta a Byrja/
Gera hlé.

¢ Blandarinn getur verid fastur. Ef blandarinn
er fastur pa slekkur hann a sér til ad fordast
skemmdir 2 métornum. Snidu hniidnum
a,,OFF/O" og taktu sidan rafmagnssndruna
Ur sambandi. Taktu kénnuna af undirstédunni
og losadu hnifinn med sleif med pvi ad
losa upp eda fjarleegja innihaldid a botni
kénnunnar. Til ad endurraesa skaltu sntia
hnGdnum i stéduna ,,OFF/O* og sidan snia
ad 6skudu vali pinu og yta a Byrja/Gera hlé.

Ef ekki er haegt ad laga vandamalid med peim skrefum sem bodid er upp a i pessum hluta
skaltu hafa samband vid vidurkenndan pjénustuadila (sja hlutann ,,Abyrgd og pjénusta‘).

211



ABYRGD OG PJONUSTA

Abyrgd a KitchenAid blandara

Lengd abyrgdar: KitchenAid greidir fyrir: eKII(‘I::uhf;:e id greidir
Evrépa, Mid-Austurlond Varahluti og vidgerdarkostnad | A. Vidgerdir pegar

og Afrika: til ad lagfeera galla i efni eda blandarinn er notadur
Fyrir gerd 5KSB5080: handverki. bjonustan skal veitt til annarra vinnslu

Full abyrgd i sj6 ar af vidurkenndum KitchenAid en venjulegrar

fra kaupdegi. pjénustuadila. heimilismatreidslu.

B. Skemmdir sem verda fyrir
slysni, vegna breytinga,
misnotkunar, ofnotkunar,
eda uppsetningar/notkunar
sem ekki er i samraemi vid
raforkuldg i landinu.

KITCHENAID TEKUR ENGA ABYRGD A OBEINUM SKEMMDUM.

Pjonustuadili
Oll pjénusta 4 hverjum stad skal veitt af EINAR FARESTVEIT & CO.HF
vidurkenndum KitchenAid pj6énustuadila. Borgartni 28
Haféu samband vid pann séluadila sem 105 REYKJAVIK
teekid var keypt af til ad fa nafnid a naesta ISLAND
idurk KitchenAid pjé ila.
vidurkennda KitchenAid pjénustuadila Simi: 520 7900
Fax: 520 7910
ef@ef.is
www.kitchenaid.is
www.ef.is
Pjonusta vid vidskiptavini

EINAR FARESTVEIT & CO.HF
Borgarttni 28

105 REYKJAVIK

ISLAND

Simi: 520 7900

Fax: 520 7910

ef@ef.is

www.kitchenaid.is
www.ef.is

Til ad fa frekari upplysingar skaltu heimsaekja vefsveedi okkar a:
www.KitchenAid.eu

© 2015. Oll réttindi askilin.
212 Lysingar geta breyst an fyrirvara.
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TEXHUKA BE3OMACHOCTW NMPU UCNOJIb3OBAHN BJIEHAEPA

Bawa 6e3onacHOCTb 1 6e30nacHOCTb APYrnx cTouT Ha nepBom mecTe.

B naHHon NHCTPYKUUN N Ha Ballem yCTpOVICTBE Mbl Pa3MecTIv MHOXKeCTBO Ba*KHbIX coobuieHnit
o 6e3onacHocTy. O6s3aTeNbHO npoyTtuTe BCe co0bLeHNa 0 6e30MacHOCT 1 CﬂeﬂyﬁTe X yKasaHNAM.

3T0 CMMBON NpeaynpeXaeHra 06 onacHOCTU.

3TOT CMBON NpefynpexaaeT Bac 0 BO3MOMHbIX OMACHOCTAX, CNOCOBHbIX HAHECTV TPaBMy
VNN paxe youTb Bac v ApYrvx nogeil.

Bce coobLyeHnsa o 6e30MacHOCTM CIeAYIOT 3a 3TUM cuMBONoM 1 cnosamu «ONMACHOCTb»
v «BHUMAHWE». 3T cnoBa 03HavaloT:

Bbl MOXKeTe NornGHyTb MAN NoNy4NTh TAXKENble TPaBMbl,
o n Ac H OCT b ecnn HeMeU1eHHO He NnocnefyeTe MHCTPYKLUAM.
' . B H M MA H M E Bbl MOXeTe NOrMGHyTb UK NONYUNTb TAXKenble
TPaBMbl, €Cnu He nocneayeTe UHCTPYKUUAM.

I'Ipe,qynpe»(/qumn 06 onacHocTn YKaXyT BaM Ha NoTeHUMaNbHYy0 ONacHOCTb, AadyT peKomeHaaunm
OTHOCUTEJIbHO TOrO, KaK YMEHbLUNTb BEPOATHOCTb TPAaBMbl, a TaKXKe Ha TO, YTO MOXXeT npou3onTy,
€C/in Bbl He 6yneTe cnefoBaTb NHCTPYKUMAM.

MEPDI MPEAOCTOPOXHOCTHU

Mpwu ncnonbsoBaHum 6bITOBbIX 3N1eKTponpubopos
Heo6xoaMMo cobniogaTb OCHOBHbIE Mepbl
NpeAoCTOPOXKHOCTU, B YaCTHOCTU:

1. MpouTnTe BCE NHCTPYKLMK. HenpaBrnbHoe
NCNOJIb30BaHNE YCTPOCTBA MOXET NPUBECTY K
Cepbe3HbIM TPaBMaM.

2. [1na npefoTBpaLLeHra pUCKa NOpaKeHNsa SNeKTPUYECKUM
TOKOM He norpy»ainte 6neHzep B BOZY UK ApYryio
XMOKOCTb.

3. OTOT NPMBOP MOXKET UCNOJIb30BaTbCA AETbMU CTapLue 8 neTt
1 ILAMUN C OTPaHNYEHHbBIMU GUINYECKMI, CEHCOPHBIMM
NAN YMCTBEHHbBIMN BO3MOKHOCTAMM, HE IMEIOLLMMIA
onbiTa 0OpaLleHnA C TEXHMKOW; eC/IN OHN HAaXOAATCA MO,
KOHTPOJIEM LA OTBETCTBEHHOTO 3a X 6€30MacHOCTb, UK
O3HAKOMJIEHbI C MpaBuiaMm ero 6e30nacHON SKCNyaTalmn.
He no3sonante getam nrpatb € yCTPOMCTBOM. YncTKa 1
ob6cny>KnBaHne He JOMKHbI BbINOMHATLCA AeTbMY 6e3
npucmoTpa.

4, Boikntouyante npnbop 13 po3eTKY, Korga OH He
Ncnonb3yeTca, nepes yCTaHOBKOW UKW CHATUEM
KOMMOHEHTOB U Nepef, YUNCTKOMN.

5. He npnkKacanTecb K gBUXYLLMMCA AeTaAM.
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TEXHWUKA BE3ONACHOCTW NPU UCNMOJIb3OBAHUW BJIEHAEPA

6.

© N

10.

11.

12.

13.

14.

He ncnonb3yinte 6neHaep ¢ NoBpeXXaeHHbIM Kabenem
WA BUTKOWM UM NOCHEe HEMONAAoK Nprnbopa, nocne

ero nasieHvA nnm nboro Apyroro NOBPEXAeHMS.
Otgarite npubop B 6aviKanwmii NPAaBOMOYHBIN LEHTP
obcnyxmBaHMA ana obcnefoBaHUsA, PEMOHTa U
pPerynnpoBKU SN1eKTPUYECKOM UM MexaHU4YeCKOn YacTu.
He ncnonb3ynte npnbop Ha OTKPbITOM BO3ayXe.

He nonyckaliTe cBUCaHMA WHYypa C Kpaa CTofa Uan € yrna.
Mepen cmelwmBaHNeEM yoepuTe PyKn 1 KyXOHHbIe
NPUHAANEXHOCTUN 13 KOHTENHEPa, YTOObI n36exaTtb
TpaBMbl UV NOBpexaeHns 6neHaepa. MoxHo
NCMOJIb30BaTb CKPeOOK, HO TONIbKO Npu HepaboTaoLwem
6neHpepe.

Jle3BunA oueHb ocTpble. Heobxoaumo cobnogatb
OCTOPOXKHOCTb NpU paboTe C OCTPLIMM NTE3BMAMMN

BO BPeMs OCBOOOXKAEHMNA KYBLUMHA U YNCTKMN.

Ncnonb3oBaHue NpuHagnexxHocTen Kpome
peKOMeHOO0BaHHbIX N3roToBUTEIeM, CBA3AHO
C PUCKOM NONYYeHUA TPaBMbl.

MuraoLwmin NHANKATOP YKa3blBAaeT HAa FOTOBHOCTb K
paboTe: He NpuKacanTechb K N1e3BUAM NN ABVXKYLLUMCA
yacTam.

OCTOPOXHO: ropAYasn XMAKOCTb, MonagatoLasn B bneHgep,
MOXET BbINNECHYTbCA U3-3a BO3HUKAIOLLEro napa.
[laHHOe yCTPOMCTBO NpeAHa3HayveHo AN NCNONb30BaHNA
B JOMALUHUX 1 CXOAHbIX C HUMW YCNOBUAX:
- Ha KyXHAX ANA COTPYAHMKOB B Mara3uHax, opucax
N B APYrnx pabourx nomeLleHmsXx.
- B KWNbIX JOMax Ha ¢pepmax.
- KJIMeHTaMU B OTENAX, MOTENAX U APYrMX MOMELLEHUAX
XWUnoro Tmna.
- B AOMALIHUX FTOCTUHULAX, NPEeAOCTaBAAIWMX NUTaAHNKE.

COXPAHUTE AAHHOE PYKOBOACTBO
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OnacHOCTb Nopa)keHnsa
3N1eKTPUYECKNM TOKOM

MopkniounTe K 3a3emneHHON po3eTke.
He ypanante 3asemnaowmii aneKTpog.
He ncnonb3yiite apantep.

He ncnonb3syiite ypnnHurteno.

Heco6ntofeHune STUX MHCTPYKLWI
MO>eT NpUBECTU K CMepTH, NoXKapy
1NN NOPaXKEHMIO JIEKTPUYECKIM TOKOM.

TEXHUKA BE3OMNMACHOCTU NPU UCNOJIb3OBAHUU BJIEHAEPA

HanpsxeHwne: 220-240 Bonbt
Yacrota: 50/60 lepy
MouwHocTb: 1300 BatT

MPUMEYAHUE: Ecnu wtencenb He
BCTABNAETCA B PO3€ETKY, 06paTUTECh 3a
MOMOLLbIO K NPOPECCMOHANbHOMY SNIEKTPUKY.
He nbiTaiiTecb NoforHaTh LWTEncesnb

K pa3mepy pO3eTK/ CaMOCTOATENbHO.

He ncnonb3yiite nepexonHuKu.

He ncnonb3yite yanuHutenn. Obpatutechb
K KBanudrLMpoBaHHOMY 3NTEKTPUKY UK
paboTHUKY CepBUC LieHTPa 3a MOMOLLbHO.

YTunusaumsa oTxoAoB 3NeKTpuyeckoro oopyaoBaHus

YTunusauua YNaKoBO4YHbIX MaTepuanoB

YnakoBouYHble MaTepuasibl mognexar
BTOPWUHON NepepaboTKe 1 cogepat
COOTBETCTBYIOWMI 3HAK ¢ ). Tem He meHee,
OTZiefbHbIE YaCTV YNaKOBKM JO/MKHbI

ObITb YTUIM30BaHbl COMMIACHO NpaBuIam
MECTHOW aMUHUCTPALMN, KacaoWMMCA
JIMKBMAALMMN OTXOOB.

YTunnsauyuva nsgennsa

- 3T0 060pPYLOBaHME MAaPKMPOBAHO COMMAcHO
EBponelickon aupektuse 2012/19/EU

MO MCMOJIb30BAHNIO 3IEKTPUYECKOTO

1 3N1eKTPOHHOro obopynoBaHus (WEEE).

- CobniopeHue Npasun yTmnvsaumm npenma
nomoraeT NpejoTBPaTUTb NOTEHLMaNbHble
HeraTVBHble NOCNeACTBUA ANA OKPYXKatoLLiemn
cpefbl U 3A0POBbA YenoBeKa, KoTopble
Mornn Bbl ObITb BbI3BaHbI HEMPABUbHO
yTunn3aumen 3Toro NpoaykKTa.
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- 3HaK mmm HA V34EMVN UK HA
COMPOBOANTESIbHbIX AOKYMEHTaX
0603HaYaEeT, UTO YCTPOMCTBO NOMAAAET MO
onpegeneHmne 6bITOBbIX OTXOAOB U JO/MKHO
6bITb JOCTAB/IEHO B COOTBETCTBYOLLN
LIeHTP Mo nepepaboTKe EeKTPUYECKOro

1 3NEKTPOHHOro 060pPYAOBAHUA.

[lna nonyyeHuna 6onee nogpobHoi
nHdopmaumm 06 yxoae, ytunmsaumm

1 nepepaboTKe faHHOro npubopa,
noxanyicra, obpaljantecb B MECTHbIE
opraHbl BnacTu, cnyxo6y cbopa
6bITOBbIX OTXOAOB WV MarasuH,

rae Bbl Kynuam npoayKT.



TEXHUKA BE3ONACHOCTU NPU UCINOJIb3OBAHUU BNIEHEPA

JlowapwmHana cuna motopa bneHfepa n3MepAnach A1HaMOMETPOM — NPUOGOPOM, KOTOPbIN
06bIYHO UCMONB3YIOT B labopaTopuaAX AN1A N3MEPEHNA MeXaHNYeCKO MOLLHOCTY ABUraTene.
MakcmmanbHas nowaaunHas cuna (JIC) moTopa pasHa 2,0 1 oTpakaeT ToNbKo 3GdeKTUBHY0
MOLLHOCTb MOTOPA, HO He NoLwaavHyto cuny bneHpepa B KyBLumHe. Kak y nioboro 6neHpaepa,
3¢ PeKTVBHAA MOLLHOCTb B KyBLUVHE He paBHa JIOLWaAMHON cuie CaMoro MoTopa.
MakcmmanbHas 3$deKTrBHaA MOLHOCTb MOTOPa B KyBLUMHE COCTaBAAeT 1,8 — 3T0 BMosHe
[OCTaTOYHaA MOLLHOCTb AN1A BCEX PeLienToB, KOTOpble NpeAycMaTprBaloT UCNONb30BaHNe
6neHpepa.

MPUMEYAHUE: B cooTBeTCTBMN C peKoMeHAALMAMY MPOU3BOANTENEN MEAULIMHCKIX
Npu6opPOoB, 1L C BXMBAAEMbIMI KapanocTumynatopamm/aedndpunnatopamm AOMKHbI
Co60AaTb OCTOPOXKHOCTb NPW UCTONb30BaHWK GNeHAepa, Kak U MHOTUX APYruX YCTPOWCTB
C MarHUTOM, ¥ ClIeAnTb 3a TeM, YToObI BrieHaep HaXOAUNCA Ha paccTosaHMK 30 CM OT X
YCTPOWNCTBaA.
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HYACTU U UX XAPAKTEPUCTUKIA

Yactun npuHagneXxHocTn
CbeMHbII MEPHbIN CTaKaH
C OTMeTKamMm \

Pyuka BbiGopa
byHKUNN*

CbemMHasA BOPOHKa

KyBwnH ns matepmana,
He copepauiero BOA,
C KpbILLIKON

\
JNlntoe

mMeTannnyeckoe
OCHOBaHue

Pbiuar
BbICBOOOXAEHUNA
KyBLUMHA

T,

Vi

JlesBua ns
HepiKaBeloLen
cranun

SneKTPOMarHuTHbIN
npusop (He BuAeH)

* Cm. pasgen "PykoBofcTBo Mo ¢yHKLMAM bneHpepa”.
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CBbOPKA BJIEHAEPA

AroToBKa 6neHpepa Kk pa6ore

%

OnacHoCTb nopaeHuna
NEeKTPNYEeCKNM TOKOM

MopkniounTe K 3a3eMneHHOI po3eTKe.
He ypanainTe 3asemnaiownn snexkrpoga.
He ncnonbsynrte agantep.

He ncnonbsyiite yanuHuteno.

Heco6niopeHne sTuxX MHCTPYKLU
MOXKET NPUBECTU K CMepTu, NoXKapy
NN MOPaXKeHMIO SNEeKTPNYECKNM TOKOM.

PABOT.

CBJIEHAEPOM

Ucnonb3oBaHue 6neHpepa

Mepep nepBbIM NCNosb3oBaHNEM

Mepep nepBbIM MCMONb30BaHNEM NPOTPUTE
OCHOBaHUe b6reHaepa TKaHbio, CMOYEHHO
B TEM/IOW BOAE, 3aTeM TLUATENIbHO NpoTpuTe

B/IaXKHOW TKaHbH0. BbiCyLLmTe MArKOM TKaHbIO.

BbimoWTe KyBLUVH, KPbILLKY 1 MEPHbIN CTaka
B TEM/ON MblIbHOW BoAe (cM. pa3gen "Yxon
1 ouncTka"). ONoONOCHUTE KOMMOHEHTbI
YMCTOW BOAOW M MPOTPUTE HACyXo.

H

P

Mepen Tem Kak BKto4aTb GreHaep,
MoACOeANHUITE €ro K 3a3eMJIEHHO PO3ETKe.

Mepep ncnonb3oBaHveM

Mepep BktoueHnem bneHaepa ybegurecn,
UTO KYBLUWNH HAaXOAWUTCA B NMPaBUIbHOM
MOJIOKEHNN Ha OCHOBaHMK BieHaepa.

BneHpep He 6yneT paboTaTbh, €Cnn KyBLUUH
W KPbILWKA YCTAaHOBJIEHbI HEMPABUIBHO.
Ecnn Bbl CHUMETE KYBLUMH C OCHOBAHWUSA
[0 TOTO, KaK 6neHaep 3aKoHUWT paboTaTb,
TOPMO3 OCTAaHOBUT JIE3BUS, 1 Yepes
HECKOJIbKO CEKYHA GrieHAep BbIKMOUMTCA.

BneHpep uMeeT yeTbipe MPOrpamMmbi:
"HanuTku co nbaoM/GpyKTOBble KOKTENN',

Y brneHgepa ectb GpyHKLMM "Bapburpyemas
ckopocTb" 1 "IMNynbCHbIV pexunm', KoTopble
MO3BOJIAIOT MOA0OPATL ONTUMASbHDIV TUM
nepemeLuBaHu1A Ana Ntoboro peenta.
Bonee nogpo6Hyio MHGopmaLmio cmoTpuTe
B "PykoBopcTBe no dyHKUmAM 6neHgepa”.

"MonouHble kokTennwn', "Cynbi/coychbl” n "Cok'".
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PABOTA CBJIEHAEPOM

—

CHVMWUTE KyBLUWH C OCHOBaHUA
6neHaepa, YTo6bl HAMOHUTL €ro
VHrpeaveHTamu. Ina CHATUA KyBLIMHA
HaXXMUTE Ha pblyar BbICBOOOXKAEHWSA
KyBLIMHa. Kpenko Bo3bMuTECh 32
PYYKy 1 MOTAHUTE KYBLUUH Ha cebs,
YTOObI CHATb €ro.

o 0

Monoxute B KyBLUVH UHTPEANEHTDI.
CHayvana gobaBnaiite X1MAKOCTY, 3aTeM
MSATrKMe NPOAYKTbI U B MOC/EAHIO
ouepenb — JeA UM 3aMOPOXKEHHbIE
dpyKTbl. He npeBbilaiTe OTMETKY
MaKCVMasibHOrO YPOBHA — OCOGEHHO
€CIVi OCHOBHOW NHIPEANEHT »KNAKOCTb.
CHayana 3aKkpolTte oTBepCTMe KyBLUMHA
KPBbILUKOIA, 3aTeM Ha>KMUTE Ha KPbILLKY
CO CTOPOHBbI PyYKY, YTO6bI yoeamnTbCs,
UTO KpbiLLKa PacrosiokeHa POBHO.
BneHngep He byaeT paboTatb, ecnu
KpbILLKa Pacrnono}eHa HenpaBuibHO.
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naBHO NPOABVHbLTE BEPXHIOIO
4acCTb KyBLMHa Mo BEPXHIO
YacTb OCHOBAHVA 1 BCTaBbTe
KyBLUUH B KOpnyc. YoeauTech,
YTO KYBLUVH PACMoIOXKeH MPAMO
1 3apUKCMPOBaH Ha MecTe.

YT106b1 yOEAUTBCA, UTO KYBLUMH
OKOHYaTesIbHO BCTasl Ha MecTo,
npoBepbTe, MOMas An BbICTYN Ha
pbluar BbICBOOOXKAEHNSA KyBLUMHA

B Ma3 MeXAy ABYMSA TPeYrofbHbIMU
BbICTYMamyi Ha OCHOBaHUV KyBLUMHA.
B cnyuyae npaBuiibHOM yCTaHOBKM
Bbl YC/IbILLUMUTE LLENYOK.

MPUMEYAHMUE: MNpwn npaBunbHoOM
yCTaHOBKeE KyBLUMHA BOKPYT HEro
[OJI)KHO ObITb XOPOLLO BUAHO
nnatopmy WrpUHom 1 cm.



PABOTA CBJIEHAEPOM
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BbibepuTe xenaemyto nporpammy
nnn dyHKumio "Bapbupyemas
CKOPOCTb" MpY MOMOLLM PYYKHN
Bbl60Opa (6onee NnoapobHyto
nHdopmaumio cm. B "PykoBoacTae
no dyHKUMAM 6neHaepa").

Haxkmute kHonky "Crapt"/"lNay3a"

7 Mpn HEO6XOANMOCTU Bbl MOXKETE
06aBNIATb UHIPEANEHTbI B KYBLUVH
BO BpeMs nepemeLuvBaHuna npu
NOMOLLY CbeMHOrO MEPHOrO CTakaHa
1 Cb€MHOW BOPOHKU. Ha mepHOM
CTakaHe ecTb yA06Hble OTMETKM ANA
TOYHOrO U3MepeHUs [0b6aBNAEMbIX

WHIrpeaneHToB.

YT06bI BbIOPATH MMMYbCHBIV
pexum, NoBEPHUTE PyUKy A0
oTMeTKM "/IMNynbCHBIN pexum’,

a 3aTem HaXKMWTe 1 yaepXuBalite
KHonKy "Crapt"/"May3a" B TeueHne
HY>KHOTO BPEMeHMW.

lMocne 3aBepLueHUs Nporpamm bneHaep
ABTOMATUYECKN OCTAHAB/IMBAETCS.
Korpa uvkn 6yneT 3aBepLUeH, Bbl
yCribllLMTe 3BYKOBOW CUrHan; 6neHgep
TaKKe MOKHO OCTaHOBUTb BPYUHYIO,

HaxaB KHonky "Crapt"/"lMay3a".

HaxmuiTe Ha pbluar, 4To6bl CHATb
KyBLUMH MOC/Ie OKOHYaHUA
nepemeluvBaHus. Kpenko
BO3bMUTECH 3@ PYUKY 1 MOTAHUTE
KyBLUVH Ha ce6s, 4ToObl CHATb ero.
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PykoBoACTBO No pyHKUUAM 6neHpepa

YeTblpe nporpaMmbl 6b11n pa3paboTaHbl Ha OCHOBE TUMNYHbBIX
peLenToB B Kaxaon Kateropvu. OfHaKo, Kak Bbl CMOXeTe YOeanTbCs,
He BCe peLenTbl OAVHAKOBbI, Y MHOTAA ONpeAeneHHbI peuent,
BO3MOKHO, OyfieT NlyyLle noayyaTbCa Npu Bbibope He camon
OYEBVAHON NporpamMmbl. Hanprmep, HEKOTOPbIe MOSTIOYHbIE
KOKTEWSIN C 3aMOPOXKEHHBIMM GPYKTaMM NyuLLe NOoyyYaloTca npu
1CNob30BaHMM NporpamMmbl "HanuTku co nbgom/GpyKToBble
KoKTennn'". Kpome Toro, Bbl, BO3MOXHO, 3aX0TUTe cfieNiaTb GPyKTOBbIN

KOKTe/b 6onee XnaKNM — AJ1A STOro OTIMYHO NOAOMAET NporpamMma
"CoK'". He 6o11Tecb 3KCnepuMeHTUPOBaTb, YTOObI HATV UAeanbHY0
nporpammy Ans Balmx o6MMbIX PELIENTOB.

Hactpoiika

OnucaHne

Bpems
nepemellBaHUA
(B MMH:CeK)

NHrpepmneHTbl

g

BbICprIe MOLLHbIE

Hanutkn, cmewaHHbie

3aMOpOXEHHble

MMMYNbCbl ANA CO NbAOM N3MesbYEHHbIE
HAMMTKM n3mMenbyeHns 60bLnx Konka nbaa dpyKTbI (HEMHOTO
KONIMYeCTB TBEP/bIX : M bT
CO NIbIOM/ ONIMYeCTB TBe) 1:05 a3MOpo3bTe
n KTOB, TAaKUX KaK KTbl, UTOObI
SPYKIQBLIE | MPORYKTOB, TaKiX 2 o0
KOyKTEl7IJ'IbI/I nefi, 3aMOPOXeHHble OHU NPOTbIKaNNCb
$PYKTbI UM OBOLW. KOHUYMKOM HOXa)
OnutenbHoe Hanutkn Ha ocHoBe BA3KuiA cbip pUKoTTa
nepemelunBaHue MOPOXEHOro VAW JOMALLHWN CbIp
TYCTLIX 1 JIMMIKIAX HanuTku Ha ocHoBe OpyKTOBOE MNN
g VMHTPEANEHTOB Ha $pPYyKTOBOr0/MONIOUHOMO  OBOLLHOE Miope/
HN3KON CKOPOCT ANA 1:39 MOPOXEHOTO J[eTCKoe NuTaHme
MOJTOYHbIE CO3aHMA HaNMUTKOB
KOKTEMMM | € oaHopogaHoir HannTkn Ha ocHoBe MsacHoe nope/macHoe
KOHCHCTeHLMEN. 3aMOPOXEHHOTO [leTcKoe nuTaHue
vorypra TecTo pna onapnin/
KaptodenbHoe niope  Badenb
MocTeneHHoe lopAune HanUTKn Mpwunpasa K canaty
HapacTaHne CKOpoCTr Cyn FopAne coychi
@ 1 MOLYHOCTH. 125
CYIMbl/COYCbI | VaeanbHo nopxoant i
[NA NepemeLLMBaHNA
rOPAYNX UHTPEANEHTOB.
Bbicokas ckopocTb DOpyKTOBbIN COK XonopHble ¢pyKTOBbIE
ne3BUI ANA CO3AAHNA 13 3aMOPOXKEHHOTO W OBOLLHbIE COYCbI
KUAKNX HAaNnTKOB; KOHLieHTpaTa MenKonsmenbyeHHble
6‘ "ggz"‘l"” p-’:‘ 1:29 Hanntkm Ha ocHoBe cBexue GpyKTbl
nepemeLLnBaHuA :
oK BONOKHCTEIX PPyKTOB (X1AKMe) MenKou3menbyeHHble

nNpoAyKTOB, NPOAYKTOB
C KOXypOon unun

cBeXune oBoLwu

cemeHamu.
ObecneunBaeT OcTpan KomKoBaTas M3menbyeHHble
TOYHbIN KOHTPO/b nacta dpyKTHI
P NPOMOMKNTENBHOCTA | o amnvibcer | C1aAKas KoMkoBaTas  MamenbueHHble
_ | wuactotbl 06paboTkm. p Y nacra oBOWMN
MMMNYNbCHbIN 5 NPOAOIKUTENbHOCTbIO |
PEXIM TO ABNAETCA 2-3 ceKkyHpbl. MscHon canat ana
HeoCrnopumMbIM CaHABNYEit
npermyLLecTBOM Npmn
6bIcTpol paboTe.
Perynupyemble Mecto B36uToe xene ana
CKOpPOCTY A4S1A KeKCcoB/pecepToB
OHT’I;MaﬂbﬂOVI MpogonxutenbHocTb | Kpem-coycbl Aecep
BAPbUPYEMAA o 110 2 MUHYT, TeDTbiii TBEDAbIN Chi CblpHas macca
HaCTPOWKM KPOLLKN ep €pAbIn CbIp
CKOPOCTb B COOTBETCTBUM Mycc
v nioGoro C HY>KHbIM peLienTom. Y
rnepemMeLlnBaHms, Y p :

Tpebyembix MO peLienTy.
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NMONE3HbIE COBETbI AN1A AOCTUMXEHUA HAUNTYULLUX PE3YJIbTATOB

KopoTkne coBetbl

Ucnonb3oBaHue 6nengepa

« lMepen NpYMeHeHNeM KyXOHHbIX
aKceccyapoB OCTaHOBUTe 6rieHaep.
CmeLumnBaniTe HrpeaneHTbl Npu
NMOMOLLY Pe3VHOBO NIONaTKMN TOJbKO
npenBapuTeNibHO BbIKMIOUMB 6reHaep.
Hukorga He Ccnonb3ynTe KyXOHHble
aKceccyapbl, BKJloYas onaTkuy, npu
paboTatoLlem aneKkTpoasuraTesne.

- B 6neHpepe MOXHO CMelLVBaTb ropsayne
UHrpeguneHTbl. [0 BO3MOXHOCTA
nepep nepemelurBaH1eM oCcTyauTe
ropsayne NpoayKTbl.

« [1nA onTUManbHbIX pe3ynsbTaTos Npu
nepemeLlBaHNN FOPAYMX MPOLSYKTOB
VNN KNZKOCTEN He 3anosiHANTe KyBLUUH
6neHgepa gosepxy. HagexHo 3akpenute
KPbILLKY, BbIHbTE MEPHbI CTaKaH
1 MOMeCTUTE CBEpXY MOOTEHLE.

He knagnTe He3aWKLWEHHYO PYKY
Ha KPbILIKY KyBLUMHa Npu 0bpaboTke
ropAYNX NPOAYKTOB U XNLKOCTEN.

- bneHpep He npepgHasHaueH gnA
MCMosb30BaHKA B KauecTe
HarpeBaTesibHOro npubopa.

MarHutHoe nepemeluBaHne

« TloMHUTE, UTO KyBLUMH 1 OCHOBaHMe
6neHpepa cofepKaT MarHUTbl, KOTopble
MOTYT NPUTATMBATL APYrvie NPeAMETb.
Hanprmep, ecnm KyBLIMH CTOWT Ha
paboyei NOBEPXHOCTMW, OH MOXET
MPUTArMBaTb PACMONOXEHHbIE MOGIN30CTY
MeTaiyeckme NPUHaANeXHOCTH.

- MeTannuyeckve npegmeTbl MOryT
MPUTATBATLCA U K OCHOBaHUIO 6rieHaepa,
€CNN KyBLWMH He Ha mecTe. OfHaKo
6neHpep He 6yaeT paboTaTb, ecnu He
YCTaHOBJEHbI KYBLUVH WU KPbILLKA.

« lepep KaxablM NCMOMb30BaHNEM
npoBepsiTe, YTOObI HA AHE KyBLUMHA
He 6bI/10 MEJIKUX MArHUTHBIX YacTuL,.

MepemelwnBaHne c Bapbnpyemoim

CKOpPOCTbIO

« [Mpu nepemeLLBaHNMN B pexrme
"Bapbupyemasn cKopocTb" HaumHanTe
c 6onee HU3KOM CKOPOCTY, YTOODI
WHIpeAVEeHTbl XOPOLLO COeAVHUINCD.
3aTeM BKAtoyalTe 60MbLUYI0 CKOPOCTb,
ecnn TpebyeTcs. 3apaHee HaCTPOeHHbIe
nporpaMmbl 06NeryaloT nepemeLLmBaHye,
TaK Kak B 3TOM Cllyyae CKOpOCTb
MEHAETCA aBTOMaTUYECKM.

- [MockonbKy 6rieHaep MoXeT paboTaTb 6e3
BMeLLaTeNbCTBa NoMb30BaTesisl, PeXrM
"Bapbupyemasn cKopocTb" aBToMaTU4eckm
OTKJTIOYAETCA NPUMEPHO Yepes 2 MUHYTDI,
4TOObI OH He paboTan Josblue, Yem
HY>XHO, 1 He MPOM30LLO YpesMepHoe
nepemMelLnBaHNe VHIPeaUEHTOB.

Ecnu Bbl XOTWTE NepemMellrBaTh JONblLUE,
BbIKNIoUNTE OneHAep, MOBEPHUTE PYUKY
B nonoxeHue "BbIKJ1"/"O", a 3aTem cHoBa
BKJIOUUTE U UCMONb3YITE CTONBbKO
BpeMeHM, CKOMNbKO TpebyeTca.

Ucnonb3oBaHue nogaiowein Tpy6Kmn

« [pw XenaHUy Bbl MOXKeTe CHATb MEPHbII
CTaKaH, YTob6bl 06aBNATb NHIPEANEHTDI
BO BpemA paboTbl bneHpaepa.

+ MepHblIn cTakaH 1 BOPOHKY
Heob6XOAUMO MbITb, AaXKe ecnn
WHrpeaneHTbl 06aBnATCA He
Yepes nopaioLLyio TpyoKy.

+ [1nA TwatenbHOro nepemeLlBaHnA
WHrpeaneHToB fobaBnaiiTe nx
B Hauane unkKna, 4tobbl 6neHgep
ycnen nx nepepabotaTtb.

« Ecnv Bbl XOTUTE, UTOGObI B CMecK
UYBCTBOBANINCb KYCOUKM GPYKTOB
1 oBoLuen, Ao6aBNANTE NHTPEANEHTbI
6n1Ke K KOHLY LiKna nepemMeLuBaHus.

« Ecnu mepHbIN CTakaH He BCTaBnsaeTcA
MOJTHOCTbIO, yOe[uTech, YTo BOPOHKa
onyuleHa Ao KoHua. Ecnn'y Bac He
nonyyaeTcs ee OnyCTUTb, MOKPYTUTE
BOPOHKY WN CTaKaH, MoKa He HaljeTe
NpaBuUbHOE NMONOXKeHNe.

+ BbiTupaiTe BHYTPEHHIO CTEHKY BOPOHKM
nocsie Kaxzoro Ncrnosib30BaHuA.

LOpo6neHue nbga

+ Jlen, TONbKO YTO BbIHYTbI U3 MOPO3WIIKN,
n3MesibyaeTca nyulle, Yem YacTUYHO
pacTasaBLIMI nep.

- Bonee menkue KybuKn nba Kpowatca unm
n3menbyatoTca bbicTpee, YemM KpynHble.

+ [1nAa onTUManbHbIX pe3ynbTaToB
n3menbyanTe neg, nobasnaAs ero
Yepes nopatoLLyio TpybKy BO Bpems
paboTbl 6neHgepa.
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lMpakTnyeckne cosetbl

PacTBOpeHne apomaTusnpoBaHHOTO
KenatuHa: Hanente Kunawyio sogy

B KyBLUWH; Jo6aBbTe xenatuH. CHuMuTe
MePHbI CTakaH 1 NONOXMTE Ha KPbILUKY
nonoteHue. Boibepute pexunm "Bapbupyemas
CKOpOCTb" 1 MepemeLLnBanTe Ha

MeAJSIEHHOM CKOPOCTY, MOKa »KenaTuH

He pactBopuTca, oT 10 fo 30 cekyHp,
[lobaBbTe Apyrue NHIrPeaneHTbI.

UsmenbuyeHHble GppYyKTbl 1 OBOLLIA:
MomecTnTe 475 Mn KycoukoB GppyKTOB
1N oBoLUel B KyBLUMH. BknounTe
NUMMYNbCHBIN PEXKUM, 3aKPOTE KPbILIKOW
1 NepemelurBaiTe, BKouaa bneHaep
HEeCKOJIbKO pa3 no 2-3 ceKkyHabl JO
NoyYeHNA HYKHOWM KOHCUCTEHLNN.

OpykToBoe niope: Nomectute 475 mn
KOHCEpPBMPOBAHHbIX NN BapeHbIX GPyKTOB
B KyBLUMH. [lo6aBbTe 2 — 4 CcTONOBbIE

noxkun (30 — 60 mn) GpyKTOBOro Coka

nnu BoAabl Ha 240 mn GpyKTOB. 3aKkpoiiTe

1 nepemelLuBaiiTe, BbIOpaB nporpammy
"MonouHble KoKTennun".

OBowHoe niope: [omecTnte 475 Mn
KOHCEepPBMPOBaHHbIX NN BapeHbIX OBOLLEN
B KyBLUVH. [lo6aBbTe 2 — 4 cTONOBbIE
noxku (30 — 60 mn) 6ynboHa, Bogabl Un
MosoKa Ha 240 mn oBolelt. 3akponte

1 NepemelLBaiiTe, BbIOpaB Nporpammy
"MosnouHble KoKTennn'.
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YpaneHue KOMKOB 13 coyca: Ecnm coyc
CTaJl KOMKOBATbIi, MOMECTHTE ero B KyBLUMH.
3aKkpoiiTe 1 nepemeLLnBaiTe, BbIOpaB
nporpammy "MonoyHble KOKTenmn',

noKa coyc He CTaHeT OfHOPOAHbIM.

CmeluvBaHNe MYKW U XKUAKOCTN Ans
cryweHua: CHayana fobasbTe B KyBLUH
KUOKNE NHTPeMeHTbl, 3aTeM MONIoXKNTe
MyKy. 3aKpoiiTe 1 nepemeLiBainTe, Bbibpas
nporpammy "MonouHble KoKTenamn".

MpuroroBneHue 6enoro coyca:

CHayvana pobaBbTe B KyBLUVH MOJIOKO,
3aTeM MyKY U, €C/IN HYXHO, COMb. 3aKpownTe
1 nepemelLnBaliTe, BbIOpaB nporpammy
"MonouHble KoKTennn".

MpurotoBneHne macna gnA onaguii unn
Badenb ns cmecu: CHauyana nomectute

B KYBLUVIH >KUJKUE UHTPELMEHTbI, a 3aTem
ZobaBbTe OCTaNbHble NPOoAyKTbl. 3akpoiTe

1 NepemMeluBaiiTe, Bbibpas nporpammy
"MonouHble KokTeinun'". [py Heo6XxoaNMOCTM
OCTaHOBUTe GNeHAep N COCKpebuTe
WHrpefNeHTbl CO CTEHOK KyBLUMHA.

Lenante ppyKTOBbIE KOKTENNN:

CHayvana nomecTuTe B KyBLUWH XXUAKMe

1 3aMOPOKEeHHbIe UHIPefNeHTbI, a 3aTemM
no6aBbTe oCTanbHble NPOAYKTbI. 3aKpowiTe
1 nepemeluunBainTe, BbiIbpas nporpaMmmy
"HanuTkn co nbaom/dpyKToBble KOKTENNn'".



yXo4 N YNCTKA

Yucrka 6neHpepa

« TwaTenbHO UNCTUTE GneHAep Nocse KaxkAoro 1crnonb3osaHusA. Bcerga obasatensHo
OTKJoYaliTe bneHaep nepes OUNCTKOWN.

+ Bo n3bexaHve noepexaeHna bneHgepa He norpyxarite ocCHoBaHWe 6neHaepa nnm
Kabesib NMTaHUs B BOAY.

+ Y1006bI He NouapanaTtb 6neHaep, He NCNOb3yiTe abpasnBHbIE YNCTALLME CPefCTBa
WIIN XKeCTKMe MOoYasIKM.

[nA ouncTKn ocHoBaHWA 6neHaepa [na 6bicTpoi oUNCTKM GneHaepa
1 Kabena nutaHua: Mepep uncTkon Ha ocHoBaHuu: [Jo6aBbTe 1 Kansio
oTKntounTe 6neHaep ot ceTu. MpoTpute XKUAKOCTM AN1A MbITbA NOCYAbI
TKaHblo, CMOYEHHOW B TEMJION BOAE, B HaMoMOBUHY 3aMO/IHEHHbIV

3aTeM BNaXHOW TKaHbIO 1 BbITpUTE BOJION KyBLUWNH 1 3anycTuTe

CyXOW MArKOM TKaHblo. Heobxoanmo nporpammy "HanuTku co nbgom/
KaXXabli1 pa3 NpoTMpaTb BHYTPEHHIO dpyKTOBbIE KOKTeNNN". Korga
NMOBEPXHOCTb NofatoLLen TPYyOKU. LIMKN 3aKOHYMTCA, BbiNenTe Boay

1 XOPOLLO MPOMOWTE KYBLUMH.

|

[AnA o4NCTKN KyBLINHA, KPbIWKW, MEPHOrO CTakaHa U BOPOHKU: BbimonTe Bce
npeamMeTbl Ha BEPXHEM U HXKHEM YPOBHE B MOCYAOMOEYHON MaLlvHe. VX Takxe
MO>KHO BbIMbITb B MblIbHOV BOJ€, ONOJIOCHYTb 1 HACyXO BbITEPETb.

MPUMEYAHUE: [1na onTMmanbHbIX pe3ynbTaToB Npv o4ncTKe 6neHaepa Bcerga
OTCOEANHANTE KPbILLIKY, MEPHbIN CTakaH 1 BOPOHKY U TLATENbHO MOWNTE BCe AeTanu
nocse Kaxaoro ncrnosib3oBaHuA.

225



BbIABJIEHWUE N YCTPAHEHWE HEMCNPABHOCTEN

MoHnMaHue KoAOB MUraHua 6neHpepa

BHWMAHME: bnengep 6ynet paboTtaTb Ha BbIOpaHHOW CKOPOCTUN TOMbKO MOCe HaXKaTusA
kHonku "Crapt"/"May3a".

CBeToanoaHbIin
VHAVKATOP MUraet
MepIeHHO

CBeTOoANOAHDbIN NHAVIKATOP
muraer 6bicTpo

CBeTOoANOAHDbIN MHANKATOP
He Muraer

Pe)Xum rotoBHOCTM

Ecnun cBeTogmoaHbIn
VHIMKATOP ropuT

C HapacTatoLen
VIHTEHCMBHOCTbIO, @
3aTeM racHeT, 3HauuT,

6neHgep rotos K pabore.

Haxxmute KHOMKy
"Crapt"/"May3a", 4tobbl

Ha4daTb nepemMellrBaHue.

Pexxum owim6Kkmn

Ecnun cBeTOAMOAHDIN
WHAVKaTOP BbICTPO MUraerT,
6neHpep He rotos K paboTe.

OCHOBHble BO3MOXHble
NPUYNHbI:

- KyBLUVH YCTaHOBNEH
HenpaBUIbHO

- KyBLUVIH 6bln CHAT O
OKOHUaHVIA NepemeLInBaHns

- NPOU30LWNO 3aKNNHUBaHWE
6neHpepa

CHauana noBepHuTe pyuKy

B nonioxeHue "BbIKJ1."/"O"

3atem ybeauTech, 4to

KyBLUWH YCTaHOBMIEH

npaswibHoO. [lanee Bbibepute

HY>KHYIO Mporpammy

N HXXMUTE KHOMKY

"Crapt"/"MNay3a"

Mpwv 3aKkNMHMBaHWUK 6neHaep

BbIK/OYAETCA AN1A 3aWmnThbl

anekTpogguratens. Haxmmre

KHonky "Crapt"/"lay3a",

3aTeMm BbIKtounTe 6reHaep

13 cetu. CHAMWTE KyBLUVH

C OCHOBAHUSA U C MOMOLLbIO

cpebka ocsoboauTe

HOXK, pa3bus nnv yaanue

cofepXKumoe co AHa

KyBLUMHA. YTOObI HauaTb

3aHOBO, MOBEPHUTE PYUKY

B nosioxeHwue "BbIKJ1."/"O",

3aTeM BbIGepUTE HYXHYIO

nporpammy v Haxxmure

KHonky "Crapt"/"lay3a"

Ecnu cBeTogmopgHbIn
WHAVKATOP He MUraeT noce
Bbl6Opa nporpammebl, 6neHaep
He roToB K paborTe.

OCHOBHble BO3MOXHble
NPUYNHDbI:

- bneHpaep HaxopuTcA
B "'cnAwem” pexume

- 6neHpep Obln OTKNIOYEH
OT CETW, UV NPOK30LWNO
OTK/IOUEHME 31IEKTPOSHEPTN

Bo3moxHo, 6neHpep nepeluen
B HEAKTUBHbIN UK "cnawmnin”
pexum. ITa dyHKumA cbeperaet
SHepruto, ecnv 6nexgep

He UCMosb3yeTca B TeueHne
HeCKONbKNX MUHYT. BepHyTb
6neHpep B aKTVIBHbIV PEXIM
MOXHO, MOBEPHYB PyUKy

B nonoeHue "BblKJ1"/"O"
CHauana noBepHuTe PyyKy

B nonoeHue "BblKJ1"/"O".
3aTem ybeanTech, YTO KyBLUMH
YCTaHOBJIEH NPABUSIbHO.
[Nanee BblbepurTe HYXHYIO
NpPOrpamMmy 1 HaKMmTe KHOMKY
"Crapt"/"MNay3a"

Ecnn 6neHpep He Haxogunca

B "cnAwem" pexnme,
npoBepbTe, NOAKIOYEH NN

OH K 3a3eMJIeHHON po3eTKe,

a 3aTeM HaXkMuTe KHOMKY
"Crapt"/"lMay3a". Ecnv 6neHpep
BCe paBHO He paboTaerT,
CMOTPUTE NPVBEAEHHYIO HUXE
NHOPMALIMIO O TOM, KakK MOXXHO
1cnpaBuTb oWKnbKy B paboTe
yCTpOWCTBa.
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BbIABJIEHUE N YCTPAHEHWE HEMCNMPABHOCTEN

« Ecnu cBeToaMoaHbIN MHAVKATOP
A B H M MA H M E 6bICTPO MUTAET, BO3MOXKHO, KYBLUVH

HenpaBuibHO YCTAaHOBJIEH NN 6neHnep

nepetuen B "CNAWMN" PeXxnm, 1 ero
HY>KHO Nepes3arpysunTb, MOBEPHYB PyUKy
B nonoxeHwue "BbIK/1.'/"O". Cnepynte

VHCTPYKUKMAM B pa3gene "Pexkum owmn6km'".

- [poBepbTe, BKIOUEH N1 GneHaep
B 3a3eMJIEHHY0 po3eTKy. Ecnm BKntoueH,

OnacHOCTb NopaXKeHUs TO HaxkmuTe KHonky "Crapt"/"May3a"
3NEKTPUYECKUM TOKOM 1 OTK/tounTe GieHaEep OT PO3eTKM.
3 BkniounTe ero cHoBa B Ty e PO3eTKy
nonKmouMTe K 3a3emM/ieHHOU po3eTKe. N HaXKMUTE KHOMKY "CTapT"/"I'Iaysa". Ecnun

6HEH,IJ,ep OnATb He pa60TaeT, nposepbTe
npeaoxpaHnTenb NN aBTomat 3alluTbl
He ncnonbsyiite apantep. cetn, K KOTOpOI;I noaknt4yaeTca 6neH;|,ep,
a Tak»ke npoBepbTe LeSIOCTHOCTb Lenwu.

+ Bo3moxHo, KyBLWMWH YCTaHOBJ1EH

He ypanante sasemnaowmin sneKTpoa.

He ncnonb3yiite yanuHuTens.

Heco6niopeHne sTX MHCTPYKUMI HernpasunbHo. Y6eanTech, 4To oH
MOXKeT NPUBECTUN K CMepTH, NoXKapy BCTaB/1€H 10 KOHLA, 1 KPbllKa
VNN NOPaXKEHMIO SNEKTPUYECKUM TOKOM. pacrnonoxeHa poBHO.

+ B03MOXHO, HY>KHO Nepe3arpy3uTb bneHaep.
BbikniounTe ero, BbIGPaB NnonoxeHue
"BbIKJ1."/"O", 3aTem BKntounTe 1 BbibepuTe
HY>KHYIO Mporpammy.

BneHpgep ocTaHaBnNuBaeTcs Npy NnepemMelIiBaHUN

« OTK/I0YEHNE 3/1eKTPONUTAHNA — - BneHpep MoxeT 6bITb 3aKnHeH. Mpu
MOBEPHMNTE PYUKY B NOSIOXKeEHME 3aKNVHNBaHNM GieHAep BbIKYaeTcs
"BblKJ1."/"O", 3aTem BblbepuriTe HYXHY10 ONA 3alWTbl SneKTpoaBuraTens.
MPOrpammy 1 HaXXMIUTE KHOMKY MoBepHUTE PyuKy B MONOXKEHNE
"Crapt"/"May3a". "BbIK/1."/"O" n BbIKNtOUNTE BNeHaep

- Bnengep aBTOMaTUUECKM OTKIIOYAETCA u3 ceTn. CHUMMTE KyBLUVH C OCHOBaHNA
NPUBAN3UTENBHO Yepe3 2 MUHYTbI PaboTbl 1 C NOMOLL|bIo CpebKa 0CBOGOANTE HOXM,
B pexume "Bapbupyemas ckopocTb'. PasbuB UV yaanuBe cofepimoe co
Y1o6bl HauaTb 3aHOBO, MOBEPHUTE PYUKY AHa KyBILWHA. YTOObI HauaTb 3aHOBO,

B nonoxexue "BbIK/1.'/'0", 3aTem BbibepuTe MoBepHITE pyuKy B NONOXKEHNe
Hy>KHYI0 MPOrPaMMYy 11 HAXKMIATE KHOMKY BbIKJ1."/"O", 3aTem BbibepurTE HYXHYIO
"Crapt"/"May3a" NPOrpammy 1 HaXKMUTE KHOMKY

"Crapt"/"May3a".

Ecnv Bbl BOCNOb30Banucb COBETaMu, NPYIBEIEHHbIMI B 3TOM pa3fiene, Ho npobnema
no-npexHeMy He pelleHa, 06paTUTeChb B aBTOPU30BAHHDBIM CEPBUCHDBIN LEHTP (CM. pa3aen
"lapaHTuiiHOE 1 CepBUCHOE 06CNyXIMBaHKe").
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FAPAHTUA U TEXHUYECKOE OBCJTYXKUBAHUE

FapaHTua Ha 6neHpep KitchenAid

Cpok rapaHTum:

KitchenAid onnaunBaert:

KitchenAid He onnaunBaet:

EBpona, bnvxHuin
BocTtok n Adpuka:

Ina mopgenn 5KSB5080:
MonHana rapaHTuA
CPOKOM Ha ceMb

NeT, HauMHas

CO AHA NOKYMNKMU.

3ameHy yacTel 1 CTOUMOCTb
PEMOHTHbIX paboT

B CBA3U C yCTPaHeHreM
nedeKToB MaTepmanos

N N3roTOBMIEHUA.
TexHnuyeckoe obCNyXrBaHME
[OJIXKHO OCYLLeCTBNATHCA
ABTOPU30BaHHbIM LLIEHTPOM
ob6cnyxuBaHusa KitchenAid.

A. PeMOHT B pe3synbTate

. nOBPE)K,QEHVIﬂ, BO3HUKLLNE

1cnosib3oBaHuA bneHgepa
ONA Opyrux uenen,

KpOMe NpUroToBneHnA
[OMaLUHMX NPOAYKTOB.

B pe3ysbTaTe HeC4YacTHOro
Cnyyas, BHeCeHnA
M3MeHeHWI, HenpaBUIbHOTO
UK Nnoxoro obpatyeHns,

a TakXe Bbi3BaHHble
YCTaHOBKOW/3KcnnyaTtauuen,
He COOTBETCTBYIOLLVIMM
MECTHbIM
3NEeKTPOTEXHNYECKUM
npasunam.

KITCHENAID HE HECET HUKAKOW OTBETCTBEHHOCTU 3A KOCBEHHbIE YBbITKW.

LleHTpbl 06CcnyxnBaHuns

Jllo6oe obcnyKrBaHNe JOMKHO
OCYLLECTBATLCA MECTHBIM aBTOPM30BaHHbIM
ueHTpoMm obcnyxmBaHua KitchenAid.
CBAXMUTECH C MPOAABLIOM, Y KOTOPOTO Bbl
npuobpenu nprnbop 1 y3HalTe Ha3BaHMe
6nKalLLIero aBTOPN30BAHHOTO LIEHTPa

obcnyxmsaHua KitchenAid.

B Poccun:

Kopnyc 2

CepBucHbIn LieHTp
125167, MockBa
KpacHoapmerickas, gom 11,

TenedoH: (495) 956-36-63

O6cnyKuBaHNe KNNEHTOB

B Poccum: 8-800-200-40-00 (6ecnnatHo 13 noboi Toukn Poccun)

TenedoH: (495) 956-40-00
Qakc: (495) 956-37-76

Appec: 125319, r. MockBa, yn. YepHaxosckoro 5/1.

Bonee noagpo6Hyio NHGOPMALMIO MOXKHO Y3HaTb Ha Halem cainTe:
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo uzytkownika tego urzadzenia jest dla nas najwazniejsze.
Dlatego w ponizszej instrukgji przedstawiamy wiele istotnych informacji na ten temat.
Nalezy czyta¢ wszystkie zalecenia dotyczace bezpieczenstwa pracy i ich przestrzegad.

Jest to znak symbolizujacy zagrozenie.
Ostrzega przed potencjalnym zagrozeniem zycia lub zdrowia.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa zawierajg, oprécz
symbolu zagrozenia, takze stowa:,NIEBEZPIECZENSTWO” i ,UWAGA'".
Te stowa oznaczaja, ze:

_ Istnieje zagrozenie dla zycia lub mozliwos¢
A W[ F4d L4 (0" [e] okaleczenia w przypadku niezastosowania
sie natychmiast do zalecen instrukgji.
Istnieje zagrozenie dla zycia lub
A UWAGA mozliwos¢ okaleczenia w przypadku
nieprzestrzegania zalecen instrukgji.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa okreslajg rodzaj potencjalnego
zagrozenia, wskazuja jak ograniczy¢ mozliwos¢ zranienia i informuja, co moze sie
wydarzy¢, jesli zalecenia instrukcji nie beda przestrzegane.

WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Uzywajac urzadzen elektrycznych, nalezy zawsze

przestrzegac¢ nastepujacych srodkow ostroznosci:
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1. Czytac uwaznie wszystkie instrukcje. Niewfasciwe korzystanie
z urzadzenia moze spowodowac obrazenia ciata.

2. Nie zanurza¢ blendera w wodzie i innych ptynach, gdyz
grozi to porazeniem pradem.

3. Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8
lat i starsze oraz przez osoby o obnizonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze pozbawione
doswiadczenia i wiedzy w zakresie obstugi pod warunkiem,
ze zostang one poinstruowane w zakresie bezpiecznej
obstugi urzadzenia i zwigzanych z nim zagrozen lub beda
nadzorowane podczas obstugi. Dzieci nie powinny sie bawi¢
urzadzeniem. Dzieci nie powinny czysci¢ urzadzenia ani
wykonywac czynnosci konserwacyjnych bez nadzoru.

4, Urzadzenie nalezy odtaczyc¢ z kontaktu, gdy ma by¢ myte
lub rozmontowywane oraz gdy nie jest uzywane.

5. Nie dotykac elementow urzadzenia bedacych w ruchu.



PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

6. Nie uzywac urzadzenia z uszkodzonym przewodem
zasilajacym, wtyczka, urzadzenia niedziatajacego
prawidtowo lub ktére upadto albo jest w jakikolwiek
sposob zniszczone. W takim wypadku nalezy odesta¢
je do serwisu, w celu dokonania przegladu, naprawy,
mechanicznej lub elektrycznej regulacji.

7. Nie nalezy uzywac urzadzenia poza pomieszczeniami
zamknietymi.

8. Nie nalezy pozostawiac przewodu zasilajgcego
zwisajgcego z krawedzi stotu lub blatu.

9. Podczas pracy urzadzenia nie wktadac rak ani narzedzi
do pojemnika, gdyz grozi to powaznymi obrazeniami lub
zniszczeniem urzadzenia. Szpatuty mozna uzywac tylko
wtedy, gdy urzadzenie jest wytgczone.

10. Noze sg bardzo ostre. Nalezy zachowac ostroznosc
podczas korzystania z ostrych nozy, oprézniania kielicha i
czyszczenia.

11. Nie nalezy uzywac nieoryginalnych czesci, gdyz moze
to powodowac obrazenia.

12. Migajaca dioda sygnalizuje gotowos¢ do pracy —
unikac jakiegokolwiek kontaktu z nozami i ruchomymi
czesciami blendera.

13. Uwaza¢, aby nie wlewac goracej cieczy do blendera,
poniewaz moze ona zosta¢ wyrzucona z urzadzenia na
skutek gwattownego wytworzenia pary.

14. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego
i w podobnych miejscach, np.:

- w pomieszczeniach kuchennych dla pracownikéw
sklepow, biur i innych miejsc pracy.

- w gospodarstwach.

- w hotelach, motelach i innych miejscach
zakwaterowania (przez klientow).

- w zajazdach (typu,bed and breakfast”).

PROSIMY ZACHOWAC TE INSTRUKCJE
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Wymagania elektryczne

A UWAGA

”

Niebezpieczenstwo porazenia pradem.

Podtaczy¢ do gniazda z uziemieniem.
Nie usuwac bolca uziemienia.

Nie uzywac rozgaleziacza.

Nie uzywac przedtuzacza.

Nieprzestrzeganie powyzszych
zalecen grozi $miercia, pozarem
lub porazeniem pradem.

Napiecie: 220-240 V
Czestotliwos¢: 50/60 Hz
Moc: 1300 W

UWAGA: jesli wtyczka nie pasuje do
Panstwa kontaktu, nalezy skonsultowac sie
z wykwalifikowanym elektrykiem. Nie nalezy
w zadnym wypadku samodzielnie zmieniac
wtyczki. Nie uzywac rozgateziacza.

Nie uzywac przedtuzacza. Jesli przewdd
zasilajacy okaze sie zbyt krotki, nalezy zleci¢
instalacje gniazda w poblizu urzadzenia.

Utylizacja odpadow sprzetu elektrycznego

Utylizacja opakowania

Materiat, z ktérego wykonano opakowanie
w 100% nadaje sie do recyklingu oraz

oznaczony jest odpowiednim symbolem L’.\)

Poszczegélne czesci opakowania

muszg zostac zutylizowane w sposéb
odpowiedzialny i zgodny z lokalnymi
przepisami dotyczacymi utylizacji odpaddw.

Ziomowanie urzadzenia

- Urzadzenie to zostato oznakowane zgodnie
z Europejska Dyrektywa 2012/19/EU

w sprawie utylizacji odpaddéw sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WESE).

- Zapewniajac wihasciwa utylizacje tego
urzadzenia, przyczyniamy sie do ochrony
naturalnego srodowiska a tym samym
poprawy stanu zdrowia cztowieka oraz
jakosci jego zycia.
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- Ten symbol === umieszczony na produkcie
lub dokumencie mu towarzyszacym oznacza,
Ze urzadzenie nie moze by¢ traktowane jako
normalny odpad gospodarstwa domowego.
Przeciwnie, powinno by¢ przekazane

do odpowiedniego punktu zbidrki

i przetwarzania surowcéw wtornych lub

do sklepu, w ktérym zostato zakupione.

W celu uzyskania doktadniejszych informagji
na ten temat oraz odzyskiwania surowcow
wtérnych i recyklingu tego urzadzenia, nalezy
kontaktowac sie z Paristwowga Inspekcja
Ochrony Srodowiska lub miejscowym
przedsiebiorstwem wywozu nieczystosci.



PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Moc silnika blendera wyrazona w koniach mechanicznych (KM, HP) zostata zmierzona przy
uzyciu dynamometru, przyrzadu powszechnie stosowanego w laboratoriach w celu pomiaru
mocy silnikéw. Oznaczenie mocy szczytowej silnika w wysokosci 2 KM odzwierciedla moc
wyjsciowa samego silnika, a nie moc wyjsciowa blendera w kielichu. Tak jak w przypadku
innych blenderéw, moc wyjsciowa w kielichu nie jest taka sama, jak moc w koniach
mechanicznych samego silnika. Moc blendera w kielichu wynosi 1,8 KM, umozliwiajac
bardzo efektywng prace blendera.

UWAGA: uzytkownicy blendera, ktérzy maja wszczepione rozruszniki serca
(defibrylatory), winni zachowac ostroznos¢ przy pracy i odstep miedzy blenderem a ich
urzadzeniem minimum 30 cm, podobnie jak w wypadku innych urzadzen wytwarzajacych
pole elektromagnetyczne, co jest zalecane przez producentéw rozrusznikow.
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CZESCI | FUNKCJE

Czesci i akcesoria

Wyjmowany popychacz

™

z miarka

Pokretto wyboru
funkcji*

Pokrywa kielicha
z tworzywa sztucznego
niezawierajacego BPA

/.

|~

Solidna metalowa
podstawa I

Dzwignia
zwalniajaca
kielich

W,

Noze ze stali
nierdzewnej

|
3

Naped magnetyczny
(niewidoczny na rysunku)

* Wiecej informacji w rozdziale Funkcje blendera — wskazéwki.
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SKLADANIE BLENDERA

Przygotowanie blendera do uzycia

Przed pierwszym uzyciem
A UWAGA Przed pierwszym uzyciem blendera

nalezy przetrze¢ jego podstawe Sciereczka

zamoczong W cieptej wodzie, a nastepnie
wytrze¢ do czysta. Osuszy¢ miekka Sciereczka.
‘ | Umyc¢ kielich, pokrywe i popychacz w goracej

wodzie z tagodnym detergentem (wiecej
informacji w rozdziale Mycie i konserwacja).
Optuka¢ i wytrze¢ do sucha.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem.

Podtaczy¢ do gniazda z uziemieniem.
Nie usuwac bolca uziemienia.

Nie uzywa¢ rozgateziacza. '. U

Nie uzywac przedtuzacza.

Nieprzestrzeganie powyzszych
zalecen grozi $miercia, pozarem
lub porazeniem pradem.

Przed rozpoczeciem pracy nalezy wtozyc
wtyczke do gniazdka z uziemieniem.

UZYTKOWANIE BLENDERA

Korzystanie z blendera

Przed uzyciem

Przed wtaczeniem blendera nalezy
upewnic sie, czy kielich jest odpowiednio
zamontowany na podstawie blendera.

Blender nie rozpocznie pracy jesli kielich

i pokrywa nie zostang umieszczone w
prawidtowej pozycji. Wyjecie kielicha

z podstawy podczas pracy blendera
spowoduje zatrzymanie sie nozy, a blender
wytaczy sie po kilku sekundach.

W blenderze s3 cztery wstepnie ustawione
programy: Napoje z lodem / Koktajle
owocowe, Koktajle mleczne, Zupy / Sosy

i Soki. Opcja Zmienne predkosci oraz tryb
pulsacyjny pozwalajg dostosowac prace
urzadzenia do kazdego przepisu. Wiecej
informacji w rozdziale Funkcje blendera —
wskazowki.
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UZYTKOWANIE BLENDERA

Przed wtozeniem sktadnikéw do kielicha
zdejmij go z podstawy blendera. Aby
zdja¢ kielich z podstawy, pociggnac
dzwignie zwalniajaca kielich. Aby zdjac
kielich, pewnie chwyci¢ go za uchwyt

i pociggnac kielich do siebie.

al

Wtozy¢ sktadniki do kielicha. Sktadniki
nalezy umieszczac w kielichu

w nastepujacej kolejnosci: ptyny,
miekkie sktadniki, 16d lub mrozone
owoce. Nie nalezy przekraczac
maksymalnego poziomu napetnienia
kielicha — szczegdlnie, kiedy
sktadnikami sa gtéwnie ptyny.
Pokrywe nalezy najpierw zatozy¢

na lejek, a nastepnie docisna¢ bok
pokrywy przy uchwycie, jednoczesnie
upewniajac sie, ze pokrywa zostata
dobrze zatozona. Blender nie
rozpocznie pracy, jesli pokrywa

nie zostanie prawidtowo zatozona.

Dopasowac (pochyli¢) gérng czesc
kielicha, tak aby wsunetfa sie pod
gorng czesc podstawy i wsunac
kielich w obudowe. Upewnic sie, ze
kielich zostat wsuniety prosto i jest
prawidtowo ustawiony.
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Upewnic sie, ze kielich znajduje sie
w odpowiedniej pozycji poprzez
sprawdzenie, ze wypustka na dzwigni
zwalniajacej kielich znajduje sie
pomiedzy dwiema tréjkatnymi
wypustkami na podstawie kielicha.
Kiedy kielich znajdzie sie w prawidtowej
pozycji stychac klikniecie.

UWAGA: jesli kielich znajduje sie

w prawidtowej pozycji, fragment
platformy o szerokosci 1 cm powinien
by¢ widoczny z kazdej strony.



UZYTKOWANIE BLENDERA

|

\

LAY

(!

Uzywajac pokretta wybra¢ pozadany
wstepnie ustawiony program lub
opcje Zmienne predkosci (wiecej
informacji w rozdziale Funkcje
blendera — wskazéwki).

Nacisnac przycisk Start / Pauza.

7 Jesli podczas pracy urzadzenia
zajdzie potrzeba, aby do kielicha
dodac wiecej sktadnikéw mozna
uzy¢ wyjmowanego popychacza lub
wyjmowanej tulei. Na popychaczu
widoczna jest miarka, ktéra umozliwia
precyzyjne odmierzenie ilosci
dodawanych skfadnikow.

Aby skorzystac z trybu pulsacyjnego,
przekreci¢ pokretto na tryb pulsacyjny,
nastepnie naciskac przycisk Start /
Pauza przez pozadany okres czasu.

Po zakonczeniu programu blender
automatycznie zakonczy prace. Da
sie stysze¢ sygnat dzwiekowy, kiedy
blender zakonczy cykl pracy. Mozna
réwniez nacisnac przycisk Start /
Pauza, aby manualnie zakonczy¢

prace blendera.

Aby zdjac kielich, po zakonczeniu
pracy pociggnac dzwignie
zwalniajaca a nastepnie, pewnie
chwyci¢ go za uchwyt i pociggna¢
kielich do siebie.
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UZYTKOWANIE BLENDERA

Funkcje blendera — wskazowki

Cztery wstepnie ustawione programy zostaty stworzone na podstawie
popularnych przepiséw w danej kategorii. Jednakze nie wszystkie
przepisy sg identyczne i moze okazac sig, ze pozadany rezultat uzyska sie
korzystajac z zupetnie innego programu. Na przyktad koktajle mleczne
z mrozonymi owocami zostang lepiej zmiksowane dzieki programowi
Napoje z lodem / Koktajle owocowe. Podczas przygotowywania koktajli
owocowych moze okazac sie, ze pozadana jest inna tekstura niz ta, ktora

mozna uzyskac korzystajac z programu Soki. Zalecamy przetestowanie
programéw, tak aby znalez¢ odpowiednie dla ulubionych przepiséow
wedtug wiasnych upodoban.

Ustawienia | Opis Czas Produkty do miksowania
miksowania
(min:sek.)
Iy Sybkie, pulsacyjne Miksowane napoje Siekane, mrozone
w obroty umozliwiajg zlodem owoce (przed
kruszenie wiekszych Kruszony 16d dodaniem lekko
ZT(A')PD?E:\lAE porgji twardszych 1:05 e rozmrozic)
/ produktdw, takich jak
KOKTAJLE 16d, mrozone warzywa
OWOCOWE | | mrozone owoce.
Dtugi, wolny tryb Napoje na bazie Jednolita
miksowania umozliwia lodow w konsystencji
przygotowanig potra_w. Sorbety / Mrozone ricotta lub twardg
g tfr:g“;?gs:j,o nJaEdec)l'teJ napoje na bazie mleka  Przecier owocowy lub
Y Jl, naw : : warzywny / Positek
zlepkich skladnikow. 1:39 Napoje na bazie -
KOKTAJLE P mrozonego jogurtu dla niemowlat
MLECZNE Purée z ziemniakéw Prze;aer m|e§ny/
Positek dla niemowlat
Ciasto na nalesniki /
gofry
Stopniowo rosnaca Gorace napoje Sosy do safat
— predkosc i moc. z Gorace sos
Idealne do miksowania 1:25 Py 2 4
ZUPY/SOSY |, szczegdlnosci
goracych skfadnikéw.
Wysoka predkos¢ Sok owocowy na Zimne sosy Z owocOw
noza umozliwia bazie mrozonego lub warzyw
(7‘ mik§qwanie skifadnikéw . koncentratu Drobno posiekane
z migzszem, skorka czy 1:29

SOKI

ziarnami do uzyskania
odpowiedniej tekstury.

Rzadkie napoje na
bazie owocow

owoce

Drobno posiekane
warzywa

P

TRYB
PULSACYJNY

Pozwala dokfadnie
kontrolowac¢ czas
pracy urzadzenia

i czestotliwos¢
miksowania.
Doskonale nadaje sie
do niewymagajacych
przepisow.

Krétkie przycisniecia
po 2-3 sekundy,
zaleznie od potrzeb

Wytrawna kruszonka
Stodka kruszonka

Farsz migsny

Siekane owoce
Siekane warzywa

ZMIENNE
PREDKOSCI

Zmienne predkosci
umozliwiaja siekanie
na pozadanej wielkosci
kawatki i miksowanie,
dzieki czemu mozna
przygotowac

dowolng potrawe.

Do 2:00, zaleznie od
potrzeb i przepisu

Pesto
Dipy
Tarty, twardy ser

Napowietrzone
masy zelatynowe
do deseréw

Serniki
Musy
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Korzystanie z blendera

« Przed uzyciem narzedzi kuchennych
wewnatrz kielicha nalezy wytaczy¢
blender. Sktadniki mozna mieszac przy
uzyciu gumowe;j (silikonowej) szpatuty
jedynie gdy blender jest wytaczony.
Nie nalezy uzywac¢ zadnych narzedzi,
w tym szpatut gdy silnik blendera pracuje.

« W blenderze mozna miksowac gorace
sktadniki, ale warto je schtodzi¢ przed
miksowaniem.

+ Aby otrzymac najlepsze rezultaty, podczas
miksowania goracych skfadnikéw
i plyndw nie nalezy napetniac kielicha
do petna. Nalezy zatozy¢ pokrywe, zdja¢
popychacz i zakry¢ kielich recznikiem.
Nie nalezy ktasc¢ reki na pokrywie blendera
podczas pracy z goracymi sktadnikami.

+ Blendera nie nalezy uzywac jako
urzadzenia stuzacego do podgrzewania.

Magnetyczne sprzegto

» Nalezy pamietac o tym, ze kielich
i podstawa blendera wyposazone sg
w magnesy, ktére moga przyciggac inne
elementy. Na przyktad kielich postawiony
na blacie moze przyciggac lezace
w poblizu narzedzia kuchenne.

- Jedli kielich nie jest umieszczony na
podstawie, moze ona przyciggac
metalowe przedmioty. Blendera nie
bedzie mozna wiaczyg, jesli pokrywa
nie zostanie prawidtowo zatozona.

+ Przed kazdorazowym uzyciem nalezy
upewnic sie, ze na spodzie kielicha nie
znajduja sie zadne mate przyciggniete
przez magnes drobne przedmioty.

Miksowanie przy uzyciu opcji

Zmienne predkosci

+ Aby przygotowac potrawy korzystajac
z opcji Zmienne predkosci, nalezy
rozpoczac proces miksowania od nizszej
predkosci, co pozwoli na dokfadne
potaczenie sktadnikow. Nastepnie nalezy
zwiekszy¢ predkos¢ do pozadanego
poziomu. Wstepnie ustawione programy
sprawiajg, ze miksowanie jest prostsze
dzieki automatycznemu zmienianiu
predkosci.

Poniewaz blender moze pracowac bez
nadzoru uzytkownika, funkcja Zmienne
predkosci automatycznie wytaczy sie po
okoto 2 minutach, aby produkty nie byty
mieszane dtuzej niz byto to zamierzone.
Aby mieszac produkty diuzej, nalezy
zresetowac blender do pozycji OFF/O

i wiaczy¢ go ponownie.

Korzystanie z podajnika

Aby dodac¢ sktadniki podczas pracy
blendera, mozna wyja¢ popychacz.
Popychacz i tuleje nalezy umy¢ po kazdym
uzyciu blendera, nawet jesli sktadniki nie
sg dodawane przez podajnik.

Aby sktadniki zostaty doktadnie
przetworzone, nalezy dodac je na
poczatku cyklu, aby blender mégt
catkowicie je przetworzyc¢.

Jesli w przygotowywanym produkcie
maja znajdowac sie kawatki owocow
lub warzyw, nalezy dodac te sktadniki
pod koniec cyklu.

Jesli popychacza nie mozna wlozy¢

do konca, nalezy upewnic sie, czy tuleja
znajduje sie w prawidtowej pozycji. Jesli
wystepuje problem, nalezy obraca¢
tuleje lub popychacz, az znajda sie

w prawidtowej pozycji.

Po kazdorazowym uzyciu nalezy wytrzec
wnetrze tulei.

Kruszenie lodu

Léd prosto z lodéwki skruszy sie fatwiej
do konsystencji $niegu niz cze$ciowo
stopiony l6d.

Mniejsze kostki lodu sa kruszone

i siekane szybciej niz te wieksze.

Aby osiggna¢ najlepsze rezultaty, warto
kruszyc 16d poprzez dodawanie go przez
podajnik do pracujgcego blendera.
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W jaki sposdb...

Zrobic galaretke? Do kielicha wla¢ wrzaca
wode, dodac galaretke. Wyja¢ popychacz,
na pokrywie umiescic recznik. Nalezy uzy¢
ustawienia Zmienne predkosci i mieszac
przy niskiej predkosci okoto 10-30 sekund,
do czasu, gdy galaretka sie rozpusci. Dodac
pozostate sktadniki.

Posiekac¢ owoce i warzywa? W kielichu
umiesci¢ do 475 ml owocdw lub warzyw

w kawatkach. Skorzystac z trybu pulsacyjnego:

zamkna¢ pokrywe i miksowa¢ — kilka razy
na 2-3 sekundy naciskac przycisk — do
momentu uzyskania pozadanego rezultatu.

Zrobic przecier z owocow? W kielichu
umiesci¢ do 475 ml ugotowanych owocéw
albo owocéw z puszki. Dodac 2-4 tyzki
stotowe (30-60 ml) soku z owocéw lub

wody na 240 ml owocéw. Zamkna¢ pokrywe

i miksowac uzywajac trybu Koktajle mleczne.

Zrobi¢ przecier z warzyw? W kielichu
umiesci¢ 475 ml ugotowanych warzyw albo
warzyw z puszki. Doda¢ 2-4 tyzki stotowe
(30-60 ml) bulionu lub wody albo mleka

na 240 ml warzyw. Zamkna¢ pokrywe

i miksowac uzywajac trybu Koktajle mleczne.

Pozbyc¢ sie grudek z sosu? Jesli w sosie
pojawity sie grudki, nalezy go przela¢ do
kielicha. Nastepnie zamkna¢ pokrywe

i miksowac uzywajac trybu Koktajle
mleczne do momentu uzyskania
klarownej konsystencji.
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Potaczy¢ make z ptynem, aby uzyskac
gestsza konsystencje? Najpierw do
kielicha wla¢ ptynne sktadniki, nastepnie
dodac make. Zamkna¢ pokrywe i miksowac
uzywajac trybu Koktajle mleczne.

Przygotowac bialy sos? Najpierw do
kielicha wla¢ mleko, nastepnie wsypac
make oraz, w razie potrzeby, sol. Zamkna¢
pokrywe i miksowac uzywajac trybu
Koktajle mleczne.

Przygotowac ciasto na nalesniki lub
gofry z gotowej mieszanki? Najpierw do
kielicha wla¢ ptynne sktadniki, nastepnie
dodac¢ mieszanke oraz pozostate sktadniki.
Zamkna¢ pokrywe i miksowac uzywajac
trybu Koktajle mleczne. Zatrzymac blender
i w razie potrzeby oczysci¢ Scianki kielicha
za pomocg szpatuty.

Przygotowac koktajle owocowe? Najpierw
do kielicha wla¢ ptynne i mrozone sktadniki,
nastepnie wrzuci¢ pozostate skfadniki.
Zamkna¢ pokrywe i miksowac, uzywajac
trybu Napoje z lodem / Koktajle owocowe.
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Mycie blendera

« Blender nalezy umy¢ po kazdym uzyciu. Przed przystapieniem do czyszczenia
urzadzenia nalezy upewnic sie, ze jest ono odtaczone od sieci zasilajacej.

+ Nie zanurza¢ podstawy blendera ani przewodu zasilajacego w wodzie. Mogtoby
to spowodowac uszkodzenie blendera.

+ Nie uzywac ostrych $rodkéw czyszczacych ani myjek o powierzchniach mogacych
zarysowac powierzchnie blendera.

Aby wyczysci¢ podstawe blendera Aby szybko wyczysci¢ blender

i przewod zasilajacy: przed umieszczony na podstawie:
czyszczeniem odtaczy¢ blender dodac¢ 1 krople ptynu do mycia naczyn
od zasilania. Przetrze¢ $ciereczka do kielicha w potowie napetnionego
zamoczona W cieptej wodzie, woda i wigczy¢ tryb Napoje z lodem

a nastepnie wytrze¢ do sucha / Koktajle owocowe. Po zakonczeniu
miekka Sciereczka. Upewnic sie, cyklu opréznic¢ i doktadnie

ze wnetrze podajnika réwniez optukac kielich.

zostato wyczyszczone.

Aby wyczyscic kielich, pokrywe, popychacz i tuleje: umyc¢ wszystkie elementy w
zmywarce na gornej lub srodkowej potce lub w wodzie z mydtem, optukac i wytrze¢ do
sucha.

UWAGA: aby dokfadnie wyczysci¢ blender, po kazdym uzyciu nalezy zdja¢ pokrywe,
wyjac popychacz i tuleje i doktadnie umy¢ kazdy z elementéw.
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Kody btedéw blendera

UWAGA: aby uzywac jakiejkolwiek predkosci blendera, najpierw nalezy nacisna¢ przycisk

Start / Pauza.

Dioda LED miga powoli

Dioda LED miga szybko

Dioda LED nie miga

Tryb gotowosci

Jezeli dioda LED miga
powoli, zwiekszajac
intensywnosc $wiecenia,
po czym gasnie, oznacza
to, ze blender jest gotowy
do pracy. Nalezy nacisna¢
przycisk Start / Pauza, aby
zacza¢ miksowac.

Btad
Jezeli dioda LED miga z duza
intensywnoscia, oznacza to,
ze blender nie jest gotowy
do pracy.
Najczestsze przyczyny:
- kielich nie jest poprawnie
umieszczony na podstawie,
- wyjeto kielich zanim
zakonczona zostata
praca blendera,
- blender jest zablokowany.

Nalezy najpierw przekreci¢
pokretto do pozycji OFF/O.
Upewnic¢ sig, ze kielich jest
poprawnie umieszczony

na podstawie. Nastepnie
nalezy wybrac tryb i nacisng¢
przycisk Start / Pauza.

Jezeli blender jest
zablokowany, nastapi
samoczynne wytaczenie
urzadzenia zapobiegajace
zniszczeniu silnika.

Nalezy nacisna¢ przycisk
Start / Pauza, a nastepnie
odtaczy¢ kabel zasilajacy.
Zdjac kielich z podstawy
blendera i za pomoca
szpatuty rozbic lub usunac
elementy znajdujace sie na
dnie kielicha. Aby uruchomic
blender ponownie, nalezy
przekreci¢ pokretto do pozycji
OFF/0O, nastepnie ustawic¢
wybrany tryb i nacisna¢
przycisk Start / Pauza.

Jezeli po wybraniu trybu,
dioda LED nie miga, blender
nie jest gotowy do pracy.

Najczestsze przyczyny:

- blender przeszedt
w stan udpienia,

- blender zostat odtaczony
lub wystapita awaria
zasilania.

Blender mégt przejs¢ w stan
wstrzymania lub u$pienia.

Te funkcje stuzg oszczedzaniu
energii, gdy blender jest
nieuzywany przez kilka
minut. Resetowanie pokretta
do pozycji OFF/O ponownie
przetacza blender do stanu
aktywnosci. Nalezy najpierw
przekreci¢ pokretto do pozycji
OFF/0. Upewnic¢ sie, ze kielich
jest poprawnie umieszczony
na podstawie. Nastepnie
nalezy wybra¢ tryb i nacisng¢
przycisk Start / Pauza.

Jezeli blender nie byt w stanie
uspienia, nalezy sprawdzi¢,
czy blender jest podtaczony
do gniazdka z uziemieniem,

a nastepnie nacisna¢ przycisk
Start / Pauza. Jezeli blender
w dalszym ciggu nie dziata,
nalezy przeczytac ponizsze
instrukcje dotyczace btedow
uzytkowania.
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Blender nie pracuje pomimo wybrania predkosci

« Jezeli dioda LED miga z duza
A UWAGA intensywnoscia, oznacza to, ze

kielich moze nie by¢ poprawnie

umieszczony na podstawie lub blender
przeszedt w stan uspienia i nalezy go
zresetowac do pozycji OFF/O. Nalezy

stosowac sie do powyzszych instrukgji
dotyczacych bteddw.

+ Nalezy upewnic sie, czy blender jest
podtaczony do gniazdka z uziemieniem.
Jezeli tak jest, nalezy nacisna¢ przycisk

Niebezpieczenstwo porazenia pradem.

Podtaczyé do gniazda z uziemieniem. Start / Pauza, a nastepnie odfaczyc )
blender. Nastepnie ponownie podtaczy¢
Nie usuwa¢ bolca uziemienia. go do tego samego gniazdka i nacisnac

przycisk Start / Pauza. Jesli blender nadal
nie pracuje, nalezy upewnic sie, czy
bezpiecznik lub wytacznik znajdujacy

sie na obwodzie elektrycznym blendera

Nie uzywac rozgateziacza.

Nie uzywac przedtuzacza.

Nieprzestrzeganie powyzszych jest wtgczony, a obwadd jest zamkniety.
zaleceri grozi $miercia, pozarem - Kielich moze nie by¢ poprawnie
lub porazeniem pradem. umieszczony na podstawie. Nalezy

upewnic sie, ze jest poprawnie ustawiony
oraz ze pokrywa jest dopasowana.

« Mozliwe, ze trzeba zresetowac blender.
Nalezy wiaczy¢ go do pozycji OFF/O
i ponownie ustawi¢ wybrany tryb.

Blender zatrzymuje sie w trakcie pracy

« Utrata zasilania — nalezy przekreci¢ + Blender moze by¢ zablokowany. Jezeli
pokretto do pozycji OFF/O, nastepnie blender jest zablokowany, nastapi
ustawi¢ wybrany tryb i nacisna¢ przycisk samoczynne wyfaczenie urzadzenia
Start / Pauza. zapobiegajace zniszczeniu silnika.

- Blender automatycznie wytaczy sie po Nalezy przekreci¢ pokretio do pozycji
okoto 2 minutach miksowania w trybie OFF/O, nastepnie odiaczyc kabel
Zmienne predkosci. Aby go zresetowac, zasilajacy. Zdjac kielich z podstawy
nalezy przekreci¢ pokretto do pozycji blendera i za pomocg szpatuty rozbic
OFF/O, nastepnie ustawi¢ wybrany tryb lub usunac elementy znajdujace sie na
i nacisna¢ przycisk Start / Pauza. dnie kielicha. Aby uruchomi¢ blender

ponownie, nalezy przekreci¢ pokretto do
pozycji OFF/O, nastepnie ustawi¢ wybrany
tryb i nacisnac przycisk Start / Pauza.

Jezeli problem nie moze by¢ rozwigzany poprzez wykonanie powyzszych czynnosci,
nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym (wiecej informacji
w rozdziale Gwarancja i serwis).

243



GWARANCJA | SERWIS

ok Gwarancja KitchenAid Gwarancja KitchenAid
res gwarancji: Lo . -
obejmuje: nie obejmuje:
Europa, Bliski Wschdd, Czesci zamienne i koszty A. Napraw wynikajacych
Afryka: pracy konieczne do usuniecia z uzywania blendera
Dla modelu 5KSB5080: defektéw fabrycznych lub niezgodnie z jego
Siedem lat petnej materiatowych. Serwis przeznaczeniem jako
gwarangji od daty zakupu. | musi by¢ wykonany przez domowego urzadzenia
Autoryzowane Centrum do przygotowywania
Serwisowe KitchenAid. Zywnosci.
B. Uszkodzen powstatych
na skutek wypadku,
modyfikacji,
nieprawidtowego uzycia,
uzycia niezgodnego
z przeznaczeniem albo
instalacji/uzytkowania
niezgodnego z miejscowymi
przepisami elektrycznymi.

KITCHENAID NIE PONOSI ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI ZA SZKODY
BEZPOSREDNIE | WTORNE.

W Polsce serwis swiadczy:
Autoryzowany Serwis KitchenAid
VIVAMIX

ul. Mréwcza 243

04-687 Warszawa

tel. (22) 812 56 64

fax (22) 81290 50
serwis@vivamix.pl

Aby uzyska¢ wiecej informacji, odwiedz nasza witryne internetowa:
www.kitchenaid.pl

© 2015. Wszelkie prawa zastrzezone.

a4 Zastrzega sie mozliwos¢ wprowadzenia zmian bez uprzedzenia.
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BEZPECNOST MIXERU

Vase bezpecnost a bezpecnost dalSich osob je velmi dulezita.
Tento navod i Vas pfistroj obsahuji mnoho dulezitych bezpe¢nostnich upozornéni.
V3echna upozornéni si prectéte a vzdy je dodrzujte.

Tento symbol oznacuje upozornéni na bezpecnostni riziko.
Tento symbol upozorfiuje na moznéa nebezpedi irazu nebo umrti.

Vsechna bezpecnostni upozornéni budou uvozena timto symbolem a
slovem ,NEBEZPECI” nebo ,VAROVANI” Tato slova maji nasledujici vyznam:

“¥ 4l Prinedodrzeni pokynii hrozi b redni
A NEBEZPEC| [t iy
A VAROVANI [etieroniiie

Vsechna bezpecnostni upozornéni vés informuji o mozném nebezpeci a o zpusobu, jak
snizit riziko Urazu, a upozoriuji na to, co by se mize stat, pokud se nebudete fidit pokyny.

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Pouzivate-li elektrické zarizeni, vzdy dbejte na dodrzovani
zakladnich bezpecnostnich opatieni véetné téchto:

1. Prectéte si viechny pokyny. ZneuZiti spotiebice mlze
mit za nasledek osobni zranéni.

2. Nikdy neponofrujte mixér do vody ani jiné kapaliny;
vyhnete se tak nebezpeci urazu elektrickym proudem.

3. Pristroj nesmi pouzivat osoby s omezenymi télesnymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo osoby
bez prislusnych znalosti a zkusenosti, pokud nejsou pod
dozorem anebo pokud nebyli pouceni o bezpecném
pouzivani pfistroje, a rozumi tak vsem rizikim s
pouzivanim pfistroje spojenym.

4, Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8 let a osoby
s omezenymi télesnymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi anebo osoby bez pfislusnych znalosti
a zkusenosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly
pouceny o bezpe¢ném uzivani tohoto pfistroje a chapou
souvisejici nebezpedi. Déti si s pfistrojem nesmi hrat.
Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti bez dozoru.

5. Pokud pfistroj nepouzivate nebo jej chcete Cistit, vypojte
jej ze zasuvky. Pfed montazi nebo demontazi soucasti
nechte pfistroj vychladnout.
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6.
7.

O

10.

11.

12.

13.

14.

Nedotykejte se pohybujicich se ¢asti.

Mixér nepouzivejte, je-li poSkozena $ndra nebo
zastrcka, pokud nefunguje spravné, spadl nebo byl
néjak poskozen.V téchto pfipadech predejte spotiebic
do nejblizsiho autorizovaného servisniho centra, kde
ho zkontroluji, opravi nebo provedou elektrické ci
mechanické Upravy.

. Spotfebic¢ nepouzivejte ve venkovnim prostredi.
. Napdjeci Snlru nenechavejte viset pres roh stolu nebo

pracovni desky.

Pfi mixovani do nadoby nevkladejte ruce ani jiné
kuchynské nastroje. Snizite tak nebezpeci vazného zranéni
osob ¢i poskozeni mixéru. MUzete pouzivat stérku, ale
pouze tehdy, pokud je mixér vypnuty.
NozZe jsou ostré. Pfi manipulaci s ostrymi nozi, pfi
vyprazdnovani nadoby a béhem cisténi by se mélo
postupovat opatrné.
Pouziti pfislusenstvi, které nebylo doporuceno
spolecnosti KitchenAid, mlZe osoby vystavit nebezpeci
zranéni.
Blikajici kontrolka znamena, ze je mixér pfipraven k pouziti
— vyhnéte se kontaktu s nozi a s pohyblivymi ¢astmi.
Pristroj je urcen k pouziti v domdacnosti nebo na
podobnych mistech jako napf.:
v kuchynkach pro personal v obchodech, kancelarich
nebo v jiném pracovnim prostiedi.
- na statcich.
- klienty v hotelech, motelech a jinych prostfedich
rezidencniho typu.
- v ubytovacich zafizenich s noclehem se snidani.

TYTO POKYNY SI USCHOVEJTE
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K-

Nebezpecdi trazu
elektrickym proudem

Zapojte do uzemnéné zasuvky.
Neodstranujte uzemrovaci kolik.
Nepouzivejte adaptér.
Nepouzivejte prodluzovaci kabel.

Pfi nedodrzeni téchto pokynu hrozi
nebezpeci pozaru, urazu nebo umrti
elektrickym proudem.

Napéti: 220-240 V
Frekvence: 50/60 Hz
Prikon: 1 300 W

POZNAMKA: Jestlize zastreku nelze
zasunout do zasuvky, obratte se na
kvalifikovaného elektrikére. Zastrcku
zadnym zplsobem neupravujte.
Nepouzivejte adaptér.

Nepouzivejte prodluzovaci kabel. Pokud
je privodni kabel pfilis kratky, nechejte
si kvalifikovanym elektrikafem nebo
servisnim technikem namontovat
novou zasuvku v blizkosti zafizeni.

Likvidace elektrického odpadu

Likvidace obalového materialu

Obalovy materiél je 100% recyklovatelny
a je oznacen symbolem recyklace ¢ y.
Ruzné casti tohoto obalu je tedy nutno
zlikvidovat odpovédné a pIné v souladu
s mistnimi zakonnymi pfedpisy

o likvidaci odpadu.

Likvidace vyrobku

- Tento spotiebic je oznacen v souladu

s Evropskou smérnici 2012/19/EU

o odpadnich elektrickych a elektronickych
zafizenich (OEEZ).

- Zajisténim radné ekologické likvidace
pristroje pomUzete zamezit moznému
skodlivému dopadu na Zivotni prostredi

a lidské zdravi, ktery by jinak mohl vzniknout
pfi nespravné likvidaci tohoto vyrobku.
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- Symbol === na vyrobku nebo na
doprovodnych dokumentech k vyrobku
znameng, ze s timto pfistrojem nelze
zachazet jako s domovnim odpadem.
Namisto toho je nutné pfistroj predat do
nejblizsiho sbérného dvoru k recyklaci
elektrickych a elektronickych zafizeni.

regenerace a recyklace tohoto vyrobku
si vyzadejte od mistnich uradd, sluzby
likvidace domovnich odpad(i nebo
prodejny, kde jste produkt koupili.



BEZPECNOST MIXERU

Vykon motoru mixéru byl zméfen dynamometrem - pfistrojem, kterym se v laboratofich
bézné méfi mechanicky vykon motoru. Nase $pickova referen¢ni hodnota vykonu motoru
(HP) 2,0 vyjadfuje vykon samotného motoru, nikoliv vykon mixéru uvniti mixovaci
nadoby. Stejné jako u jakéhokoliv jiného mixéru, vykon v nddobé neni stejny jako vykon
motoru samotného. Tento motor dosahuje $pickového hodnoty vykonu HP 1,8 v nddobé,
coz umoziuje vasemu mixéru vyvinout mimoradnou silu pro viechny vase recepty.

POZNAMKA: V souladu se smérnicemi pro vyrobce zdravotnickych zafizeni, stejné jako
u mnoha produktl obsahujicich magnety, aby osoby s implantovanymi pacemakery/
defibrilatory pouzivaly mixér obezietné a udrzovaly odstup jejich zafizeni 30 cm od mixéru.
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SOUCASTI A FUNKCE

Soucasti a prislusenstvi
Vyjimatelna odmérka
integrovana ve viku \

Ovladaci kole¢ko
funkce*

Vyjimatelna nalevka

Nadoba bez BPA
s vikem

Litinova zakladna

il L

Packa k uvolnéni
nadoby

L

NozZe z nerezové
oceli

(
\

Magneticky pohon
(neni viditelny)

*Viz ¢ast,Pravodce funkcemi mixéru”
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SESTAVENI MIXERU

Priprava mixéru k pouziti

A\ UPOZORNENI

4

Nebezpeci trazu
elektrickym proudem

Zapojte do uzemnéné zasuvky.
Neodstranujte uzemnovaci kolik.
Nepouzivejte adaptér.
Nepouzivejte prodluzovaci kabel.

Pfi nedodrzeni téchto pokyni hrozi
nebezpedi pozaru, trazu nebo umrti
elektrickym proudem.

Pied prvnim pouzitim

NezZ svdj mixér poprvé pouzijete, otfete
jeho zakladnu vlhkym hadfikem. Osuste
mékkou utérkou. Umyjte nadobu a
odnimatelné viko v teplé vodé s Cisticim
prostfedkem (viz &ast,Udrzba a &isténi”).
Jednotlivé ¢asti oplachnéte

a utfete dosucha.

P

OBSLUHA MIXERU

Pouziti mixéru

Pred pouzitim zapojte mixér do
uzemnéné zasuvky.

Pied pouzitim

Nez za¢nete s mixérem pracovat, ujistéte
se, Ze je nadoba spravné upevnéna na
zdkladné mixéru.

Mixér nebude fungovat, pokud nebude

nadoba s vikem nasazena na spravném misté.

Pokud vytdhnete nddobu ze zékladny dfiv,
nez se mixér zastavi, aktivuje se brzda nozl

a mixér se pak po nékolika sekundach zastavi.

Mixér ma ctyfri prednastavené programy:
Ledové tfisté/Smoothie, MIécné koktejly/
Polévky/Omacky a Dzusy. Ma také moznosti
volitelnych rychlosti a pulzniho rezimu,
které umoznuji prizplsobit vase mixovani
pro jakykoliv recept, ktery pfipravujete.
Vice detailnich informaci naleznete
,Pravodci funkcemi mixéru”.
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OBSLUHA MIXERU

i
Vyjméte nadobu ze zékladny mixéru, Vlozte suroviny do nadoby. Nejprve
abyste ji mohli naplniti surovinami. pridejte tekutiny, pak mékké potraviny
Nadobu uvolnéte zatahnutim za a nakonec led nebo zmrazené
packu k uvolnéni nadoby a pevnym ovoce. Nadobu neplnte nad rysku
uchopenim za drzadlo ji vytdhnéte maximalniho pInéni - zejména pokud
smérem k sobé. pouzivéate hlavné tekutiny. PoloZte

viko nejprve na vylevku nadoby, pak
ho zatlacte dolt po strané vika pobliz
drzadla a zajistéte, aby bylo viko rovné.
Mixér nebude fungovat, pokud viko
nebude spravné nasazeno..

Nastavte horni ¢ast nadoby tak, aby
sjela pod horni ¢ast zékladny a vsunte
ji dovnitr. Zajistéte, aby byla nadoba
nasazena rovné a drzela na sprdvném
misté.

Zajistéte, aby byla nadoba usazena na
spravném misté, a to tak, ze Uchytka
packy k uvolnéni nadoby dosedne
mezi dvé trojuhelnikové drazky na
zakladné nadoby. Kdyz bude nadoba
na spravném misté, uslysite cvaknuti.

POZNAMKA: Kdyz je nddoba nasazena na
sprdvném misté, mél by byt kolem nadoby
vidét 1 cm vyvyseny okraj zakladny.
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OBSLUHA MIXERU

|

\

LAY

S |

Otocte ovladacim kole¢kem na vami
pozadovany prednastaveny program
nebo volitelnou rychlost (vice informaci

viz,,Privodce funkcemi mixéru*)

Stisknéte tlacitko Start/Pauza.

7 K pfidani vice surovin do nadoby
béhem mixovani mizete podle
potreby pouzit vyjimatelnou odmérku
a vyjimatelnou nélevku. Odmérka
obsahuje praktické méfici ukazatele pro
presné méreni pridavanych surovin.

Pro pouziti funkce pulzniho rezimu
otocte ovlddacim kole¢kem na Pulse,
pak stisknéte a podrzte stisknuté
tlacitko Start/Pauza na pozadovanou
dobu.

Jakmile se programy dokonci, mixér
se automaticky zastavi a vyda zvukovy
signal dokonceni cyklu. Pro ru¢ni
zastaveni mixéru mizete kdykoliv

stisknout Start/Pauza.

Po dokonceni mixovani zatahnéte za
packu k uvolnéni nadoby a nadobu
vyjméte pevnym uchopenim za
drzadlo a zataZzenim smérem k sobé.
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OBSLUHA MIXERU

Pravodce funkcemi mixéru

Ctyfi prednastavené programy byly vyvinuty na zakladé typickych
receptll v této kategorii. Urcité ale zjistite, Ze ne viechny recepty
jsou naprosto stejné, a nékdy muZze urcity recept vyzadovat
mixovani podle vasi vlastni potfeby pomoci programu, ktery nenf
bézny. Napfiklad mlécné koktejly se zmrazenym ovocem jdou

|épe v programu Ledové tfisté/Smoothie. Anebo kdyz pfi pfipravé
smoothie vyzadujete jemnéjsi konzistenci, dosdhnete ji pomoci

programu DZusy. Chceme vas povzbudit, abyste experimentovali
a nasli si pro své oblibené recepty ten nejlepsi program.

Nastaveni

Popis

Cas mixovani
(v min:s)

Suroviny k mixovani

g

Rychlé silné pulzy
k rozdrceni velkého
mnozstvi tvrdych

Mixované ledové
tiisteé

Zmrazené sekané
ovoce (rozmrazte
zlehka tak, aby

= : Drceny led
LiDpVE surovin, napf. ledu, 1:05 Y ovoce bylo mozno
TRISTE/ zmrazené zeleniny propichnout nozem)
SMOOTHIE | \eho zmrazené ovoce.
Dlouhé pomalé Zmrzlinové koktejly Hladky krém z ricotty
.mix0\{a'n|' k.vytv?Fer:n' Limonady/Zmrzlinové nebo tvarohu
Jkeon;n‘(:,t;ecjzcgrfr)erne koktejly Ovocné nebo
Zi i S
4 4 zeleninové pyré
e mixovani hustych, 1:39 Zmra;enejogurtove Détskéjl’dlopy !
MLECNE lepivych potravin. ’ napoje M R
Bramborové pyré asove pyre
KOKTELY py Détské masové jidlo
Palacinkové /
Vaflové tésto
Postupné zvysovani Horké napoje Salatovy dresink
= rychlosti a vykonu. Polévka Horké omack
POLEVKY/ IdedIni pro mixovani 1:25 Y
OMACKY | zejména horkych
surovin.
Vysoka rychlost nozl Ovocny dzus Studené ovocné nebo
k mixovani na jemnou ze zmrazeného zeleninové omacky
a texturu pro recepty{se . koncentratu Najemno nasekané
DRUSY legr;\g?n”:/llglgis:ykym 1:29 Ovocné napoje (fidké)  cerstvé ovoce
nebo se slupkou ¢i Najemno nasekana
seminky. Cerstva zelenina
Umoznuje pfesnou Slana drobenka Sekané ovoce
kontrolu délk . . .
P 2 frekvence myixovénl’. Kratké pulzy Sladka drobenka Sekana zelenina
PULZNI Skvsly X 2-3 sekundy Masovy salat jako
REZIM ktglnfé)\l/;)irgéﬁjcie}ézt):hé dle potteby napli do sendvict
zpracovani.
Nastavitelné rychlosti Pesto Nadychana Zelatina
pro $etrné sekani AZ 2:00, DI pro kolace / dezerty
X?CLLTL%?T'% amixovani pfi ptipravé | dle potfeby pro vas by o Cheesecake
jakéhokoliv receptu. pozadovany recept | Strouhany tvrdy syr ol
ény
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TIPY PRO SKVELE VYSLEDKY

Rychlé tipy

Pouziti mixéru

+ Nez za¢nete do nadoby vkladat jakékoliv
domdci potfeby, mixér zastavte. Gumovou
stérku k promichani surovin pouzijte pouze
v pfipadé, Ze je mixér vypnuty. Za chodu
motoru nikdy do nddoby nevkladejte zadné
kuchynské nastroje, a to ani stérky.

+ Mixér je schopen zpracovavat horké
suroviny. Pokud je to ale mozné,
pfed mixovanim nechte horké
pokrmy vychladnout.

+ Pokud mixujete horké suroviny nebo
tekutiny, nejlepsich vysledk( dosahnete,
kdyz nebudete naplhovat nadobu az
na maximum. Zajistéte viko, odstrante
stfedovou odmérku a na horni ¢ast
umistéte utérku. Zpracovavate-li horké
suroviny nebo tekutiny, nepokladejte
ruce na viko nadoby.

+ Mixér neni urcen k pouziti jako
ohfivaci zafizeni.

Magnetické mixovani

« Budte si védomi toho, ze nadoba stolniho
mixéru a jeho zdkladna obsahuji magnety,
které mohou pfitahovat jiné predméty.
Nadoba muze napfriklad pritahovat okolo
lezici kovové nastroje, pokud se polozi na
desku pracovniho stolu.

+ Kovové predméty se mohou také pfitahovat
k zékladné mixéru, pokud v ném neni
umisténa naddoba. Nicméné misér se
nesepne, pokud nebude nadoba s vikem
usazena na spravném misté.

+ Prfed kazdym pouzitim zkontrolujte,
zda v dolni ¢asti nddoby nejsou malé
magnetické necistoty.

Mixovani pomoci volitelné rychlosti

« V pfipadé smési mixovanych pomoci
volitelnych rychlosti za¢néte mixovat pfi
nizké rychlosti, abyste suroviny dikladné
smichali. Pak teprve rychlost zvyste, pokud
potiebujete. Zjistite, Ze prednastavené
programy usnadni mixovani diky
automatické zméné rychlosti.

« ProtoZe mixér mUze fungovat bez

zasahu uzivatele, mixovani s nastavenim
volitelnych rychlosti se automaticky
zastavi asi po 2 minutdch, aby se zajistilo,
Ze nebude mixovat déle, nez je potieba,
a potraviny nebudou rozmixované pfilis.
Pokud chcete mixovat déle, nastavte
mixér do pozice ,VYPNUTO/O" a znovu jej
spustte, pokud je potieba.

Pouziti nasypky
« Pokud je tfeba, mlzete vyjmout stfedovou

odmérku a pfidat suroviny, kdyz je mixér
v chodu.

Odmérka a nalevka se musi umyt

i v pfipadé, Ze se suroviny nepfidavaji
pres nasypku.

Pro ddkladné rozmixovani surovin je
pridavejte ihned na zac¢atku cyklu, aby
je mohl mixér zcela zpracovat.

Pokud chcete mit v pokrmu kousky
ovoce a zeleniny, pfidejte suroviny ke
konci mixovaciho cyklu.

Pokud odmérka zcela nedosedne, ujistéte
se, ze je nalevka Uplné dole. Pokud méte
problémy, otécejte nalevku nebo odmérku,
dokud nenajdete spravnou pozici.

Po kazdém pouziti otfete vnéjsi plast
nalevky.

Drceni ledu
+ Led pfimo z mraznicky se bude drtit Iépe

nez ¢astecné rozpustény led na snih.

+ Mensi ledové kostky Ize rozsekat nebo

rozdrtit rychleji nez velké.

- Nejlepsich vysledk(l dosahnete, kdyz

rozdrtite led pfidanim pres nasypku
béhem chodu mixéru.
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TIPY PRO SKVELE VYSLEDKY

Jak rozpustit ochucenou Zelatinu:
Nalijte do mixovaci nddoby vafici vodu

a pridejte zelatinu. Odstrante stfedovou
odmeérku a na horni viko umistéte utérku.
Pouzijte nastaveni volitelnych rychlosti

a mixujte na nizkou rychlost, dokud se
zelatina nerozpusti, asi po dobu 10 az

30 sekund. Pridejte dalsi suroviny.

Jak nasekat ovoce a zeleninu:

Do mixovaci nadoby vlozte 475 ml kouskd
ovoce nebo zeleniny. Nastavte pulzni rezim,
zakryjte nadobu vikem a mixujte tak, ze
nékolikrat spustite pulzni rezim, vzdy po
dobu 2 az 3 sekund, dokud nedosdhnete
pozadované konzistence.

Jak vytvorit ovocné pyré: Do nadoby
vlozte 475 ml konzervovaného nebo
uvareného ovoce. Pfidejte 2 aZz 4 polévkové
IZice (30 az 60 ml) ovocné stavy nebo

vody na 240 ml ovoce. Prikryjte a mixujte
pomoci programu Mlé¢né koktejly.

Jak vytvorit zeleninové pyré: Do nadoby
vlozte 475 ml konzervované nebo uvaiené
zeleniny. Pridejte 2 az 4 polévkové Izice

(30 az 60 ml) vyvaru, vody nebo mléka na
240 ml zeleniny. Prikryjte a mixujte pomoci
programu Mlécné koktejly.
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Jak odstranit hrudky z omacky: Pokud se

v omécce vytvoii hrudky, nalijte ji do nddoby.
Pfikryjte a mixujte pomoci programu Mlé¢né
koktejly, dokud nebude jemna.

Jak smichat mouku a tekutinu pro
zahusténi: Nejprve nalijte do nddoby tekuté
suroviny a pak pfidejte mouku. Prikryjte

a mixujte pomoci programu Mlécné koktejly.

Jak ptipravit beSamelovou omacku:
Nejprve do nadoby nalijte mléko, pak
pfidejte mouku a sul, je-li potieba.
Prikryjte a mixujte pomoci programu
Mlécné koktejly.

Jak pripravit tésto na palacinky nebo
vafle ze smési: Nejprve nalijte do nadoby
tekuté suroviny, pak nahoru pridejte smés
a ostatni suroviny. Pfikryjte a mixujte
pomoci programu MIécné koktejly.

Pokud je tfeba, zastavte mixér a ocistéte
stény mixovaci nadoby.

Vyrobte si smoothie: Nejprve nalijte
do nadoby tekuté a zmrazené suroviny,
pak nahoru pridejte ostatni suroviny.
Prikryjte a mixujte pomoci programu
Ledové tfisté/Smoothie.



UDRZBA A CISTENI

Cisténi mixéru

+ Po kazdém pouziti mixér peclivé ocistéte. Pfed ¢isténim se ujistéte, Ze jste mixér odpojili
ze zasuvky.

- Abyste zamezili poskozeni mixéru, neponotujte jeho zékladnu ani $idru do vody.

« Abyste zamezili poskrabani mixéru, nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky ani draténky.

Cisténi zakladny mixéru a $hiry: Rychlé cisténi mixéru, dokud je

Pred cisténim mixér vypojte ze zasuvky. v zakladné: Pridejte kapku prostredku
Otrete mokrym hadfikem, pak otrete na myti nddobi do nddoby z poloviny
cistym navlhcenym hadiikem a osuste naplnéné vodou a spustte program
mékkou utérkou. Nezapomerite vzdy Ledové tfisté/Smoothie. Po dokonceni
umyt vnitini ¢ast nasypky na suroviny. cyklu vodu vylijte a dokonale

nadobu vyplachnéte.

[

Cisténi nadoby, vika, odmérky a nalevky: Umyjte viechny sou¢asti v myéce
na nadobi v hornim a dolnim kosi mycky. Nebo je umyjte ru¢né ve vodé s mycim
prostiedkem, oplachnéte a osuste.

POZNAMKA: Pro nejlepsi vysledky pi ¢isténi mixéru zcela rozeberte viko, odmérku
a nalevku a dtikladné umyjte vSechny soucasti po kazdém pouziti.
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ODSTRANOVANI PROBLEMU

Porozuméni blikajicim kodiim na mixéru

DULEZITE: Mixér nebude fungovat pfi zadné rychlosti, dokud se nejprve nestiskne

tlacitko Start/Pauza.

LED pomalu blika

LED rychle blika

LED neblika

Pohotovostni rezim

Pokud LED dioda blika
pomalu se zvysujici

se intenzitou a pak se
vypne, mixér je pfipraven
k mixovani. Stisknéte
tlacitko Start/Pauza

a za¢néte mixovat.

Chybovy rezim

Pokud LED dioda blika

rychle, mixér neni pfipraven

k mixovani.

Nejbéznéjsi pficiny jsou:

- Nadoba neni fadné
nasazena na misté

- Naddoba byla vyjmuta pred
dokoncenim mixovani

- Mixér je zablokovany

Nejprve otocte ovladaci
kolec¢ko do pozice
~NYPNUTO/O" Pak se
ujistéte, Ze je nddoba
fadné nasazena na misté.
Pak zvolte svij program ci
rychlost a stisknéte tlacitko
Start/Pauza.

Pokud je mixér zablokovany,
prestane pracovat, aby

tak zamezil poskozeni
motoru. Stisknéte tlacitko
Start/Pauza, pak vypojte
napajeci $ndru. Odstrarite
nadobu ze zakladny a stérkou
rozmélnéte ¢i odstrarte
obsah ve spodni ¢asti nadoby
a uvolnéte tak noze. K vypnuti
a opétovnému zapnuti otocte
ovladaci kolec¢ko do pozice
WVYPNUTO/O" a pak ho otocte
na pozadovany program ci
rychlost a stisknéte tlacitko
Start/Pauza.

Pokud LED dioda neblika
a nastaveni je zvoleno, mixér
neni pfipraven pro mixovani.
Nejbéznéjsi pficiny jsou:
- Mixér je v ,rezimu spanku”
- Mixér byl odpojen ze sité
nebo doslo k preruseni
dodavky elektrické energie
Mixér mozna presel do
neaktivniho rezimu nebo do
Jrezimu spanku”. Tato funkce
Setfi elektrickou energii, pokud
je mixér ponechan bez dozoru
po dobu nékolika minut.
Otoceni ovladaciho kolecka
do pozice ,VYPNUTO/O" vréti
mixér zpét do ,aktivniho
rezimu”. Nejprve otocte
ovladaci kole¢ko do pozice
NVYPNUTO/O" Pak se ujistéte,
Ze je nadoba fadné nasazena
na misté. Pak zvolte svij
program ¢i rychlost a stisknéte
tlacitko Start/Pauza.

Pokud nebyl mixér v rezimu
spanku, zkontrolujte, zda

je pfipojen do uzemnéné
zasuvky, a pak stisknéte
tlacitko Start/Pauza. Pokud
mixér stale nefunguje,
prostudujte si pokyny nize,
kde najdete bliz3i informace
o zpUsobech napravy této
provozni chyby.
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ODSTRANOVANI PROBLEMU

Po vybéru rychlosti mixér nefunguje

2t + Pokud LED dioda blika v rychlé frekvenci,
A U POZORN ENI nadoba nemusi byt fadné nasazena

na misté nebo mixér mozna presdel do

~spankového rezimu” a jeho rezim se
musi obnovit pomoci,VYPNUTO/O"
Postupujte podle pokyn( vyse pro

chybovy rezim.

« Zkontrolujte, zda je mixér zapojeny do
uzemnéné zasuvky. Pokud ano, stisknéte

Nebezpecdi Grazu ,Start/Pauza” a pak mixér ze zasuvky
elektrickym proudem odpojte. Poté mixér zapojte do stejné
. .. zasuvky a stisknéte Start/Pauza. Pokud
Zapojte do uzemnéné zasuvky. mixér stale nefunguje, zkontrolujte

pojistky nebo jisti¢ elektrického obvodu,

ke kterému je mixér pfipojen, a ujistéte

Nepouzivejte adaptér. se, Ze je uzavfeny.

« Nadoba mozna neni fadné nasazena na
misté. Pfresvédcte se, zda je zcela usazena

Neodstranujte uzemiovaci kolik.

Nepouzivejte prodluzovaci kabel.

P#i nedodrzeni téchto pokynti hrozi uvnitt a jeji viko je nasazené rovné.
nebezpedi pozaru, Grazu nebo umrti « Mixér bude moznd potieba vypnout
elektrickym proudem. a znovu zapnout. Otocte ovladacim

koleckem na,VYPNUTO/O" a pak zpét
na pozadované nastaveni.

Mixér se béhem mixovani zastavi

+ Vypadek dodavky elektrické energie « Mixér se mozna zablokoval. Pokud je
- Otocte ovladaci kolecko do pozice mixér zablokovany, pfestane pracovat,
~VYPNUTO/O" a pak ho otocte na aby tak zamezil poskozeni motoru. Otocte
pozadované nastaveni a stisknéte tlacitko ovladaci kolec¢ko do pozice VYPNUTO/O",
Start/Pauza. pak odpojte napajeci sniiru. Odstrarite

- Mixér se automaticky vypne asi po nadobu ze zdkladny a stérkou rozmélnéte
2 minutach mixovani na volitelné Ci odstrante obsah ve spodni casti
rychlosti. K obnové jeho ¢innosti otocte nadoby a uvolnéte tak noze. K vypnuti,
ovladaci kole¢ko do pozice , VYPNUTO/O" a opetovnemu zapnuti otocte oI)/Iadaa
a pak ho otocte zpét na pozadované kolecko do pozice VYPNUTO/O" a pak ho
nastaveni a stisknéte tlagitko Start/Pauza. otocte na pozadovany program i rychlost

a stisknéte tlacitko Start/Pauza.

Pokud problém nelze vyresit pomoci krokd uvedenych v této sekci, kontaktujte
autorizované servisni centrum (viz ¢ast,Zaruka a servis”).
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ZARUKA A SERVIS

Délka zaruky: KitchenAid uhradi: KitchenAid neuhradi:

Evropa, Stfednivychod | Nahradni dily a naklady A. Opravy, pokud byl pfistroj

a Afrika: na praci pfi opravé vad pouzivan k jinému

Na model 5KSB5080: materidlu nebo dilenského provozu, nez je bézna

Sedm roky plna zaruka | zpracovani. Servis musi doméci pfiprava jidla.

od data prodeje. provést autorizované servisni | g pozkozeni vzniklé
stredisko KitchenAid. v dsledku nehody,

uprav, nevhodného uziti,
zneuziti nebo instalace
¢i provozu, ktery je

Vv rozporu s mistnimi
elektrotechnickymi
normami.

KITCHENAID NEPREBIRA ZADNOU ODPOVEDNOST ZA NEPRIME SKODY.

Zakaznické sluzby

Pokud mate néjaké otdzky anebo potfebujete najit nejblizsi autorizované servisni
stredisko KitchenAid, nize najdete kontaktni udaje.

Veskery servis by mélo vzdy provddét mistni autorizované servisni stfedisko KitchenAid.

LUBOS VYMAZAL - MAGNUM
Brnénska 444/37

682 01 Vyskov

tel.: +420 517 346 256

mob.: +420 724767 114
www.kitchenaid.cz

Vice informaci naleznete na nasich webovych strankach:
www.KitchenAid.eu

© 2015. V3echna prava vyhrazena.
Specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni.
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